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<&er  3^^  biefeß  SBerteö  ift,  Wie  ber  £itel  fagt,  nicf)t  allein 
bem  Äaufmamtc,  fonbern  jebcm  (Sinftcfjtßpollen,  bem  aber  c^emis 
fdbe  Äenniniffe  mangeln,  Spittel  an  bie  .jpanb  $u  geben,  and) 
ol)ne  jene  feinen  (Srmerb  ju  pergröfern.  Um  genteinnü&iger  5« 
werben,  ift  bter  nur  folgen  gabrifaten  ein  $laö  »ergönnt,  ju 
beren  ©arftellung  entweber  gar  feine,  ober  bocjj  nur  fef)r  wenig 
foftfptelige  Socalidtten  nnb  SJpparate  nötfyig  ftnb.  9fur  fef)r  We* 
nig  ift  aufgenommen,  waß  nicf>t  buraf  eigene,  tljeilweife,  »tel* 
jäbrige  (Erfahrung  beß  SSerfafferß , alß  bewährt  ftdf  erwiefen. 
2Me  idnweifung  felbft  giaube  icb  fo  beutlidf),  praftifd;  gegeben 
ju  f)ab.en,  bajt,  bei  gehöriger  Slufmerffamfeit  unb  ©enauigfeit, 
ein  befriebigenoeß  jßefultat  nicht  leicht  außbletben  wirb,  greiltcf) 
gerätf)  wol)l  nicht  $llleß  gleich,  unb  felbft  bem  geübtem  Slrbei« 
ter  nicl)t  immer;  jebocl;  feljr  halb  unb  leicht  wirb  man  bie 
rechten  Uiortbeüe  burch  Hebung  gewinnen,  unb  fo  3wecf  unb 
SBunfch  beb  SBerfafferß  erfüllt  werben. 

Simon, 


2)te  53erlagßl)anblung  bat  bei  biefer  fünften  Sluflage  bieß 
33uch  vielfältig  verbeffern  unb  mit  neuen  3ufähen  ergänjen  lafc 
fen,  woburcf)  bie  S3raud)barfeit  biefeß  ,£janbbucheß  fe|r  gewon* 
nen  hat.  — tüluch  ftefjt  eß  bie  93erlagßf)anblung  gern,  Wemr  il>r 
geprüfte  unb  bewährt  befunbene  Mittel  eingefanbt  werben,  um 
felbtge  bei  einer  anbern  Sluflage  ju  benujjen. 


Gei'ftsS  ttttgetnetncS  ^nfjalfSttetjeidmif?. 
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SJott  fcer  0td?fe 

unb  weiteren  au3  berfelbett  gu  gennmtenben  ^robuftetn 


<25  ie  Statur  liefert  utiS  t>iele  9)flangen,  tuelc^e  tbeilS  in  bem  ©a* 
men,  t^cild  in  ben  SSurjeln  («Knoden),  in  ben  (Stammen  , ©tärPe 
enthalten  5 bo$  iß  nicht  in  aden  ©emächfen  biefelbe  bon  gleicher 
SSef($affen^eit  unb  in  gleicher  üJtenge  enthalten,  üMe  bei  un0 
jur  ©t(irfemef)l6ercitting  benufct  merbenbenben  ©amen  ftnb : SSeijen, 
Koggen,  ©erße  §afer,  ©rbfen,  lohnen,  unb  bon  ben  «Knoden: 
bie  «Kartoffeln;  aber  ber  SScijen,  alö  ber  borgüglichße,  bie  befie 
©tärPe  gebenbe,  mirb  am  ^äuftgflen  baju  bermenbet*  9licf)t  jebe 
SSBeijenart  giebt  aber  gleiche  SWengen  ©tärPe;  eS  fommt  fefrn  t>iel 
auf  ben  S3oben  an,  auf  meinem  er  angebaul  mürbe*  £ie  $auftt- 
beflanbt^ile  be§  äBeigenS  ftnb:  «Kleber  unb  ©tärfeme^l;  je  ßärPer 
ein  ©oben  gebiingt  mar,  je  ßärPer  mirb  jmar  fein  ©rtrag  an  Jti5r- 
nern  fein,  biefclben  merben  aber  biel  «Kleber  unb  meniger  ©lärfe 
enthalten,  als  bie  auf  meniger  gebürgter  guter  fpflanjenerbe  ange* 
bauten  SBeigenarten* 

S)er  CePonom  muf;  nun  gu  feinem  SSortf)cil  freilidfj  auf  ben 
SKefyrertrag  an  «Körnern  jaulen,  unbePiimmert  um  ben  ©cfmlt  ber* 
felben,  unb  ba  ber  nid)t  felbß  erntenbe  gabriPant  bon  erßerem  fau* 
fen  muf,  fo  Pann  er  nie  bor^er  feine  Sluebeute  beßimmen* 

2)er  beße  SBeigen  liefert  bei  ber  gabriPation  ber  ©tärfe  im 
©rofjen  nie  mehr,  als  40%  berfelben,  bei  richtigem  33erfaf>ren;  benti 
obgleich  ber  ©efmlt  an  ©tärPe  meit  größer  iß,  fo  gef)t  hoch  mäfj* 
renb  ber  Arbeit  felbß  biel  berloren*  ©in  &heil  bilbet  ßd)  bei  ber 
©äfirung  in  ßuefer,  SlIPc^o^I  um,  ein  anberer  mirb,  menn  audj  nicht 
gerabe  berloren,  hoch  gum  SSerPauf,  als  reine  SPßaare,  untauglich? 
furj,  40%  Ausbeute  iß  ein  fefm  gütißigeS  Kefultat* 


1 


ä>cit  ber  ©tärfe. 


*) 


^en  Shird&fc&mtttyreiö  bc§  SSeijenS  mir  ju  lT/2  S^afrr  ange* 
nomnmi,  ber  ©cheffei  80  gjfunb,  würben,  um  1 Grntnrr  ©tärfe  ju 
bereiten,  3 ©cheffei  7 3J?e$en  «Körner  nötl;ig  fein,  meld  e nach  obi* 
9em  $rei]c  5 St;lr.  4 ©gr.  7T/2  9)f.  fofren  5 hierbei  finb  nun  noch 
feine  Sntereffen  für  Setriebsfapital,  für  (Sinrichtung  bea  ©efdjjaf töic. 
angefd)[agenA  zugleich  eine  fehr  f)o\ )t  Sluabcute  angenommen. 

DJian  fielet  hieraus,  baß  bie  ^abrifation  ber  ©tärfe  bei  bem 
greife  berfelben  unmöglich  rentiren  Föhnte,  rnenn  fie  nicht  mit  an* 
berem  betriebe  berbunben  mürbe;  biefer  ifl  bie  SSie^mcipung  ; ba* 
her  eignet  ftd)  biefer  ©emerb^meig  mo t)l  am  beflen  für  «ftaujlcute 
in  fleinern  ©täbten,  wo  fo  häufig  Sanböfoncmie  als  3?ebeu^meig 
bepel;t,  ober  mo  hoch  ber  Jünger  gut  brtmerihet  merben  Fann. 

!♦  ©tärfe  au§  S&etjetu 

1)  ©efiebter  SSeijen  mirb  in  §äff?r  gebracht,  unb  in  beufel* 
beu  mit  fobicl  Faltern  Gaffer  iibergoffen,  baß  bajfclbe  einige  3oK 
überfielt  > menn  bie  Körner  fo  erreicht  finb , baß  fie  mit  ben  §in* 
gern  leicf;t  jerbrücFt  merben  Fönuen  unbbabei  eine  mildjige  gliifftg* 
feit  bon  ftd)  geben,  merben  fie  jttnfcben  fenfrec^ten  9JJa[;lfleinen 
ober  jtoifdjeu  Söaljett  jerquetfeht  unb  ber  entßanbene  33rei  mit  öf* 
1 er  erneuertem  Sffiaffcr  fo  lange  burc^ge arbeitet , auSgemafdjen,  ala 
baa  SöSaffcr  noch  abläuft  5 man  nimmt  nämlich  eine  Ghian® 

.tität  SBaffer,  arbeitet  mit  bemfelbnt  ben  33rci  burch  unb  läßt  bie 
glüfftgFcit  burch  «gaarftebe  laufen,  toelche  man  über  ©ebfaffer  gc* 
fteflt  l;at,  bamit  bie  fiel)  abfoubernbe  ©tärfe  gleich,  bon  ben  hülfen 
befreit,  in  baa  g*aß  laufe,  hierbei  muß  jcbcch  tn  ben  ©ieben  fleißig 
gerührt  ioerben,  11m  ben  Slbfafc  ber  ©tärfe  in  bcnfelbcn  ju  berhü* 
ten,  maö  and)  noch  befonbera  burd)  abgelaffencü  SBajfer  berhinbert 
mirb. 

Sie  ©efcfäffcr  finb  am  beflen  aua  Sannenholj,  mit  geraben 
SSänben,  nach  unten  fchmäler  julaufenb,  unb  in  betriebener  §öl;e 
mit  gähnen  berfel;en,  ber  unterjle  §ahn  fo  loeit  bom  Jfaßbobcn 
entfernt,  baß  er  jicmlich  unmittelbar  über  ber  in  bem  §affe  befinb^ 
liefen  ©tärfe  ftjU*  ©tait  ber  Siebe  menbet  man  bei  größerem  Um- 
fange bea  ©efchäfta,  einen  ©plinber  bon  feinem  ©ifenbraht,  ftebför* 
mig  geflochten,  an,  in  meinem  fidj  eine  fchraubenartig  gemmtbene 
SSSetle  um  il;re  Sire  b&ioegt,  mittelft  welcher,  unb  einem  auffließen* 
beit  S&ajjerflrahl,  ba§  ©tärfenmehl  h^u^lirc^  G^fü^rt  mirb. 

3 fl  aUe  ©tärfe  in  bie  ©efcfäffcr  geleitet,  fo  bleibt  fte  in  ben* 
felben  ruhig  hier  Sage  flehen,  baa  SSaffrr  mirb  bann  abge^apff, 
frifchea  aufgegoffen,  bie  ©tärfe  gut  mit  bemfclbeu  bermeugt  unb 
ioieber  in  Sfube  gelaffen,  melchcö  9luomafd;m  uod;  jmei  ober  brei 
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Sftal  ttneber^olt  tüirb  5 jeboch  braudjt  inan  bie  nach  bem  crflett  8Bai= 
fer  folgenben  Slufgiiffe  mir  lT/2  Sag  über  ber  ©tärfe  ftefjen  ju  Iaf= 
fen.  Sftach  bent  Dollfommenen  §lbgiejicn  beS  lebten  SBaffcrö  mirb 
bie  ©tärfe  gut  mit  ©paten  fcon  ihrer  fchmu(3igcn,  grauen  Oberfläche 
befreit,  festere  mit  bem  Älei*  utib  Jtleberrüdflanbe  üermengt,  alö 
S3iet;mafl  benufct.  Saö  reine  ©tärfemehl  fyat  ftdj  nun  in  bem  gaffe 
in  fcerfd;iebeuc  ©dachten  gelagert,  bie  oben  gröbere,  bie  untern  fei- 
nere  ©tärfe  enthaltend  SSill  man  t>erfd)iebene  ©orten  ©tärfe  bef- 
reiten, (0  (ortirt  man  bie  ©Richten  Don  einanber,  mo  nicht/  fo  mitb 
bie  ganje  ©tärfe  in  reine  SMnttmnb  gelingen,  in  eine  treffe  gc= 
bracht  unt  burd)  ^reffen  bon  einem  großen  Slnti;eil  SSaffer  befreit  5 
barauf  in  größere  ©tüde  jert^eilt,  auf  mit  Seinmanb  überspannte 
<£jorben  gebreitet,  im  ©ommer  auf  SSöben,  im  hinter  in  manne 
©tuben  jum  Srodnen  gebracht.  9bad)bem  bie  ©tärfe  jicmlid)  troefen, 
toirb  bie  mtpfarbige  Oberfläche  abgefchabt,  fein  jerrieben,  als  $ubet 
ober  auch  juin  Jbleifler  uerbraud}:,  bie  meinen  ©tärfeflüde  aber 
mehr  jerfleinert  unb  baö  Srodnen  fortgefefct* 

2)  ?(ud)  burdj  Sluötreten  ber  gut  erreichten  Körner  bereitet 
man  ©tärfe.  Ser  gequollene  SBeijen  rnirb  in  ©äefe  get^an,  mel* 
dje  in  flache,  ju  britten  Shell  mit  SSaffer  angefülllc  SSannen  ge- 
legt, unb  fo  lange  mit  öfter  erneuertem  SBaffer  getreten  merben, 
als  fidj  noch  ©tärfe  abfdjeibet,  maö  man  an  ber  mehr  ober  reuiger 
milchigen  SSefdjaffenheit  be3  SBafferS  bemerft*  SJtit  bem  gcrontic= 
nen  ©e^mehl  rirb  bann  rieber  ^erfahren,  rie  oben  angegeben. 

3)  Sa  bie  nad)  ber  angegebenen  21rt  bereitete  ©tärfe  immer 
mehr  Kleber  ent^altenb , auJfäHt,  fo  l;at  man,  um  ledern  mehr 
abjufc^eiben,  bie  ©ährung  angereubet. 

SBeijcnfcprot  rirb  tn  l)d\)er  halb  mit  SSaffer  gefüllte  gäffer  ' 
gefc^üttet  unb  burcf)  tüd;tige3  Ilmrühren  gleichförmig  t>ertf>eilt 5 man 
fefet  nun  ungefähr  beit  getonten  Sheil  fo  tüel,  alö  man  SBaffer  nahm, 
©auerraffer  (f.  r.  u.)  ^injn,  rührt  nochmals  burd)cinanber,  läfit 
jlel)en  unb  prüft  am  folgenben  Sage  bie  (lonflfleng  be3  S3reieö 5 ifl 
berfelbe  511  bid,  fo  mu£  noch  ^Baffer  jugegebeu  rerbern 

5Jach  10  — 12  Sagen,  im  SBiiiter  nach  3 — 4 äßodjen,  ifl  bie 
©ährung  beenbigt,  reldycö  man  baran  erfennt,  bafl  obenauf  eine 
©djaumbede  ruhig  fleht,  bie  glüfflgfeit  unter  berfelben  flar  ifl. 
5Kan  entfernt  nun  ben  ©chaum,  gapft  ba3  glüfftge,  als  ©auerraf* 
fer  gut  folgenben  Bereitung  bienenbe  Dom  Sobenfak  ab,  trennt, 
mittelfl  Sluötnafchen  unb  ©ieben,  rie  oben,  bie  ©tärfe  Don  bem* 
felben,  unb  verfährt  überhaupt  reiter,  rie  bei  a)  unb  b)  gegeigt 
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II.  St  artoff elftätf c. 

Xu  gabrifation  berfelben  bietet  ebenfalls  bnn  Sanbcigeuthümer 
gvofh'rc  SJortheile  bar,  als  beut  in  großem  (Stabten  wohncnben, 
beim  aud)  l;icr  ifF  bie  33erbitifcung  ber  S3iel;füttcrung  mit  bem  ©e= 
fd)äft  felbjF  t?ortl>eiIl)aft  5 obgleich  ftd)  hierbei  auch  felbjF  bem  ©täbter 
tveit  Weniger  ©d;Wicrigfeit  entgetifFellf,  als  beim  SBeijen. 

©in  borgen  Sanb — 180  Suabratruthen,  liefert  Wohl,  burdj* 
fchmttlich  anjunehnten,  100  (Scheffel  Kartoffeln.  Xicfe  fann  ber 
©tabtfabrifant , Wenn  er  ^ngleic^  ©igner  bcS  SSobenS  ifF,  Wohl  nie 
hoher  als  mit  5 ©gr.  ä©d)effcl  beredinen,  ba  er  Jünger  unb 
Arbeitslohn  nicht  in  Anfdjlag  bringen  Fann  > benu  ber  Sßerth  ber 
gutterabgänge  bedt  alle  gabrifationS*,  geuerungS*,  £üngungS*  nnb 
ArbcirSfofFen  boßfommen.  Seit  ben  Abgängen  non  1 SBiSpel  Kar- 
toffeln föntien  täglich  35 — 40  ©tüd  Sinboieh  ober  eine  berhält* 
nißmäßige  Anjafd  ©chaafe,  ©d)Weine  je.  gefüttert  werben,  unb  ifF 
bicfe  gütterung  gebeihlicher , als  SSranntweinfchlempe. 

Xu  am  borjüglidjjFen  jur  ©tärfebereitung  anjuwenbenbe  Kar* 
toffel,  ifF  eine,  in  nicht  ju  fettem,  fonbern  mehr  fanbigem  S?oben 
gewachste,  weil  biefe,  nach  ber  ©rfahrung  S3ieler,  reicher  an  ©tär* 
Fe  ifF  5 eben  fo  ifF  eine  unb  biefelbc  Art  nicht  511  jeber  S^hre^e^ 
gleich  reich  an  ©tärfe.  Xu  SDFonate  9Fobembcr  bis  SäJtärj  geben 
ju  biefem  ßbictfe  bie  bejFen  Kartoffeln ) baher  arbeitet  man  in  bie* 
fer  $tnftcht  im  SSinter  bortheilhafter. 

©ute  Kartoffeln  liefern  12  — 15%,  im  SSinter,  18%  ©tärFe. 
Stimmt  man  ben  ©cheffei  511  80  $funb  ati/  fo  liefert  ber  Sßispel 
an  225  — 230  ^funb  ©tärfe. 

1)  ®ie  Kartoffeln  Werbenburd)  SBafchen  gut  bon  anhängenbem 
©chmufc,  ©rbe  befreit  unb  zerrieben.  ^ierju  bebient  man  fid)  im 
Fleinen  ber  SSefcn,  unb  einer  ben  gewöhnlichen  Kühlhobeln  äbnli* 
d;en  fSJtafchine  5 jFatt  ber  «Keffer  finb  hier  Sfeibrn  bon  ©eijjbleeh 
befeftigt.  ©in  hDhcr  bierediger  Kähmen-  ifF  auf  bem  ©efFcBe  fo 
in  galten  cingelaffen,  baß  er  hin  unb  hcr  bewegt  werben  fann. 
3>cr  Kalmen  wirb  mit  Kartoffeln  gefüllt,  ein  2>edel,  weiter  lünein* 
paf Jt,  aufgelegt  unb,  bamit  er  bejfer  bie  Kartcffeln  auf  bie  Keiben 
bvüde,  mit  ©ewicfit  etwas  befc&wcrt.  S-urch  $ink  nnb  ^erziehen 
beS  KafFenS  werben  bie  Kartoffeln  verrieben,  nnb  ber  SSrei  fällt  in 
ein  untcrgefe^teS  ©efäß. 

2m  ©roßen  menbet  man  gum  Söafdjen  ber  Kartoffeln  eine  Srom* 
mel  an,  welche  ans  ©toben  gitfammengtfeht  ifF.  Xu  Srommel  ruht 
horizontal  in  einem  mit  SSajTer  gefülltem  ©efaß,  jn  ®^af= 
fer  cintanchenb,  auf  Achfen  mit  Kurbel  5 fie  wirb  auf  % ihvcS  3«* 
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balts  mit  Kartoffeln  gefüllt  unb  fo  lange  gebreht,  bis  leitete  bott* 
fommen  rein  ftnb.  Beffcr  ift  es,  unb  gefc^tüinber  erreicht  man  fein 
Biel,  toenn  eine  ©inrichtung  üorfmnben  ift,  tooburch  bas  SBaffer 
oben  auf  bie  Trommel  fliegt.  — Bum  Betreiben  groger  Waffen 
bebient  man  ftch  berfc^iebenartig  confkuirter  9J?afchinen.  ©ine  ber 
am  toenigf len  complicirten  ift  folgenbe: 

3«  einem  oiereefigen,  mit  Siegeln  unb  ^foften  berfe^enen 
bretternen  Bcrfchlag  ift  eine  mit  ©tauchblech  betragene  Trommel 
mit  jrnei  Kurbeln  eingefcbloffen;  über  ber  Srommel  ift  auf  bem 
S3erfd;lage  ein  3?umpf  nach  unten  Oerjüngt  unb  fo  aufgefeilt,  bag 
er  biefjt  an  bie  Trommel  [fliegt,  toeSfmlb  er  unten  nach  ber  $ert 
pj^erie  lefetere  auSgefchtoeift  ift,  ohne  jeboch  einer  {Reibung  auSgefefct 
Su  fein.  3)ie  Trommel  ruht  fo  bicht  an  ben  beiben  ©eitentoättben 
beö  ©eftefteS,  bag  feine  Kartoffel  anberS,  als  in  boftfommen  jerrie- 
benem  Buftanbe  jtoifchenburch  f annj  unter  ber  Srominel  ftnb  au 
ben  beiben,  mit  berfelben  paraleTX  laufenben  ©eiten  beS  ©efteRs, 
fertige  Bretter  fo  angebracht,  bag  ber  jerricbette  Brei  an  ihnen  her* 
ab  in  ben  unte rgefteftten  Kaften  geleitet  toirb  ; jtoei  fold;er  Käften 
jinb  toegen  beS  SBechfelnS  nöthig.  — 9)tan  ha*  SJlafdjincn  burcl) 
Söaffer*  ober  ^ferbefraft  betoegt,  mittelft  welcher  man  in  jeber  ©tun* 
be  einen  SBifpcl  Kartoffeln  toäfdjt,  jerreißt,  bie  ©tärfe  abfdjeibet 
unb  bi3  jum  Srocfnen  fertig  bringt  3eber  gefchicfte  9Jled;anifer 
mirb,  nach  bem  Belieben  beS  SSefte Ker^,  bie  eine  ober  anbere  folcher 
9Jlafd;inen  eonftruiren. 

Lotten  bie  Kartoffeln  im  ©rogen,  j.  33.  auf  oben  bcfcßttebc- 
uem  Apparate,  verrieben  toerben,  fo  toerben  fte  tu  ben  Shtmpf 
über  ber  Strommel  gefüllt,  unb  toährenb  biefe  gebreht  toirb,  ein 
mägiger  Buflug  Oon  SSaffer  unterhalten,  bamit  ber  SBrei  gut  ab» 
fliege.  ®er  Brri  toirb  nun  in  feine  ^aarftebe  gebracht,  tocldje  feft 
unb.  fo  in  ein  ©efäg  mit  SBaffer  gefteftt  ftnb,  bag  lefete reS  ftet* 
einige  BoR  in  bas  Sieb  einbringt  hierin  toirb  ber  Brei  mit 
dürften  fo  lange  au3 gebreitet , bis  baS  abfeheibenbe  SSaffer  nicht 
mef;r  milchig  abflicgt,  ®er  9fücfftunb  im  ©icbe  toirb  nun  enttoeber 
auf  einem  engern  Apparat  nochmals  jerrieben,  um  mehr  ©tärfe  ju 
getoinnen,  ober  er  toirb,  in  Stampf  gefocht,  jum  Biehfutter  bcnujst 

2)a  bie  Kartoffelftärfe  an  ftd)  im  §anbel  nicht  fo  gefugt  ift, 
als  biejenige  aus  SBeijen,  fo  ift  es  immer  rathfamer,  bei  ihrer  Be- 
reitung nicht  ftehen  ju  bleibett,  fonbern  biefelbe  gu  unten  angege« 
benen  §anbelSartifeln  toeiter  511  oerarbeiten.  SBiH  man  aber  bie 
©tärfe  nur  felbft  getotntiett  ober  fte  ju  ©ago  bernt^en,  fo  toirb  baS 
abgelagerte  ©tärfemehl  Oom  überfich^nben  2ßaffer  befreit,  frifdjes 
5Baffcr  anfgelaffctt,  bie  ©tärfe  gut  in  bemfclbett  jerrithrt  unb  jutn 
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neuen  Slbfegen  ber  9fuhe  fiberlaffen , unb  nun  überhaupt  Leiter, 
n?ie  beim  SBeijenftärFemehl  gejeigt,  verfahren;  nur  i|l  ju  bcmetFen, 
baß  bag  ?luöWafdjen  t>iel  fleißiger  wieberf;olt  werben  muß,  alg  bei 
jenem,  baj5  aber  einige  ©tunben  3fuhe  jum  Slbfe^en  genügen,  in* 
bem  ^ier  Fein  abjufdjeibenber  lieber  Dor^änben  ifh  ©ine  nicht  be= 
fonberg  gut  auggewafdjene  KartoffeljlärFe  hat  einen  erbigen,  uttan* 
genehmen  Seigefchmad,  ber  auch  ben  aug  ihr  bereiteten 
fett  jldfj  mittf;eiit ; baf;er  bie  Klagen  Dieler  <£>augfrauen  über  ben 
f«f)[ecf )ten  ©efcSmad  be3  §)erlfago  u\ 

2)  ^artofeline^I.  S3ei  ber  Bereitung  bejfelbett  bejwed t man 
bie  ©rljaltung,  Sfufbema^rung  fämmilidjer  nahrhafter  Sefknbtheile 
ber  Kartoffel*  «Öierbei  befolgt  man  mehrere  Stethoben,  bie  befte 
berfelben  ijl  folgenbe:  Die  gewafdjenen  Kartoffeln  werben  in  Dampf 
gefocht  rafch  Don  ber  ©Cyale  befreit,  verrieben,  unb  auf  mit  Sein* 
wanb  gekannten  «ßorben,  er(i  an  luftigem  Ort,  nachher  aber  in  gut 
erbarmten  Drodenfhiben,  60  big  70°  3t,  fo  rafch,  alg  möglich  ge= 
trodnet,  unb  auf  gewöhnlichen  Stühlen  gemahlen. 

Diefeg  Stehl  wirb  ju  ©peifen,  Suppen,  ©ebäd  berioenb et 5 
man  bereitet  Rubeln  baraug,  tnbem  man  ftatt  beg  3erreiben8  beg 
Kartoffelteigeg,  benfelben  in  Subelform  bringt  unb  auf  korben  gut 
unb  rafd)  augtrodnen  läßt/) 

3)  0agO  (iulänbifcher)  ^erlfago.  ©ut  auggewafchene  Kar* 
toffeljlärfe,  feucht,  Wie  jie  aug  bem  ©epwaffer  Fannut,  wirb  burch  reine 
Durchfehl ä#c,  bereu  £öd)cr  bie  ©röße  ber  getoün festen  Körner  haben, 
auf  eine,  mit  einem  joühohcu  Staube  Derfeheneg,  burch  ^ei^e  Dbiimpfe 
erhifeteg,  blanFeg  @ifen=  ober  Kupferblech  gerieben,  währenb  beffen 
man  bie  Körner  auf  bem  Sieche  rührt  tmb  zugleich  troefnet.  SSifl 
man  bemfelben  eine  röthHcfje  garbe  geben,  fo  wirb  bag  Siech  flär* 
Fer  erwärmt,  ober  bag  Srodimi,  3tö|ten  länger  fortgefefct. 

4)  ShTtntl,  0'lärfegmmm.  Sft  eine,  mittelji  ©alj  ober 
©djwefelfäure  aug  ©tärFe  bargejlcKte  gummiäbnlicbe  ©ubfianj,  welche 
jel3t  in  bebeutenben  Staffen  Oerbraucht  Wirb,  in  Dielen  gatten  bag 
arabifdje  ©ummi  vertritt  5 eg  wirb  jur  Srauerei,  Srennerei,  ©prup* 
bereititng,  §ur  SB e 6 er fd; li cf; t e,  jum  Sad*n,  in  ber  Äattunbrutferci  ic. 
angewenbet. 

a)  Sereitung  mitteljl  ©chwefclfaure.  Stau  bringt  in  einen 
fclanfen  fup fernen,  burd)  Dampf  geheilten  Keffel  einen  Sbeil,  mit 
(J  Dh^  Söaffcr  Derbünnier  ©djWefelfäure  ?,um  (Sieben,  rührt  bann  4 &h* 
mit  gleid;em  Sl;eil  SSaffer,  jerrüf;rtcr  ©tärFe  attmälig,  aber  unter 


*)  Sei  allen  mm  folgenden  ©täifeprohiftcn  ift  Karioffeljtärle  gemeint. 
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fortbauerubem  SSemegen  ber  .gluffigfett,  l;iuju,  toahrenb  meiner  Seit 
man  bie  Temperatur  auf  85°,  aber  nicht  ^ö^cr  erhält.  äBemt  baa 
©entifc^  %,  ©tunbe  nad l)  bem  lebten  ©tcirPejufap  bei  tiefer  Tern* 
peratur  geflanbeu,  filtrirt  man  e3  burch  gil$6eutel,  bringt  baa 
Älare  in  ben  gefäubertest  Äeffel  prüf  uub  barnpft  mm,  bei  einer 
SGSanne  non  80°,  fo  lange  ab,  bia  eine  ^erauagenommene  ^robe 
nach  bem  ©rfaltcn,  gallertartig  gefielt.  SJlatt  läßt  bann  baa  ©auje 
erPalten,  gertl;eilt  ea  nnb  bringt  ea  auf  nepformig  bezogene  §or* 
ben,  in  gepeilte  Trofenfhtben  ober  Oefen  prn  Trofneu. 

Seobadjtct  man  nid;t  bie  angegebene  Temperatur  genau,  (an* 
bern  jleigert  fte  £öl;er,  fo  ioirb  ein  Tpeil  Sertrin  in  Bufer  Oer* 
manbelt,  meldjea  auch  gefd)ief;t,  wtnn  man  bie  S'lüfjtgPeit  p lange 
in  ber  angegebenen  SBärme  erhält. 

b)  ©ereitung  mit  3Ralj.  3’n  einem  burch  ®ampf  p ^eijen= 
ben,  r einen  fupfernen  Jteffel  erl;ipt  mau  8 $fitnb  ©erftenmaljfchrot 
mit  136  — 140  Quart  SSaffer  auf  60°  unb  f ept,  fobalb  bie  glüf* 
ftgpeit  biefen  ©rab  erreicht  hat,  150  $Pfb.  naffe  JTartoffelfrärPe  aua 
bem  ©epfaffe,  unter  Hmrühren,  fpiP)  bie  Temperatur  mirb  hier- 
bei auf  68  bia  72°  geweigert;  bod)  muß  man  fid)  Ritten,  biefelbe 
naeber  niebriger  ftnPcn,  noch  f;ö^cr  jleigen  p laffeti.  3tad;bem  bie 
glüfßgPeit  bünn,  flar  geworben,  meldjea  bei  obiger  SJienge  iu  25 
bia  30  SJtinuten  gefehlt,  tnirb  fo  raff,  ala  nur  möglid),  ein©ic* 
ben  ber  glüfftgPeit  ober  noch  bejfer,  95°  SSärme  (;erbeigefü^rt. 

SDtan  fiebet  % ©tunbe,  Flärt  bie  heiße  Sluflöfung  burd;  $ilj* 
ober  glanedbeiitel,  uub  bringt  fie  rafd)  in  ben  unterbeffen  gcreinig* 
ten  Äeffel  prüf,  in  meinem  man  fte,  unter  fleißigem  Hmrühren,  uub 
bei  95  — 100°  ©Sanne,  bia  pr  ©aßertprobe,  ftrie  bei  1),  abbampft 
unb  bann  ferner,  mie  bort,  üerfäfjrt* 

<£ier  bebingt  p ntebrige  Temperatur  bie  Bnferbilbttng,  be3= 
halb  muß  baa  (Sieben  rafd;  eintreteu,  unb  auch  baa  §iltrireu  mög= 
lichji  fdjneß  ooßbradjt  rnerben,  bamit  bic  glüffigPeit  nicht  ju  lange 
einer  niebern  ©Bärme  au3gefept  fei.  ©au$  p Derpiiten  ijl  eine 
tpeilmeife  Buferbilbung  nie,*  e3  liegt  aber  im  ^ntereffe  bea  gabri- 
Fanten,  berfelbeu  fo  otel  ala  möglich  entgegen  51t  arbeiten,  ittbem 
ein  Bufer  paltenbea  Sertrirt  immer  feucht  mirb,  nnb  ein  p ptfer* 
reid;ca  p manchen  Slntoenbungen  untauglich  fein  Pamu 

©Boßte  man  baa  3)ertrin  oont  Bufer  gauj  befreien,  fo  vermengt 
man,  rnemt  ohngefähr  % ber  glüfftgPcit  oerbampft  ftnb,  ben  87ejl 
mit  gleichen  Teilen  SllPol;ol  (SSeingeift)  oott  80  — 90%/  unb  läßt, 
in  gut  t>erfd)loffenem  ©efäße,  unter  pmeiligem  timrühren,  eine 
©tunbe  ßel;en;  ber  pferljaltige  ©Beingeift  mirb  bann  abgegoffen 
unb  ba3  am  ©oben  bea  ©efäßca  liegenbe  ®ertrin  getrofnet.  3Die 
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geizige  abgegoffene  glüffigFeit  Fann,  tremt  mau  eine  &ejiittirblafe 
befifet,  auf  biefelbe  gebraut  unb  ber  SBeingeifi  abgejogen  merben  ; 
bei  einem  für  ben  §anbel  befiintmten  Dextrin  iji  aber  biefe  $rocebur 
nicht  uötf;ig* 

5)  ©tfofefpitup.  Der  StärFefprup  Faun,  mie  baa  Dextrin, 
mitteljl  ©chmefelfäure  ober  SKalj,  bereitet  merben;  jenea  iji  baa 
altere  ©erfahren.  Situ  tmrtheilhaftefien,  Weniger  3 fit  raubenb  ifi 
eö  aber,  9RaIg  anjutoenbeu,  befonbera  mcnn  man  ben  ©prup  ju 
anbermeitigen  gabriFaten  benu($en  miH,  ba  ein  mit  ©chmefelfänre 
bereiteter  nicht  nur  einen  torniger  angenehmen  ©efchmaf  beftpt, 
fonbern  auch  gewöhnlich  ©ppa  aufgelöji  enthalt 

a)  93iii  © ch  tue f e If  ä u r e.  Die  jur  S3eteitung  biefea  ©prupa 
nötigen  ©erat^e  beftehea  aua  einem  DampfFeffel , ifochfaffe,  gil* 
trirapparat  unb  Slbbampfpfanne,  nebfi  mehreren  hbljernen  ©efäf^en 
jum  Durchgiegen,  SlbFühlen  ic.  — 3m  SSefib  einer  nicht  ju  Fleineu 
Dejiitlirblafe  Faun  man  ben  DampfFeffel  recht  gut  entbehren  $ jmecf^ 
mägig  iji  ea  bann,  bie  Stafe  in  ber  DecFwölbuttg  mit  einer  l/2  Soll 
Durd;meffer  h^benben,  burch  einen  ©töpfel  ju  berfdjliegenben  £)eff* 
nung  berfehen  31t  laffen,  um  burch  biefe  ttmhrenb  bea  ©iebena  ei* 
nen  SSafferjirahl  nachfliegen  31t  laffen,  unb  fo  baa  oerbampfenbe 
SSaffer  3U  eiferen  ; bemt  burch  Slbnehmen  bea  §elm6  unb  §in3u» 
gieren  größerer  SJlengen  SSaffera  mürbe  baa  Sieben  unb  folglich 
bie  Dampfbilbung  unterbrochen,  bie  Slrbeit  felbji  aber  umfiänblicher 
werben.  Sin  bem  Schnabel  bea  SSlafenhelmö  fept  man  ein  Fupfer* 
ueö  3iohr  mit  2 ©chenFeln  unb  bringt  ben  anbern  ©chenFel  beffelben 
in  ein  gag  bon  bannen*  ober  Sirtbenhols  unmittelbar  über  betn  ©0= 
ben  luftbidjt  ein,  fo  bag  ber  in  ber  SSlafe  fid)  entwidelube  Dampf  tu  baa 
gag  treten  Faun*  Der  SRünbung  bea  Dampfrogra  im  gaffe  gegenüber, 
ober  auch  an  einer  anbern  ©teile  bea  !e($tern,  ift  ein  §af;n  3um  Slb* 
laffen  ber  glüffigFeit  angebracht. 

SBillmannun  bie  Slrbeit  beginnen,  fo  wirb  bie  SBfafe  bia  auf  % 
ihrea  Snhalta  mit  SPSaffer  gefüllt,  ber  «£>ehn  aufgefefct,  baa  Dampf* 
rohr  an  benfelben  unb  in  baa  gag  gebracht,  ade  gugen  gut  mit 
2 cbm  ober  bideu  SReplFleijler  berFlebt.  Sluf  biefe  SSIafc  wirb  an 
ber  im  Dedel  beftnblicheu  Deffnung  ein  mit  §ahu  t>erfeheneö  ©e* 
fäg  gebracht,  an  weldjem  ein  Stohr  fo  angebracht  ifi,  bag  ea  burch 
bie  Slafenöffnung  h^burch  bia  ungefähr  1 Soll  Weit  Dom  un* 
tern  ©oben  ber  ©lafe  reicht,  baburch  wirb  beswecFt,  bag  baa  3U* 
ftiegenbe  ©Saffer  fchnefler  erhiju  unb  bie  obere  SBaffermaffe  in  ber 
©fafe  nid)t  am  Sieben  gehinbert  Wirb;  auch  biefe  guge  Wirb  forg* 
faltig  üerFlebt,  bainit  fein  Dampf  entweicht.  9JJan  feuert  nun  um 
ter,  um  baa  SBaffer  in’a  Sieben  $u  bringen;  unterbeffen  giebtntan 
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in  ba3  ga£,  menn  man  g,  33.  300  $fb.  ©tärfe,  ivie  ftc  duö  bem 
©efcfaffe  fommt,  verarbeiten  Witt,  325  Quart  SBaffer,  bem  man 
12  $funb  concentrirter  ©chwefelfäure  von  67°  (1,850  ©p.  @em.) 
burcfe  Ilmrühren  gumifcht,  bringt  burch  fleißiges  SZacfefeuern  ba? 
SEBaffer  in  bie  33lafe  unb  burcf)  ben  alöbann  auö  berfelben  treten* 
ben  £ampf  ba?  ©cmenge  im  gaffe  gum  Sieben,  metcfeea  in  iy2 
©tunben  erfolgt,  ©obalb  baS  ©ieben  im  gaffe  beginnt,  febt  man 
bie  Vorder  abgemogene  unb  gut  jerrüfnte  ©tärfe,  burch  ein  grobeö 
©ieb  reibenb,  admälig  hirigu,  ttmfeei  man  aber  befonber?  Sorge 
tragen  mu$,  ba§  bie  glüffigfeit  nicht  au9  bem  ©ieben  fomme; 
jebod)  barf  bie  Eintragung  auch  nicht  gu  langfam  von  ©tatten  ge* 
pen.  9?acfebem  alte  ©tärfe  ^injugerii^rt , becft  man  ba3  ga£  gu 
unb  unterhält  ba?  ©ieben  noch  JU  ©iunbe  $ man  prüft  'aläbann, 
ob  ade  ©tärfe  in  Bucfer  vermanbelt  ift,  inbem  man  in  ein  flehte?, 
meigeö  3uderglä?cfecn  ohngefähr  %,  £otf>  unb  noch  meniger  glüf* 
ftgfeit  au?  bem  gaffe  füllt,  unb  1 — 2 Stopfen  Sobtinftur  feingu* 
tröpfelt 5 geigt  ftch  eine  blaue  gärbung  baburch,  fo  mu§  baS  ©ieben 
noch  fortgefcfct  merben;  ift  aber  bie  gärbung  entmeber  roth  ober 
bläulich  rotl;  (tveinroth),  fo  ift  bie  ©tärfe  vermanbclt}  übrigen? 
fann  man  bie  beenbigte  ©inmirfung  fcf;ou  gicmlid;  au  ber  glüfftg* 
feit  beurlheilen  5 biefe  ijt  bünnflüffig  > gang  flar,  inbeffeu  fie,  menn 
noch  ©tärfe  Vorhanbcn,  mel;r  mcifjlidj,  trübe  erfcheint.  Sei  fonft 
richtigem  Verfahren  rnirb,  trenn  obige  ißerhältniffe  genommen  tvcr-- 
ben,  bie  Slrbcit,  nach  bem  beenbtgten  «£)ingufügcn  ber  ©tärfe,  in 
einer  Viertel  bis  einer  h«l&™  ©tunbe  beenbigt  fein ) fe(3t  mau  aber 
bie  ©tärfe  nicht  in  geteilten  -Beengen,  fonbern  auf  einmal  hinju, 
fo  verlängert  bie?  bie  Arbeit  um  mehrere  ©tunben,  ber  ©prup  ver* 
liert  baburch  an  ©iifiigfeit  unb  fdieibet  beim  Sägern  JEriimeljucf er  ab. 

3fi  «de  ©tärfe,  nach  «feiger  $rohe,  in  3ucfcr  Vertvanbelt,  fo 
mirb  ba?  geuer  unter  ber  S3lafe  entfernt,  unb  nun  ber  glüffigfeit 
im  gaffe  fein  gepulverte  treibe,  in  geteilten  Stengen,  ettva  J/2 
pfunbtveife,  unter  fleißigem  Umrühren,  fo  lange  htngugefefjt,  bi?  ba? 
bei  jebeömaligem  Sufafce  erfolgenbe  Slufbraufen,  nid)t  mehr  ffatt* 
fmbet^  man  prüft  nun  mit  SadmuSpapier,  ob  bie  Sättigung  voß* 
fommen  ift,  e?  barf  bann  hehteingetauchte?  blaue?  Sacfmuöpapier*) 
nicht  geröthet,  rotheS  nicht  gebläut  tverben  5 erftere?  geigt  vormaltenbe 
©äure  an,  leptere?  Jtalf  (Jtreibe).  ©epr  gu  empfehlen  ijt  eö  aber, 
bie  Sättigung  fo  tveit  gu  führen,  ba{5  eine,  freilich  nur  fepr 
(djivacpe,  3tötpe  be?  blauen  Rapier?  erfepeint,  benn  e?  ift  gut,  ettva? 


*)  1 Quentcpen  Sadmu?,  fein  gettefetm,  mit  3 Seth  fvefeenben  Sßaffer  12  ©tunben 
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©äiire  borwalten  ju  laffen  5 {ebenfalls  hüte  man  ftd)  aber  t>or 
Halfüberfchuft. 

3)iau  bebeft  baö  gaft  imb  läftt  eine  ©tuube  ruhen,  währenb 
we.lcf)er^3eit  fiel;  ber  gebilbete  ©ppS  ju  SSobeit  fegt,  bie  überftc= 
^enbe  SlüffigPeit  Wirb  in  ein  anbereö  g'aft  abgelaffen,  ber  33oben= 
fafe  auf  ein  S'ilter  gebracht  unb  mit  bem  ^lüffigen  übergoffen. 

3um  Siüriren  bebient  man  ftd)  bortheilhaft  folgenbeu  2lpp a= 
tatä:  3n  einem  6 §u§  l)ol)?nr  2 iw  Quabrat  weiten  Haften, 
Welcher  auf  2 ftdj  gegenüber  fle^enben  ©eiten  mit  Spüren  berfe* 
5en  ift  beftnbet  fid)  unten  ein  Pupferner  S?e[;älter  mit  flachem  33o* 
ben  unb  bem  Haften  angemeffener  SSeite  unb  6 — 8 3 off  ho[;em 
Stanbe,  btefer  33ef;älter  ift  mit  einem  Slbfluftrohre  berfehen  5 wel* 
cbe§  burd^  einpn  §abn  gefd&loffen  werben  fann  unb  burch’8  höljerne 
©ehäufe  geht,  um  bie  angefammelte  glüfftgfeit,  of;ne  Deffnen  beS 
JlafienS,  ablaffen  ju  fönnen.  Stuf  bem  obern  %\)tiU  beS  h^icrncn 
©efW(e8  ijl  ein  anberer  Pupferner  Haften  mit  feinem  Satibe  feft 
eingelaffen*  5m  SBobett  be8  Pupferneu  SSehälterö  beftnben  fich  15 
bis  20  Geffnungett  bon  l3/2  ßoli  Surchmeffer , je  4 — 5 in  einer 
Seihe  unb  gleichem  Slbftanbe  Don  einanber,  an  bie  Deffnitngen  finb, 
unterhalb  be3  SSobenS,  2 — 3 3olI  lange  Söhren,  mit  ftarP  h^rbor- 
ragenbem  Sanbe  berfehett,  feft  unb  luftbicht  angenietet*  Sin  biefe 
Söhren  werben  nun  Schläuche  bon  ftarfer,  hoch  aber  nicht  ju  bidjt 
gewebter  Seinwanb  bon  4 Soll  SSeite,  feft  über  ben  Sanb  angc* 
fd^nür 1 5 bie  Sänge  ber  Schläuche  muft  fo  fein,  baft  fte  wenigftenö 
1 3bü  in  ben  unten  beftnblichen  Vebälter  reichen 5 wenn  alles  fo 
borgerichtet,  Werben  bie  Spüren  gefchloffen,  unb  ber  obere  Haften 
mit  bem  SSobenfafee  unb  ber  5U  ftltrirenben  feigen  gliifftgfeit  ge* 
füllt,*  ber  nun  in  bem  untern  SSehälter  jtch  anfammelnbe  biinne 
©prup  wirb  fo  lange  wieber  aufgegeben,  bis  er  boüPommen  Plar 
burd)  bie  Silter  läuft*  ©8  berfteht  fiel)  bon  felbft,  baft  bie  ®cPpfo= 
ften  bes  ©efteflS  entweber  unten  ju  güfteu  verlängert  fein,  ober 
ba8  ©anje  auf  einer  Unterlage  ruhen  muffe,  um  jum  Slblaffen  ber 
filtrirten  gliifftgPeit  bequem  ein  ©efäft  unter  baS  Slbfluftrohr  fiel* 
len  ju  fönnen* 

SSBährenb  beS  giltrirenS  Wirb  ba8  Hochfaft  gereinigt  unb  bon 
Steuern  ber  ©ub,  wie  borher,  begonnen  5 j!>(3t  öffnet  man  aber  ben 
£)ahn  beö  auf  ber  S3lafe.  beftnblichen  SBafferl;älter8,  falls  bieö  bei 
ju  Pleitter  Vlafe  ober  länger,  als  angegeben,  bauernbem  Sieben 
nidht  fchon  borher  nötl;ig  war,  unb  läftt  aus  bemfelben  SSaffer  in 
bie  S3lafe  treten,  arbeitet  Wie  borher* 

jie'ben  laffen,  unb  Velinpapier  bamit  getränli,  bies  troefen  burch  (Sfftg 

gezogen,  Wirb  roth* 
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Sie  burchfiitrirte  flare  gHifjigfeit  giebt  mau  nun  in  mögliche 
flache,  fupferne  Pfannen,  unb  bringt  fte  ii6er  freiem  geuer  gum 
©ieben,  melcheS  man  fortmährenb,  unter  fleißigem  Slbfcbäunten,  un- 
terhält, unb  fo  lauge  fortfefet,  bis  eine  ^crauagenommene  unb  er= 
faltete  $Probe  gmifeben  ben  Ringern  gäben  gieht;  bann  füllt  man 
ben  ©prup  auf  eilten  Sottig,  läßt  ihn  in  bemfelben  2 Sage  ruhig 
liefen,  mäftrenb  melier  3c  it  ft  cf)  noch  ein  Sf;eil  beS  in  bemfelben 
enthaltenen  ©ppfeS  ablagert,  gapft  ibn  bann  flar  Dom  Sobenfabc 
ab,  unb  bringt  ihn  auf  gäffer  gum  Scrfauf. 

SJian  erhält  aus  100  $fb.  ©tärfe  130  — 145  biifen  ©prup* 
Ser  in  ben  giltrirfchläucben,  nach  Abläufen  beg  ©prups,  noch 
bleibenbc  ©ppS  ttnrb,  Durch  öfteres  §lufgießen  t>on  foc&enbcm  Saf* 
fer  in  ben  Sehälter,  bon  ber  ihm  noch  anf;ängenben  ©üßigfeit  bc* 
freit  5 bie  Seutel  merben  entleert,  gereinigt,  um  gur  folgenden  g-il= 
trattou  gleich  mieber  benuht  merben  gu  fönnen$  bas  nadjftltrirte 
©pütoaffer  feist  man  entmeber  bem  ©prup  in  ber  Pfanne  gu,  ober 
bringt  es  beim  britten  ©ub  mit  in  baS  jtodjfaß,  flatt  Saffer, 

5ftadj  biefer  9J?etf;obe  fönnett,  bet  ben  angegebenen  Quantitä* 
ten,  fehr  bequem  in  einem  Sage  13  — 14  Gentne:  ©tärfe  gu  ©p» 
rup  beratbeitet  merben. 

Sill  man  mit  trotfener  ©tärfe  arbeiten,  fo  nimmt  mau,  bei 
im  Uebrigen  gleiten  SSerhältniffen,  flatt  300  $Pfb.  feuchter  ©tärfe, 
200  ^)fb*  troefne,  alfo  V3  weniger.  9?  ach  troefener  ©tärfe  ijl  and) 
bie  oben  angegebene  SluSbcute  au  ©prup  bejlimmt* 

b)  3Jlit  SJlalj.  Sertrinfprup,  SDtalgfprup.  Ser  Hocbapparat 
ifl  hierbei  berfelbe,  mie  ber  borige , ober  mau  fann  ftd)  auch  eitte& 
JTeffelö  bebietmu  SOian  trägt  in  baS  JTodjgefäß  200  Quart  Saf* 
fer,  bringt  baffelbe  gum  (Sieben , unb  rührt  unterbeffeu  300  ^3fb ^ 
frifdje,  feuchte  ©tärfe  aus  bem  ©e&faffe  mit  100  Quart  Saffer 
burd),  fe($t  biefeö  bem  ftebenbem  Safer,  unter  ftetem  ilmrühren, 
hingu.  ©obalb  (ich  ber  Äleijfer  ^ebilbet  hat,  läßt  man  bie  Sem* 
peratur  ber  gliifftgfeit  auf  70  — 75°fommen,  unb  giebt,  rnenn  bieä 
gefchehen,  30  $)fb.  ©erfienmalgfdjrot  hing»/  unterhält  habet  bie  an- 
gegebenen Sarmegrabe  fortbauernb.  -Jladj  4 ©tunben,  mo  bie 
gliiffigfeit  ihre  größte  ©üße  erreicht  haben  ftrirb,  gießt  mau  bie= 
felbe  in  einen  Äcffel,  ftenn  bie  ©iebung  im  gaffe  gefchaß,  fefjt 
man  20  $fb*  feines  Siegelmehl  h^nöu  ? unb  focht,  unter  fleißigem 
Stbfchäumen,  eine  ©tunbe,  bann  bringt  man  baS  ©äuge  auf  oben 
(11.  5.  a*)  befd)riebene  gilter,  unb  bampft  baS  flat  Sur^ftießenbe 
in  flache  Pfannen  gur  ©prupsbiefe,  mte  oben  ein* 

SOian  hat  bei  biefer  Sereitungömethobe  bie  angegeigte  Sernpe- 
ratur  genau  gu  beo6ad;ten>  benn  fieigt  biefelbe  h^er/  t?ic[feic^t 
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ita^e  an  ben  ©iebepunH,  fo  Verliert  baa  SDtal^  (bie  Siagafe)  bie 
©igenfcbaft,  bte  ©tärfe  in  Sucfer  gu  Dcrmanbeln,  unb  man  mürbe 
entmeber  2)ertin,  ober  boeb  einen  an  bemfelben  fe^r  reifen  ©p* 
nip,  Don  fähigem,  fefjr  menig  fügem  ©efdjmacf  erhalten* 

0)  @fä rfejUC^er.  Die  S3ereitung  bejfelben  ig,  abgefeben  Don 
bem  langem  ©ieben  unb  Srotfnen,  ber  bea  ©prupa  mit  ©cfjmefel* 
fäure  gleicf)}  ba  aber  ^ier  ein  fetteres,  meigerei  ^robuft  erhielt 
toirb,  fo  ig  e3  gut,  ba3  gange  ©inbampfen  im  Sampfbabe  ju  bc» 
merfgettigen  unb  möglich#  flache  Pfannen  anjumenben. 

5 Kan  bringt  300  Quart  SBaffer  unb  13  ^fb.  ©cbmefelfäure 
Don  67°  gum  Sieben,  fefct  bann  unter  Umrübren,  300  $funb  feuchte 
ober  200  ^Pfunb  trofne,  mit  40  Quart  SSaffcr  gerrübrte  ©tärfe 
bin^u^  bei  Stnmenbung  ber  lefctern  lägt  man  bie  40  Quart  Söaffer 
an  ben  obigen  300  Quart  fehlen*  9Jlan  ftebet  nun  5 — 6 ©tunben 
ober  fo  lange  fort,  bis  eine  b^auSgenommene  $)robe,  mit  ber  brei* 
facben  Stenge  SBeingeig  Don  86—90%  Derfefct,  DoHfommen  Har 
bleibt,  nun  mirb,  mie  beim  ©tärfefprup  a.  gezeigt,  bie  ©ättigung 
mit  Äreibe  unDergügficb  borgenommen,  man  lä§t  auch  f)in  bie 
©äure  etma6  febmaeb  bormalten.  91acb  ber  ©ättigung  lägt  man 
J/2  ©tunbe  ruhen,  giebt  bann  ba3  glüfftge  Dom  23obenfaße  ab, 
mäfebt  ben  gebilbeten  ®pp3  mehrere  Stal  mit  SBaffer  au3, 

giegt  fämmtlicbe  S'lüfftgFeiten  gufamnten  unb  bampft  fte  bia  gu  30° 
91.  ein  5 bann,  beffer  febon  mäbrenb  bcö  @inbampfen3;  fe(3t  man 
4 ^)fb*  9tinb3blut  bingu,  lägt  noch  % ©tunbe  tüchtig  auffteben, 
fd)äumt  ab  unb  bringt  ben  ©prup  auf  bie  oben  II*  5*  a.  befebrie* 
bene  Filter,  in  melier  Dorier  30  Jtnocbenfoble,  Don  bem  Jtorne 
be3  SagbpulDera  unb  Don  bem  Seinen  forgfältig  befreit,  gleicbför* 
mig  Dertbeilt  ftnb. 

Söenn  aüea  Har  filtrirt,  mirb  ea  in  bie  gereinigte  Pfanne 
^urüdf gebracht  unb  in  berfelben  bia  gu  45°  91*  abgebampft,  ober 
bia  eine  b^auagenommene  unb  erfaltete  $)robe  ergarrt,  jefet  mirb 
baa  ©ange  in  meite  SSütten  gegoffen*  9tad)  einigen  Sagen  ig  ber 
Sucfer  frpgaüiftrt  ober  Dielmebr  ergarrt}  man  lägt  bann  ben  noch 
anfjängenben  ©prup  ablaufen,  unb  troefnet  ben  Sucfer  auf  mit 
Seimoaub  befpannten  §orben,  in  Srocfengubeu  ober  auf  luftigen 
53öbeu. 

7)  SBern  au§  0tarfe»  32  ^fb-  bea  obigen  Stalgfprupa,  8 
$)fb.  gerriffenc,  groge  91oftnen  merben  mit  38  Quart  SBaffer  Don 
30°  äöärme  gemengt.  SBentt  ber  ©prup  gut  bertf;cilt  ig,  fe&t 
uian  9 2otb  gut  auagemafdjeue  Qberl;efe  b^n5u/  ™brt 
burebeinanber  unb  gellt  ea  in  einen  bauernb  20  — 25°  Semperatut 
babenben  9taum  gur  ©äbrung.  9tacb  4 SSodjen  ig  biefe  beenbigt* 


SJom  SSicve  ic. 
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man  Flätt  bann  bcn  SSBciti,  menn  ef!  notlng  fein  füllte,  mit  $au* 
fenblafej  im  ©egent^eil  jie^t  man  auf  glafdjen,  berforft  biefc  gut 
unb  erhalt  einen  angenehmen,  jiemlidj  jlarfen  SBein.  SBiH  man 
if>n  jlärfcr  ^aben,  fefct  man  auf  ben  SlnFcr  1 &uart  boUfommcn 
fufelfreien  S3rannttpcin  f)inju,  unb  läfjt  ifm  bann  länger  lagern. 


lötet,  i>et&otbette&,  tviefret  ftut  5«  morficn. 

®ö  ijl  manchmal  ber  gaff,  i>a§  befonberö  in  ben  ©ommermo* 
naten  baö  SSier  oerbirbt,  unb  baburch  ben  SSrauern  unb  ben  SSier* 
Wirt^en  ein  empfinblicber  S3erlujl  jugefügt  ftnrb.  — SBenige  fen- 
nen  bie  geeigneten  SJtittcI,  um  baö  SSier  mieber  ^erjufteUcn,  mclcbe 
betm  hiermit  auö  eigner  ©rfat?rung  mitget^eilt  merbetn — 

1)  SSier,  fauer  <jett>örbcnc$,  mteber  herjujiellen.  a.  9Jtan 
febüttet  in  baö  §a£  etma£  pulberiftrte  Jtreibe  unb  Iä£t  baffelbe  fo 
lange  fielen,  biö  ficb  bie  Äreibe  noUfiänbig  abgefefct  hat.  2)iefer 
Bufafc  febabet  bem  SSiere  niebtö,  nimmt  jeboeb  bie  ©äure  ganj  fort. 

b.  9)lan  Focf)t  Jftoftnen  in  einem  Stopf  fiarf  unb  febüttet,  nach5 
bem  baö  ©anje  eine  Beitlang  gefoebt  bab  ben  Slbfub  Falt  in  baö 
SSier,  ^terburrf)  Oerlicrt  baö  SSier  bie  ©äure  unb  befommt  einen 
angenehmen  unb  frtfeben  ©efcbmacf> 

c.  Scan  löjl  $)ottajd)e  auf,  unb  fc^üttet  baoon  etftaö  inö  SSier, 
jeboeb  barf  man  nid; t ju  biel  babon  nehmen,  toeil  baö  fo  berbefferte 
SSier  fonfl  Scibfcbmeräen  berurfaebt.  ilebcrbicö  ^ält  baö  auf  biefc 
3lrt  bereitete  S3icr  freb  nicht  lange,  beöftegen  mu{j  eö  halb  berbrauebt 
merben  unb  nur  in  fleiuen  ^artbien  biefe  SJlethobe  borgenommen 
toerben. 

£ic  jmei  erflcn  Mittel  ftnb  jebenfattö  borjujiebcn,  roeif  btcfel= 
ben  bei  gleicher  ©iite  bod)  bor  bem  britten  Sftittel  ben  SSorjug  ha* 
ben,  ba§  bie  ©ubflanjcn  t>on  feinem  fd)äblicbcn  ©influffe  jinb,  tvii l)* 
renb  ein  $u  großer  3nfa(3  bon  ^ottafdje  bem  SSiere  jmar  bie  ©äure 
fortnimmt  unb  einen  anberen  ©efcbmac?  giebt,  bagegen  auch  Seib* 
unb  Äopffcbmerjen  berurfaebt* 

3tofmen  unb  ^ottafd)e  laffen  ftcb  auch  mit  gutem  ©rfolg  %u* 
fammen  anioetiben* 

d*  3(1  bie  ©äure  beö  SBierö  noch  gaitj  gering,  fo  rühre  man 
grob  geflogene  <&oljfoblen  unter  baffelbe,  toelcbe  bem  SSiere  bie 
©äure  megnebmen. 

©oKte  baö  S5ier  bureb  bie  Sufäfce  einen  ettoaö  faben  ©efcbmac? 
erhalten,  toaö  bei  einigen  SSieren,  n>el<f»e  borbin  febftweb  tuaren,  ber 
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SSom  SBiere  it. 


galt  ijl,  [o  mengt  man  ctkag  putberifirten  3ngker  mit  bei.  Ser 
©efd}tnacf  kirb  and)  berbeffert,  kenn  etkag  Sprup,  jebod)  nic^t  311 
Diel,  beigemengt  kirb. 

2)  S)urd)  Matrum  carbonicum  actbitlum. 

(9tacl)  Simmermann.) 

Siefeg  ijl  bag  aUerbeflc,  keldjeö  erifrtrt,  fein  anbereg  ijl  fo  ju 
empfehlen,  kie  biefeg.  9Jian  jleflr,  bebor  man  größere  Quantitäten 
entfäuert,  erjl  eine  $robe  an  mit  einer  fleinern  Quantität,  »gier* 
ju  fann  man  frei;  fiiglic^  einer  ©elbmaage  bebietien.  SRan  nimmt 
ein  Quart  ©ier  unb  fcfct  % Sotf)  3tatrum  31t,  keldjeg  bor(;er  fein 
pulberifut  korben  ifl,  unb  riü;rt  bag  ©ier  mit  einem  tjbljernen  Stabe 
um,  koburd)  ein  jlarfeg  Siufbraufen  entfielt*  9JJan  prüft  nun  bag 
©ier,  ob  bie  Säure  baraug  fort  if t,  ijl  biefeg  nid>t  ber  Salt,  fo 
fegt  man  noef;  fo  biel  9latrum  311,  big  bie  Säure  ftd)  berliert,  alg* 
bann  fann  man  leicht  tjiernac^  beregnen,  kic  biel  auf  ein  gan3eg 
§a§  genommen  kerben  mujj* 

$at  man  nun  bie  richtige  Quantität  für  ein  gaf i fyeraugge* 
funben,  fo  kirb  bag  ga§  juerft  nur  l;alb  botl  gemacht,  alöbann  bag 
51atrum  gugefc^üttet  unb  bag  ©raufen  abgekartet,  riU;rt  felbigeg  gut 
um,  unb  fdjüttet  nun  langfam,  inbem  man  bei  jebem  Snfdjütten 
bag  ©raufen  abkartet,  bag  ga§  bofl  ©ier.  3(1  bag  Quantum  rief)* 
tig  beregnet,  fo  kirb  je(3t  bag  gan3e  gaj5  entfäuert  fein.  SJlan  ber* 
fpunbe  bag  gaf$  unb  fefee,  um  bag  ©ier  auch  311  Hären,  bor  betn 
SSoffmacf)en  nod)  auf  jebe  100  Quart  ©ier  V2  Quart  in  Sföeinjlein* 
fäure  aufgelöjle  ^aufenblafe  311. 

So  bleibt  cg  1 — 2 Sage  fielen  unb  kirb  nun  auf  ein  rei- 
aeg  ga§  abgesogeu,  unb  i(;in  nun  ein  ©eifafe  beigemifdjt,  kobott 
auf  100  Quart  2 — 4 ^fuub  fommen,  je  uadjbem  bag  ©ier  mefir 
über  keniger  fiijj  fein  barf. 

Siefer  ©eifafc  kirb  fo  gemacht)  2 $funb  garit^uefer  kirb 
mit  3 Quart  äöajfer  gefügt  unb  ctka  % ©ikeig,  keldjeg  im  ©8a)= 
[er  jerfc^Iagen  ijl,  bor  bem  Söarmkerben  ber  SRifc^ung  ^injuget^an. 
Sobalb  bie  5DtifeI;ung  gefodjt  f)at,  kirb  fte  burcf)  Sufcfyütten  bou 
etkag  faltem  Söaffer  abgefitl;It,  mehrere  9Rale  gut  abgefd)äumt  unb 
bann  in  glafdjen  in  beit  jleüer  gejleflt,  im  Sommer  ge^t  fte  fc^nett 
um. — Siefe  3)lifd)ung  bient  ba3u,  bag  ©ier  faltbar  31t  machen,  ba 
felbigeg  ofnie  biefeg  halb  kieber  fauer  kerben  kiirbe.  ©ebor  man 
biefen  Sufak  gurn  ©iere  fdjüttet,  nimmt  mau  bag  bejlimmte  Quan* 
tum  unb  berbiinnt  cg  mit  ©ier,  korauf  man  cg  in  bag  gap  [d}üt= 
tet,  unb  fold)eg  3ur  ©ä^rung  fommen  läft-  Sag  ©ier  kirb  fid) 
fo  nod)  längere  Seit  in  gutem  Sujlanbe  galten,  bod)  ijl  eg  über* 
fjaupt  gut,  baj 5 man  fel6cg  am  crflen  31t  b-erbraud)en  fudU. 


Som  Stere  k* 
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SR  baa  Ster  fo  oerborben,  ba§  V2  9)funb  Siatrum  auf  100 
Quart  jum  ©ntfäueru  nicht  genügt,  fo  ifi  nur  anjurat^en,  baf;  man 
©fftg  aua  bcm  Ster  macht,  meil  ea  bann  ntd;t  mef)r  möglich  i|i, 
baraua  guteö  Sier  trieber  her3iifMen. 

S)  23ter,  faucr  genm’beueg,  gu  ©fftg  gu  madjen. 

Sian  nimmt  baa  fauer  geworbene  Sier  nnb  fcfyüttet  ea  in  of- 
fene gäffer,  nnb  wirft  glii^ertb  gemachte  gelefteine  hinein,  ea  jeigt 
ftd)  nun  halb  eine  grüne  2>ecfe  auf  bem  Sier,  meld)c  man  forgfäl* 
tig  megnimmt,  hierauf  febt  man  auf  100  Quart  Sier  1 Quart 
©piritua  unb  einige  sPfunb  3uder  31t» 

4)  SSier  bom  faulen  unb  fauren  ©crudj  unb  (Sefdmtad: 
gu  befreien. 

25iefea  SJiittel  ifi  baö  Seinfchmaq,  melchca  bie  ©äuren  vertilgt, 
unb  ben  unangenehmen  ©eruch  unb  ©ef^maef  bea  S3ierö  fortnimmt* 

SSenn  baa  Sialj  gencift  ju  lange  in  ben  ©den  aufbemahrt 
bleibt,  che  ea  gefchrotet  mirb,  b.  h*  trenn  bie  SKaljfchrote  mulfterich 
gemorben  ifl,  unb  bepatb  einen  jiinfenben  ©eruch  angenommen  l;at, 
fo  muf  man  2 — 3 3)ftinb  feingemahlenes,  aber  frifc^eö  jtnochenfchmarj 
in  bie  üDtaifdje  arbeiten.  £>aa  Seinfd;mars  fällt  mit  ben  Arabern 
nieber,  bie  SBürjc  mirb  Har,  unb  ber  üble  ©eruch  bea  SJtaljfchrotea 
ifi  nerfcbmuuben.  Sollte  ber  üble  ©eruch  unb  ©efdjmacE  noch  ttic^ t 
fort  fein,  fo  fefct  man  bei  ber  ftebenben  SDZaifche  noch  Scinfchmarj 
311,  bia  ber  üble  ©erud;  unb  ©efchmaf  gau3  fort  ifi* 

©in  folchea  ©ebräu  ^ält  ftd;  gut,  unb  Faun  fogar  ala  Säger- 
bier  fcermanbt  merben,  mürbe  man  biefea  Verfahren  nicht  anmenben, 
fo  märe  baa  gati3e  ©ebräu  Oerbotben.  ©bettfalla  menbet  man  bie= 
fea  «Wittel  an,  wenn  in  manchen  Sa^ree jeiteu  ein  Sier,  maa,  fo  Diel 
man  meifi,  aua  gan3  gutem  SRal^  unb  reinem  SBaffer  gebraut  ifi, 
bennoch  einen  mibrigen  ©efchmad  angenommen  I; at,  fobalb  bic 
Sßöttiggährung  beenbigt  ifi.  Sian  meijj  ^äufig  nid;t  einmal,  mo- 
oon  bicö  eigentlich  fommt. 

3)aa  nachfolgenbe  ©ebräu  mufj  bann  ebenfaüa  fo  bel;anbelt 
merben,  um  ber  ©efaf;r  t)or3ubeugen.  5D lan  nehme  2 ^futtb  Sein* 
fdjmarg  3U  jebem  ©ntr.  SRalsfchrot,  fireue  erfierea  barüber  unb  rer* 
eine  felbigea  bautit,  monad;  baa  ©inmaifchen,  mie  gcmöhnlich,  t>or- 
genommen  mirb. 

5)  SBtcrf  trübeg,  Ijell  gu  madjen  eber  gu  Haren. 

©a  ifi  ein  Hauptfehler  beim  Sier,  mettn  ea  nicht  recht  ^eH  unb 
Har  ifi.  3n  ben  Vorigen  Slbfchnitten  ftnb  fchon  einige  Älärunga* 
mittel  angegeben.  Stnbei  fügen  mir  nod;  etmaa  31t*  Stau  fefee  bcm 
Siere  Haufenblafe  ober  ©imeiß  3«,  ober  auch  etmaa  Äochfalj  unb 
SSeittfiein,  ein  Slufgujj  t>on  ©icbenrinbe  ober  ©aütia  thut  ebenfalls 


33cm  SSierc  ic. 


gute  ®ienfte.  Hlär t man  baa  SSier  mit  ^aufenblafe,  f o ijl  ein  3m 
f ag  bon  ettuaö  Weniger  CSd;n>efelfäure  gu  empfehlen* 

6)  S3ier,  ftarffd)dumen&e§,  31t  bereiten. 

2>a3  gag,  morin  man  baa  SSier  legen  miß,  mirb  guerfi  mit 
SBeingeifl  eingebrannt,  unb  bem  SSier  nach  bem  gütlen  etmaö  SÖJeim 
geijt  gugefegt* 

©oll  t>aa  SSier  auf  trügen  abgegapft  merben,  fo  fegt  mau 
gu  jebem  Hrug  etmaa  Sßeingeijl  unb  ein  ©tücfchen  3ucfer  bei,  ber* 
fliegt  bie  Hrüge  gut  unb  lägt  fte  etttrn  2 Stonate  liegen* 

7)  ©jjamjttperbtet:  31t  machen- 

Statt  nehme:  3 Quart  Sßaffer,  2 Sctf)  beflen  Hopfen,  fodje 
felbtgeö  fel;r  fiarF,  unb  fd;ütte  fo  lange  marmea  SSßaffet  &i* 

etma  12  ©eltcrafriige  baoon  botl  merben,  alabann  fehüttet  man  noch 
4 Hrüge  falteS  SSBaffer  ^)inju.  SBSenn  aße0  nur  noch  milchmarm  ift, 
fo  fügt  man  1 Söffet  gefeit,  1 sPfunb  SJMiSgucfer  gu*  &aa  (Sam 
ge  mirb  nun  auf  16  Hrüge  gefüllt,  gut  berpicht  unb  bleibt  14  Sa* 
ge  bis  3 SBoehen  im  Heller  liegen,  morauf  e0  gum  Srinfen  gut  ift, 
baffelbe  hat  einen  bortrefflichen  (SefchmacF. 

8)  S3ic r ju  berbeffern,  meldjeö  am  Scrberbett  ift 

Stande  bebienen  ftcb>  nicht  gern  fünjHicher  SJlittel,  um  faurea 
SSier  mieber  in  guteö  herSufafle«/  obttohl  bie  meinen  burc^auö  um 
fröhlicher  Statur  ftnb.  @0  giebt  noch  ein  anbereS  Stittel,  melchea 
baa  ©äuerlichmerben  bc0  SSiera,  baa  ©djal*  unb  Srübemerben  bef- 
felben,  menn  biefer  ßuftanb  noch  bid  gum  ^öd;flcn  fünfte  ge* 
fommen  ifi,  ber^inbert,  unb  bem  SSiere  mieber  einen  guten  ©efchmacE 
unb  Hläre  giebt*  S)ie  begegneten  Uebelßänbe  rühren  mciflena  burch 
ungünjl.  Socalität  ber  Sagerftätte,  burch  S£emperatur=S3er^ältniffe,  burch 
gu  bünn  trauen  im  SSerhaltrtiffe  ber  Sagergeit  :c.  tjn/  manchmal  mirfen 
hierbei  Urfachen  mit,  bie  man  ftch  bergeblich  gu  erflären  fucf)t.  ©o* 
halb  man  ben  Hebergang  gu  biefem  Umganb  merft,  ift  eine  SSer* 
befferung  unb  33eränberung  ber  Qualität  crforberlich,  unb  geigt  ftch 
in  ben  meijten  gäßen  gang  mirffam*  SSSenn  mir  fcf)on  borher  baa  Statr. 
carb.  acib.  ala  ein  borgiiglichea  Slittel  empfohlen  haben,  fo  machen 
mir  auch  befonbera  auf  baa  jegt  gu  befchreiberbe  SSerfa^rcn  aufmerf* 
fam,  ala  auf  ein  folchea,  baa  burchaua  feine  Hoffen  berurfa^t,  unb 
im  gafle,  bag  bie  ©äure  gu  ftarf  mar,  unb  bemnach  bie  boßftäm 
bige  SKMebergerfMung  bea  SSiera  nicht  ermöglicht  mirb,  batm  noch 
einea  ber  früheren  bemerften  SDtittel  eben  fo  gut  angemenbet  merbeti 
fann*  Die  SSeganblung  gefchieht  folgenbermageu:  SBentt  ein  gag 
SSier  aufängt,  einea  ber  oben  genannten  Hebel  gu  geigen,  fo  nehme 
man  e0  gleich  bon  feiner  §efe,  unb  fege  ea  auf  bie  $efe  einea  giu 
erhaltenen  gaffea  SSier,  melcf;c0  man  fitrg  borher  abgegapft  bat 
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•Oefenbereitung. 

9lacbbrm  cd  einige  Jage  barauf  gelegen,  probire  man,  ob  cd 
ftdj  oerbeffert,  ijl  biefed  noch  nicf)t  noDfommen  ber  $aH,  fo  mieber* 
bole  man  biefed  ©rperiment,  unb  ^apfe  eö  auf  bie  $efe  etneö  jmei* 
ten  guten  gaffeö  unb  im  9lothfaüe  nach  einigen  Jagen  auf  ein 
btitteö  gaß.  (jbenfalld  Fann  man  Don  jmei  gäffern  gutem  £>ier  bie 
«£jefe  jufammenfehütten , unb  barauf  bafl  fcblechte  SSier  legen. 
barf  jeboch  nur  einige  Jage  barauf  liegen  bleiben,  ba  fonfl  bie 
$efe  fehlest  rnirb.  ($ritt  auf  biefe  §lrt  ncrbeffertcö  S3ier  tfl  fobann 
balDmöglichft  ju  fcerbrauchen , unb  am  bejlen  fd^on  gleich  auf  fl  ei» 
nere  gäffer  ju  jiehen. 


Spefen  * $$eretitutß» 

^efe,  beffett  ©ütc  $u  jnoMrem 

a.  9Jfan  gießt  einige  Jropfen  §efe  in  ftebcnbeö  SBaffer,  finFt 
fte  barin  unter,  fo  ifi  fte  Derborbett,  fchmimmt  ft e aber  oben  auf, 
fo  ifi  bie§  ein  3citf>en,  baß  fte  gut  ift. 

b.  3u  ein  $fb.  §efe  fchüttet  man  % ©glbffcl  fiarFen  Jtorn* 
branntmein,  l/+  2otf>  3ucFer  unb  2 (Sßlöffel  SBeijenmehl,  rührt 
aöeS  mopl  burcheinanber  unb  läßt  efl  an  einem  marmen  Orte  fte« 
ben.  3ji  bie  <§efe  gut,  fo  muß  fte  halb  aufgehen,  eine  fcblechte  $efe 
thut  bieö  jeboch  nicht.  3u  ungefähr  einer  Stuube  muß  fte  fchon 
hoch  gtfliegen  fein,  menn  fte  gut  ift. 

c.  .£cfe  immcrtuäbteitbc,  uad)  3lnnfcl$, 

SDIan  Focht  eine  <£)attb  boü  beö  heften  «£jopfen  mit  2 $funb 
SBaffer,  fo  lange,  baß  ein  3ufa£  Pott  bent  SBeißett  eineö  @i’ö, 
^)funb  SBeijettmehl  unb  V2  Soll;  Weißen  SucFer  bamit  einen  Jeig 
bilbet,  ben  man  in  bünne  Scheiben  formt  unb  fchned  troefnet,  am 
beftett  an  ber  Sonne,  biefe  $efe  ift  im  SftothfaD  fietö  fchneH  her* 
guftefien  unb  befottberö  Sätferu  ju  empfehlen. 

d.  ^pefe  tto&cne,  felbff  anjufertigetn 
ö Soth  verriebener  feinfter  $opfen,  8 ^funb  SBaffer  Serben 
gufammen  eine  ha^e  Stuube  lang  gefocht}  albann  burchgefeiht, 
unb  in  ben  marinen  9lbfub  3V2  $)funb  9Joggemuehl  gugeihatt,  ald* 
bann  fo  meit  abgeFültlt,  biä  jur  Jcmpcratur  ber  Stift  unb  V2  fjfb. 
gute  <£>efc  beigerührt. 
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§fm  folgenben  Sage  i(l  feie  SBlaffe  in  botlflänbiger  ©ährmtg, 
man  fefct  noch  8 §)funb  ©erfienmehl  ju,  bag  bag  ©anje  einen  Seig 
bilbet,  unb  formt  hwaug  bünne  ©Reiben  feie  man  fo  fernen  alö 
möglich  an  ber  2uft  ober  ©onne  trocftteti  lägt.  Sfi  biefelbe  getroef* 
net,  fo  lägt  fte  (ich  jahrelang  aufbewahren.  Seim  ©ebraudj  $er* 
bricht  man  bie  ©Reiben,  unb  Weicht  tiefe  über  9Zacf)t  in  feigem 
Söaffer  ein,  worauf  fte  ganj  wie  gewöhnliche  Sterhefe  berwenbet 
Werben  fann. 

e.  ßefe,  fünflliche,  Weldje  ebenfo  gut  jur  Bierwürze,  Wtcauch 
in  Branntweinbrennereien  ttnfe  Bäcfereien  gebraust  werben 

faun* 

9Kan  nimmt  guten  Sßeijen,  quellt  felbigen  ein,  unb  lägt  ihn 
fo  lange  auf  Raufen  liegen,  bis  er  ein  SBüqclchen,  aber  noch  feine 
Slattfpifee  getrieben  hat.  2)ann  wirb  ber  Heim  burch  flarfeg  Um* 
fchaufeln  abgeflogen,  t;ierauf  bag  9JfaI$  wieber  auf  Raufen  gefegt, 
barauf  man  e3  ftdj  lange  erhifeen  lägt  (etwa  24  ©tunben),  biö 
eg  einen  öligen  ©aft  jeigt,  wenn  man  eg  jwifchen  ben  Ringern 
brüeft.  Sefet  wirb  eg  fchned  burch  Sluöeinanberbreiten  auf  einer 
ntägigerwärmten  S)arre  getroefnet.  Sefet  nimmt  man  Don  biefem 
SJialje  10%  $funb,  unb  nachbem  folcheö  jum  feinjien  SDlehle  ge« 
mahlen,  wirb  cd  mit  SBaffer  ju  einem  Seige  gerührt.  £>ann  wer* 
ben  2 9)futtb  guten  ^opfen  mit  16  Quart  SBaffer  biö  ;u  10  Quart 
eingefaßt,  unb  bann  tiefer  SJialjteig  ju  biefer  t&efenbrühe  gerührt, 
ohne  bie  «fpopfenblätter  abjufottbern,  man  lägt  eg  alebann  im  ©ommer 
big  }u  45  ©rab,  im  SBinter  big  ju  75  ©rab  gahrenheit  abFühlen. 
Sann  werben  noch  10  2oth  ©auerteig  bpn  SG&eijenmehl  mit  3 Quart 
ron  poriger  SRaljbrühe  Permifcht  unb  fobann  2 — 3 Quart  guter 
tfjtefe  jugefefet,  unb  fobann  bag  ©attje  in  ©ährung  gebracht.  Sag 
erjlemal,  wenn  man  felbe  macht,  mug  man  freilich  einen  $efenjufa& 
machen,  hoch  fann  man  in  ber  golge  benfelben  burch  bie  Porräthige 
fünfilicbe  §efe  erfefcen,  wenn  man  nur  bie  S3orftcht  braucht,  fletö  ei* 
nige  Quart  ;$u  biefem  3 wedfe  jurücfjufMen. 

SSÖirb  tiefe  <§efe  Dom  SSäcFer  gebraucht,  fo  mug  er  fte  foWeit 
mit  Söaffer  Perbünnett,  bag  fte  in  Sejug  auf  bie  Sicfe  ungefähr 
ber  Sierhefe  gleich  fommt,  jum  SlnfieHeit  ber  SierWürje  fowohl, 
alö  auch  beim  ©ebrauche  in  Sranntweinbrennereien  fann  fte  jeboch 
fo  gebraucht  werben,  wie  ge  ijf. 

f.  £cfe  lange  anftu&ewafjretn 
3JJan  lege  bie  #efe  in  ein  mit  faltem  Söaffer  atigefüHteö  ©e* 


-tiefenbercitung. 
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fäfj  utib  fleHc  bie8  an  einen  luftigen  Fügten  Ort.  §luf  biefeSßeifc 
ereilt  ftcg  bie  $efe  mehrere  SBocgen. 

Um  jebocg  bie  -£>efe  mehrere  «Wonate  aufeubetoagren,  genügt 
bicfe«  Serfagren  nocg  nicgt,  man  mug  bann  bie  #efe,  nacgbem  ße 
gepreßt,  in  einen  biHIig  trocfenen  Bußanb  bcfegen.  «Wan  ma<gt  bon 
bcm  Hefenteig  Heine  ©tiicfcgcn  unb  rollt  biinne  glaben  babon,  legt 
fie  auf  Söftgpapier  unb  lägt  fic  an  einem  Orte,  h>ogtn  bie  @onne 
nicgt  fommt,  trocfnen.  £iefe  glabcu  roerben  nun  jerrieben,  nodj* 
mals  gut  getrotfnet  unb  in  gläfernen  Slafcgen  aufbeioagrt*  Seim 
©ebtaucge  löfl  man  felbe  borget  auf,  fie  erfcgcint  bann  toieber,  tuie 
im  frifcgen  £>ußanbe.  $nt  man  frifcge  <0efe,  toelcge  gepreßt  toerben 
foü,  fo  fcgüttet  man  baS  £efenpult>er  babei,  lägt  eS  ettoaS  meinen 
unb  preßt  eS  bann  jufammeu  aus,  troburcg  felbe  ftcg  ganj  mit  ber 
frifcben  £cfe  berbinbet  unb  aucg  nit^tö  Don  ber  urfprünqlicgeft  (güte 
berloren  gnf. 

»erfahren  iß  befonberS  311  empfeglett,  ba  man  ßcg  auf 
btefc  Urt  für  bas  gatije  3al;r  ßetS  gute  #efe  berfegaffen  famt. 

S)  'ptfe  für  SBacPcr.  SJtan  fcgi üttet  in  einen  leinenen  Seutel 
S Hopfen,  t^ut  ifjn  in  einen  geräumigen  Sopf.  gießt  SBaiTer 
iit  ginrtiegenber  Sßcnge  barauf,  lägt  fo  ben  Hopfen  tücgtiq  auSfo* 

to"  c«n4ieitt  /ncrauf  bcn  '&°bftnabfub  in  jtoei  glcicge  iigeile.  2'A 
Maag  ^aßer,  bi8  311  2 «Waag  eingefoegt,  iß  auSreicgcnb.  «Rocg  tbarm, 
U~Zb  Jr-'  bermiWt  «>««  beit  einen  Sgcil  in  einem  «Batftroq  ober 
n einer  Sacfmulbe  mit  1(2  $fb.  ©auerteig  unb  % 9)fb.  «WeliStucFer 
f.-[  ™11.  bna  ®d^um  gcfcglagene  «Beige  bon  4 ©iern  unb  fo 
uel  SBeijenmegl,  al8  jur  Silbtmg  eines  orbentlicgen  SrobteiqcS  er* 
orbcrlirg  iß,  unb  2 2otg  FoglenfaureS  Slinonium  ginju,  toelcgeS  bor* 
,cr  n‘  ctira®  ^opfenabfub  aufgeloß  morben.  SKleS  tuirb  gut  bureb* 
manber  gefnetet  unb  gugebetft.  Sß  biefer  Scig  nun  gegörig  auf* 
legangcn,  fo  fann  man  ign  mit  bem  atibern  Sgeilc  bes  ßopfenab* 
ub8  bcrmifcgeu,  ober  aueg  als  feße  «§efe  antuenben,  in  toelcgcm  leb* 
eren  Säße  man  mit  bcm  übrigen  -gopfeitabfub  ebenfo  berfägrt. 
-ic,e  gefe  fann  ju  ben  fcinßen  SSacftoerfen  benugt  luerben 
. , ,h)  vefc  getoogtiltcgen  $ßu%btand)  bereitet  man  gani 
Siuy0l9e??efeif^?an  ^genmegl  mit  6% 

A S°tr;  fali  unb  1 ^'b-  2R«i»iu*r  1 ©tunbe 
f 1 “'*!  ^ eS  ^ünnßiifßge  äßfirje  ogue  klumpen  toerbe  5facg* 
em  btejelbe  bom  ö'euer  entfernt  loorben,  unb  bi8  tu  24—26°  9b 

man  bctfe[6ert  { fogfbftfäureS  Slrnonium  tu," 

«flfi  2|flftPVn  ylbrl,yftenS'(flWf"  nn  eincm  falten  Drfe  auf. 
atg  24  ©tunben  tß  biefeloe  jum  ©ebraueg  autoenbbar.  V2  ßJlaag 

m&ft  tß  ginreiegenb  jit  10-12  «Wegen  Srob-  ober  ^.Jenteig^ 
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$efenbtreitung. 


i)  ffcfcit  auf  anbete  2Betfe.  fUian  focht  2 f)fb.  «eijenme*I 
in  einer  fyinrcicfyenben  3Jlettgc  Söaffer  fo  lange,  bis  bie  §iüfjtgfeit 
bit  ©onfifienj  einer  bünnen  ©aderte  angenommen  bat/  fegt  nach 
bem  ©rfalten  berfeiben,  unter  ftarfem  &uirlen,  2 Soth  fohlenfau«  | 
re«  Stntonium  unb  V2  Quentchen  Sßeinftcinfalj  hiniu-  ^ac*ifctm 
bie  fötifchung  hinlänglich  abgefühlt  ifi,  etwa  bis  auf  18—20°  St., 
füdt  man  biefelbe  auf  Slafcgen  unb  fegt  ftc  an  einen  mäfjig  toar* 
men  Qrt,  worauf  fte  am  jweiten  Sage  im  Sufianbe  ber  ©ahrung 
fein  wirb  unb  am  britten  bie  ©eftalt  ber  #efen  hat,  worauf  fte  JU 
©ebäcfen  öermenbet  merben  Bann. 


^etmaung  be*  &ut<& 


Um  bie  Steinigung  auf  biefe  Srt  ju  bewerfftedigen,  wirft  man 
häufig  bie  jerfiojjenen  Hohlen  in  bie  Blafe,  ben  Branntwein  barauf 
unb  erhält  nun  einen,  ben  aufgegoffenen  an  Slemhett  nicht  tml 
übertreffenben  Branntwein;  benn  bie  Hohlen  sieben  wol;l  ben  tfu« 
fei  an,  geben  tl;n  aber  in  ber  ©iebehige  t^eilweifc  wieber  an  ben 
Branntwein  ab,  fo  geht  er  mit  über.  . 

2lm  ficheiften  bebient  man  ftch  hitrSu  cine8  ' 

ber  bie  SSeite  bet!  BlafenhalfeS  h«t  unb  in  benfelben  1 /2  »o» 
tief  einmiinbet,  in  metdjer  $tyt  er  mit  einem  3vanbt  1 ' 

banUt  er  feft  auf  bem  Stanbe  ber  Blafe  aufliege.  Ser  Ggltab«  «» 
mit  einem  burdjlöcherten  Boben  Perfeljen,  unb  fern  oberer  »anb  jo 
erweitert,  ba§  ber  #elm  gut  einfcglie§t.  Siefer  &)luiber  "a“>‘ 

bem  ber  ju  reinigenbe  Branntwein  in  btt  Blafe  <|tt$an,  »«**  *" 
erbfengroße  ©tücfe  jerfleinerten  unb  bon  bem  ©taub  gut  bcrretti 
Hohlen  gefüllt,  (auf  100  Quart  Branntwein  12  $fb  Hohlen)  em- 
gefegt,  mit  bem  $elm  berfehen,  ade  gugen  gut  berflebt,  unb  t e 
Seflidation,  wie  gewöhnlich,  begonnen,  unb  |o  lange  fortgeiegt, 
ber  übergehenbe  Branntwein  nur  noch  10%  jeigt.  jölan  wechf 
bann  bie  Borlage  unb  fängt  ben  legten  Ueberlauf  (9tad>lauf)  für  ttd) 
auf,  ben  man,  wenn  eine  Quantität  gefammelt  ift,  Stammen  einer 
neuen  Seflidation  unterwirft.  Sie  Blafen,  beten  man  fidj  J«  J«' 
fer  Steinigung,  fo  wie  überhaupt  jur  Branntweinbefltdatiou,  bebient, 
fiub  am  bor?heilhaftcfien  flach,  fo  baj  fie  wohl 
al§  hoch  (tob,  weil  bann  bie  Sämpfe  ficg  rafcher  entwitfeln  tonnen 
bie  Arbeit  rafcher  geht  unb  an  Brennmaterial  bebcutenb  gefpart  wub 
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ftaltc  9ietttt$utt$. 

man  nicht  im  Sefifc  eineg  ©infafccplinberg,  fo  muffen  bie  jfoh« 
len  fein  gemäßen  (gefiofjen)  unb  geftebt  werben;  man  nimmt  eben» 
fad«  auf  100  Quart  Branntwein  12  fPfb.  Äo^len , arbeitet  beibe 
eine  Ijalbe  ©tunbe  gut  burcheinanber  unb  bebecft  bag  gaff.  SOßenn 
ficf)  bie  Äohlen  bodfommen  abgelagert  haben,  wirb  ber  Branntwein 
abgejapft  unb  beflidirt.  ©in  fufelfrcier  ©piritug  (Sßeingeifl)  barf 
mit  4 Steilen  warmen  SBaffer  gemixt,  feinen  gufelgeruch  berrathen. 
Sluch  tritt  ber  ©eruch  flärfer  herbor,  wenn  man  einige  «Minuten  nach* 
her,  nachbem  ©piritug  aug  einem  ©lafe  gegoffen  würbe,  an  baf* 
felbe  riecht.  ©ine  SlufTofung  bon  1 £ödenflein  in  6 fyei- 

len  beflidirtem  SBaffer,  ifl  ebenfadg  ein  ©ntbecfunggmittel  beö  gufel?. 
1 ~ tropfen  ber  SlufTöfung  in  y2  Soth  beS  ju  prüfenben  «Kein» 

geifreS  gethan,  giebt  bie  gcringfle  ©pur  beffelben  burch  eine  rSthtid» 
braune  gärbung  ju  erfennen,  welche  aber  bei  fehr  wenigem  ©e« 
halte  erfl  oft  nach  einer  ©tunbe  eintritt. 


rtroitibrnnnttuein  (<£p$tt<tc). 

«Man  fefct  ju  30  Quart  fufclfreiem  SBeingeifl  bon  55-00% 
AWB  ) ©emifdj  in  ein  ?InFerfafj,  in  tueldjcm  ftd? 

1 Soth  jerfchnittene  ©idjenrinbe  befmbet;  man  fpunbet  bag  gajj  feff 
ju,  unb  lägt  einen  «Monat  lagern;  h'frawf  wirb  ber  Branntwein 
auf  glafdjen  gejogen, 

3e  älter  biefer  Branntwein  wirb,  je  ähnlicher  wirb  er  bem  acht 
franjöftfchen,  fo  ba§  er  fehwer  bon  bemfelben  ju  untcrfcheiben  ifl. 
Ätatt  ber  ©ichcnrinbe  fann  man  ihn  auch  mit  3ucfercouleur  (f.  b.) 
färben;  bringt  man  ihn  inbeffen  gleich  in  ein  neueg,  noch  nicht  aug. 
jelaugteg  ©idfengefäf,  fo  bebarf  man  heiber  nicht,  ba  er  ftch  bann 
3otn  tfaffe  felbfl  färbt,  unb  boch  bem  ächten  ähnlicher  wirb,  als 
ttn  mit  3ucfer  gefärbter  Branntwein. 

II:  

I 

eVroitjljrouHtlüciii. 

,i  rf  ®if  ■Öauptfache  bei  ber  Machfünflelung  bei  granjbranntwcing  ifl, 
Idee  gufelige  bei  baju  berwenbeten  gewöhnlichen  BranntWeing  bar« 
,mg  ju  entfernen,  weghalb  auch  ade  Borfchriften  bie  Stnwenbung 

*>  s,n  ^roguiflen  eher  ä?emif*en  gabrifen  ju  belieben. 
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55ranj6ranntwein. 


t)on  Hogle  babci  empfegUn,  ober  fcgon  gereinigten,  fufelfreien  ©pritt«. 
9iäd)(ibem  fucgt  man  bae  ©igentgitmlicge  im  ©efcgmaf  beö  granj* 
branntwein«,  burd)  3ufag  bon  etwa«  wirflidfem  Sranjbrauntwein 
ober  burcf»  ©fftgätper  j ferner  burd)  Sagcm  auf  einem  neuen,  eigenen 
gaffe,  nadjjuagmen;  bie  garbe  e6enfad0  burd)  Berührung  mit  @i* 
djengolj  ober  burd)  3ufab  non  gebranntem  3ucfer.  3m  ©ninbt 
liefern  jwar  ade  bie  fünglicgen  Präparate  fein  bem  ächten  granj* 
brannttoein  gleicgfommenbeS  fProbuct;  allein  fte  nagern  fug  bemfel» 
beti  boeg  inegr  ober  weniger,  we§galb  Wir  bie  beften,  bi«  jefet  be= 
fannten  Borfcgriften  gier  mittbeilen  wollen. 

giacg  2)  Bb  er  einer  erhält  man  einen  borjüglicgen  fünfilic^en 
gran^branntwein  auf  folgenbe  Bßeife: 

2)ian  lägt  100  Btaag  Branntwein  mit  10  Btaag  guten  SEBein- 
effig  unb  15  fPfb.  gut  auSgeglügter,  jergogeuer  ^oljfoble,  gut  ju» 
fammengeriibrt,  3—4  SBocgen  ginbureg,  an  einem  mägig  erwärmten 
Drte,  (leben,  feilet  bann  ben  Branntwein  bureb  ein  woüeneg  Sud), 
unb  jiegt  50  BJaag  bureb  bie  Scgidation  über.  3um  Ueberbegidir* 
ten  fügt  mau  25  Btaag  BJaffcr,  5—8  Btaag  guten  weifen  granj» 
wetn,  nebfi  etwa«  gebranntem  3ucfer,  unb  lägt  eg  einige  Blonate 
auf  einem  gaffe  liegen,  2>ieS  Bcrfagren  gewinnt  noch  babureb,  wenn 
man  12 — 14  Sotg  gepulberte  ©iegenrinbe  in  einem  leinenen  ©äd> 
dien  in  baS  gag  bängt  unb  bie  genannte  Seit  mit  bariu  lägt, 
»lucb  ein  3ufag  twn  geföntem,  abgefcgäuinten  §onig,  etwa  1 Bfb. 
iu  obiger  Quantität,  ig  fegr  gut. 

Ober  man  lägt  1 Drgoft  Äartoffelbranntwein  mit  fcdjS  ^)fb. 
gut  auSgeglügter  £o4fogle,  6 2otg  Bitriolöl,  15  Btaag  guten,  gar= 
fen  SSeineffig,  unter  Bfterm  Umfcgütteln,  8—14  Sage  lang  gegen, 
feig  et  bie  glüffrgfeit  bureg  glaned  non  ber  Äogle  ab  unb  begidirt. 

Sag  Scgidat,  ein  fufelfreier,  göcgg  anqenegm  rieegenber,  jur 
Bereitung  ber  feingen  Siqueure  anwenbbarcr  ©pirituS,  fod,  naegbem 
er  bis  jum  Srinfbarwerben  mit  SBaffer  berbünnt  unb  bann  mit; 
etwa«  Blofelwein  bermifegt  ig,  bureg  Sägern  auf  einem  eigenen 
gaffe,  bem  Sognac  ganj  ägnlicg  werben. 

Ober : Blan  mifegt  unter  100  Blaaf  gut  gereinigten,  fufel* 
freien  ©piritug  bon  60%  Sr.  8 Ungen  ©ffigätger,  % Quart  $oIj* 
fäurc  unb  jur  gärbuug  etwa«  gebrannten  Bucfer. 

3e  länger  bie  BUfdjung  lagert,  bego  beger  wirb  ge,  boeg  ig 
ge  fegon  naeg  bier  SBocgen  brauchbar. 


9tum,  ©etrittnutia 

Ser  äegte  9tum  wirb  in  Qg»  unb  äBeginbieu  entweber  aus 


S3on  bem  Dtum, 
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bcm  frifchgeprefjten  ©afte  bes  3utferrohr8  ober  aus  bet  nad)  bec 
^Ibfdjeibung  ber  Budf erfri)fl:allc  übrigbleibenben  SJlctaffc  gewonnen. 
SJtan  hat  ftch  lange  3eit  bergebens  bemühet,  ben  9tum  aus  unferm 
Sranntwein  fünjllich  jufammen  ju  fefsen,  unb  baju  bielerlei,  gum  SSfjeil 
ecfelbafter  lyngrebiengen  angetranbt,  g.  33.  ben  33ramttmein  mit  S3it» 
fcntheer,  ©langruf  au8  bem  ©d)otn|lein  u.  bgl.  m.  bigerirt,  audb 
Wohl  befiillirt}  allein  bie8  giebt  aUe8  ©etränfe,  Welche  bet  Äenner 
augenblicflid)  als  nachgemacht  erfennt,*  bie  eingige  SRetfjobe,  einen  gu» 
ten,  tool>lfeilern  9tum  ^crjufleden,  befielt  barin,  bajj  man  ftch  recht 
guten,  alten  Samaifarum  berfdjafft,  unb  biefeit  mit  ber  hoppelten, 
brei«  bis  fünffachen  Sttenge  höchlt  gereinigten  ©pirituffeS  bon  60  bi3 
70%  Sllfoholgehalt  oermifcht  ettoas  bon  ber  beim  grangbranntwein 
erwähnten  ©ichenrinbentinftur  gufept  unb  ihm  butcf)  3ucferfarbe 
bie  gewünfdjte  garbe  ertpeilt. 

$at  ein  folchet  3?um  erft  ein  fyalbtS  3abr  gelagert,  fo  ift 
er  bon  bem  feinfhtt,  ächteten  9tum  nur  ^öc^flenö  baburch  gu  unter» 
fcheiben,  bafj  et  ba8  am  ächten  9tum  eigentümliche  Slroma  nur  in 
fchtoächerm  ©rabe  bcftfet,  unb  gewinnt  berfelbe  burch  noch  längeres 
Sägern  überhaupt  noch  fehc  an  SBohlgefcfjntatf. 

0tum,  gattj  toc^lfeüett 

|Mt  man  auf  btefe  §trt  bar,  bafj  man  ju  13  Quart  gerei* 

nigten  ©piritu§  Oon  54  bis  60%  5IlfoIjolge^alt,  2 2ot^  ©fftgät^er 
ober  beffer,  anflatt  beffen  2 2otfy  Shneifenätfjer  unb  eine  geringe 
Quantität  $utterfäureätt;er,  fo  trie  8 2otb  gel6gerö|ieten  3utfer  ober 
braunen  Äanbi^  etftaS  ©icbenriubentiuftur,  unb  l/2  1 Quart 

ächten  3amaifatum,  fefct,  bie  erforberlid)e  ftarbt  unb  enblicfj  3ucFec* 
far6e  erteilt* 

9tum* 

@ltt  für  300  Slialer  etfaufleä  9teccf>t,  Weichet»  hie  äSereifutttj 
eineö  föfilidjeit  9tums>  äug  Branntwein  lehrt. 

Stan  nimmt  30  Quart  gereinigten  S3ranntwein,  ber  36°  nach 
Seichter  tbiegt,  bermifcht  unb  befiißirt  ihn  mit  10  Quart  SSaffer,  10 
Soth  ©fftgäther,  % Quentchen  ©afran,  12  Soth  ©eberholgfpäne,  1 
©ran  StofchuS  unb  2 Soth  93aniHc,  läfjt  alles  12  ©tunben  tn  ber 
SSIafc  bigeriren,  unb  jieht  bann  40  Quart,  bei  gclinber  SBärtne,  über. 
35er  übergegangene  feljr  fdjöne  ©eifl  toirb  gule|t  noch  mit  1 Quart  bef* 
tem  Stalagawcin  bermifcht  unb  mit  gebranntem  3ucfer  beliebig  gefärbt. 
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3frra<f. 

3n  ein  SMertelanferfag,  beffen  einer  ©oben  ausgenommen,  giebt 
man  6 <Pfb.  ©Saffer,  % §)fb.  ©cbmefelfäure  Don  64°,  (bie  ©äure 
totrb  allmalig  jum  ©Säger  gegogenj)  bann  (egt  man  Vj2  ^Pfunb 
guten  3uc?erfyrup,  % $fb.  gröblich  gepulDerte  ©icbenrinbe,  4 2otb 
©raungein,  fein  pulDeriftrt,  unb  2 2otb  ©Seingeig  Don  90%  binsu, 
rü^rt  ade*  toof?l  bureb  einanber,  unb  fteile  es,  leicht,  bebedt,  an 
einen  füllen  Qrt  bei  ©eite.  SJfatt  rü^rt  täglich  einige  2ftal  um, 
unb  giebt  nad)  6 ober  8 ©Soeben  bas  ©anje  in  bie  Seftidirblafe, 
übergiefjt  cö  mit  36  Quart  forgfältig  entfufeltem  ©rannüoein  Don 
50%,  unb  begidirt,  nach  ©erflebuttg  aller  gugen,  bei  mäßigem  geuer 
30  Quart  ab.  Sa$  Segidat  miib  mit  ber  beim  9tum  angegebenen 
Sluflöfung  beä  gebrannten  ©flrups  in  ©Seingeig,  febtoaeb  gelb  gefärbt. 

Stvradleffeit^ 

9?eun  *))fb.  90  proceniigen  SIlFof?oI  unb  3 $funb  eoncentrirte 
©cbmefelfäure  rnerben  in  einer  ^orjedanfcbale  in  ber  9lrt  Dorftebtig 
mit  eittauber  gemigbt,  bag  man  bem  in  berfelben  beftublicben  21lfo= 
bol  nach  unb  nach  Dorftebtig,  toomöglid)  tropfenmeife,  bie  concentrirte 
©cbtoefelfaure  binSufebt.  9iacbbem  bieö  gefeiten,  unb  bie  SJlifcfcung 
erfaltet  ig,  giegt  man  Diefelbe  in  eine  aufö  ©ege  ju  Derfdtlicgenbe 
©lafe,  morin  ftdj  8 2otb  pulDeriftrter  ©raunflein  unb  8 2otl;  gego- 
rene ©ranattiube  befinben,  Derflebt  biefelbe  aufö  hege,  lägt  bie 
©läge  bie  9Zad)t  binbureb  geben,  unb  beginnt  nun  am  borgen  (ebr 
Dorftebtig  bie  Seftidation,  bei  ganj  gelinbem  geuer. 

SJTacbbem  auf  biefe  ©Seife  6 sPfb*  Slrracfeffenj  Dorftebtig  über- 
begidirt  gnb,  merben  auf  ben  9Zücfganb  aufgegoffen: 

4%  ^funb  Sllfobol  Don  ber  angegebenen  ©tärfr,  melcber  Dor* 
ber  mit 

20  2otb  ©djmefelfäure  auf  bie  oben  [betriebene  ©Seife  Der» 
mifebt  iporben  ig. 

Sie  Segidatton  gefebiebt  nun  Don  neuem,  biö  baS  Segidat 
ber  ©lenge  beä  aufgegogenen  ©SeingeigeS  gleicbfommt,  tt>cld)e  Dpe* 
ration  mit  einer  gleichen  SDlerge  ©Seittgeig  unb  ©d)toefelfäure,  un- 
ter §injufegung  Don  4 2otl;  ©raungeiu  unb  4 2otb  ©ranatriube, 
noch  einige  SSJiate  n^tebe r^olt  merben  fann. 

®in  SJlaag  Don  biefer  ?lrracfeffeii$  ig  (inreictyrnb/  um  cinne 
Drboft  fufelfrelert  ©pirituS  Don  65%  in  ?frraif  umjumanbeftt. 
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3fquat>tte  uttb  £ict«cur<*,  9tatafta$.*) 

SBeber  eine  weitläufige  Slbfjanblung  über  2)efHHirfunjt , nod) 
eine  3fe$eptfammlung  ber  fafl  unzähligen  in-  unb  auSlänbifcbcn  Äi* 
queure  :cv  fonbern  nur  einige  ber  gebräuchlichen  inlänbifdjen  unb 
mehrere  äd)te  fran$öfifd)e  JRatafta’S  u.  ff  tu.  ftnben  hier  ;Pia&* 

a)  doppelter  Kümmel.  2 $funb  3ufer  werben  in  5 Duart 
Sßaffer  gelöjh  Sfan  löil  hierauf  2 2otb  feinen  jtümmelöl  in  2 Quart 
SSeingeijl  bon  f 0%,  bringt  bieS  in  14  Quart  33ranntwein  bon  60% 
unb  fefet  bie  3ucferauflöfung  ,$in$u;  man  lägt  eö  3 SSocben  gum 
klären  (leben,  ^eßt  ba$  itlare  ab,  ben  trüben  £3obenfa£  aber  läßt 
man  burdj  Fließpapier  jtcb  bon  ißm  noch  anbängentem  Jtlaren  fonbern. 

b)  ©ekeltet  ^omeranjett  wirb  eben  fo,  wie  ber  twrige, 
bereitet  5 flatt  beö  ÄümmelöU  nimmt  man  aber  eben  fo  biel  ^ome» 
ranjenfcbalenöl. 

c)  doppelter  (Nitrenen,  trirb  mit  Sitronenöl,  im  Ucbrigen, 
wie  oben  bereitet. 

d)  Suff.  Scan  nimmt  hierzu  auf  obige  Quantität  3uder, 
Branntwein  u.  f.  w,  1 2otb  englifdjeö  ^fefferminjöl. 

e)  Stoppeltet  Äirfct).  4 5)ie(5en  faure  Äitfdjen,  2 $funb  bit- 
tere Stanbeln  werben  jerfteßen,  4 Sotß  ©ewürsnelfen,  8 2o*b  eng* 
lifd)e9  ©emürj,  4 2otb  3immt,  in  bie  Blafe  getban,  mit  30  Quart 
Branntwein  \n  64%  übergoffen,  unb  8 Quart  abgewogen;  ber 
Siücffianb  in  ber  Blafe  wirb  auögepreßt  unb  mit  3 ^funb  3ufer 
berfefet,  mit  bem  Sejliöirten  bermifc^t  unb  einige  2Bc$en  jum  klä- 
ren gefMt. 

Beffer  berfäf)rt  man  auf  folgende  2lrt:  4 Sieben  faure  Jtirfdjen 
werben  burd)  fteinerne  SBaljen  ober  im  fteinernen  Siörfer 
^erquetfdjt  ber  Saft  gut  auögepreßt,  ber  JRüfjlanb  im  ^)reßtucbe 
wirb  nochmals  tüchtig  jerfloßen,  Weldas  je($t  in  eifernen  Störfern 
gefächen  Faun  5 berfelbe  wirb  bann  mit  y2  ^Pfb.  bittere  Stanbeln, 
2 2otb  Seifen  unb  4 2otb  3immt  in  bie  SBIafe  gebraut,  mit  8 
bis  10  Quart  Branntwein  ;u  64%,  unb  3 Quart  SSaffer  über- 
goffen unb  fobiel,  als  man  Branntwein  nahm,  abgejogenj  baö  er- 
haltene 2e(liHat  bermifcht  man  nun  mit  fo  biel  Branntwein  bon 
obiger  ©tärfe,  baß  eö  jufammen  30  Quart  beträgt,  unb  fefct  ben 
auSgepreßten  Äirfcbfaft,  in  welkem  3 $J)funb  3u<fer  gelöfi  Würben, 
hinzu  unb  Hart  wie  oben. 

Siefe  Sietbobe  b^t  bor  ber  anbern  ben  Bcrtbeil,  baß  man  an 
SJtanbeln,  an  Brennmaterial  fpart  unb  einen  woblfd)mecfenbern 
Siqueur  erf;ält,  bei  bem  man  feinen  Ifupfergcbalt  ju  befürchten  bat. 


*)  d«t  fiete  SBteberbolungeit  $11  berittetbett , totrb  bemalt,  baß  unter  Bräunt* 
rreitt,  ÜSeiwgetjf,  Spiritus  ftets  nur  ncKfcmmen  fufelfteier  gemeint  tfL 
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Slquabite  uttb  Stqueiire,  3iatafia’9. 

f)  SSafcIec  SS on  faftreicpen,  fußen  Äirfcpen  ent* 

fernt  man  bie  ©tiele,  jerquetfcpt  fte  hierauf  fo,  baß  bie  Hörner  nicpt 
9anS  bleiben , fonbern  möglich  fein  jermalmt  Serben.  23tan  flellt 
baö  ©anje  nun  an  einen  Ort,  bon  20  — 25°  Temperatur,  unb 
Iä§t  gäpren,  mäprenb  ber  ©äprung  bebeeft  man  baa  ©efäß  leicht, 
rü^rt  aber  tägtiep  bie  9flaffe  um  (1  — 2 SJtal).  ©obalb  bie  ©äp* 
rung  beenbigt  ifl,  nach  3 — 4 Sßocprn,  mirb  ba3  ©anje  auf  eine 
S3Ia|e  unb  jum  ©ieben  gebracht ^ menn  biea  eintritt,  mirb  ber  <£>elm 
aufgefefet  unb  mit  Sejiilliren  fortgefabren,  melcpea  man  fo  lange 
fortfegt,  ala  baa  Sefiillat  noch  bollfommen  flar  übergebt  >j  trübt 
ftcb  aber  ber  Slbgang,  fo  fängt  man  baa  Segtere  befonbera  auf  unb 
fefet  ea  bei  ber  ttächfien  Sejiillation  mit  in  bie  SSlafe.  SJtan  ber* 
fügt  nun  nach  SSelieben  mit  3utfer. 

g)  ©gantfd)  SSttfet.  12  Sotp  unreife  ^omeranjen,  10  So tp 
Slngelifamurjel,  J/2  Sotp  SBac^goIberbeeren,  V2  ^Pfunb  SBermuth,  V2 
5)fb.  Hraufeminje,  % $)fb.  Halmua  12  Sotp  Hümmel,  y*  $fb* 
§tnia,  merben  jerfleinert  unb  in  ber  SSlafe  mit  30  Quart  33rannt* 
tuein  bon  64%  übergoffen,  man  jiept  21  Quart  ab,  unb  bermifept 
biefe^mit  4 $fb*  gutem  ©prup,ber  mit  10  Quart  SSSaffer )berbiinnt  ifi. 

h)  SBifter.  9)omeranjenfcpalen  4 Sotp,  unreife, 

trodPene  ^omeranjen  6 S otg , ßitronenfcpalen  4 S otp,  Hümmel  4 
Sotp,  ©algantmurjel,  HarbobenebiftenPraut,  bon  jebem  3 Sotg,  ®n* 
jianmurjel  2 Sotp,  Halmua  unb  englifcp  ©emürj,  bon  jebem  1 S otp 
toerben  mit  6 9Jtaaß  ©pirituö  bigerirt,  bann  gepreßt  unb  jum  @e* 
brauch  ju  Slquabit  unb  Siqueur  bermenbet* 

i)  ©attjtget  (Solbtoaffer.  4 $fb*  frifepe  3iofenIätter  ohne  bie 
Helcpe,  3 Sotg  3immt,  l>/2  Sotp  helfen,  iy2  Quentepen  Harba* 
momen,  ohne  bie  ©chalen  gemogen,  1 Quentchen  SJtacia,  merben, 
nachbem  bie  ©emür^e  jerfloßen,  in  ber  SSlafe  mit  12  Quart  SSrannt* 
mein  bon  60%  iibergoffen,  9 Quart  babon  abgewogen  unb  bemfel* 
ben  3 Quart  SBaffer,  in  meinem  3 ^Pfunb  aufgelöfl  ftnb,  pinjuge* 
mifept.  9)ian  jiellt  baa  ©anje  jum  Hlären  1 — 2 SBocpen,  gießt 
bann  baa  Hlare  ab,  fonbert  baa  bem  trüben  33obenfa($  noep  Sin* 
hängenbe,  burch  Filter  bon  bemfelben  ab,  unb  fegt  nun  bem  Hla* 
ren  4 äepte  ©olbblättchen  pinju,  bie  man  burep  jlarPe3  ©Rütteln 
in  ben  Siqueur  bertpeilt. 

k)  Stfdjoffe^tract  Sttan  meidet  Päufticpe  ^omeranjenfcpalen 
in  faltea  2Bajfer  ein,  fo  baß  fte  alle  in  bemfelben  unten  liegen,  läßt 
fte  über  fiepen,  unb  fepneibet  am  folaenben  SSJiorgen,  bermittelji 
feparfer  SJteffer,  baa  meiße  SBtarP  im  Snnern  rein  au3.  Sie  marPlo* 
fen  gelben  ©cpalen  merbeit  nun  jerfepnitten  unb  bet  gelinber  5Bär* 
me  gttroefwt*  SJtan  nimmt  1 $fb.  ©chalen/  2 
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{jette,  unreife  9)omeran$en,  unb  übergiegt  beibeö  in  einem  ©las* 
Folben  mit  4 Quart  SBeingeijt,  ober  beffer  feinen  Slrraf  bon  88%, 
berFlebt  bie  9Jlünbung  beS  llolbenS  gut  mit  naffer  33lafe,  in  mel* 
ege  man,  menn  fte  getrotfnet,  eine  ©tefnabel  fiecft,  man  (teilt  bann 
ben  jtolben  entmeber  inSSaffer,  melcgeS  man  ftetS  bei  30 — 40°  3t. 
erhält,  ober  auf  ben  marmen  ©tubenofen.  9tacg  3 — 4 Sagen, 
mägreub  melcgcr  3 eit  man  öfter  umfcgüttelt,  bodj  mit  ber  33orftd)t, 
bag  man  bie  -Kabel  erjt  auS  ber  33lafe  entferne,  unb  überhaupt 
nicht  gleich  ju- heftig  fchüttle,  lägt  mau  bie  @ffen$  bdllfommen  • er® 
Falten,  giegt  fte  burcg  ein  Sud),  pregt  ben  3tüffianb  gut  auS,  füllt 
baS  ©anje  in  eine  gut  ju  berflopfenbe  S'lafcge,  unb  lägt  eS  in  ber® 
felben  3 — 4 Sage  ruhig  (legen,  giegt  alsbamt  baS  Jtlare  ab,  fit* 
trirt  ben  SSobenfag,  unb  fefet  betn  klaren  l/2  2ot'h  äcgten  SÖerga* 
mottöl  unb  1 Quart  SBajfer  ginju.  ®S  mirb  batm  fo  bermagrt, 
ober  in  bie  befannten  ©läfer  gefüllt,  gut  berforft,  berftegelt  unb 
etiquettirt. 

Ser  fogenannte  Äarbinalertract  unterfcgeibet  ftcg  bon  biefem 
nur  baburcg,  bag  er  fd)toäcber  an  garbe.  SJlan  giebt  gu  2 Quart 
Sßifcgoffertract  l/2  Quart  SSeingeift. 

l)  23tfegoff--!2i(lueur.  ©etrotfnete  ^omeranjenfcgalen  2 $fb., 
3immtcafga  6 Sotg,  ©emürjnelFeu  1 Sotg,  unb  fTorentinifcge  S3eil* 
cgenVüurjel  2 Sotg,  merben  im  jerFleinerten  3u(tanbe  mit  10  SJtaag 
©pirituS  unb  8 SDtaag  SSaffer  in  einer  Seflidirblafe  übergoffen 
unb  10  SDtaag  babon  abgejogen,  melcge  fpätergin  mit  8 $)funb  ge® 
läutertem  3uder  berfügt  unb  5 Sttaag  3?otgn>ein  gemifcgt  merben 

m)  Sßunfdjetfrafi  Sftan  übergiege  in  einem  ©laSfolben  12* 
Sotg  FrijlaHiftrte  ßitronenfäure  unb  12  ^Jfb.  meigen  3uder,  beibe  * 
^erflogen  5 mit  6 Quart  SlrracF,  in  melcgem  man  1 Quentchen  ßCs 
broöl  aufgelög  gat,  (teilt  eS  berfd)loffeit  bei  ©eite,  unb-  beförber* 
bie  Sluftöfung  burcg  öfteres  Umfcgütteln.  9?acgbem  bie  SlujTöfunS 
erfolgt,  Flärt  man  mie  gemögnlicg , giebt  ben  trüben  ©afe  auf 
$il}beutel  jum  giltriren. 

SSilfiger  (teilt  man  ben  ©rtract  bar,  menn  man  bei  übrigens 
gleiten  SSergältniffen,  (latt  ber  ßitroneufäure,  SSeinjteinfäure  an- 
menbet. 

^unfege^tracf,  fcütfic  ©orte.  3u  ganj  feinem  ^unfdjertract 
nimmt  man  bom  feinften  SamaiFarmn,  fo  biel  5.  35.  $u  10  Quart 
glüfggFeit  bon  50%  Sllfogolgegalt,  gegoren.  §iequ  fe^t  man  2% 
bis  3 y2  ?)fb.  Sitronenfaft,  nimmt  alsbanti  fo  biel  SSaffer,  als  bie 
SJJifcgung  bon  3t um  unb  Sitronenfaft  meniger  als  10  Quart  beträgt 
löjt  in  bemfelben  25  $fb.  3uder  burcg  ^ocgen  auf  unb  bermifcgt' 
bies  mit  bem  9tum  unb  ßitronenfaft.  ®a  5 §)fmib  Qucfer  ogti* 
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5ranjöjif#e  Siqueure, 


gefa^r  1 Quart  auftragen,  fo  erhält  man  bie  Summe  t>on  15 
Quart  $unf#ertract* 

®er  ©e^alt  an  Säure  in  bem  ßitronenfafte  i(l  fe^r  t?erf#ie« 
bett^  e3  lägt  ft#  ba^er  fein  befHmmteö  SSer^ältnig  angeben,  fonbern 
ntufj  baffelbe  jebeömat  approbirt  fterben. 

S55iH  man  ftofjlfeilere  Sorten  $unf#ertracte  anfertigen,  fo 
nimmt  man  flatt  beö  feinen  3amaifarum8  einen  geringem,  na# 
ber  im  Vorigen  2lbf#nitt  erteilten  Stnmeifung,  gemif#ten  Sorten 
9tum8,  au#  mo^I  einige  ^funb  3u<fer  unb  ßitronenfaft  meniger, 
nnb  üerfägrt  im  Uebrigen  eben  fo,  h)ie  mit  bem  feinfien. 


Jyraitiüftfcftc  i'iqiieuvc,  9tatafi'a’$. 

a)  Ratafia  d’ Absinthe,  2B  e r m u t b l « q m e u r.  2 «Pfb.  28er» 
mutbblätter,  */2  fPfb.  23acbbolberbeeren,  2 2otb  feinen  Bimmt,  1 
2otb  Slngelifatpurjel,  tperben  mit  8 Quart  SSrannttpein  bon  50% 
8 Sage  binburifj  in  einem  paffenben  ©efäße  gemeint,  alsbann  in 
bie  S3Iafe  getban  unb  6 Quart  abgejogen.  £a8  ©rfjaltene  tbirb 
nochmals  bejliDNrt  unb  5 Quart  abgejogen,  toeirfjc  man  nun  mit  1 
Quart  2Baffer,  8 2otb  DrangenblütbentpafTer  unb  l'A  fPfb.  Bucfer 
mengt  unb  Hart. 

b)  Ratafia  d’Angelique.  2 2otb  Slniäfamen,  1 Sotb  Sin* 
gelifatpurjel,  4 2otb  bittere  «Dlanbcln  tperben  jerflofjen  unb  mit  5 
Quart  Srannttpein  ju  56%,  14  Hage  jum  Sluäjie^en  gefiettt,  bann 
burebgegoffen,  baS  Sliiffige  mit  1 Quart  Sßajjer,  in  tpclcbem  3 fPfb. 
Bucfer  gelöfi  ftnb,  »ermifefit,  mehrere  Hage  jum  Älären  gefleHt,  bann 
abgegoffen,  ber  üBobenfab  aber  ftltrirt. 

c)  Ratafia  d'Anis.  2 2otb  geflogenen  Sternanis  lägt  man 
mit  1 Quart  SBeingeifl  bon  66%  6 Hage  jiefyen,  mafirenb  welcher 
Beit  man  öfter  umrüttelt,  man  giejjt  bann  burefj,  fegt  % «ßfb.  Buf* 
fer  ^inju  unb  flärt. 

d)  Ratafia  dAnis  amere.  % fPfb.  frifcbeS  SSermut^fraut 
unb  % 2otb  2lni6öl  tperben  mit  4 Quart  2Beingeijf  bon  76% 
iibergoffeu  unb  3 Hage  auSgejogen.  5Ran  pjregt  aisbann  bureb  ein 
Huch  unb  fegt  3 fPfunb  Bucfer,  in  iy2  Quart  SSaffer  gelöfi,  b*n’ 
ju  unb  flärt. 

e)  Ratafia  de  Semences.  Samen  bon  Slnis,  .Rummel, 
.Roriatiber,  2MU,  gencbel,  bon  jebem  3 2ctb,  tperben  mit  2 Quart 
SSrannttpcin  bon  66°  8 Hage  binbureb  Falt  auSgejogen,  bann  bureb* 
gefeibt,  mit  1%  «Pfb.  Bucfer,  ben  man  in  1 «Pfb.  «Kaffer  gelöfi, 
termifebt  unb  geflärt. 

f)  Ratafia  de  Gaffe,  ©ebrannter  unb  gemnblener  .Raffe  e 


grdnjöfifc^e  Siqueure,  3iatafia’l* 
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2 9)fb.;  werben  mit  4 Qurt  SBeingeift  Don  83°  übergoffen,  Wäfj* 
rcnb  8 Sagen  auggejogen  bei  gemäßigter  SBärme;  alöbann  mit  2 
Quart  SBaffer  Dermengt,  in  bie  SSIafe  gegoffen  unb  4 Quart  ab* 
gesogen,  biefent  fefet  man  5 ^)fb.  Bucfer,  in  2 Quart  SQSaffer  ge* 
löß,  i;inju. 

Soll  biefer  Siqueur  aber  feine  braune  garbe  bemalten,  fo  be* 
fllKirt  man  ben  91u8jug  nicf)t,  man  preßt  beu  SBeingeijf  Don  ben 
Sonnen  ab,  fpült  ben  9iitcfjianb  im  Beutel  mit  einem  falben  Quart 
SBaffer  nadj,  preßt  wieber,  gießt  beibeS  jufammen  unb  giebt  bem 
©anjen  beu  in  ll/2  Quart  SBaffer  gelöflen  Bucfer  tyinju. 

g)  Ratafia  de  Cerices.  Jlirfcfjratafta.  8 $)fb.  faure  Jtirfcfjen 
Werren  entfernt,  bie  Äerne  fein  jer(ioßen  unb  in  ber  Blafe  mit  1 
Quart  SBaffer  unb  4 Quart  Söranuttocin  Don  68  — 70°  übergoffen, 
man  siefjt  bei  gelinbem  geuer,  4 Quart  ab,*  mit  biefen  unb  mit 
bem  unterbeffen  auggepreßten  Jtirfd)faft,  bem  2 Y+  9)fb.  Bucfer  ju* 
gefegt,  läßt  man  flären. 

h)  Ratafia  de  Cericis  de  Neuilly.  1 9)fb.  Blumenblätter 
Don  rotl;eu  helfen,  werben  mit  2 l/z  Quart  SBeingeifl  Don  68% 
6 Sage  Ijinburdj  auggejogen,  bann  mit  bem  Safte  Don  5 $fb.  fau* 
ren  unb  2 $fb.  ^er^firfc^en  Dermengt,  auggepreßt,  bag  ©anje  mit 
1 ^fb.  Bucfer  Dcrfüßt  unb  geflärt. 

i)  Ratafia  de  Grenoble.  9Jian  jief>t  1 Quent.  Bimmt,  1 
Quent,  ©ewürjnelfen  l/2  $fb.,  ^ftrftd)blätter  unb  % $fb.  geßoßene 
JUrfdjferne,  mit  5 Quart  Branntwein  Don  60°,  4 Sage  lang  au$, 
preßt  bann  aug,  löfl  2 ^)fb.  Bucfer  in  5 ?)fb.  Bogelfirfcfyfaft  auf, 
preßt  bieg  ju  bem  geiftigen  s2iug$uge  unb  läßt  burefy  3tu£e  flären. 

k)  Liqueur  de  chocolat.  1 $>fb.  gebrannter  unb  y/2  $fb. 
ro^er  ßacao  werben  mit  einanber  fein  jerrieben,  l/2  Quentchen  Ba« 
niQe  jerfepnitten,  ^injugetl)au  unb  jufammeu  mit  3 Quart  SBein« 
geijt  Don  83°  14  Sage  ^iuburdj  auggejogen  ,*  man  preßt  bann  ab, 
Io(l  4 ^)fb.  Bucfer  in  1 Quart  SBaffer,  mifc^t  bie  Söfung  ju  bem 
Slbgepreßten  unb  flärt. 

1.  Clairet.  Slnig*  unb  SUttfatncn,  Don  jebem  2 £ot£,  gen* 
djelfamen  1 £otb , Äorianberfamen  3 £otb,  Äiimmel  4 £otf),  wer* 
ben  jerftoßen,  10  Sropfeu  Geberöl  fyinjugegeben  unb  ba8  ©anje 
mit  4 Quart  Branntwein  58°  6 Sage  auggejogen,  bann  augge« 
preßt,  mit  23/2  $)fb  Bucfer  Dermengt,  aufgelöft:  unb  geflärt. 

m)  Ratafia  de  conigs.  Sölan  übergießt  1 Quentchen  Bimmt, 
V2  Qutcb.  helfen,  T/6  Qutd?.  SJlacig , \ Qutcf).  bittere  SSJtanbeln, 
alleg  jerfloßen,  mit  2£  Quart  Spiritus , Don  82°,  läßt  14  Sage, 
unter  öfterm  Umrütteln,  jiefjen,  gießt  bann  bur$,  unb  läßt  eg  mit 

3 Quart  Quittenfaft,  in  welchem  3 $fb.  Bucfer  gelöfl  ifi,  flären. 
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n)  Ratafia  de  framboises.  10  $fb.  Himbeeren  toerben 
jerquetfept,  2 Sage  an  einen  Füllen  Qrt  geflettt,  bann  auSgepreßt; 
bem  auSgepreßten  ©aft  fegt  man  5 $fb.  3ucfcr  unb  7 Quart  äßein* 
geijl  (Spiritus)  bon  84°  pinsu,  unb  Flärt  burep  3fupe  unb  Rilter. 
«uf  biefelbe  5lrt  bereitet  man  bie  Ratafia  de  fraises,  ©rbbeer*, 
de  mfrtilles,  <§eibelbeer*,  de  groseilies,  So^anniöbeer^  unb  anbere 
Rrucptratafia’Sj  nur  baß  man  bei  ben  rotpen  So^^nniöbeeren  ben 
Bucfer  bermeprt. 

o)  Ratafia  de  brou  de  noix.  1 ©epoef  grüne  SßaHniijTe, 
bie  noch  mit  einer  -Kabel  burcpßocpen  tnerben  Formen,  bereu  innere, 
jleinige  ©cpale  alfo  noch  nicht  auögebilbet  ijl,  toerben  Jerfcpnitten, 
©eftmrjnelfen,  SJlaciS  unb  Btmmt,  bon  jeben  3/2  Qutcp.  pinwufefct 
unb  baS  ©atije  mit  5%  Quart  Sßeingeiff  bon  60°,  6 3ßocpen  bin* 
burep  auSgejogen,  man  g iefit  bann  burep,  preßt  ab,  giebt  4 $)fb. 
in  % $fb.  ^eifien  äßafferS  erlajjenen  Bucfer  pinju  unb  Flärt. 

p)  Ratafia  de  Noyaux.  % $)fb.  51priFofenferne  toerben 
jerjloßen,  mit  iy2  Quart  SSramutoein  bon  60°  3 SSocpen  ausgewo- 
gen, baS  Rlüfftge  bann  abgefeimt,  in  bemfelben  2 ^)fb*  Bucfer  ge* 
Wfl  unb  bem  klären  überlaßen. 

q)  Ratafia  d’ecorce  d’oranges  ameres.  1 $fb.  Suraffo* 
rinbe,  2 Qutcp.  ©etoürjnägelein,  3 Qutcp.  Bimmt,  ^erfc^nitten  unb 
^erfaßen,  treiben  mit  8 Quart  SSranntmrin  bon  69°  ^epn  Sage 
ausgewogen,  bann  auSgepreßt,  bem  Rlüfftgen  4]/2  9)fb.,  in  1 Quart 
Sßaffer  gelöfien  Bucfer  pinwugegebett  unb  geflärt. 

r)  Escubac.  8 Sotp  SSruflbeeren,  12  Sotp  große  JRoftnen, 
6 Sotp  3)atteln  toerben  ohne  bie  Äerne  gerf f einert , 9lniS,  Jiorian= 
ber  unb  Bimmt,  bon  jebent  1 Qutcp.,  jetfloßen  unb  4 Sotp  Sa- 
fran jufammen  mit  4 Quart  SBeingeijl  bon  60°,  4 9)fb.  Bucfer 
unb  2 $fb.  SBaffer,  3 SSocpen  gejMt,  bann  burepgepreßt  unb 
geflärt. 

s)  Liqueur  de  fleurs  d’oranges.  Rrifcpe  Qrangenblütpen* 
blätter  \\  sPfb. , SSeingeift  bon  60°  10-£  Quart  unb  breifacpeS 
Qrangenblütptoaffer  1 Quart.  SDtan  läßt  bie  Qrangenblütpen  mit 
ihrem  boppelten  ©etoiept  toarmen  SSafferS,  bon  60°,  einige  SJlinu* 
ten  meinen,  briieft  jle  bann  leicht  aus  unb  übergießt  fte  mit  bem 
SSeingeift,  mit  meinem  fte  6 ©tunben  bereinigt  bleiben,  bann  briidt 
man  fte  fefl  aus,  fept  bem  glüffigen  baS  Qrangentoaffer  unb  6£ 
5)fb.  Bucfer  pinju,  läßt  löfen  unb  Flärt. 

t)  Ratafia  de  quatre  granis.  ©amen  bon  ©e Een),  Ren* 
djel,  bon  jebetn  4 Sot^,  SlngeliFa,  Äorianber,  bon  jebem  % *Pfb., 
toerben  jerjloßen  unb  2 SSocpen  mit  10T/3  Quart  33rannttoein, 
bon  60°  giepen  gelajTen,  aisbann  bejliEirt  man,  bei  gelinbem  Rener, 
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beffer  noch  im  Söafferbabe,  9 Quart  ab,  fe(3t  8 ^Pfb,  SucFet,  in 
3 Quart  SBaffer  gelöft,  hinju  unb  Hart. 

u)  Ratafia  de  Celeri.  ©etlerpfamen  T/2  Äorianbet 

2 2oth,  helfen  1 Quent.,  merben  jerjbgen , einen  SKonat  lang 
mit  4%  Quart  Srannttoein,  non  60°,  gemeint  5 bann  befHttirt  man 
im  Söafferbabe,  nach  3ufa&  Don  1 Quart  Söaffer  4y2  ab,  toeldje 
man  mit  3 $fb.  Butfer  in  1 Quart  Söaffer  gelöfi,  bermengt  unb 
Hären  lägt.  <£>ier  mag  nun  aud)  nach  folgenber  italienifcger  2i* 
queur  flehen. 

Rosoglio  di  Marschino  (Marasquin.)  ©in  Ijalbeö  $fb. 
bietere  9Jlanbeln  merben  jerjiogen,  2 2oth  Bimmt,  1 2oth  ©ettriirj* 
nelfen,  1 Quent,  jerfcfjnittene  S3aniöe,  merben  gufammen  mit  6 
Quart  Söeingeift,  non  84%,  unb  3 Quart  Söaffer  übergoffen, 
umgerührt,  nach  aufgefefetem  §elm  bie  §ugen  gut  ncrHebt  unb  bei 
gelinbem  jtohlenfeuer  6Quart  abgesogen.  ©3  merben  nun  4 $fb. 
Buder  in  iy2  Quart  Söaffer  aufgelöfi,  aufge?od)t  unb  abgefdfjäumt, 
nach  % ©tunbe  J?od;en,  mirb  ber  erhaltene  ©t)ruj>  burdj  ein 
moöeneä  Such  gefettet,  nach  bem  ©rfalten  mit  1V2  Quart  3tofen* 
maffer  unb  1J2  Quart  bereites  Qrangeblüthmaffer  berbünnt,  ba9 
©anje  mit  bem  Sejiittate  nermengt,  unb  in  einer  gut  berfchloffenen 
glaf^e  14  Sage  jum  jllären  ber  9iiifje  überlaffcn,  bann  abgegof* 
fen  unb  in  ben  befannten,  mit  ©trol;  umflochtenen  glaf^en  bem 
$anbel  übergeben. 

Sßnjtgcc  Sttfucure.  , 
(Qrginal<=3$orfcf)riften.) 

Äümmel.  2 $>fb.  §(ni8,  % fPfb.  getrocfnete  (Sr* 
tronenfcftalen,  % 2otf)  gcfd^älte  ^omeranjenfcfialett,  10  Sotf; 
cnglifc^  ©eiuürg , 4 Sotfi  Beignet,  6 2otf>  ©algantttmrsel,  26  Qrt. 
reinen  Sßranntmein,  Söaffer  fo  Diel,  alö  jur  £>ejMation  beS  ange* 
Wanbtcn  SSrannttoeinö  nötljig  ift.  5Dian  befiißire  nnb  fefce  ju  ben 
iiberjogenen  26  Quart  1%  fPfb.  Hütnmcl,  befliflirt  nochmals  unb 
fe(3t  alSbann  5V2  fPfb.  fftafftnabe  fiinju,  rneldje  in  Faltern  Söaffer 
fo  fiel  alb  nötlng  aufgefofi  unb  bem  J)ejMat  beigemifdjt  merben.— 
fProbe  15 — 20  fProcent  fmltenb. 

doppelt  ©tfronett.  1%  fPfb.  (Sitronenfdjalen,  8 Quentdjen 
Bimmt,  10  Quentchen  ©algantmurjel,  2 Sotf)  2at>enbelblütf)e,  13 
Quart  Skannimein  unb  2J/2  $>fb.  BucFer.  Söirb  toie  oben  bereitet. 

Soweit  fpotttcrattjcn.  SJlan  nimmt  1 3/4.  geteilte  fPome* 
ranjettfdfalen,  5 2otf>  unreife  fjfomeranjen,  3 Sotlj  Bimmt,  3 2otf> 
©algantmnrjcl,  3 2otf>  öabenbelbfumen,  13  Quart  reinen  Shannt» 
toein  unb  2J/a  fPfb.  feinen  Bufer. 
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J&Oppdt  SBftdjfjol&it.  1J  $fb.  SBochbolberbeereit , 2 Sotft 
.ftorianbcr,  2^  Sott;  Bimmt,  8 Quart  SBranntwein  unb  1%  §5fb. 
BucEer. 

Soweit  Steifen.  12  2ot$  9i elfen,  3 2ot$  ©arbamomen,  3 
2otl>  weijjen  Bimmt,  1 2otf>  2aoenbelblüthe,  8 Quart  Branntwein 
unb  l3/*  $)fb.  feinen  3u£fcr- 

^Doppelt  Paneel.  3/8  $fb.  Bimmt,  3 2ot|j  ©orianber,  4 
2otf)  engt,  ©cwiirj,  2 2otb  bittere  Sßanbeln,  8 Quart  SSrannt» 
toein  unb  15/+  ^)fb.  feinen  BucEer. 

JDoppcIt  Snflfoer.  5 $fb.  Sngtoertourgel , 2 2otf)  Traufe» 
uttnje,  2 2ott)  .Bimmt,  8 Quart  Branntwein  unb  l3/4  $)fb.  3ucEer. 

f))etftCO.  4 ^fb.  bittere  SKanbcln,  3 Soll)  Bimmtblütbe,  iy2 
2otlj  Sugtoerwurjel  > H Steifen,  4 2oth  engl,  ©ewürj,  26 
Quart  Branntwein  unb  5T/2  $3fb.  feinen  BucEer. 

SBatttDöffer.  V+  9)fb.  ©orianber,  i *Pfb.  ©itronenfdjalen, 
26  Quart  Branntwein.  £er  Spiritus  toirb  abfieftiflirt  unb  über 

4 2otf>  Bimmt,  3 2otl;  Steifen,  3 2ott;  BcuSfatnüffe  noch  einmal 
abgewogen  unb  bann  2%  ^)fb.  feinen  BucEer  f»injugefebt. 

^Doppelt  0f)anifc^=23itter.  3 2otb  Quafftabolj,  12  Sotlj 
33eild)cnwurjel,  1 ,sJ)t’b.  unreife  $)omeranäen,  2 2otb  Bimmt,  12 
2otf)  3Bad)t)olbeeren  , y4  $fb.  «Rummel,  £ fPfb  $omeranjenfd)a* 
len,  *4  $>fb.  ©itroncnfcbalen,  13  Quart  Branntwein  unb  2% 
$fb.  BucEer. 

Statafia.  3 Quent^en  helfen,  1 2otb  Bimmt,  § 2ott>  2a* 
penbelblumcu  unb  1 Quart  Spiritus  ju  60  ©rab  werben  einige 
Stage  in  bcr  BSärme  bigenrt,  bann  burdjgeprejjt  unb  ^injugetl;an: 

5 Quart  Spiritus  p CO  ©rab,  1£  Quart  Jtirfc^enfaft,  worin 
1%.  $fb.  BucEer  aufgelöfl  werben. 

©olbwaffer.  1 Quart  hoppelt  ©aneel,  l£  Quart  hoppelt 
©itronon,  1§  Quart  boppelt  ^omeran^en,  1 Quart  hoppelt  f>er* 
ftco,  Quart  hoppelt  Steifen,  werben  gemifcfyt  unb  fo  biel  ächte 
©olbblättchen  hinjugetf)an/  «I*  man  Will. 

©ittfadi  SSittern.  1 ^)fb.  Bitterflee,  1 $fb.  unreife  9)ome* 
ranjeii,  1 IPfb.  «RalmuSwurjel , V+  $fb.  ©algantwurjel,  £ $fb. 
©ngianwurjel  unb  20  Quart  Branntwein  werben  ad)t  üage  an 
bie  Sonne  gcfefet  unb  bann  auSgeprejjt. 
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Mulle, 

Stqueitre  Dost  pfartiget:  ütanftfienj* 

a)  Huile  de  Girofle.  ©in  Quentchen  9telfeit  unb  % 
£lu enteilen  Bimmtöl,  in  6 ällaafj  Spiritus  aufgelöfl , mit  6 fPfb. 
geflärtem  Bucfer  berfüßt r mit  SSaffcr  bis  ju  38  bis  40°/o  Sr. 
Oerbiinnt  unb  bunfelrotf)  gefärbt. 

b)  Huile  de  Rose.  Siebt  fPfunb  frifebe  Slofeublätter,  mit 
6 SJlaajj  Spiritus  bon  90%  Sr.  unb  2 Slaafj  SSaffer  beflißirt, 
unb  5 SRaafj  abgewogen,  b*erSu  2 fPfb.  fÄaffiuabeitpfer,  in  2 
SDlaafj  SSaffer  geläutert,  unb  mit  3 SRaajj  fftofemoajfcr  öermifcfjt, 
getfjan , mit  bem  Spiritus  bermifebt  unb  mit  ©odfeniße  rofenrotb 
gefärbt. 

c)  Huile  de  Vanille.  4 Sotjj  S3aniße  unb  1 Sotb  florcn* 
tinifebe  fßeilcbeuitmräcln,  merfcen  f lein  gefebnitten,  unb  mit  6 SJlaafj 
Spiritus  8 Sage  lang  bigerirt;  bann  ber  Spiritus  bis  51t  40% 
Sr.  berbünnt  unb  fcbeS  SJlaafj  nüt  % §)fb.  Butter  berfüjjt. 

d)  Huile  de  Venus.  Sie  Schalen  bon  3 ©itronen  unb 
1 Slpfelftne,  2 Sotf)  Süffbolätourjel,  2 Sotb  ?lnis,  2 Sotb  Äümmel, 
V2  Sotb  SJluSfatblume  unb  1 Quentcljen  Skitiße  mit  5 SJlaafi 
Spiritus  bon  90%  Sr.  8 Sage  lang  bigerirt,  mit  4 fPfunb  in 
2%  SJfaab  SSaffer  geläutertem  SlaffinatrnjucEer  bermifebt  unb  mit 
©urcumätinctur  gelb  gefärbt. 


&tqueute  tia<$>  ^Ptfter. 

golgenbe  gute,  uon  bem  «£)errn  Sultud  §ör(ler  fe^r  empfoh- 
lene Slejepte,  enthalten  genaue  Slntoeifungen,  ganj  feinen  Siqueur 
ju  einem  bebeutenb  toohlfeilern,  eben  fo  füyen  unb  uiel  bicffTüffi* 
gern  Siqueur  um  bie  Hälfte  bea  bisherigen  jtofienpreifea  herSu* 
|Men,  unb  ätuar  auf  toarmem  unb  Faltern  SBege  ju  erzielen.  35ie 
«Klärung  berfelben  burch  ©imeif,  mie  hinten  angeführt  ijl,  ttJoburch 
folche  binnen  24  ©tunben  völlig  Flar  gemacht  taerben  fbnneiu 
@8  fmb  biefe  3tej?pte  fo  torrth&oll,  ba§  Siqueur  - gabriFanten 
folche  anfänglich  mit  50  £ha^ern  hDnor*r^/  unb  burd)  bie  9tachah* 
mung  berfelben  in  ihrem  ©efefjäfte  bebeutenb  gewonnen  haben  fallen. 
Surch  einen  SSerfuch  mirb  fich  jeber  SabriFant  bon  ber  Slmoenb* 
barFeit  bea  burch  biea  Verfahren  gemachten  ^robuFta  leicht  über* 
jeugen  Fönnen. 

3u  allen  Siejepten  ijl  baa  S3erhältni§  auf  fiinfjtg 
Quart  fertigen  Siqueura  angenommen. 
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ßic|ueure  nach  görfter* 

Seiner  (Zitronen* Stqueur. 

Um  biefe  feinem  Siqueure  auf  warmem  SBege,  melchea  33er* 
fahren  jnxu*  ettoa8  teurer,  aber  immer  ba$  beße  bleibt,  l;erju* 
flellrn,  bebient  man  ftch  einer  flcincn  SSIafe,  bie  n?of;l  Feiner  toohl* 
eingerichteten  ©ejlifiiranjlalt  fehlen  mirb*  SJian  bringe  auf  btc  SMafe 
bie  Schalen  Don  60  ©tiief  frifchen  ßitronen,  mit  20  Quart  feinem 
rectifieirten  ©pritt,  90%  Sr*,  nebfl  10  Quart  SBaffer  unb  laffe, 
bei  gelinbcm  geuer,  bie  Slafe  langfant  angehen«.  2>a&  juerft  lau* 
fembe  34  Quart,  tocldjeS  trübe  ijl,  nimmt  man  befonberö  ab,  unb 
fäft  nom  ©pirituS  20  Quart,  ber  ungefähr  70%  Sr*  tuiegen  toirb, 
laufen  5 ba$  tlebrige  nimmt  mau  entmeber  jum  Nachlauf  ober  fann 
böfj’elbe  jum  Hocken  be8  ßuefera,  flatt  SBaffer,  ar.getoenbet  toerben* 
Stad)  beenbigter  ©eflißation  toiegt  man  48  §)fb.  Sumpenjutfer 
ab,  fchüttelt  benfelben,  mit  10  Quart  SSaffcr  in  ben  ßueferfeffef, 
unb  focht  if;n  flar,  morauf  SiCted  tüchtig  gemifeht  ioirb*  ©ic  gär* 
bung  gedieht  mit  Surcumätinctur  nach  Selieben,  unb  fommt,  me* 
gen  ihrer  ©eringfugigfeit  nicht  in  ^Berechnung*  — ?llfo  fommt  bic 
$rrfMung: 

20  Quart  3«9^rbienjfpirttu?,  im  greife  bon  5 ©gr*  pro 
Quart,  jtnb  * . * * 3 Shit  10  ©gr* 

48  <Pfb*  SumpenjucFer,  k 5 ©gr*  8 „ — „ 

Siefe  geben  jinammen  (mit  ben  1% 

Quart  SBaffer) 

30  Quart  ßufermaffer/) 

50  Quart,  biefe  foften  affo  * * 11  Sf)lr  10  ©gr* 


difroncn  * 2u]ucur  auf  f altem  SBcge* 

95?  <m  nehme  15  Quart  rectifieirten  90%  ©pritt,  unb  löfe 
barin  3 Sotb  (Sitroncnöl  auf.  .©amt  nehme  man  30  ^3fb.  Sunt* 
penjiufer,  foche  unb  fd;äume  ©emenge,  toie  man  eö  gemöhnlid) 
beim  ßuifer  ffrnt,  unb  giejje  baä  ßuefermaffer  jum  S^S^fbien.jcn* 
fpiritu?,  fo  baf*  e8  50  Quart  Sigueur  treiben. 


*)  £a  ttothtoenbig  30  Quart  ßuefertoaffer  fermixt  fein  muffen,  tp  toirb  bas 
ettoaige  -geißenbe,  nach  ^bfodjcrt  betf  ßttdfrS,  bm<ß  getoFli#M;e*  '-Bntn 
neittoaffer,  bis  31t  30  Quart  etfejrt. 


Siqueure  nad)  görflcr. 
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•§  c r fl  c Ü u n g : 

1 5 Quart  rectifidrtcn  ©piritu«  a 5 ©gr.  2 £b(r.  1 5 ©gr. 

48  ^)fb.  3ucFer  ä 5 ©gr.  . . . 8 „ — „ 

fo  gcfo^t,  bajj  ba8  ©anje  30  Quart 
gliiffigfeit  giebt,  alfo  ftatt  ben  3ucFcr 
mit  10  Quart  SSaffer,  mit  oben,  $u 
fod)tn,  Fod)t  man  i^n  hier  mit  15 
Quart,  fo  bajj  ba§  ®an$e  30  Quart 
gliiffigfcit  gebe.  — ©itrotienöl  . . — „ 10  „ 

10  5£^!r.  25  ©gr. 

feinet  ^omeröttjeu « Siqucttr. 

<£>icr  fcerfa^re  man,  mie  beim  ©itronen»  Siqueur  auf  toarmem, 
BBegej  nur  flatt  ©itronen,  neunte  man  6 ^)fb.  ^Pomeraujenfdjalen 
gut  oon  ber  innern  Blaffe  befreit ; ein  Heiner  3ufa(?  bon  ©itronenöl 
mit  in  bie  Blafe  gegoffen,  erl)öf;t  ben  Bßofdgcfcbmacf  bebeutenb. 

Halte  Bereitungsart,  trie  bei  bem  ©itronemSiqucur. 

getnet  $ümtncl=2t<}ueuf. 

7 jpfb.  <§aflefcfjer  Hümmel,  J/2  §3fb.  9tofenblcitter , yt  fPfb. 
©ternanis,  3 Soll;  SSioIcnteurjel , gut  jcrflcinert,  unb  mit  bem  bei 
ben  ©itronen  angegebenem  ©pritt  auf  bie  Blafe  getfjan.  Blan 
berfaftre  mit  Bucfer,  mie  bei  bem  ©itrcnemSiqucur. 

®ie  falte  Bereitung  bcs!  Hümmel ;2iqueur8  gcfdjiefjt  gan$ 
wie  nadj  Slntotifung  beä  ©itronen  «SiqueurS,  nur  toirb^  etwas 
weniger  genommen ; auch  richtet  ftd)  ber  3ufap  nad;  ber  Befdjaffen« 
l;eit  beS  QelS,  4 Sotf)  Hüminclöl  ftnb  jeboep  ^inlärtgü^. 

geiltet  fiofett  • gitjueut. 

Spiritus  unb  3licfer/  ftde  o&en  angegeben,  9 $fb.  9iofen* 
blättcr,  6 Soll;  Biolenwurjeln. 

Stuf  Faltern  SSege  nehme  man  % Sotf;  Qel,  in  15  Quart 
90%  ©pritt  aitfgelöfi.  — ©tellung,  wie  bet  ber  Bereitung  beS 
©itronen=2iqueurS  auf  Faltern  Söege  angegeben  toorben  tfl. 

Siefer  Siqueur  toirb  meijl  fc^ön  rotf)  gefärbtj  es  geliebt  bieS 
auf 8 Bortljeilf)aftejle  burd;  ©ocbeniHe. 

% 2otf»  Socfienille  jerrieben,  8 ©ran  Sllaun,  % Sotb  ©re« 
mortartari,  mit  %.  Quart  Bßaffer  24  ©tunben  in  einer  glafdje 
bigeriren  Taffen,  unb  bann  bie  glüffigFcit  burdj  Söfcbpapier  geFlärtv 
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Siquenre  nad)  görfler. 


feiner  • giqueur. 

3 V»  3)fc-fferminßöl  unb  6 Soll;  SSiolentourjeln.  2?eibe3 
«uf  bie  SMafe  gegeben  unb  wie  t>orgefd}rteben,  oerfaljten. 

SKajjcn  * Sigueut  (Don  Skalen  unb  SBurjdn) 
ebenfalls  auf  50  £luatf. 

lU  $fb*  (Sarbamom,  j/4  5?fb.  SUläciSnüffe,  1 $fb.  Ücrianbcr, 
V2  ?3fb.  SBiolenwurjeln,  }/2  5)fb.  ©algauttourjeln,  y2  Wfb.  ^omc* 
ranjenfcfjalen,  l/2  ^3fb.  ßitronenfdjalen. 

Sunfelrotb  gefärbt  Wirb  folget  mittel}!  eines  lofen  SBentelö  mit 
geflogenen  Slaubeeren  gefüllt,  ber  an  bie  SSorlagc  angeljängt  wirb. 

duigltfdj  Bitter. 

SSirb  auf  gleiche  §lrt  bereitet,*  nur  toirb  biefem  ein  toenig 
bitterer  (frtract  jugefe^t* 

-falmuS . giqueur*  (wie  oben.) 

5 $fb.  ,Jlalmii0  unb  6 Sotl)  Söiolentourjeln. 

Stalt  toirb  foldjer  mit  2 Sotf)  jtalmuSöl.,  in  ©pirituä  aufge* 
löfl,  bereitet. 

Steifen  ■ ßigitcnr  (tote  oben.) 

*Pfb.  gröblich)  geflogene  Steifen,  6 £ot^j  SBiolcnWitrjel.  5luf 
faltem  SSege  mit  3~  2otl;  St.elfenöl  bereiter. 

&i?f$  * Stqueur» 

15  Quart  JEtrfdjfaft,  5 Quart  Stritt,  30  Quart  3ucfer  unb 
SSaffer,  alfo  50  Quart. 

$imk  er ■ Styucur* 

Stuf  gleiche  SBeife. 

35  ie  anbern  jufammengefefeteu , mit  oerfd;iebenen  Flamen  bc* 
^eic^neten  ©orten  mögen  bie  Herren  gabrifanteit  mit  il;ren  eige* 
tten  Stejrpteu  nach  biefer  angegebenen  SScrfa^rungSart  bereiten.  — 
9Rit  bem  3tcfultat  Werben  fte  gewiß  jufrieben  feitu 

Klärung. 

£ic  Jtlärung  gefdjiefyf,  nad)  SUiWeifung  beet  $erw  gor  ft  er, 
am  fdjneHjlen  baburd),  baß  mau  bem  3ucFer  gleich  nad)  bem  Äod)eti, 
wenn  er  noch  Ijeißifl,  baö  Steife  Dott  4 (Stern,  in  ein  wenig  lauem 
Crfftg,  tiid)tig  ju  ©ebnee  gefc^lager,  jufe&t  unb  bie  ganje  59iifd;ung 


2iqueure  nach  Sobflein. 
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liic^ticj  burchfd)üttelt.  §t(8bann  wirb  baa  §a§  auf’8  Säger  gebracht, 
unb  in  24  0ümben  ifl  ber  Siqueur  twdig  flar. 

3*tm  t)on  (Suflau  t>.  2ob{lcin  empfohlene  9Je$epte  ju 
italtenif^en  gtyueutm 

Extract  d’Absinthe*  1 9H'b.  SBermuth,  1 $)fb.  grünen  Slttia, 
%'3>fi>.  ©tern*$lnia,  2 2oth  genchel,  2 2oth  Jtorianber,  1 2oth 
SKuaFatenblüthe,  %,  2otp  feinen  3immt,  6 Quart  granjweiugeifl, 
3 Quart  sglußwajfer.  Sftachbent  man  ade  biefe  Sngrebienjen  acht 
Sage  im  ©piritua  hrt*  einweichen  Iaffen,  fchreite  man  jur  S)cflinafion. 

Um  btefen  ©pirituofum  bie  - ge^ürige  grüne  garbe  ju  geben, 
foche  man  in  ben  brei  Quart  glufjWaffer  eine  hinlängliche  Quanti- 
tät SDleliffenblätter  ab.  Siefe  grüne  garbe,  jebe  anbere,  bie 

aua  ^Pjlanjen  gezogen  wirb,  ifl  burchaua  uufchäblich. 

Rossolis  de  Turin.  8 2oth  StuSFatrofcn,  8 2tb.  93lofchu8rofen, 
10  2th*  gewürjte  Drangenblüthe,  brei  Qutch.  grob  jerjlofjenen  3immr, 
1 Qutch.  beagleichen  ©ewüqnelfen,  4 2oth  Saömingeijl,  2 Quart 
fran$öftfd)er  SBeingeifl,  4 Quart  befliüirtea  glu^waffer,  4 $)fb.  bom 
feinften  Sucfer.  2Jtan  thue  bie  fünf  erflen  in  ben  SBeingeifl,  laffe 
fie  acht  Sage  barin  einweichen  unb  beflidire  fie  nachher  im  bain 
maree;  bann  ftebe  man  ben  Sucfer  in  bem  beflidirten  glu^wajfer, 
unb  wenn  er  gänslich  Falt  ifl,  öermifche  man  ba8  ©anje,  ftltire  ea 
burch  weichea  gliefj*  ober  Söfchpapier,  in  einem  fefdüffigen  Sriehter 
unb  fülle  ben  fettigen  Siqueur  in  glafchen. 

Siefeö  Jftejept  ifl  bott  einem  italicnifchen  2iqueur*gabri!anten 
auö  glorenj  unb  ba3  ^robuFt  bea  hiernach  bejlidirten  Siqueurö  ift 
bem  echten  italienifcheu  Siqueur  gauj  gleich* 

Narbung  bzi  ^Branntweine. 

©e  brannte  3ucF  e r ti  nF  tnr.  16  2t£.  weiten  3ucferö  werben 
mit  wenigem  SßafTer  übergoffen,  unb  über  geuer  in  einer  eiferneit 
Pfanne  ober  Söffel  fchwarj  gebrannt;  bie  fo  erhaltene  fajl  ganj 
wieber  erFaltcte  fchwarjbraune  SJaffe,  wirb  mit  ohngefäpr  4 — 5 
Sotl;  SSaffer  erwärmt,  bt3  fie  ju  einem  bieten  ©t;rup  Wieber  aufge* 
löft  ifl,*  mit  20  2oth  ^p>iritua  bermifcht  unb  ftltirt. 

5 Stetst; 

Statt  nehme  bet  gelinber  SBärmc  auagetrccFnetea,  ejjigfaurea 
Patron,  24  2oth,  tl;ut  eö  in  eine  gläfentc  JKetorte,  unb  frfct  12 
2oth  rotpe  Schwcfelfäure  fttnju,  welche  borher  borficf)tig  mit  20  2otb 
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©chwefel  = Sieger  5 ©chwefel  * Slaphta. 


SllFoh'ol  ben  90%  9t  oermifcht  worben  fmb*  Pachtern  eine  SSor* 
läge  angebracht  unb  bie  Sagen  ber  ©efäjje  gut  oerflebt,  au§crbem 
noch  mit  naffer  SBlafe  üerbunben,  unb  Wieberum  oerflebt  fmb,  ge* 
fchehe  bie  Sefiillation  in  einer  Äapelle,  bei  ganj  gelinbem  Seuer. 
Sie  übergesogene  glüffigf eit  gie^t  man  wiebet*  auf  ben  SRücFjlanb 
auf  unb  unterwirft  ihn  einer  nochmaligen  SejliKation,  fo  lange  alö 
nodh  Slether  übergeht,  ber  gewonnenen  gliiffigfeit  fefce  4 Soth  SSaf* 
fer  unb  4 Soth  cf[igfture  Äaliffüffigfeit,  ober  fo  Diel,  als  non  bei* 
5)en  erforbert  wirb,  um  bie  Trennung  be0  Sltther§  51t  bewirten 3 
biefen  rectificire  bei  gelinber  SBärnte  über  gebrannte  Salferbe  unb 
Jlohlenpulber,  unb  bewahre  ihn  in  [ehr  gut  oerfchloffcnen  ©efäjjen 
an  einem  fühlen  Orte  auf. 


SRau  nehme  rohe  ©chwefelfäure  unb  §llfohol  non  90%  91. f 
nott  jebem  2 $fb,  8 Soth»  2>em  SSeinqeifi  rnifche  in  einer  Retorte, 
nach  unb  nad;  unb  mit  SSorjicht  bie  ©chwefelfäure  h^näu*  2Rach 
Anfügung  einer  ^tnlancjlid^  geräumigen  SSorlage  unb  nach  guter 
SBerflebung  ber  Sugen,  Werbe  bie  SejliKation  au3  bem  ©anbbabe, 
mit  Sluöfochen  beg  StyuibumS,  angefteflt  unb  1 bis  IV2  9)fb.  über* 
bcjliKirt.  Stuf  ben  Stütfflanb  werben,  na^bem  8—22  Soth  banon 
abgenommen  Worben,  36  Soth  SBeingeijl  non  obiger  ©tärfe  gegof* 
feur  welchem  nötiger  12  Soth  rohe  ©chwefelfäure  jugefefet  worben 
fmb,  Sie  SejliKation  gefchelw  Don  neuem,  bis  ba$  SejliKat  ber  SRenge 
beö  aufgegoffenen  ©eingeifleS  gleichfommt,  welche  Operation  mit  einer 
ähnlichen  SRenge  SBeingeifl  unb  ©chwefelfäure  3Wei  biö  breimal 
Wieberholt  werben  Fantt*  Stuf  12  Steife  non  ben  burd;  tiefe  Se> 
fiiHation  erhaltenen  glüffigfeiten  werben  3 Sl;eile  SSaffer  unb  1 
Sheil  Slefcfaliflüffigfeit  ^injugefügt  unb  in  einem  nerfcbloffenen  ©e* 
fäfje  burchgefdjiittelt,  Ser  obenauf  fchwimmenbe  §lcther  werbe  Dort 
ber  uuterjlehenben  Slüffigfeit,  mitteljl  eines  gläfernen  ©d)eibetrich* 
terö  abgefchiebeit  unb  über  Ächlenpulner  unb  gebrannter  Salfcrbc, 
bei  fehr  gelinber  SEBärme,  rcctifieirt,  fo  baf  ber  nierte  ober  ber  britte 
Shril  jurüdbleibe*  §luch  tiefer  Sieget  ift,  wie  ber  nötige,  aufjubewahreti. 

Slnmerfung*  3ur Slethergewinnung  werben  gleiche  Sf;eitc  Sßcin* 
geijl  unb  ©chwefelfäure  mit  cinanber  ncrmtfd)t,  ber  SejliKation 
unterworfen*  Sa  bie  SRifdjung  beiter  ©ubjfanjcn  aber  un* 
tcr  ftarfer  ©rhifcung  erfolgt,  fo  barf  man  nur  in  langen  3wi* 
fehenräumett  bie  ©chwefelfäure  bem  SEßeingciflc  jufefeeit,  bamit 
nicht  bie  (M;i&ung  §u  flarf  erfolge  unb  ein  3erfyringen  ber 


©ctymefe  I * Sieger  > ©ctymefel  - Kaptyra. 
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glafctye  baburcty  tycrbeigcfütyrt  tocrbe.  Slm  teilen  ttyut  man  bei 
tiefer  SRifctyung,  menn  man  bie  §lafctye,  morin  biefelbe  öor  ficty 
getycn  foH,  in  red)t  Falteö  SOBaffer  (Mt,  unb  ba  bie  ^Bereitung 
beS  Setters  in  ber  Kegel  im  Sßinter  borgenommen  mirb,  fo 
fann  man  ficty  tyierju  bea  Eiamaffcra  unb  ©ctynee’a  bebienetu 
©ctymefelfäure  unb  SilPotyol  muffen  in  möglictyjl  concentrirtem  3u* 
jlanbe  angemenbet  menben,  man  bebient  ficty  ^ierju  ber  concen* 
trirten  Korbtyäufer  ©ctytoefelfäure  unb  SÜFotyol  ton  90%  Kictyter. 

Sie  Ketcrte,  in  toelctyer  bie  Seßißation  bor  fidj  getyen  foß,  luirb 
in  eine  SanbPapeße,  bereu  SSoben  mit  ©anb  effta  1 — iy2  3oß 
tyocty  bebeeft  ijl,  gebracht,  morauf  nun  bie  Seflißation,  bei  gelin- 
bem  geuer  begonnen,  melctyea  jebod;  balb  bis  jurn  mäßigen  .Socken 
ber  glüffigfeit  ertyotyt  mirb.  SaS  mäßige  Äod;en  beförbert  nämlich 
bie  fetyneßere  Slettyerbilbung  unb  bertyinbert  au cty,  tag  nic^t  fo  t >ief 
Sffieingcift  übergebt*  Ser  übergetyenbe  Sietfier  jeigt  ficty  in  ölartigen 
Striemen,  treibe  im  §alfe  ber  Ketorte  unb  an  ben  SBänben  ber  S3or* 
läge  ficty  matyrnetymen  taffen,  ©obafb  man  tiefe  Striemen  matyr* 
nimmt,  mug  mit  ber  Neuerung  nactygelaffen  unb  bie  Seflißation  nur 
gclinbe  fortgefetyt  merben«.  Sugfcicty  mit  bem  Slettyer  getyt  aber  aucb 
nocty  eine  tr äff rige  §düffigfcit  über,  auf  meiner  ber  Sietber  in  ber 
SSorlaqe,  megen  feiner  Seictytigfcit,  fetyttrimmt  SSenn  im  SSerlauf 
ber  Sefrißation  ber  Sntyalt  ber  Ketorte  flcfp  fdjftarg  färbt,  SSlafcn 
ju  entfielen  anfangs,  unb  fxcö  etvua  fetyon  ein  fdjmeflictyer  ©cructy 
toatyrnetymen  lägt,  bann  ifl  ca  bie  työctyjle  3eit,  bie  Seftißation  fo* 
gleich  abjubrectyen, 

Kactybem  nun  bie  Ketorte  gehörig  erfaltct  ifl,  leert  mau  baS 
Sefiiffat  aua  ber  Vorlage  aua  unb  giegt  tyalb  fo  Diel  SUfctyol,  als 
baö  erfle  SJlal,  in  bie  Slctorte,  loobei  cS  jmeefmägig  ifl,  biefetn  mie- 
ber  einen  fleinen  Styeil  frifetyer  ©ctymefelfäure  jusufctycn,  SBirb  je* 
bocty  bie  Ketorte  burcty  mehrere  folctyer  Sufäbe  ju  fe^r  angefiißt,  fo 
mug  mau  etmaa  Don  bem  Sntyalte  ber  Ketorte  auagiegen,  moburcty 
^ugleicty  baa  §3ertyältnig  jttnfctyrn  ©ctymcfelfäure  unb  SÜPotyol  ein 
blei&enbca  mirb,  Sic  Seflißation  getyt  nun  bon  neuem  bor  ficty  unb 
Faun  biefe  Operation  mehrere  SJlale  nnebertyolt  toerben.  Slm  beflen 
ifl  ca,  biefe  Seftißation  im  SSinter  bor^unetymen,  unb  ficty  gleich  ben 
ganzen  SSorratty,  ben  man  bebarf,  auf  einmal  511  bereiten,  bamit 
man  baa  ganje  Satyr  tyinburcty  genug  tyat 

SSegen  feiner  überaus  grogen  glüdjtigFeit  tyat  man  ficty  fetyr 
in  Siebt  $u  netymett,  bag,  roenn  man  fttoa  bei  Sictyte  aua  einem  in 
baa  anbere  ©efäg  Slettyer  giegen  miß,  biea  in  toeiter  Entfernung 
bon  bemfelben  gefctyetyen  mug,  ba  ftety,  ber  Sintfl  bca  S(eftyer$  fonfi 
fetyr  leidet  entjünben  fönnte. 
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t>etfcf>tefcetter  ^unfd?=@ffettjetn 

^unf^cffcnjen  olme  ©ifrcnen. 

16  Quart  guten  9uun,  12  $fb.  feinen  SucFer,  I 2otf)  Sal  es- 
sentialis  tartari,  1 Quent*  Sitrcnenol* 

1)  Sa$  ©itronenöl  mirb  in  ctmaS  flattern  (Spirituö  aufgelöfl 
unb  bann  $mifchen  brn  3?um  gegoffen* 

2)  Saö  Sal  essentialis  tartari  n?irb  in  ettoaö  marmem 
Sßaffer  aufgelöfl* 

3)  Sie  12  §)fb.  3ucFer  Serben  mit  8 Guart  SBaffer  aufs 
geuer  gefegt,  unb  biö  auf  6 Quart  eingefaßt,  mit  ©i  ge* 
Hart  unb  abgefefläumt. 

3 fl  baS  3u(fenuaf[er  erfaltct,  fo  rnitb  SUleö  gut  gufammenge* 
nifcht,  unb  miß  man  bie  ©ffen^en  balb  gebrauchen,  flltrirt,  fonfl 
irb  biefelbe  in  8 bis  14  Sagen  irnn  felbfl  Har* 

Siefe  ^unfeheffenj  ifl  fegr  ju  empfehlen  unb  giebt,  im  Ser* 
hciltnifl,  h^fleS  SBaffer  ba^u  gegoffen,  einen  guten  mohlfchmecFenben 
5)itnfd).  Ser  ©efunbheit  ifl  fte  nicht  nachteilig,  fonbern  im  ©e= 
gentheil  juträglich,  inbem  baS  Sal  essentialis  tartari  allgemein 
als  ein  HiblenbeS  unb  flärfenbeS  Sftittel  befannt  ifl. 

^unfefjeffenjen  auf  getoöljnltdjem  SSegc. 

Mi-  16  Quart  S?um,  24  ©tiief  faftreiche  ©itronen,*)  12 
$5fb*  3uc?er* 

M 2»  16  Quart  9?um,  12  ©tücf  ©itronen,  r/z  2oth  Sal- 

essentialis  tartari,  12  §)fb*  SucFer. 

M 3.  16  Quart  9?um,  24  ©tücf  ©itronen,  12  $>fb.  SucFer, 
1 2oth  Sanillentinftur.**) 

M 4.  16  Quart  9?um,  12  ©tfief  ©itronen,  */+  2oth  Sal 

cssentialis  tartari,  1 2o*h  SaniHentinftur,  12  $)fb*  SucFer. 

@ f f e w j c «. 

Söir  ioctlen  tyitx  nur  non  benjenigen  ©ffenjen  fyrechcn,  meldbe 
jur  fchneHen  Sereituug  bau  gemürjhaften  Sranntmeinen  ober  Siqueu« 


4)  Sie  bei  beit  oerflhiebenett  ©orten  ^uttfeheffenjen  angegebenen  ©itronen 
toerben  vetn  auOgebrücft  unb  ift  bloö  ber  ©aft  anjuioenben.  Saö  3lbret= 
ben  ber  äufern  ©<halen  auf  3ucfer  oerurfacht  leidet  Äopffdjmcrjen  unb 
mufj  beöhatb  unterbleiben. 

**)  Sie  SaniUentinftur  bepebt  aus  1 Seih  Sanilfefdjjoicn  unb  i Quart  10 
grätigem  ©biritua. 


SlTenjen, 
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rcn,  ober  anbern  geiflicjeu  ©etränBen  bienen,  unb  fo  bargefleUt 
werben,  baß  man  entmeber  ßan$  einfach  ät^erifc^e  Sele  ober  anbere 
loölicße,  gehmrsßafte  ober  bittere  ©ubfianjen  in  ßarBen  ©pirituö  auf» 
Iöß  ober  folgen  über  gcmürsßafte  ober  bittere  ©ubßanjen  jie^en 
(bamit  bigeriren)  läßt* 

Slttgeineinc  Siegeln  bei  Bereitung  feer  ©ffenjen. 

9Jian  menbet  baju  gettjBßnlicb  ©pirituS  bon  80 — 90%  Sr.  au, 
boeß  Bann,  unter  Umßänben,  auch  febmäeßerer  bienen.  3ebenfaß0 
aber  muß  er  feßr  forgfäfitig  entfufelt  fein.  Sie  ^Bereitung  ber  ©f* 
fenjen  bureß  SSerfefeungen  folgen  SUBoßolö,  mit  ätßertfcben  Seien  ober 
auftöSlicßen  ©ubßansen,  gefeßiebt  ganj  einfach  bureß  3ufammenf$üt* 
tcln;  bei  ber  Bereitung  berfelben,  bureß  Slu^ießung  bon  ©ubßan* 
jen,  finb  uacßßeßenbe  Siegeln  ju  befolgen: 

1)  Sie  auöjießenben  ©ubßanjen  feien  ooßBommen  gereinigt  unb 
bureß  ©cßneiben,  ©toßen,  SerßacBen,  Otafpeln  ober  Berquetfc^en  ge» 
börig  jerBleinert.  Socß  empfiehlt  man  gettmrjßafte  ©amen  (bg  bei 
ihnen  bie  äußere  SeeBe  ober  §aut  ber  «Jpauptßfc  beS  Slrom's  ju  fein 
pflegt)  ganj  unb  uttgeßoßen  anjumenben  unb  bloS  jtoeimal  24  ©tun» 
ben  in  ber  geißigen  glftßtgBcit  31t  laffen,  bamit  biefe  nur  bie  fein* 
ßen  gemüqßaften  Sßeile  unb  nicht  fo  Diel  ©rtractibßoß  auflöfe. 

2)  Sie  Sluösießitng  gefehlt  am  beßen  in  gläfernen  glafcßen 
mit  meiter  SJlünbung,  melcße  mit  naffer  SSIafe  Derbunben  toerben, 
in  bie  man  eine  feine  Scffnung  mit  einer  ©tecfnabel  gemacht  ßat. 
3m  ©roßen  Bann  ein  gaß  mit  großem,  Oierecfigen  ©punblocß  jum 
bequemen  ^ineintßun  unb  «gerauSncßmen  ber  3»9^ebien3en  bienen. 

3)  Slm  beßen  jur  Slu^ießung  iß  bie  SegißionSmärme  Ooh  30 
bis  40°  9L,  boeb  Bann  auch,  namentlich  bei  ben  leichter  auS3ießba* 
reu  ©ubßansen,  längere  Balte  Seriißrung  beS  ©pirituS  mit  ben  auS* 
jusiebenben  ©ubßan3en,  jum  3trecBe  führen.  3m  «Kleinen  iß  $in« 
ließen  ber  ©efäße  auf  einen  marmen  Sfen  ober  an  bie  ©onne  am 
gemößnlicßßen. 

4)  Sie  Sauer  ber  Serüßrung  barf  nicht  leidet  unter  1V2 — 3 
Sage  fein,  mäßrenb  toelcßer  3 eit  man  baS  ©efäß  öfters  311  fcßütteln 
ober  ben  Snßalt  um3urüßren  ßat;  Bann  aber  auch  bis  311  einer 
SBocße  ober  länger  geßen  miiffen. 

5)  Sßacß  hinlänglicher  SluS3ießung  gießt  man  bie  glüßigBeit, 
bie  jeboeß  gubor  erBaltei  fein  muß,  ab,  toinbet  ben  Oiütfßanb  in  ei= 
nen  Beutel  getßan,  ober  gießt  ißn  auS,  um  bie  non  bemfelbeu 
jurücfgeßaltene  glüßigBeit  aueß  noeß  31a  gewinnen;  ober  ßeße  ißn 
aueß  bloS,  mit  reinem  SBaßer  übergoßen,  ßin,  unb  benuße  nachher 
biefes  SSaßer,  melcßes  mit  ben  bom  JJtüdßanbe  jurücBgeßaltenen 
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ßffenjen* 


gefcbtoängert  bat,  ?ur  S3erbünnung  ber  Sffenjen,  um  barcitS 
Sranntmeiu  ober  Siqueure  t >on  gehöriger  ä>erbüunung  barjuflcncn. 

6)  ®ie  abgegebene  glüffigfeit  fläre  man  noch  burtfj  5lb(c^eu* 
laffcu  unb  Stbgie^en,  erforberlicben  §alls  auch  bureb  giltriren  au 
einem  Füllen  Örte,  unter  SJebetfung  bcS  gilterS,  bamit  nichts  Der* 
bampfe. 

SSiemobl  es  nicht  nbtbig  ijl,  ft  cf)  bei  DarfieHung  ber  ©ffenjett 
an  eine  beflimmte©tärfe  beS  SkanntmeinS  ober  ©pirituS  unb  beftimmtc 
SüifcbungSDerbältniffe  ju  menn  man  bureb  ben  (Sefcbmac? 

felbft  bie  angemeffenen  SSer^ältniffe  auSmitteln  mifl,  fo  mollen  mir 
jeboeb  bt?r  einige  S5orfcf?riften  mittbeilen,  burcf)  bereu  ^Beobachtungen 
man  ftd)  biefeS  ^3robiren  erfparen  famu 

3)urcb  SSermifcbung  ätf;erifrber  Öde  mit  ©pirituS,  3/is  Siaaf; 
irgeub  einer  ber  nacbfolgenben  ©ffen^en,  giebt  mit  10  5Dcaaf?  ©rannt» 
mein  Don  böcbfienS  38%  Sr*  unb  8 £otf;  geläuterten  3ucPer  ber* 
mifdjt,  einen  einfachen  Sranntmeim  */l0  53iaa£  einer  foldjeu  ©fjeuj 
mit  10  931fL  SSrannttoein  Don  45%  Sr.  ober  Dielmel)r  ctmaS  ftär* 
fern,  ba  bie  3uferauflöfung  etmaS  SSerbünnung  bemirft,  unb  1 $)fb. 
SDWiSjufer,  ber  in  ber  baju  nötigen  SBaffermenge  geläutert  ifl, 
einen  hoppelten  Srannttoein  > yi0  9Jiaa§  ber  ©ffenjen  mit  5 $iaa§ 
©pirituS  Don  90%  Sr.  \ $fb.  SJieliSjutfer,  unb  fo  Diel  SBaffer,  als 
erforbedirf)  i|i,  um  10  ffliaaj)  glüffigfeit  ju  erhalten,  giebt  einen  guten 
Siqueur. 

UebrigenS  gelten  ^in jxc^tlic^  ber  ©erfüfmng,  Färbung  unb 
Klärung  bie  unter  Stqueure  angegebenen  Siegeln. 

3ur  DarfMung  ber  betreffenben  ©ffen^en  mifcf)t  man  1 93iaa£ 
©pirituS  Don  90%  Sr*,  mit  folgenben  9)lengen  äl^erifc^cr  Öele  jut* 
Slnfertigung  folgenber  ©ffen^en: 

Sl  l a tt  t - ® ff e n j , 4 2otb  Sllantöl. 

§1  n gelif  a*  ©ff  en  \t  4 2otb* 

§lttiS*©ffen  4 2otf)* 

SSergamott  = ®ffen5,  4 £otb. 
S3ittermanbels®ffenj,  1 Soll;  Sittermanbelöl,. 
ßalmuS-Kffenj,  2 Sott;  ßalmuSöl. 
<Sarbamom=©ffenj,  3V2  2otb  ßarbamomöl. 
<Eiteronen*©ffen$,  4 2otb  Siteronenöl. 
©olbmaffer-d'ffenj,  ßitronen=  unb  ^ommeranäcnöl,  Don 
jebem  1%  2otlj,  Stofcnol,  SJluSfatöl,  3itnmtöl,  Don  jebem  34  2otb, 
GalmuSM,  SaDenbeöl,  SioSmarinöl,  SSBacbbdberöl,  Don  jebetn  V8  2otb, 
9iei?euöl,  (Earbamomöl,  Don  jebem  V 16  Sott;  unb  meint  baS  @olb* 
maffer  bitter  merben  füll,  noch  Via  2otb  9Bermutf;öL 
Äraufeminj=®ffenj,  4 Sotlj  jfranfeminjöl* 


©ffenjen. 
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2 a Den  bei-  ©ffen  5,  4 2otl;  £abcnbelbl. 

SJlajoran  = ©ffen5/  2 £o*h  Sötajoranöl. 

9JiuSfatblütl)»@ffen3,  4 Sott;  33iuSfat6lüthöl* 

Stelfen*©ffenj,  2%  2ot$  Steifenöl. 

Örangenblüt^Sffenj,  2 2oth  Orangenbfüt^öl. 

Parfait-Amour-Sffenj,  ßimmtöl  1 2ot^,  ©arba* 
momöl,  Slniööl,  SioSmarinöf,  Don  jebern  % £oth,  ©ittonenöl,  ^)omc- 
ranjenöl,  Steifenöl,  ©^amillenöl,  fiaDcnbeiöl,  Don  jebern  % 2ot$. 

f)fe  fferming  = @ffe  nj,  2uf  t*  ©ff  e njf  3 Sot^  Pfeffer- 
tninjöL 

. StofensSffenj,  1 Sot^  Siofenöl. 

3ioflmarin*©ffens,  4 2oth  3io§marinöl. 

©albei  = ©ffen  3,  3 £oth  ©albeiöl. 

Sffiac§^oIber=@ffen3/  Sl/2  £ otl;  SBac^^oIberöL 

3immt=©ffen3,  2 £ofl;  Simmtöl 

©rtracfe  fcurclj  2lu3$tefmn<t  bitterer  unb  gcttmrjljafto 
©ubjtanjm* 

StuS  ben  nadbfolgenben  ©ffeitjcn  erhält  man  burd)  6 1 0 § c Ser* 
bünnung  mit  SBajTer  ober  mit  fchmäcperer  ©ffeit3,  utib  mcifi  3u£er* 
3ufafc,  beliebig  ftärfere  ober  fchmächere  Sranntmeine  ober  £iqueure. 
$inftchtlid)  ber  SSerfüfjung,  gärbung  unb  Klärung,  ftttb  auch  hier 
bie  bereits  angegegebenen  Siegeln  3U  beobachten.  3ur  Serfü^ung 
rechnet  man  für  Doppelten  Srannttoein  1 $fb.  SDteli$5u£er  auf  5 
SUaaf?  ©(Jens,  für  £iqueure  10  ^)fb.  SJieliS  ober  gelben  Sarin  auf 
5 SJiaaf?  ©jfen3. 

SSitku  ©ffenjcn. 

Slllge meine  einfache,  % 2oth  ©almuS,  l/2  2oth  Sau* 
fenbgülbenfraut  unb  % 2oth  trocfene  93omeran3en  merben  mit  1 
SJlaaj?  Spiritus  Don  80%  Sr.  übergoffen. 

Sil  [gemeine  hoppelte,  5 £oth  Sitterflee,  2l/2  Sot^ 
Sacbenfnoblauch,  2%  2oth  trocf ene  ^omeranjen,  2l/z  £oth  SSer* 
mutl;,  1 2oth  3immt,  1 £otb  ©njian  merbeu  mit  5 SJtaa#  ©piris 
tuS  Don  90%  Sr.  übergoffen* 

®runemalb  = ©ffen3,  2 £oth  ^omeranjenf^alen,  2 trocfene 
$omeran3en,  1 £oth  ©n3iatt,  1 £oth  Sitterflee,  % £otl;  ©al* 
gant,  l/2  2oth  ©arbobenebictenfraut,  1 Quente^.  SBermut^,  mit 
5 Staafj  ©pirituS  Don  90%  Sr.  bigerirt. 

©arbamomen*©ffen3,  8 £0 th  Don  ben  ©dealen  befreite 
unb  geflogene  ©arbamomen  mit  1 SRaaf;  ©pirituS  Don  90%  Sr. 
bigerirt. 
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Sffenjjift; 


St;  0 c ol  a ben*©  ff  eng,  40  Soth  reine  ©acacmaffe,  ll/2£otfy 
3immt,  % Sotl;  helfen  mit  5 9)laafj  ©piritug  bon  [0%  Sr.  tigerirr. 

©rb  6e  er--®  ffeng,  5 ?3fb.  SBalberb&ecrcn,  leicht  gerquetfeht* 
mit  5 9J?aa£  ©piritug  bon  90%  Sr.  iibergoffen,  flehen  gelaffen, 
nai)  Slbgie^en  beg  ©piritug  ben  9füd(lanb  mit  etmag  SSJaffer  ber* 
mifd;t^  auggeprefjt  unb  bieg  gum  Slbgegoffenen  gethan. 

§ imbeer*  ©ff  e ng,  mirb  auf  btefelbe  kßeife,  mit  bie  ©rb* 
beer*  ©ffeng  bereitet, 

Äa  ff  e e * ©ffeng,  40  Soth  beg  befien  gebrannten  unb  ge* 
mal? lenen  reinen  Äaffce'g,  nebjl  1 So ti)  3immt,  mit  5 2 Kaaf  ©pi* 
ritng  Don  90%  Sr.  bigerirt 

©ffeng  für  ben  9J?agen,  5 Sotf;  ©almu§,  4 Soth  $ome« 
rangenfehafen , 2 Sotf;  Äraufeming  e,  3 Soth  ßoriattber,  2 Soth 
Slngelifa,  mit  5 9Jlaa§  ©piritug  bon  90%^Sr*  bigerirt. 

5Jluöfatbliim  en*@ffeng,  8 Sotf?  9Jlügfatblumen  mit  1 
SJlaaß  ©piritug  bon  90%  Sr.  bigerirt. 

3R’u0fatnuj5*@ffenj,  8 Soth  SJluöfatnüffe  mit  1 2Jlaa£ 
©piritug  bon  90%  Sr.  bigerirt. 

51  ufj  *@ffeng,  50  ©tiief  groge  unreife  SSaünüffe,  bie  jebodj 
fo  meid;  ftttb,  bafj  fie  ftcb  burdf)  unb  burch  mit  einer  ©tednabel 
burd?boI;ren  laffen,  mit  5 231aa§  ©piritug  bon  90%  Sr.  14  Sage 
lang  bigerirt. 

e r fic  o = © ff  eng,  1)  1%  9)fb.  bittere  9Jlanbeln,  nach  ©nt* 
fernung  ber  braunen  ©d?aale,  mit  §ülfe  ?od?cnben  SSafferg  mit 
menig  SSaffergufafc,  breiartig  gerftofien,  mit  5 2ttaa§  ©piritug  bon 
90%  Sr.  48  ©tunben  lang,  unter  müglichfl  häufigem  Umfchüttcln, 
flehen  gelaffen,  bann  ben  ©piritug  abgegoffen,  bie  SDlanbeln,  mir* 
ber  mit  etmag  SSBaffer  berbunben , gut  auggebriidt  unb  bag  augge* 
briidte  fiBaffcr  mit  bem  ©piritug  gufammengemifebt. 

2)  1 5)fb.  bon  ben  ©chalen  gereinigte,  geflogene  Sfprifofen* 
ferne,  8 Soth  auggemaehte  unb  gerjlofenc  Jtirfchferne,  1 Sutch*  ger» 
flof^eue  Steifen  unb  1 Sutd?.  931ugfatblüthe,  mit  2 Sftaafi  ©piritug 
gu  45§  Sr.  bigerirt,  unb  nad?her  1 93laa§  abbeflillirt. 

91  e lFen*©ffenj,  8 Soth  geflogene  ©emürgnelfen,  mit  ein 
STOaaf?  ©piritug  bon  90§  Sr.  bigerirt. 

^omerangen*©  ffeng,  a)  bon  reifen  tyom  eräugen, 
1)  Sie  ©chale  bon  6 $)omerangen,  in  einem  SJlürfer  gerquetfdjt, 
1 Süffel  boH  SSeinfleinfalg,  30  Sropfen  ©itronenöl,  mit  V2  9Jfaa(j 
§rangbranntmein. 

2)  ©inerfeitg  bie  &elbe  ©chale  bon  füfien  §)omerangen  in  Heine 
SSürfel  gerfd;nitten  unb  mit  2%  9)laaf  SBranntmci«  gu  5Ö°-  Sr. 
14  Sage  ober  3 SBod;en  bigerirtj  auberfeitg  ben  ©aft  ber  gcfchäl* 


(gffettjerr. 
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tcn  ^omerattjen  auf  gepreßt,  über  9Zad;t  rubig  sum  Äbfe(jett  flehen 
gelajfen,  bann  turd)  ein  Sud;  gefeifjet,  % ^fb.  geläuterten  3«cfer 
jur  ^onigbicFe  eingcfod;t  unb  unter  ben  filtrirtert  S3rannttt?ein  ge* 
goffen,  bie  ©tifdjung  abermals  14  Sage  bis  3 Söodjen  bigerirf, 
•fleißig  umgefcfyüttelt  unb  bann  burd)  2öfdjpapier  ftltirt. 

b)  23  c n grünen,  unreifen  $ o m e r a n 3 e n.  1)  3/2  5}fb. 
geflogene,  grüne,  unreife  ^cmeranjen,  mit  i ©taa§  ©pirituS  bon 
90%  Sr.  bigerirt. 

2)  25  ^fb.  unreife  ^cmeranjett  in  ein  getrau,  mit  30 
©Zaa§  fodjenbem  SSaffer  übergoffen,  tiefen  Slufgujj  nadj  2 Sagen 
in  ein  anbereS  §a§  abgegoffen,  auf  bie  äurüdgebliebcnen  ^omeran* 
3en  im  erften  gaffe  32  ©Zaa§  ©pirituS  ton  90%  Sr.  gegoffen,  8 
Sage  barauf  flehen  gelaffen,  bann  abgegoffen  unb  mit  bem  erflen 
5)omeranjenmaffer  bermifd)t,  gule^t  abermals  30  ©Zaafi  FodjenbeS 
SBaffer  auf  bie  $omeran$en  gegoffen,  unb  biefeS  mteberum,  nacktem 
ei  einige  Sage  gejogen  pat,  mit  ben  hörigen  glüffigfeiten  termifc^t. 

© p a n i f d)  * JB  i 1 1 e r * @ f f e n j , ® f f e n j 5 um  rotten  ©Za- 
gen, 6 Sotf)  ßalmuS,  3V2  2 eil)  Saufenbgiilbenfraut,  3V2  2otf>  @n- 
gelfiifj,  3 2ot£  äSeildjemtm^el,  2 2otf)  ©algant,  2 2otfy  ßarbobe- 
nebictenfraut , 2 2otf;  Atlant,  1 2ot§  SBermutl;,  2 2otf)  ©njiau, 
1 2otb  Slngelifa,  1 2otf)  ^impineDe,  1 2otf)  ©leillermurjel,  mit 
5 ©Zaaj?  ©pirituS  ton  90%  Sr.  bigerirt. 

SitoIi  = ©ffen3,  4 2otfj  Äorianber,  6 2otf;  rbmifdje  ßod)e* 
niüe,  % 2ctf)  ©ZuSfatblume,  % 2ot^  ©ZuSfatnüffe,  2 2ot&  Söeüdjen' 
murjel,  1 2otf)  3immt,  bie  biinnen  ©cbeiben  ton  2 faftreid)en  ßi* 
tronen  mit  4 ©Zaafj  ©pirituS  ton  90%  Sr. 

23anille*ßffen  3,  8 2ot^  SSanitte,  mit  einem  redfot  febarfen 
©Zeffer  in  fe^r  fleine  ©tütfe  jerfd^nitten  f unb  mit  2 ©taa§  ©piri- 
tuS t ou  90%  Sr.  bigerirt,  bie  glüffigfeit  abgegoffen  unb  bann  nodj 
malS  mit  1 ©Zaafj  ©pirituS  ton  berfelben  ©tärfe  tottenbS  auöge* 
Sogen. 

SBermutf^ßffens,  J/2  <Pfb.  getrofnete  2Sermutf)Fbpfc,  mit 
5 ©Zaaf]  ©pirituS,  ton  90%  Sr.,  bigerirt. 


SBaffet  mt&  (Srffettjett , ntpMtiecbcn&r*. 

Sei  Sereitung  biefer  SBäffer  (beider)  ifi  ganj  befonberS,  ab» 
gefeint  bom  reinen  Spiritus,  auf  un.Derfälfd&te,  ädjte,  ät^erifc^c 
Dele  ju  halten,  unb  ba(;er  fef)r  51t  ratfjeu,  Don  ben  auf  ben  $rei«= 
Iiften  ber  ®roguijfen  öerjei^neten  Delen,  Don  ioelcfjen  oft  bie  gleicf)ua* 
mige  Sorte  mit  3—4  berfcf>iebeneit  greifen  angegeben  ifl,  immer 
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SEBäffer  unb  ßffenäen,  moJ?lrtechfnbe. 


tu  tfceucrflen  mahlen,  obgleid)  man  felbfl  Ijierburd)  noch  nidjt 
ganj  gefiebert  ifl > inte ffen  man  botf)  billig  Verlangen  fönnte,  baß 
fine  für  eicht  auSgefcijriebene  SBaarc  auch  bem  entfpräche,  jumal 
bie  Prüfung  ber  Qcle  auf  ifjre  ©d)tl;eit  nicht  fo  befonberä  fchmierig 
ijl,  unb  man  tuet; l Verlangen  fann,  baß  jeher  Kaufmann  Kenner 
feiner  Sßaare  fei. 

a)  Eau  de  Lavaiide.  Bu  1 Quart  äBeingcifi  Don  85—90% 
mifeb^t  man  1 ßotl;  Saoenbelöl  unb  % Sotp  Bergamottöl  unb  füllt 
es  auf  glafchen. 

b)  Eau  de  Lavande  double.  §ierju  merben  auf  1 Quart 
SSBeingeifl  obiger  ©tärfe,  2 Sotp  SaPenbelöl,  3 Quent.  Bergamottöl 
unb  1 Quent.  ©ebroöl  genommen. 

c)  Eau  de  Cologne.  Sie  Borfdjriften  ju  biefem  finb  febr 
fcerfdjieben  > bie  befte,  oer  ächten  jtölnifc^en  ähnlichfre  ©orte  iß 
folgenbe : 

1)  3u  8 Quart  BSeingeift  Pon  90%  ßtebt  man  SaPenbelöl, 
-KelFenöl,  ©ffigäther,  Don  jebem  1 Sotp,  ©ebroöl  lT/2  Sotp,  Ber* 
gamottöl  2 2otp,  SJiacieöl,  9?eroliöl  unb  ßimmtöl,  Pon  jebem  V2  2otf?, 
fcf) üttelt  burefy  unb  füllt  auf  §“lafd>en. 

2)  ©ine  anbere  SSorfdjrift  iß  biefe:  3u  2 Quart  BBeingeiß 
Don  90%  metbeti  Sierolb,  ©ebro-,  ^omcranäenf^alen-,  Bergamott* 
unb  StoSmarinöf,  Don  jebem  £4  Sropfen,  Äarbamomöl  4 Stopfen 
genüfdjt. 

3)  ©ine  beffere,  als  bie  jmcite,  iß  folgenbe  ©ompoßtion,  ob* 
-gleich  fte  ber  erßen  nicht  glei^fomnttj  baper  mir  and)  jene  erße 
befonberS  empfehlen,  trenn  man  etmaS  gutes  liefern  miß,  unb  mir 
laffen  biefe  nur  folgen,  um  aud)  billigere  Bereitungen  an  bie  <§anb 
ju  geben. 

1 5)funb  eingefallene  Qrangenblütßen  (non  Sroguißen),  2 Soth 
gerßoßene  ©affia  unb  2 Sotp  ebenfalls  jerßoßene  ©arbamom,  f 5)fb. 
trodeneS  SUeliffenFraut  ol;nc  ©tengel,  merben  jufammen  in  ber  Blafe 
mit  8 Quart  Branntmeiu  von  50°  übergoffen  unb  regelrecht  6 Quart 
banon  abgewogen,  betten  man  ©itrcncnöl,  Bergamottöl  unb  helfen* 
öl,  Von  jebem  1 Quentchen,  binjumifcht. 

d)  Eau  de  mille  fleurs.  S31an  nimmt  l;ierju  2 Quent.  S3a= 
uiUe,  8 ©ran  SJlofcbuSbeutel*),  unb  übergießt  bcibeS  in  einer  gla* 
föhe  mit  1~  Quart  SBeingeifi  oon  88°,  ßopfi  bie  glafche  gut  ju 
unb  läßt  3 Sage  gieren  5 barauf  bringt  man  baS  ©anje  in  eine 
Heine  Blafe,  mclche  man  auf  einen  ©troßfranj  in  einen  Jteffel  mit 


*)  Xit  oent  eigentlichen  SftcfcöuS  leeren  Beutel;  ftc  finb  oon  ben  £>rih 
guißen  gu  ungleich  lüHtgcrn  greifen  ju  beheben,  als  ber  SWofduis,  unb 
ieiften  in  ber  ^aifümcvte  baffelbe. 


Saftet  unb  ©ffenjen,  ibclj[ried)enbe. 
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aSaffcr  fefet,  unb  fte  in  bemfelben  f o befeftigt,  baß  fic  beim  Äoc^en 
bed  SBafferö  nid;t  and  i^rer  Sage  fommtj  man  fefet  ben  «§elm  auf 
bie  SBorlag*  bor,  berflebt  alle  $ugen  gut,  unb  läßt  burdj  bad  im 
Jteffcl  fodjenbc  SSaffer  1 Quart  überbejlißiren,  bem  man  1 f £ot^ 
SSergamottöl,  1 2ot&  ßebrobl,  £ 2otb  SdelfcnSI,  1 Quentchen  Sa* 
benbelöl  unb  10  Stopfen  (Safftaöl  (Bimmtöl)  funjufefct. 

e)  Eau  de  Jonquilles*  J $jb*  gröblid)  jerjtoßcnc  SSeil* 
djeunmrjel  unb  £ Quentchen  Sftofd)udbeuiel  gerfleinert,  merbcn  in  ber 
53la(e  mit  cl\  Quart  SSeittgeijl  bon  90°  ilbergoffen;  man  gie^t  2 
Sage  aud  unb  befliflirt  im  SSafferbabe  (mie  d.)  2 Quart  ab,  benen 
mau  2 Quent.  SRcroliöf,  1 Quent*  Sabenbelöl  unb  ± Quent*  ©ffig* 
ätfyer  binjumifdjt. 

f)  Essence  de  Roses*  Stuf  1 Quart  CSpitituS  fefet  man 
1 Quenteben  9?ofeuöf,  fc^üttelt  burdj,  unb  ftltrirt,  trenn  cd  uötfjig 
märe,  bureb  Rapier* 

g)  Essence  double  de  Roses.  Grinem  Quart  SBeingeijl 
bau  90°  fefee  man  fjinju : Sofenöl  3 Quent*,  SRcroliöl  1 Quent. 

h)  Eau  de  la  Reine  d’Hungerie*  ( Ungarifdj  SSaffer,) 
5)fb*  Stodmarin,  \ 53 fb*  .Sabenbelblumen,  -J  95  frifd^e  9iofenbIät* 
ter  (Slnmen)  iuerben  mit  4 Quart  SBeingei)t  bon  80°  unb  2 Quart 
Sßaffer  in  berSilafe  iibergoffenj  man  berbedt,  berflebt,  läßt  2 Sage 
ftefjen  unb  jic^t  bann  4 Quart  ab,  bem  man  1 Sot^  ©almiaffpi* 
ritud  unb  1 Sorf)  Sitroncnol  ^injufe^t. 

i)  Essence  (Eau)  de  fleurs  d’orange.  ^3funb  ein* 
gefallene  Qrangenbliittjen  metben  in  einer  f leinen  S3Iafe  mit  2 
Quart  SSeingetfi  bon  80°  übergoffen,  unb  1 Quart  SBaffer  t;in* 
jiigegeben$  man  berbed't,  läßt  2 Sage  gieren  unb  befidlirt  bann 
bei  gelinbem  Äofjlenfcuer,  beffer  im  SSafferbabe,  2 Quart  ab, 
benen  man  40  Stopfen  Siofenbl  jugiebt* 

k)  Eau  de  Melisse  de  Carmelites.  Sitronenmeliffe  1 
53funb,  Stodmarin  =J  9)funb,  SERajoran  § Sotß,  frifdj  gefdjälte 
Eitronenfc^alen  ^ ^funb,  j?orianber  1 Sotfj.  Siacfybem  atted  ^er* 
Heincrt,  narb  cd  in  einer  S3lafe  mit  3 Quart  ©piritud  bon  90o> 
itbergajjen,  2 Quart  SSaffer  ^tngugefe (>t  unb  3 Quart,  bei  gelin* 
bem  <$euerr  abgewogen,  311  meldjcn  man  1 2otlj  ©ffigät^er  unb  ~ 
Sotß  (Sebroöl  rmfdjt. 

l)  Essence  des  violettes.  SJJan  läßt  1 5)funb  gröblich 
geflogene  SBeildjemour^el  mit  2 Quart  Sßeingeijl  bon  90°  ad)t 
Sage  (nnburd),  in  berfddeffenem  ©efäße,  meinen,  fd&fittelt  jumei*- 
len  umj  nadj  Verlauf  btefer  Seit  preßt  man  bad  gdüffige  bon  ber 
SSurjel  ab,  rüfjrt  biefe  mit  1 Quart  Söaffcr  burdi  unb  briuft  mie= 
btr  aut»*  33cibe  ^liifftgFeiten  iuerben  nun  über  ^ 95fnttb  in  ber 
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S3lafe  beftnbüche  frifdje  Siofcnblumenblätter  gcgoffc n,  bie  S3Iafe  Der* 
Hebt  unb  bei  gelinbem  $euer  2 Quart  abgewogen.  Dem  Dejliflate 
fe§t  tftau  3 Quenteben  S3ergamottöI  unb  2 Quenteben  ®f[igckh*r  hingu. 

$1  unter?*  Dag  gemöhnlidje,  allgemein  befannte  JRofentoaffer, 
fo  Wie  bag  Drangenblüthtoaffer,  merben  beibe  nicht  mit  äßetn« 
geijl,  Umbern  mit  SSaffer  bereitet  3ur  DarjMung  beg  er- 
fleren  merbcu  4 $funb  3lofen  ohne  belebe,  rnenit  fie  gepftiidt 
ftnb,  in  ber  S$Iafe  mit  12  Quart  Übergaben,  unb,  nach  auf= 
gefeötem  $elnt  unb  SerHebung  ber  gugen  mit  SDJehlflciflcr, 
8 Quart  SBaffer  abgewogen,  bag  erhaltene  Söaffer  bleibt  4 — 5 
Sage  an  Fühlern  Qrte  offen  fiebert}  bann  tturb  eg,  um  eg  Don 
bnn  auffchtoimmenben  Qele  gu  befreien,  bureb  reinen  glaneft 
gegoffett,  unb  ohne  eg  fejl  gu  Derfd/liejjen,  in  trodenem  Heller 
aufbemabrt. 

Dag  Qrangenblütf;u?affer  tnirb  aug  eingefafgenen  Qrangett* 
blütben  (menigfleng  bei  ung  mohl  grö§tentheilg  ) bereitet. 
SJRan  übergiegt  3 $Pfb.  in  ber  SSfafe  beftnblid^e  eingefalgene 
Sliitben  mit  5 Quart  foebenbem  Sßaffer,  fe(3t  ben  «fjelm  auf, 
Derflebt  unb  gieht,  bei  ni^t  gu  flarfem  $*<uer  4 Quart  ab. 
3J?an  lä£t  auch  biefeg  Sßaffer  erjl  einen  Sag  fühl  offen  ße= 
ben,  beDor  man  eg  burdjgiefjt  unb  Dermahrt.  9ftan  tbut  übri= 
geng  mol)!,  beibe  SSäffer  nicht  in  größeren  Quantitäten  gu> 
fammen  gu  Dermahren,  fonbern  fte  auf  Quartflafcben  Dertbeilt, 
aufguheben* 

©omobl  bie  oben  befd;riebenen  geijligen,  alg  auch  biefe 
SSBäffer,  fyahen  in  ber  erften  Seit  nach  tyvn  Bereitung  noch 
einen,  fo  gu  fagen,  roheren  ©eruch  unb  enttoifeln  erft  [pater 
ben  ihnen  eigentbüntlichen  feineren. 

Um  in  jeber  Qahreggeit  Stofemoaffer  bereiten  gu  fönnen, 
falgt  man  in  bent  Sfofenmonate  bie  Slumcn  ein.  5ftan  mengt 
2 SDbeile,  bei  trodenem  SBettcr  gepfliidte  unb  Don  ben  $tei= 
eben  befreite  9fofen,  mit  einem  Sbcil  ©alg,  briieft  biefe  in 
eine  jtruFe  ober  in  ein  $a£,  bedt  ein  83rett  auf  bie  JJfofen 
unb  befebtoert  bieg  mit  einem  (Stein,  man  fährt  bamit  fort, 
big  bag  ©efä§  enblich  DoH  ifl , ober  man  glaubt,  genug  gu 
haben.  33ei  ber  Deflation  nimmt  man  bann  bie  $älfte 
beg  ©etoichtg  mehr,  unb  Derfäbrt  übrigeng  gang  gleid;. 

Der  Slugbrucf:  „uttgefalgence  JRofemoaffer"  beruht  nur  auf 
UnFenntnif  ber  ©ade;  ein  gefalgeneg  giebt  eg  big  jebt  nicht*, 
ben n ba  bag  0alg  ni ä)t  flüchtig  ifl,  fo  bleibt  eg  ruhig  in  ber 
SMafe  guriief. 


gßeingeiflftrniffe,  Safe. 
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(SoItltfeljeS  SBaffcr  (Eau  de  Cologne).  Saufenbblumenmaffer 
(Eau  de  mille  fleurs.) 

1)  Man  neunte  ein  falbes  Öuentdjeti  ^omeranjenblütfjöl  unb 
1 Quentchen  ©ergamottöl  unb  lofe  biefe  beiben  in  einem  ©Joppen 
©pirituS  auf  unb  filtrire. 

2)  Man  neunte  2 ©Joppen  ©ptritusJ,  ein  Snentd&en  ©itro- 
ttenöl,  - Quentchen  ^Pomeran enblütl;öl,  ebenfo  Diel  ©ergamottöf, 
1 ©crupel  Saücnbelöl  unb  12  Sropfen  Stmmtöl,  mifdjt  roo$l  unb 
filtrire  bur$  Fließpapier 

Sattmb.elttMffer  (Eau  de  Lavendel 

3 Suentdjen  Sabenbelöl,  1 ©ran  MofdjuS  unb  2 ©ran  Äam= 
pfer  merben  in  2 ©cöoppen  ©pirituS  aufgelöfl,  3 Sage  ber  3iu!?e 
überlaffeu  unb  bann  ftltrirt* 


S&ctttgetjtffcntffe  f 

Siefe  girniffe  bereitet  man  am  ftd?erfien  unb  leidjteficn  im 
SBaffcrbabe,  Man  legt  in  einen  jteffel  einen  ©troßFranj,  giebt  bie 
3 um  jubereitenben  girniß  nötigen  Materialien  in  einen  ©laöFolbcn, 
DerFlebt  benf eiben  mit  naffer  SSIafe,  bie  man  mit  einem  Meffer  au 
ben  obern  Spcil  beS  Jtolbenfwlfeö  fo  anjireidjt,  baß  Feine  Suftbla* 
fen  bajmifdjen  bleiben,  iit  bie  ©lafc  mirb,  nafbem  fte  tofen,  eine 
etmaS  fiarFe  ©tefnabel  gejieft,  fo  baß  biefe  lofe  in  ber  Oeffnung 
ft(3t.  Man  (iellt  nun  ben  Itolben  auf  ben  im  jteffel  beftnblifen 
©troßFranj,  meiner  fo  meit  fein  muß,  baß  ber  jtolben  jmar  feft 
barauf  fleßt  aber  auf  nic^t  ben  ©oben  bcS  jteffelS  berühre,  fonbern 
1 — 2 3oll  Don  bemfelben  entfernt  fei.  Man  giebt  bann  fo  oief 
SSaffer  in  ben  Äeffel,  baß  bicS  ungefähr  l/3  nichtiger  jlel?t,  als 
bie  glfi-ffigfeit  im  jtolben;  ergibt  baS  SSaffer  fo  rneit,  baß  eS  75° 
nidjt  überfdjreite,  unb  erteilt  es  möglifji  bei  biefem  ©rabe,  bis 
bie  fefien  ©efianbtl)ei{e  im  Äolben  aufgelöfl  ftnb,  mag  man  bureß 
öftereg  Umfdjütteln  $u  beförbern  fndjt:  bieg  muß  aber  mit  ber 
SSorftft  gefebeben,  baß  man  bie  9tabel  in  bie  SSlafe  ganj  lofe 
lieft,  ober  fte  unteröeffen  entfieft  unb  ben  Äolben  im  flauen 
greife  b elnegt  5 beim  mürbe  man  rafd)  unb  fiarF  fdjütteFn,  fo  mür= 
ben  bie  ftd)  bann  ebenfalls  rafd?  unb  jiarf  entmifelnben  SBcingeift* 
bämpfe  nid?i  entmeidjen  förtnen,  unb  ein  ßerfprengen  beS  Sto IbenS, 
ben  ©erluji  beS  3n$alt8  unb  ©efaßr  für  ben  Slrbeiter  Ijerbeifiißren. 

4 
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®tögere  Sangen,  bie  ficö  in  einem  Hoiben  nid^t  gut  banb* 
{;a&eu  [affen,  bringt  mau  lieber  in  eine,  i)\n  am  begen  tiefe  33Iafe, 
fe(jt  ben  §elm  auf  unb  eine  Vorlage  oor,  unb  giebt  fefyr  gefinbeg 
geuer,  meld)eg  f;ier,  mic  ftcb  Pon  felbfi  bergest,  biel  gelinber  fein 
mug,  a[g  bei  ber  fanfteflen  SDegiftation , ba  eg  ftd)  fyitx  nur  um 
eine  Sfuftöfung  banbeit.  $er  <§elm  barf  meniggeng  me  marm  mer» 
ben,  unb  fodte  bie feg  bennoeb  gefc[;e^en,  fo  mug  man  bag  geuer 
entfernen;  überhaupt  ifl  eg  uic^t  nötfjig,  bag  baffelbe  (ietö  barunter 
bleibe,  ba,  tuenn  bie  Silage  in  ber  SSlafe  gehörig  burdjmärmt  ifl, 
biefe  ©arme,  auch  ohne  begänbigeg  geuer,  eine  Seitlang  auS^cilt 
Sn  ben  meijlen  geiflen  mirb  ein  6—8  ©tunben  bauernbeg  ©rmär* 
men  jur  Slugöfttng  bereichen.  Ser  etma  übergegangene  ©eingeig 
mirb  bem  mannen  gitnig  in  ber  SSlafe  zugegeben.  Sie  ^ier^u  ju 
benutsenben  SSSafen  bürfen  nicht  eingemauert  fein  5 Oorjiiglicb  ifl  eg, 
menn  fie  in  einen  eingemauerten  eifernen  ©rapeit  paffen,  begen  23o* 
ben  man,  bamit  bie  SSIafe  fefl  aufgebe,  mit  trodfnem  Sanbe  belegt. 

Sec  bei  ber  girnig&ereitmig  anjumenbenbe  ©piritug  mug  burd;. 
gängig  88 — 90°  galten*  — 23ort^eilbaft,  bag  rafdjere  Slugöfett 
bebingenb,  ifl  eg,  ben  trocFnen  Sngrebienjen  bie  Hälfte  igreö  ®e« 
mi^tg  grob  geflogenen  ©lafeg  jujufefeen. 

a)  ©anbarcKfftrnif*  Srei  ipfunb  ©anbaraf  unb  % $Pfb. 
Haren,  ucnetianifc^eu  Serpentins,  merben  in  jmölf  Jgunb  ©ein* 
geift  gelöfl,  nad)  ber  Söfung  flettt  man  ruhig  jum  §Ibfefeen  unb 
giegt,  ttmtn  ber  girnig  Har,  benfelben  Pom  SSobenfafce  bebutfam  ab* 
Sfl  jum  Saifiren  beg  Seberg  befonbera  geeignet. 

b)  3ÄajH^ftrntf.  4 $funb  SPtagir,  3A  $funb  nenebifefjen 
Serpentin  merben  in  14  ^)funb  ©eingeig  gelöfl  unb  ferner  mie 
oben  ^erfahren.  — 3um  Ueberjieben  pou  Oemälben  rc.  pagenb. 

c)  (Politur).  1 ?)fimb  ©djeHacf  in  brei 
öuart  ©eingeig  gelöfl. 

d)  ©fntituS  * fgitttifl  ÜOU  ©djcttacf*  Sttan  nimmt  in  eine 
Souteitte:  8 2otb  orangengelben  ©djeflaf,  giegt  eine  ba^c 
teiHe  90°  ©pirituö  barauf,  pfropft  bie  SSouteiHe  gut  ju,  lägt  fte 
48  ©tunben  fielen , fd;üttclt  eg  bann  gut  um,  giebt  1 Sott;  fcom 
befien  nenebifdjen  bitfen  Serpentin  baju,  unb  tvenn  eg  24  ©tun» 
ben  micber  geganben,  fo  ig  ber  gtrnig  fertig. 

e)  ©$ttwr$e  ^Polifur.  3u  1 Duart  Politur  (c)  fommen 
J Öuentdjen  Peneb.  Serpentin  unb  1 Sotb  Jlienrug. 

f)  SÄiJitairlad?.  ©cbettaf  6 §){&♦/  Peneb.  Serpentin  l?/2  3)ft kt 
merben  in  10  Duart  SBeingeig  gelög,  unb  ber  Haren  Söfung 
6 2ot$  Äienrug  biniug^mifcbt. 
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3(1  jum  Sacfireu  beS  fcf)tx>arjrn  2eberseugeS  beim  preugifchen 
SDIilitair  im  ©ebraud). 

g)  SJiilitatrlaö;  jurn  Sadrtten  be§  Se&erjeufjeS.  9J lau 
nimmt  in  eine  SSoutciUe : 8 2otl;  bunfelbraunen  ©chefiacF,  giegt  -§ 
8?outciße  flarfen  (Spiritus  barauf,  nimmt  bann  in  eine  ©djale 

2 2oth  granffurter  ©chmarj,  giebt  etma*S  Spiritus  baju,  rül;rt  cS 
(o  lange  bnrd),  bis  bte  ©chmürse  gefättigt  ijl,  giebt  fte  aucT)  in  bie 
SSouteiße,  fiißt  bann  einen  Supf  mit  SSajjcr,  fleCft  bic  Suuteitte 
hinein,  fc^t  ben  Sopf  auf  Jtoplenfeuer  unb  lagt  bas  SESaffer  Fochen, 
moburd)  t er  ©djeßaf  in  ber  Sßouteiße  fchmelsen  mirb;  man  barf 
bie  SSouteiße  aber  nicht  jupfropfen,  mährenb  fte  im  Sopf  auf  bem 
geuer  5 aud)  mug  man  fte  jumeilen  umfd)üUeln,  inbem  ber 
©cbeßacf  ftch  fonft  am  58oben  ber  S?outciße  fefife<3t*  ©obalb  er 
gefchmolsen,  nimmt  man  bte  SSouteiffe  aus  bcm  Sopf,  gtebt  2 2oth 
venebifchen  Serpentin  baju,  fchüttelt  es  gut  burch,  unb  men n es 
bann  Falt  gemorben,  fo  ift  ber  2ad  fertig,  faßte  er  aber  ju  bief* 
ftüfftg  fein,  fo  giegt  man  nod)  etmaS  ©pirituS  baju.  SBiß  mau 
biefett  2ac£  gebrauchen,  fo  mug  baS  2cber  erjl  gut  rein  fein  unb 
bann  bünu  mit  tiefem  2ac?  6eftri(^en  unb  in  ber  SSärme  getrof* 
net  merben,  auch  fann  man  if;n  31t  gugjeug  anmenben, 

h)  ©OpallacF.  Sie  Slufföfung  bcS  Scpals  bietet  einige  ©djmie* 
rigfeiten  bar;  beim  in  feinem  natürlichen  ßuftanbe  löjl  er  ftch  bei* 
nahe  gar  nicht  auf. 

1)  1 9)fuub  ofiinbtfcher  Kopal  mirb  in  einem  irbenen  ober 
eifernen  Sopf  über  gelinbcm  Äofdenfeuer  gefchmolsen,  bann  auSge* 
goffen,  nach  bem  ©rfalten  31t  feinem  Pulver  gerrieben  unb  in  3 
$pfunb  SBeingeift  von  95%  aufgelöft. 

2)  Um  einen  h^ren  S'imig  3u  erhalten,  pulvert  man  oftin* 
bifchen  Sopal  höchft  fein,  unb  fefet  ihn,  gang  bünn  auSgebrettet, 
ben  ©onncnftrahlen  ober  ber  Dfctimärme  2 — 3 SSochen  lang  auS; 
bann  mir b er  mit  T/1S  feines  @emid)tS  Venebifchen  Serpentin  unb 

3 Shetle  SBeingeift  Von  95°  im  Jvolben  tüchtig  gerüttelt  unb  im 
SBaffcrbabe,  bei  80 — 85°  SBanne,  aufgeiöfl. 

3)  Srei  Sheile  j?ampher  unb  16  Simile  fein  gepulverter  unb 
mie  oben  getrockneter  ®opa!,  merben  in  einer  gut  31t  Verfchlicgenben 
glafcbe  mit  50  Spnlen  ©d;mefeläther  iibergoffen,  unb  burch  öfte- 
res ©dritteln  bie  Slufl'öfung  beförbert.  SP  baS  Sanje  31t  einer 
gleichförmigen  Siaffc  gemorben,  fo  ermannt  man  gleichseitig  mit 
biefer  Sluflöfung  in  einer  anbern  glafdje  20  Sheile  Söeingcifi  von 
9 0°,  bem  man  ~ Sheil  veneb*  Serpentin  gngegeben  hat,  ganj  ge* 
linbe,  inbem  man  6eibe  glaftfjen,  ihre  ©töpfel  etmaS  gelüftet,  in 
Söaffcr  ließt,  meines  aber  nur  auf  20°  ermärmtfein  bavf;  hat  bie  2uft 
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felbfl  Die  Temperatur,  ober  bod)  toenigjlenS  lü°,  fo  ifr  eine  Fünfte 
iid;e  ©rirärmung  gar  rtiel;t  nothigi  trie  Dem  nun  (ei,  fo  wirb  Der 
Sßeingeifl  auf  Dreimal  Der  ätfyenfcfyen  Sluftöfung  jugefefctj  nach  je- 
Dem  3ufab  [Rüttelt  man  tüchtig  Durch,  gießt  wieber  l;inju  uub  ijl 
mit  Dem  gtrniß  nun  in  einigen  SJUnuten  fertig*  9Ji an  läßt  ihn 
ruhig  fielen,  nad)  einigen  Tagen  gießt  man  Die  obere,  Dünnere 
©d)id)t  Don  Der  tiefem  ab,  unb  gebraucht  fte  Gig  gtnüß,  Dem  bif- 
fern  fe£c  man  fein  gleicheg  ©erniäu  Steuer  f;inju,  lägt  beibeö  Durd) 
.©Rütteln  ftd)  Dereinigen  uub  Dermifdit  cg  Dann,  toie  oben,  mit  Der 
Hälfte  beg  Slet^erö  Sßeingeift/) 

i)  SBcife  8u  tiefer  Bereitung  m uß  Weiger,  ge= 

bleicher  ©cf;ettacc  angetrenbel  Werben , uub  Da  Die  Tarftelhmg  DeS 
lederen  Dem  Äaufmamte  mehr  i : ii feen  fonnte,  als  Die  SSereitung 
beg  gimiffeg  felbfl,  fo  mag  Die  SSIeidmtethobe,  wie  fte  am  Dortheil* 
haftcjlen  betrerffießigt  Wirt,  hier  folgen: 

1 Tl;eU  caleinirter  ©oba  Wirb  in  einem  eifernen  Äeffel,  in 
1.0  Steifen  SBaffer  ftebeub,  aufgelofl,  unb  Der  fiebenben  Sluflöfung, 
in  geteilten  Portionen,  234  S^eil  gut  gebrannter,  mit  SSaffer  ju 
©taub  gelöf^ter  Jtalf  ^tnjugefefet.  Wobei  Dag  ©ieben  aber  nicht 
unterbrochen  trerben  Darf)  trenn  aller  JtalP  jitgefe(3t  iff,  gebet  man 
noch  l/2  ©tunbe  fort,  nimmt  Dann  Den  üeffel  Dom  geuer,  läßt  % 
©turibe  ruhen,  gießt  Die  Sauge  Dom  SSobenfafc  ab  unb  in  eine  §*la= 
fche,  Die  man  gut  Derjlopft}  auf  Den  SSobenfag  giebt  mau  2 Tl;eile 
SSaffer,  rührt  tüchtig  Durch,  läßt  Wiet er  y4  ©tunbe  ruhen,  unb  gießt 
Dann  Dag  Ueberftef;enbe  jur  glafcbe,  mit  Dem  Sobcnfap  Derfährt 
man  noch  einmal  fo  mit  Der  prüfte  SSaffer.  31  m aribern  Tage, 
trenn  fiel)  in  Der  glafdje  Die  Sauge  geflärt  bat,  gieße  man  Dag 
Jilare  bchutfam  ab  unb  in  Den  gereinigten  jleffel  jurütf,  unb  focht 
fo  lange,  big  ungefähr  Dag  achtfache  ©etoicht  Der  angetnenbeten  ©oba 
übrig  ifr 5 bieg  ijl  Sie  ($ lau  g e aug  © o D a*  9Jf au  fefet  nun  grob* 
lieh  jerfroß  neu  Jiö.merlatf,  unter  Umrübien,  fo  lange  bit^u,  als  (Ich 
noch  ettoag  auflöjlj  gefc£>ie^t  bieg  nad;  ~ frünbigem  Äocbcn  Deg  leb* 
ten  Bufafeeg  nicht  mehr,  (abgefehen  Don  Den  Unreinigfeiten)  fo  gießt 
man  Die  Sluftijfung  511m  Slbfegen  m ein  paffenbeg  ©efäß*  ©tcl;t 
Die  glüfggfeit  flar  über  Dem  fich  fietS  eräeugenben  SSoben.fag,  fo 
Wirb  fte  behutfam  abgehellt  unb  .berfelben  mm  umrührenb  eine  61;lor= 


*)  2>te  ffrbett-rbes  3rtfammcnmif<hens  Darf  nie  Des  Stbenbö  bet  Sicht  bcrgc= 
nommen  \v erben,  unb  überhaupt  nicht  in  Der  Sfeäbc  001t  geuer,  Weit  fonft 
Die  größte  (Gefahr  berhetgeführt  Werben  tonnte. 
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falfaurföfung,*)  aus  1 Speil  (S^IorFalf  in  12  Steile  SSaffer , fo 
lange  hinjugefefet,  als  fiep  noch  $a rj  ober  ©c&ellacf  atfepeibet. 

5Ran  giegt  bann,  nach  einiger  Stuhe,  bie  glüfftgfeit  Dom  ^arje 
ab,  unb  fefet  tpr  um'rü^renb,  mit  6 Steilen  Söaffer  herbiinntc 
©chtoefelfcrare,  in  fleinen  Portionen,  fo  lange  pinsu,  als  fiep  noep 
t^arj  abfepeibet,  ioelcpeS  man,  ioenn  es  vorig  ijl,  bem  anbern  gugiebt, 
voo  niept,  fo  hervoenbet  man  es  $ur  näcpfkn  Arbeit,  5DaS  §arj 
mirb  nun  mehrere  SJiale  mit  peigem  SBaffer  gut  aitSgeVoafcpen  unb 
in  ^fattenform  getroefnet. 

Um  Politur  bamit  ju  bereiten,  nimmt  man  bie  83erpaltniffe 

8.  c. 

k)  ©olbfttttif»  3um  Ueber$iepen  non  <§ol$c,  931efftng=  unb 
bergleicpen  S3ergolbungen,  auch,  um  hergolbete  ©elbtoaaten  hör  ber 
Suft  ju  fepüpen  unb  fo  bem  ft  cp  gern  erjeugenben  ©riinfpane  unb 
ber  Xkrunreintgung  burep  SnfeFten  hoqu6eugen. 

l)  6 Sotp  Körnerlaf  Lacca  in  granis),  4 Sotp  ©anbaraf, 
2 Sotp  gepulverte  ©urFurnämurjel,  1 £oip  ®racpen&lut,  voerben  in 
1 Quart  SBeingeijl  aufgelöjl,  geflärt  u\ 

2)  SScffer,  als  höriger,  ijl  biefer : ©anbarad,  SRajltr,  ©umrni* 
©ittti,  hon  jebent  1 V2  Sotp,  Kolophonium,  Slloe,  hon  jebem  1 Sotp, 
Körncrlac?  2 Sot^,  3>racpenblut  % Quentchen  (2  ©crupel),  heneb* 
Serpentin  iy2  Sotp,  voerben  in  T/2 Quart  SSeingeijl  aufgelöjl ic.  ober: 

3)  ßurFumävourjel  (gepulverte).  Körnerlad,  hon  jebem  1V2 
Sotp,  ©anbarad,  SWajlir,  jebeS  1 Quentchen,  Sracpenblut  lT/2 
Sotp,  SSloe,  ©afran,  jebeS  % Quent»,  heneb.  Serpentin  3 Quent., 
SBeingeijl  x/2  Quart,  hrirb  aufgelöjl**) 


@ f f i $* 

1)  SJtannl U5  ein;  ©fftg- 

9Jtan  fchüttelt  in  1 Qrhoft,  baS  ein  großes  ©punbloch  pat:  2 
$)fb.  §onig,  6 $)fb.  flctngefcpnitteueS  ©cpvoar^brob,  8 Sotp  Sopam 
nisbrob,  1 $fb.  meinen  geflogenen  SBeinjlein,  T4  §)fb.  SSeinflein* 
fiiure,  2$)fb*  gelbe  ©rbfen,  4 §)fb»  Sloftnenjlengel,  giegt  nun  1 Stufet 
®ffig  unb  1 Slnfer  SSraunttoein  hon  40°  nach  dichter  ba^u,  unb 


*)  3)er  (Splorfall  löft  fiep  im  Söaffer  nicht  ganj  auf,  man  rührt  ihn  mit 
Söaffer  hon  25°  gut  bureg,  lägt  abfefcett  unb  benupt  bas  Klare. 

**)  S3et  1 unb  3 bleibt  natürlich  bie  (SurfuMtour^el  unaufgelöjt;  man  fantt 
ge  baper,  um  bie  Sluflofung  ber  übrigen  Sngrebienjeit  beffer  beobachten 
ju  fönnen,  in  biinnes  Seinen  gebunbeu,  ptgeben. 
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rüfjrt  J Quart  Sierfjefe  jiu  ©iefit  man  kalß^oft  De ß mit  trei* 
tfjcm  milcbttarmem  SBaffer,  unb  läfit  es  10  bis  12  Sage  an  einem 
mannen  Qrte  liegen,  fo  ijl  ber  ©fftg  fertig*  SaS  Spunblod)  in 
bem  Qrfjoft  beeft  man  mit  einem  SJiauerjlcinc  $u.  9iun  japft  man 
bie  Hälfte  be§  fertigen  ©fftgS  ab,  unb  gieft  baS  Orfyoft  lieber  Doß 
mit  15  Steilen  meinem  SSaffcr  unb  einem  Sf;eif  40  grätigem 
Sranntmein,  unb  fo  Derfäf;rt  mau  auf  gleiche  SBeife  4 SDlal  nadj 
einanber;  bann  japft  man  cS  ganj  ab,  unb  mac^t  es  nneber  fo, 
lote  baS  erfre  SJial.  Sie  Slrt,  ©fftg  ju  machen,  ijl  für  ^auöbal- 
tungett  unb  Hieinfjänbler  geeignet,  bie  ftd)  ifjren  Sebarf  an  ©fftg 
felbjl  anfertigen  toofieti}  benn  für  einen  ©fftgfabrifanten  träre  bieö 
nic^t  f)inreid)enb,  intern  es  ju  fange  Seit  erforbert,  e£)e  man  fagen 
fann,  man  miß  5öQrf;oft  felbjifabricirten  ©fftg  Derfaufen* 

2)  ©fftg  für  *fau§f)a!fungen. 

(Um  folgen  auf  leiste  5lrt  unb  mit  Wenigen  hoffen  bereiten.) 

10  SJlaaf  ffiSaffer  mit  1 SJtaafj  Sranntmein,  1 $fb.  3uder 
ober  1~  $fb*  $onig,  ~ Än}ftaß=SSetnjiein,  mie  ein  ©änfeei  grefj 
Sioggen^Sanerteig.  Ser  Sauerteig  unb  Sucfer  ober  <§onig  mirb 
erß  im  SBaffer  aitfgelijjl,  bann  brr  SESeinjlein  gejlofett  unb  nebfl 
bem  Sranntmei«  (ünjugetban  unb  tüchtig  burdjeinanber  gerührt,  bis 
es  fdjäumt,  bann  in  baS  $$afü  getfjan  unb  es  6 äBodjen  an  einem 
toarmen  Qrt  fielen  Iaffen.  Heber  baS  ga{5  mirb  ein  Sud)  gebeeft* 
Sfi  ber  ©fftg  fattcr,  fo  fantt  man  5 bis  6 SJfaaf  heraus* 
japfen  unb  mieber  fo  Diel  SBajfer  ^insufdjütten;  biefeS  fantt  mehrere 
SJtale  mieberfjolt  toerbein 

9tad)  biefer  Sfnmcifung  bereitet,  mirb  man  einen  ©fftg  ert)al* 
ten,  ber  bem  SBeinefftg  ni$i  nadjjle^t. 

8)  @ djncU‘@ffig. 

3ur  S'^6rifation  im  ©rofen  iß  bie  SJfetfyobe  ber  ©fftgbatfhl* 
lung  am  geeigneten  $ benn  obgfetdj  fte  fortbauernbe  Slufftcfyt  erfor* 
bert,  fo  iji  bodj  auch  ber  ©rfoTg  Diel  günßtger,  intern  man  in  ei* 
item  Sage  liefern  fann,  moju  nadj  anberer  58erfaf)rungSart,  SBodjen 
nötfjig  ftnb.  Sei  gmedmäjjiger  ^anbfungSmctfe  gewinnt  man  I)ier* 
bei  auS  100  Quart  Sranntümn  Don  50°  888  Quart  eines  bem 
bejien  SSeinefftg  an  Stärfe  gleicfjfomntenben  ©ffigS* 

SaS  Socal,  in  meldjem  bie  jur  Sereitmtg  beS  ©fftgS  erforber- 
lid)en  gäffer  (bie  ©fftgbifber)  aufgefießt  merben  foßen,  muji  bid)t 
gebau*  fein,  §enjler  unb  Sfjüren  in  btmfefben  gut  fcfjficjjeu,  um  bie 
5öärme  jufammen  ju  galten,  12  — 14  §ufi  $ö$e  fjabeu,  unb  am 
bellen  butcb  £u ft  grf>ei§t  merben  fünnem  Jfamt  ober  miß  man  feine 


fuftheisung  anbringen,  fo  forgt  man  bafiir,  baff  ein  freier  Suft» 
jutritt  burch  eine  am  guffboben  beS  Socali),  bidjt  am  Dfcti  ange* 
braute,  aus  bem  freien  fommenbe  {Röhre  bcförbert  werbe.  2)ie 
gaffet  felbft  miiffen  ebenfalls  gut  berfchloffeu  unb  bie  auS  ihnen  ent* 
weichcnbe  Suft  abgeleitet  werben,  bamit  fie  nicht  mit  brr  £uft  beS 
2ofalS  wieber  bereinigt  Werbe;  auch  tiirfen  bie  gäffer  nicht  $u  fiarF 
mit  ©fftggut  gefpeifl  werben,  weil  fonfl  burch  bie  in  bemfclben  flatt* 
ftnbenbe  höhere  Temperatur  {Branntwein  ( SSeingeift)  berbampfen 
unb  baburdj  eine  SRinberauSbeute  an  Crfjtg  erfolgen  Würbe.  SRan 
muff  mögliche  Sorge  tragen,  baff  ber  3ufluff  ans  bem  Speifegc* 
fäffe  nicht  flärfer  fei,  als  ber  Stbfluff  au8  ber  in  beit  gäffern  beftnb* 
liehen  {Bütte  auf  bie  Späne.' 

2Ran  hat  ftch  berfchiebener  gegobrencr  glüffigfeiten  jur  Spei* 
fung  ber  gäffer  bebicnt:  berbiinntcn  Stärfefprup  jur  wenigen  Wäh- 
rung gebracht,  aufgegoffen ; SBiirje  auS  SJfalj  gejogen,  mit  >§efen 
gefieüt  unb  als  ©ffiggut  benufet,  unb  mehrerer  anberer.  ®a  aber 
ade  folche  glüffigfeiten  Schleimtheile  enthalten,  bie  fich  jwifdjen  Späne 
in  ben  gäffern  lagern,  fo  Wirb  httrburdfj  ein  öfteres  {Reinigen,  9luS* 
fodjen  ber  Späne  nöthig,  was  immer  einen  unangenehmen  Stidfianb 
beS  ©efchciftS  berurfacht.  deswegen  jief}t  man  bie  {Bereitung  beS 
©fftgS  aus  reinem  {Branntwein  (SSÖeingeifl)  unb  SBaffer,  jener  bot. 

2)ie  ©ffigbilbcr  ftnb  bon  @id)cnholj  gearbeitet  mit  eifernen 
{Reifen  berfehen,  8 gufj  hp$e  unten  3,  oben  3%  Suff  im  ®unh* 
meffer  weit,-  8 3od  bom  {Boben  berfelben  ftnb,  in  horijontalem 
Greife,  gleichweit  bon  einanber,  in  bie  gaffbauben  12  Södjer  bon 
f Soll  ®urchmeffer  gebohrt.  ©in  Soll  über  bem  {Boben  wirb  ein 
S förmig  gebogenes  ©laSrohr  luftbicht  fo  eingefefct,  baff  bie  obere 
{Biegung  1 — lf  3od  unter  ber  ben  Sufilöcherit  fteht,  bamit  bie  un* 
ten  im  gaffe  ftch  anfammelnbe  glüffigfeit  immer  auf  einer  gewiffen 
«§öhe  bleibe,  unb  auch  nicht  burch  bie  Suftlöcljer  entweichen  föune. 
Unmittelbar  über  ben  Suftlöchern  wirb  im  3'tnern  be§  gaffeS 
ein  {Reif  mit  hölsernen  {Rägeln  befefliget,  auf  welchem  ein  fiebfor* 
rnig  burchlöcherter  {Boben  ruht.  5 Soll  bom  obern  {Ranbe  beS  gajfeS 
werben,  in  gleicher  ©ntfernung  bon  einanber,  4%  3od  jlatfe,  2 3ott 
hohe  Satten,  auf  ihrer  Jbante,  mit  -goljnägeln  befefiigt,  auf  Welche 
eine  höljerne  1 — 4 3oU  tiefe  {Bütte  wagerecht  gefledt  wirb,  bet 
{Boben  berfelben  muf  fefjr  eben  unb  glatt  gearbeitet  fein,  bamit  bie 
einftiejfenbe  glüffigfeit  ftch  burcbauS  gleichförmig  bertljeile,  unb  ifi 
burchgehenb  mit  Sötern  bon  f Soll  SBeite  unb  f 3oH  Slbflanb 
bon  einanber  berfehen;  in  ein  jebeSSoch  paßt  ein  höljcrner,  l|3oH 
langer  Stift  fo,  baff  er  f 3oH  in  ber  SBütte,  baS  fiebrige  unter 
berfelben,  hcrborragt;  biefc  Stifte  ftnb  nach  unten  etwa!  abgcfpifct 
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bamit  bie  bur^fifertibe  glüfftgFeit  rair  tropfenmeife  an  ihnen  herab- 
gleiten  fönne*  Sie  23ütte  felbjl  ifi  fo  mrit,  bafj  ft*  Dun  beit  Söäm 
Den  beS  ©rabtrfaffeS  ringsum  1 3oö  abfieht*  SBiitte  unb  Stifte 
muffen  Don  befonberS  gut  auSgcftmjfertem  ^olje  gearbeitet  fein, 
unb  Dur  bem  ^Beginn  ber  Slrbeit  unb  bem  ©inpaffen  bie  Stifte  Dorjiig* 
Iid>  gut  getüäffert  unb  gebrüht  merben,  bamit  nicf)t  burch  fpärereS 
Sfufquiücn  bie  £öd;er  ganj  gefc^Iuffen  merbem  Um  bas  gajj  nach 
oben  ju  fdjliefjen,  Icifit  man  um  ben  obern  Siing  beffelbeu  eine 
Stinne  Don  ©ifenbled)  legen,  bie  baS  $irnholj  ber  gafbauben,  mit 
umgebogenem  Staube,  bebetfi,  1 3oK  breit  unb  tief  ifi,  unb  mit 
f leinen  Stügeln  befejligt  tturb.  Ser  Setfel  beS  gaffeS  pa§t  genau 
auf  bie  Saubenj  an  feinem  Staube  mirb  ein  Streifen  Der^innten  SSIecfyS 
mit  untergelegten,  naffen  Seberftreifen  ringsum  fo  angenagelt,  bafj  er, 
beim  Sluflegen  beS  Setfels,  in  bie  Stinne  ju  flehen  fommt,  o!;ne  je* 
bod)  ben  SSobeu  berfelfcen  511  berühren.  2ftan  legt  mm  auf  ben 
Staub  beS  gaffeS  einen  Streifen  grober  Seinmanb,  fegt  ben  Sctfel 
auf,  füllt  bie  Stinne  mit  SSaffer  unb  f?at  fo  bie  £uft  Döüig  abgefperrt. 

3ur  SSeadjtung  ber  Temperatur  im  Innern  beS  gaffeS,  bringt 
man  ofmgefähr  in  5 gnfs  «göbe,  einen  Thermometer  an,  beffen 
gel  in  baS  gaf  reicht,  beffen  Scala  aber  menigfienS  Don  25°  S.  an, 
ans  bemfelbcn  ^ertaorragt 5 bie  baburch  entfiehenbe  Sefftiung  rnirb 
gut  Derjiopft 

Um  nun  bie  burdb  bie  gdffcr  gegangene  Suft  absuleiten,  mirb 
in  ben  Setfel  beS  gaffeS  ein  Socb  Don  9 3oü  Surd/mtffer  gefügt, 
in  baffelbe  toirb  ein  hbljerneS  Jtnierohr,  Don  8 Soll  innerer  SBeite, 
luftbidjt  eingefefet;  ber  eine  etmaö  auffieigenbe  S^enfel  geht  burd) 
bie  SSanb  beS£ocalS>  bie  jmifchen  Stohr  unb  Söanb  bleibenbe  guge 
toirb  gut  DerFJebt  Arbeitet  man  mehr  im  ®ro£eu,  fo  ijt  nicht 
unämetfmäfng,  bie  burch  bie  Stohren  eüoa  entmeidjenben  SBeingcifU 
nnb  ©fftgbämpfe  aufjufangen,  inbern  man  bie  burch  bie  SSanb  ge* 
henben  Sd;enFel  ber  SuftleitungSröhrcn,  außerhalb  beS  SoFalS,  in 
eine  fenfrech te,  burd)  ein  mit  ^Baffer  gefülltes  ga£  ^inburd^,  in 
ein  unterflehenbeS  ©efüfi  reichenbe  Stöl;re  münben  läft. 

lieber  bem  ©rabirfaffe  ftel;t  ein  gaßd/cn,  meines  mit  einem 
hölzernen  §ahne  Derfel;en  ifi,  ber  mittelfi  eines  Ff  einen  mafferbicb5 
bitten  Schlauches,  in  eine  3 3oH  Dom  gaßranbe  entfernte  Seffnnng 
beS  gafjbetfel*  luftbic^t  münbet,  um  bieS  bemirfen  311  fönnen,  ifi 
er  an  beiben  ©nben  mit  Furjen,  jinnenen  Stohren  Derfchen. 

Sie  ©fftgbilber  (©rabirfäffer)  toerben  auf  1 gufj  hohe  Unter* 
lagen  geflellt;  foKte  aber  ein  im  Ucbrigen  paffenbeS  SoFal  nicht 
bie  nöthige  $i>he  \)abzx\,  fo  Fann  man  ftd)  ettoaS  halfen,  trenn  man  in 
bie  Sohle  tmr  jebem  gaffe  eine  SSerticfung  jur  ?lufnahme  ber  Vorlage 


©fftge. 
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«nbringcn  läfri,  luoburc^  bann  bod^  11  3ott  gewonnen  mürben  5 benn 
bie  Raffer  auf  flauen  83obcn  ju  flellen,  ijl  nicht  ratl;fam. 

2)ie  511  bermenbenben  $obelfpäne  müffen  bon  SSüd)enl;olä,  nicht 
§u  Flein,  etma  2 Sott  lang  }/2  Äinie  jiarf  unb  gehörig  fraua  fein* 
SHefelben  muffen  bor  bem  ©ebrauche  gut  auSgefodjt,  fo  mie  bie 
eigenen  ©rabitfäffer  ebenfatta  orbentlid)  auagemäffert  merben,  um 
ben  ©fftg  möglich)!  farblos  ju  erhalten* 

SBenn  bie  ©päne  nach  bem  Sluafochen  mieber  getrotfnef,  Ser- 
ben bie  ©inlegeböben  in  bie  Raffer  gelegt,  auf  biefe  bringt  man 
eine  fu§fjof)e  ©d)id)t  ©päne,  unb  ü6ergief  t biefe,  mittel)!  einer  ©ie£* 
Banne,  mit  red; t fiarfem  ©fftg,  bringt  eine  jtneite  ©ebiebt  ©päne 
auf,  begieft  nneber  mit  ©fftg  unb  fährt  fo  fort,  bi§  bie  ©päne  T/2 
Sott  unter  bie  jur  Sluffletlung  ber  SBiitte  bienenben  Satten  reichen  5 
folglich,  toenn  bie  JEiemen  ber  SBütte  ^ugeredjnet  rnerben,  c^ngefäfjr 
IV2  Sott  bom  SScben  ber  Ie($tern  entfernt  bleiben.  Sefet  fieflt  man 
bie  mit  ihren  ©tiften  berfel;ene  unb  mit  benfelbeu  gut  auagebrü£)te, 
noch  naffe  Sütte  auf,  nad;bem  man  fid;  überjeugt  §at,  bajj  SSaffer 
burch  atte  Soccer  tropfenfoeife  fifert. 

SJlan  bebeeft  baa  gafi,  mie  oben  gezeigt,  luftbidjt,  fefet  bie 
Slbleitungerö^ren  auf  unb  bringt  ben  güttapparat  (©peifefaf)  oben 
an,  ben  man  aber  erjl  mit  fiarfem  ©fftg  füllt,  ben  §al;n  richtig 
öffnet  unb  ben  hretburch  unten  ablaufenben  ©fftg  fo  lange  rnieber 
oben  jurüefgieft,  als  bie  ©päne  noch  ©fftg  aufnehmen;  man  mufi 
baf;cr,  um  biea  bejiimmen  $u  föntten,  benfelben  bor  bem  Stufgie^en 
meffetu  91un  ftirb  baa  $üttitngagefäfj  mit  ©fftggut  gefüllt)*  ^icrju 
fönnen,  toie  oben  gezeigt,  mehrere  glüfftgfciten  bienen  5 hoch  ifl  ea, 
nua  bemerften  ©riinben,  beffer,  reinen,  mit  SBaffer  berbünnten 
Sranntmein,  anjumenben  (1  Sfyeil  SSranntmein,  8 Steile  SBaffer.) 

?lm  bortf eil^afteften  arbeitet  man  mit  4 Raffern}  man  theilt 
ben  für  baa  ©att^e  befiimmten  SSranntmein  in  3 Steile,  bringt  in 
baa  Süttungageföl  beö  erfien  gaffea  baa  frifd>e  ©fftggut  mit  T/3 
SSranntmein,  in  baa  $meite  ben  Slblauf  bea  erfien,  bem  man  baa 
^toeite  T/3  Sranntmein  jufefet,  unb  bem  f)ier  ablaufenben  ©fftg  fe(3t 
man  baa  leiste  drittel  Sranntmein  ^inju  unb  füllt  bamit  baa  britte 
§afb  baa  bierte  §af$  benu($t  man  ala  Älärfafl,  bon  meinem  ber 
bemfelben  bom  britten  §affe  aufgegebene  ©fftg  flarer  unb  nod; 
fiärfer  abläuft,  unb  nun  §anbelagut  ifi. 

SBitt  man  bett  ©fftg  nod)  fiärfer  haben,  ftma  aber,  nach  ge* 
nauem  befolgen  obiger  SBeife  nicht  nötpig  fein  mirb,  fo  füllt  man 
nicht  ben  ganzen  Slblauf  bom  gmeiten gaffe  auf  baa  britte,  fonbern 
hält  fo  biel  jurücf,  ala  ber  SJrannttoeinjufa'fe  beträgt,  eben  fo  ber* 
fä^rt  man  mit  bem  Slblauf  bom  erfien  $affe.  ®tefea  ^uriicfgehal* 
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feuert  Slntbeile  giefit  mau  auf  1,  al8  frifd^cs  ©ffiggut  auf.  ©ur<b 
ben  33ranntweinjufa(} , jum  Ablauf  be«  erfien  unb  jweiten  gaffe«. 
Wirb  für  ba«  jweite  unb  britte  immer  etwa«  mefjr  ©ut  twrbanben  fein, 
wenn  alle  gäffer  gleite  ©töfe  b«&en-  SJlan  muff  bafier,  wenn 
auch  bet  ©fftg  bom  britten  gaffe  fauer  genug  fein  fottte,  ba«  lieber« 
maafj  öfter  wieber  auf  51  r.  1.  bringen;  bcr  ©fftg  wirb  füerburdj 
leicbt  wieber  $u  fiat?;  barum  mufj  man  gleich  barauf  ein  me^rwäf« 
ferigeö  ©ut  auf  91r.  i.  bringen,  woburd)  bann  in  berSJiitte  be« 
2agtrfaffe8  bet  mittlere  ©rab  ber  ©äure  wieber  berfMt.  ©a  aber 
ein  feljr  flarfer  ©fftg  bie  SranSportfoflen  baburd)  oeningert,  baf; 
ber  ©oufument  butcb  SBafferjufab  feinen  ©fftg  auf  beliebige  ©tärfe 
bringen  fann,  fo  entfielt  bem  gabrifanten  ebenfalls  fein  STlac^t^eil, 
inbem  er  feine  greife  nadf  ber  ©üte  ber  Sßaare  bejlimmt. 

4)  Safelefftgc. 

a)  (Sontürjcfftg  (Vinaigre  aromatique)  2 8otf)  Bintrnt, 
1 2otb  helfen,  £ 2otfj  englifcbe«  ©ewürj,  % 2otf)  Slacisblumen 
unb  ^ 2otb  ©algantwurjel  Werben  mit  2 Stuart  aufgefod)tem  unb 
Wieber  erfaltetcm  ©fftg«  übergoffen,  3 Sage  jum  Slu«jieben  gejlcHt, 
bann  burdf  2einwanb  gefeilt,  4 2otb  Sucfer  barin  aufgelöfi,  Hären 
laffen  unb  filtrirt. 

b)  §itttl)cercfftjj.  1 fPfb.  guter,  reifer  Himbeeren  Wirb  mit 

1 Quart  ftarfem  äöeinefftg  in  einem  ©la«gefäjje  übergoffen,  8 Sage 
in  gcgenfeitiger  S3erül;ruttg  gelaffen,  alSbann  ba«  ©anje  auf  ein 
über  einen  Sfabmen  gefpannte«  wollene«  Sud)  gegeben,  bamit  ba« 
Älare  ablaufe;  bie«  wirb  bann  nod)  einen  Sag  rubig  fnngefMt, 
nach  bem  Slbfeben  be«  ©cbleimä  filtrirt;  nur  itt  nicht  $u  großen, 
botlfommen  bamit  gefüllten,  gut  Perfdjloffenen  unb  oerpidjten  gla* 
fdjen  aufbewabrt. 

©benfo  bereite  man  ©rirtteetceffuj. 

c)  Äräulercfftq.  SSaftlienfraut,  ©itronenmeliffe , Pon  jebem 

2 2th.,  3fop  1 ßotb/  SKajoran  •§  2tbv  alle  in  getroefnetem  Suflaube, 

frifd)e«  jerquetfc£)te8  2öffelfraut  4 8otl;,  werben  jufamtnen  in  einer 
glafebe  mit  Quart  ©fftg  übergoffen  unb  6 Sage  jum  Sieben 
gefleüt.  ©ann  burebgegoffen  unb  filtrirt.  ©iefer  ©fftg  wirb  jur 
©rbaltung  unb  ©tärfung  locferen  u«b  jur  S3ertrei* 

buttg  be«  übelen  ©etudf«  au«  bem  SJlunbe  angeWenbct. 

©fftjjatfjer,  f»ebe  36. 
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Stoit  fetten  ©eien,  ^fetten,  &olg, 
ttttfc  ifyxe  5Cnit>eti&una  tn  ©emerfcen,  fo  weit  fie 
nnfetrn  3tuetfe  bienen. 

3u  ben  gettarten  regnet  matt  biejenigen  Körper,  bie  fid)  jhü* 
fdjen  oen  gingertt  fdjlüpfrig  anfüblen,  bid’flüffig,  fc&mierig  ober 
auch  gattj  fcfl  finb 5 (Dele,  gelle,  Saig),  einen,  jeber  SIrt  eigen* 
tbümlicben,  boeb  meijt  nur  fcbmacben  ©erud)  unb  milben  ©efebmaef 
befifcen,  fiel?  mit  SUfalien,  als  ©oba,  ^ottafebe  u*  bergl*  Oerfeifen, 
im  SBSaffer  burebaua  unauflöslich  unb  tn  flarfent  SBeingeift  nur 
fe^r  unbebeutenb  löSlidj  finb*  ©ie  finb  ferner  luftbejlänbig , b.  b» 
ftc  berflüd)iigcn  fid)  niept,  nehmen  mit  ber  ßeit,  befonberS  bie  fliiffi» 
gen  unb  fc^mierigen,  einen  nübrigen  ©erueb  unb  fc^arfen  ©efd}macf, 
an  (fie  toerben  ranjig)  fie  ^interlafTeti,  auf  embere  jlörper  gebraut, 
gcttflecfe.  Slnbere  t>ier  übergangene  ©igenfebaften  berfelben  in* 
rereffiren  nur  ben  ©bemifer* 

Sitte  gettarten  finb  aus  2 ©löffelt  jufammengefe^t,  bem  Del* 
jloff  (Olanin,  Oleine)  unb  beit  Salgjloff  (Stearine,)  unb  nur 
bie  berfebtebenen  S3crb?ältritffe , in  melden  biefe  beibeit  terbuttben 
finb , bebingen  bie  geringere  ober  bebeutenbere  güiffigfeit  ober 
gejligfeit  ber  gelte.  ©0  ba^en  0*  S)-  Dele  ^cn  reiften  Del» 
jloff,  Saig  bagegen  ben  mcijlen  Salgjloff  in  il;rcr  SJlifdntng. 

Sie  fetten  Dele  t£>cilt  man  gemöbnlid;  in  trodnenbe  unb  nicht 
trotfnenbe;  jene  trotfnen  an  ber  Suft  ein,  eignen  fiel)  baber  befon* 
berö  jur  girnijjbereitung,  mettiger  $u  SSrenn*  unb  ©peifeöl,  obgleich 
man  übrigen^  bei  un0  ba0  trodnenbe  SJtobnöl  ju  ©peifen  febr 
häufig,  ba0  «fmnföl  in  5Ku§Ianb  ^um  SSrennen  unb  ebenfalls  jii 
©peifen  in  ben  mitleren  unb  ärmeren  Älaffen  fall  burebgängig,  unb 
baö  Seinöl,  befonber0  ba0  fall  gepreßte,  in  ben  fatbolifcbett  Säubern, 
ioäbrenb  ber  gajlen,  ju  allen  Sacftoerfen  unb  übrigen  ©peifen  fafl 
allgemein  benu$t* 

3u  ben  gebräud)lidjen  trofnenben  Deleit  geboren  befonbera 
ber  SJtobn»,  Sein*,  §anf*,  SBattnuttv  Seinbott^röl.  3u  ben  nicht 
troefnenben:  SBaumöl,  33udjnu§s,  SJtanbel»,  SSinter*  unb  ©omnter* 
riibfen»,  $afelnuj5*,  SSebenöl,  JTIauenfett,  Sbran  :c. , ju  ben  feflen 
gelten  geboren:  jtofoööl,  ^almöl,  beibe  befonberS  ju  ©eifen  be* 
nufet,  ferner  bie  ©acaobulter  f ba0  S^terreid?  liefert  un0  an  fejleu 
gelten:  SSutter,  ©dnnalj,  SDtarf  unb  Saig. 

©petfeöl.  SÜ0  Del  jum  SInmacben  t>on  ©alaleit  unb  anbe* 
reu  ©peifen  bient  am  getoöl;nlid)jlen  ein  mit  befonberer  ©orgfalt 
bereitetes  Olibenöl,  to?ld;eS  bei  un&  nur  Fäuflid?  erbalten  merbett 
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Farni.  Sttbeffen  Fönuen  and)  einige  einf;eimifc^e  Dele,  wenn  fte 
mit  befonbcrer  Sorgfalt,  b.  h*  burch  falteö  unb  nid^t  ju  garFeS 
^reffen  fe^r  reinlich  bereitet,  gehörig  abgelagert,  aber  hoch  nic^t 
alt,  bahn  t>or  Stanjigwcrben  gcfd^ü^t,  aufbewahrt  ftnb,  brauchbare 
©peifeöle  liefern,  fo  namentlich  S3uchecFernöl,  Stohnöl,  9tu§öf,  auch 
felbjl:  Del  Don  Sommerrübfamen , unb  Seinöl.  SlüerbingS  befreit 
biefe  Dele  mehr  ober  weniger  einen  eigentümlichen  SSeigefdjmaf  j 
inbe|5  hat  man  mehrere  SKittel , bie  in  mehr  ober  miuberem 
©rabe  bienen  Fönnen,  ihre  ©igenfchaft  in  biefem  SSejuge  ju  t>er * 
Fegern,  worunter  namentlich  folgenbe  gehören: 

Steinigung  non  SSuchecfernöt,  SJtohnöl,  Sommerriibfamenöl 
Fann  man,  wenn  fte  nicht  h^if  gepreßt  Waren,  burch  folgenbe  9Jtit= 
tel  jum  SSerfpeifen  tauglich  machen. 

1)  Stau  erhifet  15  $fb.  Del  mit  1 $fb.  ^ochfalj  unb  G $fb. 
®affer  bis  jum  Sieben,  fchäumt  ab,  giegt  nach  einer  Stunbe  6 
Wb*  Falteö  SBaffer  ju,  rührt  gut  um  unb  lägt  SltteS  24  Stuubeu 
r«hig  flehen.  2)aS  Del  wirb  nun  tyell,  inbem  ftch  Schleim  unten 
abfe|3t,  ber  atö  SSagenf^mier  öerwenbet  werben  Fann,  unb  baß 
SSaffer  bie  übelriechenben  Sheile  aufnimmt.  Daß  auf  tiefe  SBSeife 
gereinigte  Del  Fann  bann  3«hrc  lang  in  mit  Rapier  unb  Seümmnb 
fcerbunbenen,  nicht  Derftopften  ©efägen  aufbewahrt  werben. 

2)  Stach  einer  anbern  Stethobe  fchüttelt  man  baß  Del  mit 
feiger  Äochfaljauftöfung  unb  Sanb  ober  gewöhnlich  jergogenen 
Äohlen.  UebrigenS  reicht  auch  fchon  blogeö  Stehenlaffen  mit 
nufgegoffenem  SBager,  ober  noch  beffer  ©fftg  in  einer  warmen  Sent- 
peratur,  währenb  6 biß  8 Sagen  unb  öfteres  Ilmrühren  hi«/  baß 
£)el  feht  bebeutenb  ju  Derbegern. 

3)  2£ttt  man  ftch  bu  Schwefelfaure  für  Spcifeöle  bebienen,  fo 
barf  man  fte  nicht  fo  lange  unb  fo  garF  einwirFen  laffen,  als  bei 
SSrennöl,  weil  eS  fonft  einen  fdjarfen,  bitterlichen  ©efdjmacF  an= 
nimmt)  man  nehme  j.  SS*  auf  100  $fb.  Del  6 Soth  concentrirte 
Schwefelfaure,  rühre  tiefe  Stiftung  30  2Jtinuten  lang  um,  füge 
1*4  ^3fb.  FochenbeS  SSaffer  ju,  worin  § Soth  ßimmt  geFod?t  Wor= 
ben,  nebfl  einer  weiten  gefehlten  Swiebel,  in  weldje  einige  ©e- 
WürjuelFen  gegedt  waren  5 rühre  bie  ganje  SJtage  12  bis  15  Sti* 
nuten  um  unb  filtrire  nadh  lOtägiger  3tuhe  über  Äohlen. 

Steinigung  ber  SDele* 

©ine  oberflächliche  Steinigung  ber  meigen,  gu  Speifen,  Seifen, 
$irniffen  ju  benufeenben  Dele,  beförbert  fd;ot$  ein  längeres  Sägern 
berfelbeU)  ein  grünblichercS  Steinigen  bebürfeu  aber  bie  511m  SSrcnnen 
unb  ju  manchen  girnigen  begimniten  JDelc,  bß  ein  fc^leimigeö,  fein* 
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gefärbteg  Del  , einen  fdjledjt  trocfnenben,  bunfeln  girnip  unb  ein 
fehlest  brennenbeg  rufjenbeö  Siebt  liefert 

1)  Sie  gur  girnipbereitunng  bienenben  Dclc  merben,  ba  ilmerc 
anberc  Sieinigunggartcn  nad)tf)eilig  ftnb,  mittelji  ©algaufföfung  ge-- 
reinigt  Söian  luft  in  1 ©itner  SBaffer  4—5  5)fb„  ©alg  auf,  giept 
bieö  gu  4 ©intern  Del,  unb  rüfjrt  l/2  ©tunbe  tüchtig  burdj,  bringt 
eg  baranf  in  ein  n ad)  unten  gu  fcbmälcreg  g ap,  in  meldjem  nte^ 
rcre  §a^ne  in  berfdjiebeneu  «gäben  über  einanber  befmblicb  ftnb  ] 
nach  5—6  Sagen  mirb  bann  bag  Del  bon  bem  unter  bemfelbcu 
frefienben  Sfiaffcr  Har  abgewogen,  ©djeint  baffelbe  noäj  nicht  Har 
unb  rein  genug  gu  fein,  fo  tnu£  bag  S3erfal;reti  mit  frifc^em  ©alg* 
maffer  mieberbolt  merben. 

2)  sRctniguitg  bcö  SBretmoId  (Slafcgöl),  «giergu  mirb  ©djme* 
felfäure  angetnenbet  3n  ein  auf  18 — 20°  gel;eigteg  Sofal  Serben 
bie  bejlimntteu  ©efcfaffer  aufgejiellt-,  unb  gmar  auf  1 J/2  gu§  ^of;e 
©ejielle.  Sie  gaffe r finb  aug  ©icbenbolg  gefertigt,  mit  eifernen 
Steifen  gebunben,  ben  4 — 43/2  §'u£  §äl;e,  3 gup  unterm,  3£ 
guf  übern  Surcbmeffer}  an  ber  ©eite  eineg  jeben  gaffeö,  unmit* 
telbar  über  bem  Söoben  beffelben,  beftnbet  frei;  ein  «gafm  unb  5 Soll 
böl;er  ein  gmeiter.  Sie  geiffer  tnerben  am  bort^eil^aftejlen  gu  4 
jufammen  freugartig  mit  ihren  «gähnen  nach  aupen  gejteHt  Stuf 
tiefe  ©e(3fciffer  fommt  bag  JJlüljrfafj,  meldjeg,  bei  geringer  «göl;e, 
bodj  4t/2 — 5 gu£  Sßeite  im  Surcbmeffer  bat,  unb  unten  im  83o* 
ben  mit  4,  einen  3oö  Don  ber  gujjmanb  ab|tc(;enben  ?lbflufjröl;ren 
berfeben  i|t,  bie  ftd)  freugförmig  gegenüber  ftel;en*  Siefcg  gajj 
mirb  fo  gcfiellt,  ba(5  über  jebeg  ©e(3fafj  eine  feiner  Diffnungen 
fommt,  leitete  ftnb,  mit  über  bie  gu  berarbeitenbe  Sita  ff  e f)eraugtre= 
tenben  Sapfen  berfeben,  bamit  fte  bon  oben  geöffnet  merben  fon= 
neu.  SJlan  füllt  bag  3tüf)rfa£  mit  ro^em  Del  unb  fc(5t,  unter 
fortmät;renbem  tüchtigen  Umrü^rett,  mit  einem  Stüfnfcbeit,  auf  je? 
ben  Drl;oft  Del  5 $fb.  jtarfe  ©cbmefelfäure  in  biinnem  ©traf)l 
bingu.  SJlan  fcfct  bag  3iül)ren  fo  lange  fort,  big  ftd;  bag  Del  bon 
ben  emjianbenen  fdjftmrgen  glöcfen  febeibet  unb  Har  erfdjeint , mag 
man  an  einer  berauggenommenen  ^tmbe  in  einem  ©lafe  fe^eu 
famu  Sag  Siül;rfd;eit  befielt  aug  einem,  an  langem,  ftarfem  ©ticl 
befeftigten  Äreugbolge,  mit  n?eld)em  barm  bag  Del  bon  unten  nach 
oben  umgearbeitet  mirb*  ©obalb  bag  Slbfd;e iben  beg  Delg  einge* 
treten,  merbeti  auf  ben  Drf;oft  Del  4 ©imer  bon  50°  er^igten 
SSafferg  gugegeben,  noch  3/2  ©tuube  gut  burebgerü^rt,  unb  ber 
Stube  iiberlaffetu  2lnt  bierten  Sage  läßt  man  bag  unterfiebenbe 
SSaffer  bureb  ben  unterfien  «gabn  ab,  nach  einer  ©tuube  Sinfyc 
gapft  mau  aug  bem  oberflen  bag  Del,  unb  menti  bieg  gefebeben. 
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lieber  aus  bem  uiUerfien  $ahn  ben  fchiuargen,  fd;lammigen  Beben* 
füg*  tiefem  Sage  Ijängt  noch  Diel  Del  an,  er  ttnrb  barum  in 
befonbere  ©egfäffer  gefatnmelt  uub  nadj  gehöriger  Ablagerung  baa 
Jlare  Del  abgewogen. 

©ämmtlich  gereinigte^  Del  mug  nun  noch  butch  giljhüte  ftl* 
trirt  iDerben,  um  ea  DoßFommen  Har  barjufleßcn* 

Sie  toohlfeilge  unb  ftcherße  Btethobe  gur  Klärung  bea  Dela 
iji  unjlreitig  bie:  Auf  ein  ©egfag  toerben  3 Drhoft  gereinigten  Dela 
gebracht  unb  benfelben  1 Zentner  gemahlener  Delfuc^en  binjuge* 
fegt:  bie  Blaffe  mirb  l/2  ^tunbe  mit  bem  Jftührfcfjcit  gut  bnrchge* 
arbeitet  uub  bann  jum  A6fegen  ber  9iu^e  überlaffen*  SJladj  3 Sa* 
gen'gapft  man  bie  obere  Hälfte  bea  Dela  ab,  giegt  fo  Diel,  ala 
man  abnahm,  frifc^eö  hinju,  unb  fegt  biea  äße  2 — 3 Sage  fo 
lange  fort,  ala  ber  Delfudjen  noch  Dürft,  baa  Del  noch  f lar  toirb; 
bann  erfegt  man  ihn  burch  frifchen*  Btan  pregt  baa  if)tn  anhän* 
gcnbe  Del  ab  unb  Derbraucht  il;n  ala  S5iehfuttei% 

SefonberS  Dortheilhaft  ift  ea,  menn  man  baa  ju  reinigenbe  Del 
auf  einen  h^hern  ©rab  ewigen  Fann  ] man  fparr  an  ©djmefelfäurc 
uub  bie  ganje  Arbeit  geht  fdjneßer  unb  beffer  Dort  (lallen*  Sie0 
lägt  freh  am  bißigflen  burch  Sampfheijung  beroirfem  3(1  man  im 
S3eftg  einer  Seflißirblafe,  fo  barf  man  nur  flatt  bea  §elma  ober 
auch  an  ben  ©cfynabel  beffelbcn,  ein  fupferneö  ober  eiferneS  9tohr 
anbringen,  meines  fo  gebogen  ifl,  bag  baa  eine  ®nbe  beffelben  in 
baa  JRührfag  bia  3 3oß  Dom  SBoben  reid;t*  Blan  feuert,  nachbent 
bie  SBlafe  mit  Sffiaffer  Derfehen,  unter,  bringt  baa  ju  reinigenbe 
Del  in  baa  Sag,  erhigt  auf  70°  uno  fegt  nun  bie  <£)älfte  Der  oben 
angegebenen  Blenge  ©chmcfelfäure  ^in jit*  Blau  mägigt  nun  baa 
Setter  unter  ber  SSlafc  bia  jum  3ufag  bea  SBaffera  ju  bem  Dele, 
mo  man  bann  mieber,  fo  lange  gerührt  Dtürb,  Dampf  eintreten 
lägt. — Ser  Aufmanb  an  Brennmaterial  ifi  fynxbii  feljr  gering 
unb  trirb  burd;  bie  SBirfung  bea  Sampfea  hoppelt  unb  breifach 
pergütet* 

3)  3ietntgtttt$  $$ratt§*  lim  ben  Sf;ran  Don  feinen 
fdjleimigen  Sheilen,  feiner  §arbe  tbeilmeife  unb  feinem  mibrtgen 
©eruch  *u  befreien,  bient  folgcnbca  Verfahren  SaDibfonä:  Blau 
Derfchafft  fich  Don  Sohgerbern  bereits  einmal  gebrauchte  2ol;e  unb 
focht  biefe  mit  ihrem  6 — 7fachen  ©etoichte  SSaffer  % ©tunbe  aua, 
giegt  burd)  ein  Such  baa  glüfftge  ab  unb  rührt  ben  he^en  ^ll^s 
jug  jum  Shranj  ben  Anajng  aua  8 $Pfb.  2ofye  auf  2 Sentner 
Shran*  Blau  lägt  abfegen,  jieht  ben  Shran  Dom  SSäffrigen  ab 
unb  fegt  auf  jebe  100  $fb.  beffelben  eine  Auflcfung  Don  t ^)fb. 
<jutem  (Shlorfalf  (f.  b*  ©d;eßacFbleichen),  rührt  tüchtig  burcheinanber 
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unb  fefet  bei  ©eite*  $at  ft$  ber  Strati  Dom  euijlanbeucn  SBoben* 
fn&e  gut  gefonbert,  fo  rnirb  er  Don  bemfelben  abgelaffen  unb  gu 
100  $fb*  SI?ran  t 2otf),  mit  i^rer  gcl;nfacben  SDtenge  Sffiaffer  Der* 
bünnter  ©dmefelfäure,  unter  gutem  Umrüsten,  gefegt  5 man  läft 
bann  mteber  abfeben  unb  flärt.  ©ut  ifl  e§,  menn  man  beu  Sf;ran 
mit  ber  bingugimifdten  ©djtuefelfäure  ermärmt,  moburc^  ba$  ?tb* 
fefeeu  befc^Ieuuigt  ttnrb, 

©rfa^tmttel  S^rattö. 

Surdj  foIgenbeS  S3erfal?ren  trerbcn  bie  ^ftangenöle  gum  ©dmie* 
reu  beö  Seberö  eben  fo  antoenbbar,  ab  ber  Sf)tan  ift»  9Jtan 
fdjmelgt  g*  33»  20  ^)fb.  Don  Sein*,  9tußöl  ic.  über  gelinbem  geuer, 
mit  3 ^funb  ©dmeinefdmalg  gufammen,  unb  fefet  ber  Stiftung, 
fobalb  fte  abgefüfjlt  ijl,  unter  Umrüsten,  mit  einem  ^ölgcrnen  ©pa= 
tel,  2 Sotb  ©dmefelfäure  gu» 

grltegenletnu 

Serfelbe  entfielt,  meutt  man  in  einem  flehten,  neuen  Siegel 
2 Steile  9tüböf  unb  1 Sf)etl  ÄoIopf;onium  gufammenfdjmilgt» 
SKan  beflreidh  mit  bemfelben  einen  ©tocf,  fMt  benfelben  in  ©anb, 
meldet  itt  einem  ©efäße  beftnblid  ift,  utto  fiettt  baS  ©ange  in  ein 
genffer.  Sie  im  Simmer  beftnbliden  gliegen  fommen  tyergu  unb 
fefcen  fld  an  ben  ©tocf,  an  meldetn  fte  fleben  bleiben»  9tad  ei* 
uiger  Beit  erftärmt  man  ben  ©tocf  über  geuer,  fireid;t  bie  Daran 
ftfccnben  gliegett  mit  ©tro£  :c.  ab,  unb  beflreidjt  i^n  Don  neuem 
mit  gliegenlcinu 

©infadje  fette  gftrniffe. 

SetttOlftntij?.  Surd  ©algmaffer  ober  bod^  burd  langes  §16* 
lagern  gereinigte*  Seinöl,  rnirb  in  einem  Fupfernen  Jieffel  gum 
©ieben  erfu^t,  Dorier  aber  bemfelben  auf  jebeS  $funb  2 2otf> 
böd)jf  gepulberter  SSleiglätte  (©ilberglätte)  gugefegh  9Jtan  rii^rt 
öfter  Dom  Sobett  fleißig  auf,  unb  fdäumt  ab  unb  fefct  baS  ©ieben 
fo  lange  fort,  bis  ftdj  fein  Schaum  mefjr  geigt,  ober  ein  Stopfen 
(aber  nidjjt  mef>r)  SSaffcr  auf  baS  £)el  gelaffen,  ein  ftarfeS  Äutflern 
bemirft;  bann  nimmt  man  ben  Jvcffel  Dom  geuer,  läßt  einige 
©tunben  gum  klären  ru^ig  flehen  unb  gießt  bann  ben  fertigen 
girniß  Dom  SSobenfafee  ab» 

Sa  beim  ©ieben  be$  £5el§,  über  freiem  geriet,  bie  $i$e  leidt 
fid  fo  bod  fleigern  fattn,  baß  eine  ©ntgünbung  beS  £)elS  jfattftn* 
bet,  fo  muß  man  mit  beut  geuer  üorftd^tig  fein,  aud>  einen  auf  ben 
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JTeffel  gut  paffertben  SecFel  jur  <§anb  paben,  um  ipn  im  Slotpfatt 
gleich  aufbecfen  uttb  fo  bie  glamme  beimpfen  511  ?önnent 

3Da  biefer  girntß  burep  ben  püpern  *&ifegrab , bem  er  auage* 
fefet  mar,  immer  gefärbt  erfepein t,  fo  baß  er  bei  pellen  Slnflricpen 
füglicp  niept  benupt  metben  fann,  fo  bereitet  mau  einen  peßern 
girniß  auf  folgende  Slrt : 

§cKc  3u  20  55 fb.  gut  abgelagerten  ober  mit  ©alj* 

maffer  gereinigten  Seinöla,  gießt  man  ungefäpr  3 $)fb.  SSaffer, 
pängt  in  biinnen  leinenen  Beutel  1-f  fPfb»  fein  gejiebte  Bleiglätte 
fo  in  baö.Del,  baß  ca  jiemlicp  in  ber  Bütte  beffel.ben  pänge.  Stau 
fiebet  nun  fo  lange,  bia  bie  oben  angegebenen  groben  bie  Seen  bi* 
guug  ber  Arbeit  angeigen.  SSegeu  bea  unter  bem  Dele  befmb* 
liepen  SBafferS,  nimmt  bas  Del  pier  feinen  fo  popen  §i(jgrab  an, 
liefert  baper  einen  peHern  girniß,  boep  gebraust  man  mepr  an 
Brennmaterial. 

Seutolffcmfl  31t  formen. 

Btan  nimmt  in  |inen  feuerfcjlcn  Sopf  1 53 f b*  altca  Seinöl, 
flefit  eö  auf  peüeö  ^ofpopl^nfeuer,  nimmt  bann  in  einen  leinenen 
Sappen  1 Sotp  ©ilberglätte,  1 Sotp  meißen  Äupferbitriol,  1 Sotp 
pcllänbifepca  Sleimeiß,  binbet  ben  Sappen  ju  unb  pängt  ipn  in  baa 
Seinöl)  über  fo,  baß  er  ben  Boten  bea  Sopfca  niept  berüprt,  fonji 
foept  baa  Del  augenblictlicp  5 über  menu  - Speil  bea  Dela  berfoept, 
nimmt  man  ca  bom  geuer,  nimmt  ben  Sippen  peraua,  giebt  bann 
in  baa  peiße  Del  eine  in  4 ©iücfe  gerfepnittene  Smiebel  unb  2 
Sotp  Sünbe  bom  ©cpmarjbrob.  ©obalb  baa  Del  Palt  gemorben, 
gießt  man  eö  in  eine  BouteiHe,  boep  fo,  baß  ber  Bobcnfap  jur.ü$- 
bleibt)  baa  auf  biefe  Slrt  präparirte  Del  iji  fepr  glängenb,  unb 
troefnet  in  Seit  bon  1 bia  2 ©tunfcen. 

SlnmerF.  ©a  ijl  fepr  notpmenbig,  baß  man  bie  33  or  ft  dp  t 6eadp* 
tet , fomopl  beim  girnißfoepen,  ala  auep  beim  Satfauflöfen,  et» 
mag  ©anb,  einen  Decfel  unb  einen  allen  ©acP  bei  ber  $ctnb 
gu  paben,  bantit  mau  ea  gleicp  gubeefen  Faun,  menn  ca  über» 
foept,  mcit  fonji  leiept  geueragefapr  gu  befürchten  märe. 

SDelftrnif  xmä)  Dffenbaefjet  23tetl;obc* 

Slan  nimmt  in  einen  feuerfefien  Sopf  l'5)f&*  oltca  Seinöl,  2 
Sotp  benebifepen  Serpentin,  2 Solp  meißea  53rcp,  2 Sotp  SWaßir,  2 
Sotp  meißen  Äupferbitricl,  flellt  mm  ben  Sopf  auf  gelinbeS  Kopien* 
feuer,  unb  läßt  ca  eine  palbe  ©tunbe  langfam  foepett)  boep  muß  man 
qufpaffen,  baß  ea  nidpt  überfoept.  Dann  nimmt  man  ben  Sopf 
bom  geuer,  fobalb  ce  eine  palbe  ©tunbe  gefoept  pat,  läßt  bie  ftaifße 
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$ipe  terfliegen,  giefjt  bann  % fPfb.  peifj  gemaltes  Terpentinöl 
baju,  läfjt  e8  Falt  »erben  unb  giefjt  e«  bann  tont  Tobenfape  ab. 
Tiefer  giruifj  ifi  ft  glänjenb,  wie  Eopadaef,  nur  troefnet  er  niept 
fo  fc^neH  unb  ifl  auep  niept  fo  bauerpaft. 

Bufammcugefe^fc , ölige  iirttiffe. 

Ilm  fette  Ternfiein*  ober  Sopalftrniffe  ju  bereiten,  bebient  man 
fiep  am  bequemfieu  eine«  tragbaren,  eifernen  Ofen«  mit  etwa«  lan* 
ger  Bugröpre  unb  niept  ju  tiefem  geuerraume.  Tlan  läfjt  in  eine 
bünne,  gujjeiferne  glatte,  Welche  ba«  geuerloep  be«  Dfen«  gang 
bebecf’t  unb  noep  1 Bott  über  ben  Sianb  be«  lepteren  reicht,  in  ber 
fDiitte  eine  Deffnung  bon  ber^OrBjje  anbringen,  bafj  ber  ©cpmelj* 
topf  über  bie  untere  <£>älfte  pincingept,  welche  glatte  auf  t»icr  an 
ben  3tanb  be«  Öfen«  gepängte,  1 Bott  über  biefen  perborragenbe 
klammern  gelegt  wirb,  um  ben  Suftjug  niept  ju  pinbern. 

@8  ifi  niept  ratpfam,  ju  Diel  girnijj  auf  einmal  ju  bereiten, 
fonbern  fiet«  nur  etwa  1 fPfb.  Söernflein  ober  Sopal  ju  nepmen, 
benn  je  größer  bie  SJiengc,  befio  brauner  fällt  ber  girnijj  au«,  weil 
ber  juerfi  gefepmoljene  Tpeil,  betör  bie  ganje  SJiaffe  in  glufj  fommt, 
einen  pöpern  «§ipgrab  erlangt,  gebräunt,  auep  wopl  jerfept  wirb. 
Um  bie  §ipe  baper  mepr  gleicpmäjjig  in  bem  ©cpmeljgefäfje  ju  Der» 
tpeilen,  unb  überpaupt  ba«  ©epmeljen  ju  beförbertt,  Wirb  in  ben 
Tecfel  be«  Topfe«  eine  fleine  Deffnung  geboprt,  in  welcper  ein 
©patelfiiel  lieft,  mittelfi  weltpem  man  bie  Ttaffe  rüpren  fann.  Tie 
um  ?luftöfen  beflimmten  Dele  miiffen  eben«fall«  gut  erwärmt  fein, 
weil  burep  falten  Bufap  bie  gefepmoljene  -Stoffe  erfiarren  Würbe, 
man  fieHt  be«pal6  bie  jurn  Sluflöfen  befiimmten  Dele,  gewöpnlicp 
Sein*  unb  Terpentinöl,  gleichzeitig  mit  bem  ©cpmeljtopf  auf  bie 
glatte,  Woburcp  fte  bann,  ttaep  beenbigtem  ©tpraeljen,  genugfant 
erwärmt  ftnb.  TeimScpmeljen  mufj  ber  unter  bie  glatte  reiepenbe 
Tpeil  be«©epmrIjtopfe«  fcottfommen -!mit  Kopien  umgeben  fein,  über* 
paupt  gut  im  geuee  fiepen,  biefe«*  jeboep  auep  nidjt  ju  peftig  fein, 
burep  fleifjigeg  JRüpren,  befottber«  an  bem  Toben  unb  naep  ben 
SSänben  be«  Topfe«,  läfjt  bann  ein  Traunwerben  ber  Tlaffe  wenig 
befürepten.  SBenn  bie  Dele  pinjugerüprt  werben  fotlen,  wirb  ber 
Topf  »om  geuet  entfernt,  ba«  Del  niept  auf  einmal,  fonbern  in  ge» 
tpeilten  Tiengen  oberin  niept  ju  jiarfem  ©trapl  pinjugefept.  Tian 
wäple  ju  biefer  Slrbcit  ba«  TageSlicpt;  ober  füllte  man  ben  9lbenb 
ju  §ülfe  nepmen  müffen,  fo  fei  man  forgfältig  mit  bem  Siepte, 
unb  nepme  befonber«  ba«  Tlifcpen  in  Entfernung  2 — 3 ©epritt 
ton  bentfelben  tor. 
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gertter  neunte  man  fließt  billige,  fonbent  gute  SBaare  jum 
Jöernfleinlaef,  nie  beti  fogenannten  gerafpelten  SBernftein,  ber  ftetS 
mit  ©anb,  J?el)ricf)t  u*  bergt,  Oerunreinigt  ifi,  fonbern  benjenigett 
in  ©orten,  ©opal,  ben  ojiinbifcgen , biefer  fdjmiljt  leichter  nnb 
giebt  federn  girnig,*  flatt  beS  Serpentinöls  (affe  man  ftd>  nie  ber* 
leiten,  baS  biel  billigere,  f)ierju  aber  ganj  untaugliche  «Sienöl  ju 
nehmen  5 baS  Seinöl  entließ  mitg  gut  abgelagert  fein. 

1)  SSernfleinladf  (girnig). 

a)  geller  SSernjieinlad.  1 $)fb.  fetter  S3ernftein  toirb, 
nach  Ooüfommenem  ©duneren,  mit  1 $fb.  Seinölftrnig  unb  nach* 
bem  mit  2 $fb.  Serpentinöl  oennifcht  unb  burch  Seinen  gegoffen. 

b)  ©inen  nod)  federn  girnig  fleflt  man  bar,  toenn  man  bie* 
felben  33erhältniffe,  tote  bei  a.  nimmt,  jlatt  beS  SeinölftrniffeS  bop* 
pelt  gereinigtes  unb  gut  abgelagertes  Seinöl  antoenbet  unb  ben  fer- 
tigen girnig  in  finalen,  meinen  ©laäflafchen  ben  ©onnenfirafjlen 
auSfe&t;  je  fchmäler  bie  glafdjcn,  je  fcbneüer  erreicht  mau  feinen 
3toec!  unb  erhält  einen  blagioeingelben  girnig. 

c)  Um  bie  SSernjleinftrniffe  gefchmetbiger,  biegfamer  ju  machen, 
Oergrögert  man  bie  83erhältniffe  ber  Dele  jum  SSernfiein,  ober  man 
nimmt  ©lernbar  j 1 Soll;,  lagt  es,  bebor  man  ben  SÖernflein  l;in* 
jufeftt,  fdjmeljen,  unb  berfährt  bann  im  Uegrigen,  toie  oben. 

d)  SDunfeler  SSernjleinfirnig.  1 ^)fb.  33ernjleinfolopho* 
niunt  toirb  gcfc^moljen  mit  1 ^Pfb.  Seinölftrnig,  unb  2 9)fb.  Serpett* 
tinöl  siigemifc^t  u.  ft  to* 

2)  Sopallacf. 

a)  ©etoöhnlicher  Sopallacf.  1 $fb.  Sopal  toirb  ge? 
f$mol$cn,  unb  bemfelbett  % 9)fb.  Seinöl  unb  V/i  ^fb*  Serpentinöl 
jugemifc^t,  burcbgegoffeti  unb  aufbetoahrt* 

b)  ©efdjmeibiger  ©opalfirnig.  1 $fb.  Sopal  toirb 
fein  gerieben,  auf  einem  toarmen  Dfett  eine  Sß>od)e  gut  ausgetrod- 
net 3 bann  bem  nochmals  3erriebenen  y2  ^fb.  Seinöl  funjugeriifyrt, 
in  einer  ©chale  einer  jientltd)  (iarfen  SDfentoärme  auögefe^t 5 nadj 
ber  Sluflöfung,  toelcfie  man  burd)  öfteres  Stühren  befdjleunigt,  1 ^)fb. 
Serpentinöl,  in  toeldjem  man  y2  Soth  «Kämpfer  aufgelöft,  f)injuge* 
rührt  unb  burdjgegoffen. 

c)  ©in  anberer  gefchmeibiger  girnig  toirb  bereitet,  toenn  man 
1 5)fb.  Sopal  fcfymiljt,  bem  ©efdimol^enen  3 Soth  SopaiOabalfam 
unb  bann  y2  9)fb.  Seinöl  unb  1 $)fb.  Serpentinöl  l;inju|e(5t. 

Slucfj  biefe  girniffe  formen  burd)  3ufa(t  größerer  jCelmengen, 
toeniger  rafcb  troefuenb,  Minner  gemalt  toerben.  S3ott  bem  23lei? 
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ctjett  an  ber  Sonne  gilt  bafjVlbe,  Wag  beim  S3crnfieinlatf  1.  b>  be* 
merFt  Würbe.  Sie  ad  a.  gegebene  SSorfdjrift  Fönnen  wir  übri* 
geng,  jufolge  SOjähriger  (Erfahrung,  alg  bie  befie  empfehlen. 

Sa  bie  Sopallacfe  jwar  Slnfangö  einen  großem  ©lan$  jeigen, 
alg  bie  SSernflcinlacfc,  ledere  aber  non  mehr  Sauer  ftttb,  fo  ber* 
einigt  man  beibe  jufammcn;  man  fcbmiljt: 

d)  ©in  \)a\b  ?Pfb.  S3ernjlein  unb  eben  fo  Diel  Sopal,  bermengt 
bag  ©efchmoljene  mit  ein  palb  $fb.  Seinöl  nnb  1 ein  fmlb  $fb. 
Serpentinöl  unb  feiljt  burch. 

e)  6 opal  firniß  ganj  meiner.  SJan  nimmt  in  ein  93le* 
bicittglag  mit  einem  bünnen  93oben,  welcpeg  16  Soth  glüfjigFeit 
faffen  Faun,  4 Soth  fein  geflogenen,  auggefuchten,  bejlen,  Weifen 
6opal,  binbet  oben  um  ben  <§alg  beg  ©lafeg  einen  SSinbfaben,  hängt 
tiefes  ©lag,  morin  ber  ©opal  i|l,  über  Kohlenfeuer,  bod)  fo,  baf  e§ 
einen  h<dbeii  guf  bom  geuer  entfernt  ifl,  auch  ^ält  man  bag  ©lag, 
burch  «§in=  unb  §erbrehen  in  jleter  ^Bewegung»  SSenn  nun  ber  ©o. 
pal  gefchmoljeu  ifl,  nimmt  man  bag  ©lag  bom  geuer,  gieft  8 Soth 
gut  hdf  gemachten,  gebleichten  Seinölfirnif  tbaju,  fc£)üttelt  e9  gut 
burch,  gießt  bann  noch  8 Soth  hdfgemachteg  Serpentinöl  baju,  fd)üt- 
telt  eg  nocfymalg  gut  bureb,  unb  ber  gtrnif  ifl  fertig,  fod  er  noch 
weißer  fein,  fo  jleHt  man  bag  ©lag  14  Sage  an  bie  Suft  unb  wo 
möglich  in  bie  Sonne,  inbem  tiefes  Verfahren  ben  girnif  fe^r  bleicfjt* 

Serben  1 1 nf trntffe. 

SSenn  fdjon  bag  Serpentinöl  nicht  ju  ben  fetten  ©eien  gehört, 
fo  hanbeln  toirbocl;  feine  girniffe,  Feinen  paffenbern  $)la($  ftnbenD, 
hier  ab. 

a)  ©infach  er  Serpentinfirnif.  1 $fb.  Kolophonium 
wirb,  mittelfl  gelinber  SBärme,  in  2 9)fb.  Serpentinöl  aufgelöfl,  bie 
Sluflöjung  burchgefeiht. 

b)  geller  ju  meinen  garben.  ©eFochter  Serpentin 
(bon  Sroguiflen)  i $fb.,  SSJlaflir,  ©anbaraef,  bon  jebem  2 Soth, 
werben  jerrieben  unb  in  gelinber  Sßärme  in  lf  $fb.  Serpentinöl 
aufgelöjl,  ber  noch  warmen  Sluflöfung  If  $fb.  ebenfalls  erwärm- 
ter Seinölftrnif  jugefe(3t,  burch  SBärme  mehr  bereinigt  unb  burch 
ein  Such  gegojfen. 

c)  5Jla  jiir  fir  n iß.  £ $)fb.  ?Dlaflir,  ber  bon  ben  öligen. 
Fiebrigen  ©tütfen  befreit  ifl,  wirb  in  einem  berfchloffenen  ©efäße 
in  lj  *Pfb.  Serpentinöl  ohne  SBJärme  aufgelöfl.  ©r  bient  jum 
Uebergiehen  bon  ©elgemälben. 

d)  Samarlaf.  1 ^Pfunb  Samarharj  wirb  in  lf  ^5fb.  Ser* 
pentinöl  Falt  aufgelöfl  unb  burchgefeiht. 


GS  $irniffe  uub  Sacfe* 

SBirb  ju  obengenanntem  3tt?ed  oertocnbet  unb  ifl  bem  SDlafiir* 
firniß  oorjujieben* 

Äaou  tfdjud;  f irn  tff  e. 

a)  1 Ü^eil  fein  gerfc^nittener  Jtaoutfcbuf  (guinmi  elasti- 
cum)  toirb  tu  20  Steilen  rectificirtem  Serpentinöla,  bei  30  — 35° 
SBärrne,  aufgefcbtoeKt.  @r  bilbet  eine  ©aUerte,  bie  burcb  lofe  Sein- 
toanb  gepreßt  toirb  uub  gur  ^Bereitung  toafferbicbter  3euge  bient 

b)  2>er  j?aoutfcbu<f  toirb,  toie  oben,  in  Serpentinöl  gelöfi,  ber 
burdjgegoffenen  Sluflöfung  ein  gfeicbea  ©etoicbt  SBeingeift  oon  88° 
gut  bittöugeruljrt  3)er  ^ierbnreb  nieberfaüenbe  j?aoutfd;ucf  toirb 
mm  in  feiner  6facfjen  Sttenge  Scbtoefelätber  Falt  gelöjL  ©a  fMt 
eine  fprupabicfe  ftlüfftgfcit  bar,  bie  ju  obigem  3toec?e  oorjüglid;  an» 
toenbbar  ifL 

2)aa  in  bem  erflen  Stuftöfungagefaj?  rücfflänbige  gluibum  (SBein= 
geiil  unb  Serpentinöl)  mirb  nun  enttoeber  getrennt,  ber  eben  beftn= 
liebe  SBeingeifl  abgegoffen  unb  baö  Terpentinöl  ju  neuer  Sluflöfung, 
jenea  aber  in  baju  geeigneten  Sappen  ala  @rleud;tungamaterial 
benufet;  ober  man  oermifd)t  ba^  ©anje  mit  feinem  hoppelten  SSolum 
SBaffer  unb  nimmt,  nach  einiger  91ube,  baa  obenfkbenbe  Del  flar 
ab,  bie  unterfiebenbe  glüfftgfeit  untertoirft  man,  toenn  eine  Duan* 
tität  angefammelt  ijl,  jur  SSßiebergetoinnung  bea  SSeingeiflcö,  einer 
Seftiflation. 

c)  Äaoutfcbud?  * ©tiefeltoicbfe*  4 Sotb  Äaoutfcbudf 
toerben  in  einem  glafurten  ©efäfe  bei  gelinbem  $eucr  gefcbmoI§en, 
bann,  unter  befiänbigem  Umrübren,  12  Sott;  Seinölftrni§  Sotbtoeife 
unb  in  4 — 5 SJlinuten  3toifcben$eit  ^ingugefefet^  SBenn  aßea  b^ns 
jugetban  unb  baa  ©anje  oodfommen  flüfftg  ijl,  giebt  man  noch 
2 Sotb  §ifdjtbran  unb  2 Sotb  Serpentinöl  b^i«* 


ftirntffe  un&  SacTe. 

©.  gr*  SIntbai  giebt  in  ber  „Ghtcpclop.  3eitfd)rift  bea  ©e- 
toerbtoefena"  ($)rag  bei  Sorrofd)  unb  $tnbre)  eine  ansiebenbe  lieber- 
ftdjt  ber  Oon  1821 — 1843  in  ben  öftereiebifeben  Staaten  auf  tecb* 
nifcbs^emtfd;e  ©egenflätibe  er t^eilten  Privilegien , auf  mlfycfyn* 
bureb  aufmerffam  gemacht  toirb*  3m  3JJär;$beft  b.  3.  tbeitt  berfel- 
be  u.  91*  folgenbe  gasreiche  SSorfd;riften  Oon  8ac?=  unb  g'irni§= 
Bereitung  mit,  für  toeld)e  in  bem  angegebenen  3eitraume  ^ri3 
oilegien  ertbeilt  toorben  ftnb,  unb  beren  jlcnntnijhiabme  manchen 
Sefern  ertoünfebt  fein  föunte. 
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Sürntffe  für  ©laöfütegelbelegung. 

a)  9fad)  einer  £3crfd)rift  toerben  ^ $)fb,  geformtes  Seinöl,  ^ 
53fb.  33ergfreibe  unb  f $fb.  SJraunjlein  auf  einem  9ieibjlein  fein 
gerieben,  unb  mit  bem  s])infel  in  mehrere  Sagen  auf  baa  Simalgam 
ber  Spiegel  aufgetragen, 

b)  9iarf)  einem  anberen  Verfahren  tuirb  bie  Sirüdffeite  becSpit* 
gel  mit  einer  hoppelten  Sage  bon  Sopalftrnifi  berfepen,  ftmbon  bie 
leptere  erfl  nach  bem  Trocfenmerben  ber  erjlern  aufgetragen  ttirb* 

ßetnolftrntfj  = Bereifung* 

a)  Sa  tbirb  baa  Seinöl  in  einem  gaffe  mit  ber  §älfte  Äocp* 
faljlauge  (auf  1 St.  Del  1 $f b.  ©alj)  unb  ÄieSfanb  berfept,  t>ei= 
läufig  eine  ©tunbe  gequirlt,  bann  baa  oben  fchmimmenbe  reine  Del 
abgegoffen,  unb  mit  frifeper  ©aljlauge  unb  bem  groben  itieafanb 
baffelbe  S3erfapren  mieberpolt.  3)aS  nun  flar  geworbene  Del  ioirb 
in  gläferne  glafcpen  gegeben,  reinea  Gaffer  jugefefct  unb  6 £ßod;en 
pinburep  in’a  Sonnenlicht  gefleßt.  Sa  mirb  je(3t  baa  Söaffer  ge^ 
mecpfelt,  unb  baö  Del  noch  einmal  burd)  gleich  lange  3cit  ber  SSir- 
fung  bea  Sonnenlichta  auagefefct. 

b)  Sladj  einem  anbent  pribilegirtem  Verfahren  focht  man  ba§ 
Seinöl  mit  Bitriol,  ©aljfäure  unb  Sraunjlein,  giejjt  bann  baa  Del 
bon  ben  ilnreinigfeiten  ab  unb  focht  ea  fo  lange  mit  Slciglätte, 
bia  ea  bie  Tiefe  bea  Sprupa  pat. 

(SopaU  unb  Bernfietnftrmffe* 

a)  Ter  Sopal  mirb  in  einem  ?Ipparat  gefchmoljen,  in  melcbem 
fich  berfelbe  in  einer  SDietaUröhre  beftnbet,  bie  unten  mit  einer  Sfofte 
berfepen  ifi,  unb  mittels  um  bie  9vöf;rc  gelegter  Kopien,  bie  Sr= 
pifcung  fiattfinbet.  Ter  baburd)  abfließcnbe  Sopal  rnirb  mit  gut 
bereitetem  Seinölfirnif  gefoept,  unb  nach  ber  §anb  mit  Terpentinöl 
berbünnt. 

b)  9Kan  bereitet  juerft  einen  girn i{j  burep  »Rodden  bon  16  Sotp 
Silberglätte  unb  2 ein  palb  $funb  Seinöl,  giefjt  ben  noch  beiden  girnijj 
auf  ben  in  einem  Topfe  beftnblidjeu  unb  borläufig  gefd;mol^enen 
Sopal,  unb  fügt  enblicp  nod)  tropfentoeife  peigea  Terpentinöl,  unter 
bejiänbigem  Umrüpren,  p)in^u. 

c)  SOfan  bigerirt  in  ber  SSäruie  ein  palb  ^3fb*  Sopal  ober  Scrnficin, 
in  4 Sotp  ©teinfoplenöl,  focht  bann  eine  palbe  ©tunbe  biefea  6)e* 
|mifcp  mit  ein  palb  SKaafi  Terpentinöl  unb  filtrirt  burd)  Scimuanb, 

d)  SJian  giebt  in  eine  fiarfe  fupferne  glafcpc  2 2J?aa§  Sßein* 
geijl  bon  SO0  (Seichter),  ein  halb  sPfb.  Sopal,  6 Stp.  rppen  Sd/toefcl* 


70 


gintiffe  unb  Sacte. 


fpiefglang  unb  5 Sotfj  ©chetfacF,  fchraubt  beu  gut  fd)Iicf trnbeti  £ef* 
fei  auf  unb  er^ifct  bie  SWifchung  2 — 3 ©tunben  lang  auf  bem 
©inbofen,  fycht  bann  bie  glafche  oom  geuer  unb  öffnet  foldje  nach 
erfolgter  ?lbfühlung.  £)er  Hare  girnifj  n>irb  mit  bem  «£>eber  au0* 
gegogen  unb  in  glafchen  Lgefü(lt. 

©8  berjlebt  fich  Don  felbfi,  ba§  bei  ber  Ausübung  biefeS  Ver- 
fahrens bie  größte  Borftcht  nöthig  ifi. 

ßeber lade,  ^Bereifung  bcrfelben. 

a)  ©0  mirb  gucrjl  burd)  gmeifiünbigeS  (Sieben  non  Seinöl  mit 
Bleiglätte,  Bleifteifj,  ©epia&ein  unb  Brobrinbe,  ein  fetter  girnif* 
bereitet,  biefer  in  einen  fiipfertten  Keffel  gefchüttet,  eine  angemeffette 
Quantität  ©opal  gugefefct  unb  bis  gum  Sluflöfen  beffelben  gcfocht, 
Stach  bem  SlbFü^Ien  läfjt  man  bie  bicf  geworbene  glüfftgfeit  burch 
ein  Sudj  fließen. 

b)  SJIan  neunte  1 Sheil  gebrannten  Kienruf,  6 Sf;eile  SJiaflir, 
30  Steile  Kolophonium  unb  12  SI;eite  afrifanifdjen  ©opal,  fdjmelge 
§WeS  bis  gur  nötigen  Bereinigung  in  einer  ©djale,  puloere  nach 
bem  ©rfalten  baS  §erggemenge,  fepe  noch  einen  Sheil  puloeriftrten 
Bengoe  tyingu,  unb  übergiege  baS  ©ange  mit  100  Steilen  SUfohof. 
Stach  fiattgefunbener  ?luflöfung  ifi  ber  girnif?  fertig. 

c)  SJian  gebe  in  2 $fb.  einer  geijiigen  ©aKäpfeltinftur,  8 Sth* 
gröblich  geflogenen  ©chellacf,  4 Soth  netietianifchm  Serpentin,  3 S tfy. 
SticinuSöl  unb  *4  Sotb  ©anbaraf  $ ftltrire  baS  ©ange,  nach  erfolg* 
ter  Sluflöfung,  burdj  Seinmanb,  unb  mifche  1 Soth  ©ifentinftur  unb 
3 Soth  Kienruf}  recht  innig  ^i-rtgu. 

d)  Sftan  fdjmelge  in  einem  irbenen  Sopfe  1 $fb.  SB^ch9,  febe 
eben  fo  biel  Serpentinöl,  */+  fPfb.  ©pieföl  unb  1 *Pfb.  grüne  ©chmeinö* 
feife  bagu,  menge  SXdeö  recht  innig,  fe£e  porticnenmeife  ©eingeifi 
hingtt,  rühre  eg  gut  um,  unb  laffe  eS  24  ©tunben  flehen.  2)iefer 
girnifj  ifi  auch  für  <£o!g,  §orn  unb  ©chilbpatt  anmenbbar. 

©dmmrjer,  großen  ©Ian$  erjeugenbet  geberlad?  für  ©djulje 
unb  ©tiefeilt,  late  für  ^fetbegefdjirre. 

8 Soth  ©cheflacf,  1 Soth  ungeglüther  feinfier  Ktenruf}  (Delruf}) 
unb  V4.  Soth  gepulberter  3«bigo,  merben  in  einer  fleinernen  glafche 
mit  l1/*  ^fb.  80%  ©eingeifi  gufammengethan  unb  bie  Deffnung 
mit  einer  feuchten  S3Ia^haub  nerbunben.  SJachbem  bie  5Jiifd;ung 
minbejlenS  24  ©tunben  geflanben,  unb  öfters  umgefchüttelt  rnorben 
ifi,  jlecftman  eine  ©tecfnabel  burch  bie  Blafe  unb  taudjt  bie  Krufe, 
unter  öfterm  <§erauSgiehen,  nach  unb  nach  in  heifieS  (nicht  gang  fo* 
ehenbeg)  ©ajfer,  fc^üttelt  fte,  fe(5t  1 Soth  Denettanif^en  Serpentin 
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unb,  des  SBofjlgerudj«  wegen,  einige  Srpofen  trgettb  eines  Woi)lrie» 
thenben,  ätherifchen  DelS  hinju,  unb  bewahrt,  nachbem  man  auch 
tiefen  letztem  burd)  heftiges  ©djiitteln  aufgelöji  ^at,  in  gut  »er* 
formen  glafdjen  bei»  Sacf  auf,  ber,  bor  ber  jebeSmaligen  SSertrcn» 
bung,  jlarf  gerüttelt  werben  muf.  2)iefer2acf,  ber  hier  unb  ba  treuer 
Derfauft  wirb,  wirb  auf  felbfl  fettes  Seber  mit  einem  ©cficimm* 
cfien  ober  jarten  fPinfel  aufgetragen,  unb  trocfnet  fafi  augenblicflic^. 

SScifjter,  b eff  glatt  jenbct  gacfanfittcb  für  Stuten  unb  gfenjier. 

Sntrfl  merben  bie  betreffenbeit  ©egenficinbe  mit  einem  ©emenge 
Don  gleichen  Steilen  Seinölftrnifj  unb  Serpentinöl  überfTridjen,  Wo* 
rauf  fte  einen  Uebetjug  Don  Sleiweifj  erhalten,  welches  mit  Seinöl» 
ftrnifj,  Serpentinöl  unb  SSleijucBer  abgerieben  worben  iji.  9£ach  bem 
Srocfnen  biefeS  jweiten  5lnftricheö  wirb  noch  ein  britter  Don  S3Iei» 
wcifj,  welches  mit  üJlafiirftrnifj  abgetieben  ifl,  gegeben.  ®er  leitete 
girnifj  wirb  baburch  bereitet,  ba§  man  1 fPfb.  SJlafiir  unb  £ fPfb. 
ßopalpulDer,  mit  fPfb.  ©opalpulDer  übergiefjt,  auf  einen  ^ei^en 
IDfen  jleUt  unb  öfters  umrührt. 

grttnijfcnfirtdj  ju  SJlauan  unb  £>ätbet  bet  ©ebäube. 

®ie  anjuflreichenben  ©egenflänbe  erhalten  juerfl  einen  ©runb» 
überjug,  welcher  aus  1 SJlaafj  SJfilch,  £ SJlaaf?  Ddjfenblut  unb  ^ 
fBtaajj  gutem  Oelftrnifj  befielt.  S)er  jum  Slnjfrich  bienenbe  girnif 
Wirb  auf  bie  SBeife  bereitet,  bajj  man  £ fPfb.  Söerflein  fchmiljt  unb 
£ SÖiaafj  warmen  Seinölfirnifj,  nebjl  y16  SUaafj  Serpentinöl  jufefst. 
3u  biefem  girnifj  fommt  bie  erforberliche  SJlenge  S3leiwei§,  nebfi 
ber  garbe,  welche  man  bem  anjuftreidfenben  ©egenflänbe  geben 
Witt. 

2acB  jitm  tteberjteben  ttott  SMgemalben. 

®erfclbe  befiehl  aus  3 $fb.  Serpentinöl,  1 §)fb.  SJlaflir  unb 
f $fb,  Siamarharj. 

2a<f  sunt  ttebetjtebeu  bou  .Rupfer  jHtbeu,  Sanbfacfm  u.  bergl. 

SRan  löfe  tn  5 $fb.  SBeingeifl  Don  80°  31.  unb  -J  5^fb' 
Serpentinöl,  lf  fPfb.  ©anbaracf,  nebfi  4 2oth  Denetianifchen  Ser* 
pentin  auf. 

2ad?  für  feine  Arbeiten  au$  gepreftfent  gebet. 

SJlan  löfe  in  5 fPfb.  SBeingeifl  Don  80°  31.  unb  l-J  $Jfb.  gel« 
ben  ©chctlac?,  f fPfb.  ©ummilacf,  £ $)fb.  ©anbaracf  unb  $ fPfb, 
©opal  auf. 
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9lot&er  ^olglatf  für  Silier. 

Siefer  beflel;t  aus  5 ^fb-  Sßeingeiß,  2 fPfb.  braunen  ©djeßaef, 
4 ©anbaraef,  f $fb.  ßopal,  £ $fb.  33cnjoe,  woju  ber  wein» 
geißtge  9lbjug  bon  £ fPfb.  Sanbelfwls  gefegt  wirb. 

(Selber  £oIgla<f. 

SUan  berfe|e  5 $fb.  Spiritus  mit  2 fPfb.  gelben  Schell acF, 
4 2otfj  ©ummigutti,  2 2oth  orientalifdjen  ©afran,  ^ $fb.  Sanb« 
araef,  f $Pfb.  ©opal  unb  ^ $fb.  SBenjoe.  Statt  beS  ©a  fr  an  8 
fann  man  ftd)  ber  SMigfeit  wegen  4 2oth  pulberifirter  ßurcumä» 
murjel  bebienen. 

©rüncr  ^olglatf. 

®en  eben  angeführten  Stoffen  für  ben  gelben  -^oljfacf  wer» 
ben  noc{j  2 2otf)  in  Schtoefelfäure  aufgelcjlen  Snbigo’S  jugefept. 

S3ei  <§inweg(affung  be§  ©ummigutti’S  unb  Safran'8 
au8  ber  für  ben  gelben  §oIjlacf  gegebenen  SSorfchrift,  erhält  man 
einen  2acf  für  lichtes  >§04,  welches  bereits  eine  S3eije  erhalten  hol* 

Sacf  für  ^o^firottce  unb  SDlcfftlfwaatcn, 

<§ierju  nimmt  man  5 fpfb.  Spiritus,  1 fPfb.  gelben  ©djellacf 
£ 9)fb.  Hörnerlatf,  £ fpfb.  (Sopal,  2 2oth  ©ummigutti  unb  1 2oth 
orientalifchen  Safran. 

Supfftrntjji  für  45t>lg,  Sebcr  unb  2RetaU. 

Um  biefen  girniß  ju  bereiten,  giejjt  man  18  $fb.  SSeingeijl 
bon  80°  9f.  in  ein  FupferneS  ©efä§,  fehl  ©cbeKatf,  26 

2oth  SJlafiir  ober  Sanbaracf  unb  1 $)fb.  Serpentinöl  funä«/  unb 
läfjt  bie  9JUfcf)ung  unter  juweiligem  Umrühren,  eine  Stunbe  bige= 
riren.  Siadjbcm  bie  ^arje  ftcfj  aufgelöfi  1; aben,  giebt  man  12  2otf) 
auSgeglühten  Jfieitnty  baju,  rührt  noch  einige  Seit  um,  feiht  nach  bem 
^uSfiihlen  bie  giüfjtgfeit  turcf)  ein  Sieb  unb  füllt  fte  in  glafcl;en. 

Sftmißi  gum  ©rnnbtrcn  non  ©olb*  unb  anbern  bunftln  Farben. 

1 fPfb.  leicht  trocfnenbeS  altes  2einöl,  mit  f §)fb.  benetiani» 
fehen  Serpentin  in  einem  neuen  Sopfe  sunt  Sieben  gebracht , bann 
10  2oth  gepnlberteS  Sleapelgelb,  bon  hoch9elber  garbe  hincingc» 
worfen,  unb  fo  lange  unter  Umrühren  gefönt,  bis  ftef)  2lHeS  p ei» 
nem  fdjönen  golbgelben  girnitr  bereinigt  fyat.  3)ient  jutn  Unter* 
grunbe  bei  S3ergolbungen , jum  Aufträgen  beS  3?lattgo(beS  unb  su 
golbgelbetn  ?ln|lrich. 
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ftarjftrntf,  als  feitet:  ober  brttter  Slnjirtcfj  ßebrauept,  um 
bem  geroöpnltcpen  Delfarbettanfirttf)  an  (SeMubeit  ©lanj 
unb  Saucrpaftigfeit  ju  geben. 

3 $Pfb.  serffogeneS,  reines  §ars  in  10  gut  abgelagertem 
altem  Seinöl  in  ber  SBärme  gelöjl,  bann  12  Soth  gemeinen  Ser* 
pentirt  ^injugefügt.  3)ie  erfaltete  Stuflöfung  mujj  nach  einigen  £a* 
gen  ©tehena  bom  S3obenfafee  abgegoffen  unb  halb  Derbraucht  Ser- 
ben, bamit  ftcb  nid)t  ein  Zfytil  bea  «jparjea  auafcheibe.  SBäre  ber 
girntj}  beim  ©ebrauch  ju  jähe,  fo  berbünne  mau  ihn  beim  Stnjlrid) 
noch  mit  etmaa  ermärmtem  Seinöl,  namentlich  im  greien  5 im  3im* 
mer  unb  im  ©chatten  aber  angemenbet,  mit  Serpentinöl. 

Strniffe  gu  Döbeln  unb  anbern  ^joljfacben,  melcpe  ber 
9ieibuug  fepr  auögefe^t  ftnb. 

1)  6 Sotp  gefcpmoljener,  in  falteb  SSaffer  getropfter  unb  tote* 
ber  getrockneter  ©opal,  12  Sotp  gereinigter  ©anbartack,  6 Sotp 
SJlaflir,  8 Sotp  gepulberteb,  soeijjeb  ©laß,  5 Sotp  benetianifepen 
Serpentin  unb  32  Sotp  SUkopol  bon  92°-  Sr.,  giebt  einen  fefien, 
glänäcnben  g-irnijj.  2)  6 Sotp  ©anbarack,  2 Sotp  ©Icmi,  2 Sotp 
Sinime,  £ So tp  Äampper  unb  32  Sotp  Sllkopol  bon  angegebener 
©tärke,  giebt  einen  fejten  unb  gefdjmeibigen  ©lanjftrnif; ; berfclbe 
kann  auep,  eben  fo,  toie  ber  borperbefepriebene,  baju  bienen,  mit 
bicken  SBafferfarbeu  angeflncpenen  gläcpen  eint  fcpjipenbe  girnifjbecke 
ju  geben.  3)  2 Sotp  ©cpedack,  2 Sotp  toeifeb,  burgunbifepeb  ^arj, 
3 Sotp  gereinigter  ©anbarack,  -3  Sotp  benetiaifeper  Serpentin,  -§ 
Sotp  3)racpeublut  unb  32  Sotp  SSeingeift  bon  92§  Sr.,  giebt  ei* 
neu  jepönen,  rotpen  Sllöbclfmiif. 

S'irntfji  3U  Safelinerk,  Steppengelänbent,  9ioprjlüplen,  ©adjen 
Uon  ©tepenpolj  unb  ©ifengittern. 

12  Sotp  gereinigter  ©anbarack,  4 Sotp  ©cpedack,  8 Sotp 
toeifeb  ©eigenpars,  8 Sotp  gereinigter  Serpentin,  8 Sotp  geflofje* 
tteb  ©(ab  unb  64  Sotp  SÜkopol  bon  92°-  Sr.  3u  pöperm  3totp 
berfept  man  einen  Slntpeil  beb  ©anbarackb  burep  ©cpedack  unb 
fügt  ettoab  ®racpenblut  bei.  2>iefer  girnifj  toirb,  feineb  fepönen 
j ©Ianjeb  megen,  oft  angetoenbet.  ©einer  ©onftficnj  toegen  ftnb 
■ jtvei  9lnj}ricpe  bodkommen  aubreiepenb. 

S'trntj?  bon  3 a ä f o n , für  gePeijfe  unb  anbere  ftoljfacpcn. 

8 Sotp  reiner  toeijjer  SBernfleiit,  4 Sotp  peder  ©opa(,  32  Stp. 
I!  gut  abgelagerteb,  alteb  Seinöl,  4 Sotp  8?ofimarinöI,  4 Sotp  Saben* 
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btlßl  unb  4 2otfj  Serpentinöl.  2)er  gepulberte  58ernflein  wirb  ge* 
fcfiraoljen,  ber  gepulberte  Sopal  in  ber  SBärtne  mit  bem  Stosmarinöl 
bereinigt,  bann  beibe8  mit  bem  2ein»,  Sabenbel*  unb  Serpentiöl 
in  ber  SBärme  bigerirt. 

<ytntifj,  für  jcbc8  SJtefatt  üraucfj&ar. 

3 2otf>  Sopal  unb  1 2otf>  Sopaibabalfam  werben  unter  Um» 
rühren  jufammen  gefdjmoljen  unb  jur  ^ei§en  SJtaffe  iy5  2otl> 
feiger  2einölfunifj  allmälig  unter  Utnrüfjren  jugefe|5t,  nadf  bem 
SrFalten  in  eine  tflafdse  gegoffen  unb  beim  ©ebrauc^e  mit  Ser» 
pentinöl  öerbünnt. 

Sßctffcr  S'tnttf  für  33kcf)fafeltt. 

SJIafiir  2 2ot^ , 4 2otf>  ©anbaracP  unb  12  2otf)  SBeingeifl 
bon  92%  Sr. 

S'itmjj  gutit  @rfa£  ber  Sctjtmtuttg  bei  Äüdjengefc&irren. 

2)iefer  $irnijj  wirb  au8  8 Steilen  Sopal,  16  Steilen  rectifi» 
tirtem  Serpentinöl  unb  16  Steilen  2einölftrnift  bereitet,  unb  giebt 
einen  fo  feflen  Sacfiiberjug  für  ©efcfiirre  bon  Sifen,  SJteffing  unb 
Hupfer,  bafj  man  barin  Podjen  Fann,  ebenfo  wirb  er  au$  nicht  bon 
©äuren  angegriffen. 

SJtan  trägt  ihn  auf  ba8  etwaö  erwärmte  SJtetaH  3 — 4 SJtal 
bünn  auf,  jeben  Slnfkicb  in  ber  SSärme  trocPnenb,  unb  ergibt  nach 
bem  SrucFnen  beö  leisten  SlnfhicfyO  ba8  metallene  ©efchirt  langfant 
unb  julept  fo  fiarF,  bafj  ber  girnifj  bunFelbraun  Wirb,  ju  rauben 
anfängt  unb  alle  HlebrigFeit  berliert.  SDian  Fann  biefl  Verfahren 
nac^  neuem  9lnflrich  noch  einige  SDlale  wieberfwlen.  Sulefct  reibt 
man  ben  2acf  mit  einem  Suche  ab. 

S'ttnffj  für  ©tfmmerf  an  freier  Suft. 

©anbaracP  9 2otf),  ©cbellacf  3 2otfj,  Holopbonium  6 2otb, 
Serpentinöl  6 2otb,  «lfo$ol  bon  92%  Sr.  12  2ot$. 

Satfftrniffe  für  SBucfcbtnber,  mit  Siegeln  über  bie 
Zubereitung. 

©8  ift  ein  allgemein  berbreiteter  Srrtbum,  bafj  ber  2acP  ge» 
Bocfjt  werben  muffe,  woju  man  ftch  in  ber  Siegel  einc8  SBafferba, 
be8  ober  einer  ©Rüffel  mit  ©anb  bebient,  worin  man  bie  Slafdje 
mit  ben  aufjulöfenben  ©toffen  hineinfiellt.  b<U  biefeS  33erfab« 
ren  nur  ben  SSortfseil,  bafj  ber  2acF  um  einige  Sage  früher  fertig 
wirb,  bagegen  mehrere  entfdliiebene  SRac^t^cile , bon  benen  ich  bift 


girniffe  unb  Sacfe. 


75 


mir  einige  angeben  n>iH*  SSor  allem  iß  es  als  nachteilig  anju» 
[eben,  baß  ber  ?Uf o^ol,  meiner  jnm  Sacf  vertoanbt  n?irb,  einen  be» 
beutenben  Sheil  feines  geißigen  ©epaltS  Verliert,  tooburch  ber  Sacf 
fehlerer  troefnet  unb  bei  nicht  gehöriger  fiBärme  beim  Sluftragen 
leicht  anläuft,  fiatt  bem  ©egenßanb  ©lattj  ju  verleihen,  wogegen 
ein  SacF,  auf  Faltem  SBege  nach  meiner  Eingabe  Verfertigt,  bein  nicht 
$u  faltem  SBetter  nicht  einmal  bie  ©rtoärmung  beS  $u  lacfirenben 
©egenßanbeS  nöthig  macht.  ©in  anberer  Uebelflanb  iß  bie  ©e* 
fahr,  toelche  mit  bem  Äochen  beS  SacFftrniffeS  verfniipft  tfi,  toeldjt 
noch  babureb  vergrößert  toirb,  baß  bie  meifien  33uchbinber  biefe 
Operation  feiten  vornehmen  unb  beShalb  mit  ber  93ehanblungSart 
nicht  vertraut  fein  Fönnen.  SJtancfjer  hat  eS  ju  beflagen,  baß  Un= 
fenntniß  unb  Unvorftchtigfeit  baS  Berfpringen  ber  glafche  ober  baS 
©rennen  beS  Sactea  Verurfachten,  toelcbe  beibe  Umßänbe  feiten  ohne 
SSerleputtg  ber  babei  befchäftigten  Arbeiter  ablaufen.  3#  befdjränfe 
mich  auf  biefe  beiben  Uebelßänbe,  bie  Sebem,  ber  nur  in  etwa 
biefe  SSerfahrungSart  Fennt,  einleuchtenb  fein  merben,  als  baß  ich 
baju  noch  mehrere  attbere  hiujujufügen  brauchte. 

©benfo  muß  icb  mich  gegen  baS  giltriren  crFIärett,  tote  eS 
bisher  gefchah  nämlich  burch  Söfdjpapier.  ©ei  ettoaS  mehr  3eitverluß 
hat  man  nämlich  eine  Viel  einfachere  Slrt,  Sacf  ju  ftltriren,  tooburch 
toeber  ettoaS  Verloren  geht,  noch  bie  feinfieit  Unreinigfeitett  im  Sacf 
bleiben,  toie  bieS  bei  bem  giltriren  burch  Söfchpapier  ber  gaH  iß, 
too  bie  feinfFen  UureinigFeiten  mit  hiuburdj  gehen,  fo  baß  ber  Sacf 
trüb  auSfteht  unb  ftd)  er(F  nach  einiger  3eit  fept  unb  Flar  toirb. 

©otoohl  bie  Bubereüung,  als  auch  baS  giltriren  beS  SacFe£ 
nach  meiner  9)?ethobe  toirb  bei  ber  Slngabe  ber  vcrfd)iebcnen  Sn- 
grebienjen,  toelche  jum  Sacf  gebraucht  toerben,  angegeben,  ba  folche 
bort  am  befielt  an  ihrem  $la($e  fein  toerben,  um  bie  ©rFlärung 
beutliih  unb  verjFänblich  ju  machen. 

Sirntj?  f echter  ^artfer. 

SJFan  nehme  4 Sott;  ©chedacf  in  Safeln,  1 Soth  SSftaßir, 
1 Soth  ©anbaraef,  1 Soth  SSenjoe,  1 Ouentchen  venet.  Serpentin, 
X Duentchen  Srachenblut,  24  Soth  guten  toajferfreien  SUFohol. 

3uerß  toirb  ber  ©cheHacf  grob  geßoßen  unb  in  eine  große 
gläferne  glafche  gefchüttet,  fobann  toirb  ber  ©anbaraef,  SDJajFir 
unb  ©enjoe  hiujugethan  unb  bas  ©anje,  nachbem  man  noch  ganj 
grob  geßoßeneä  ©laS  hiujugefügt,  burd^einanber  geßbüttelt.  9113* 
bann  fchüttelt  man  ben  SllFohol,  ber  toetiigßenS  60 — 80  ©rab 
haben  muß,  hinju  unb  fügt  bann  noch  ben  Serpentin  unb  baS 
2)rachenblut  $u.  hierauf  fchüttelt  man  ba$  ©anje  nochmals  unb 
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läfit  cS  an  einem  temperirten  Orte  fo  lange  flehen , bis  bie  ©toffe 
aufgelofi  ftnb,  hoch  mujj  man  mehrmals  täglich  baran  fchütteln* 
Sen  pfropfen  mad;e  man  nicht  ju  fei*  barauf,  hoch  fo,  bafj  er  gut 
fchlie^t,  unb  öffne  bie  $'Iafd)e  täglich  etma  einmal,  bamit  ber  ^)ro= 
pfen  nid;t  anflebt.  SaS  geflogene  ©las  bient  bloS  ba^u,  um  ju 
berhinbern,  baf;  bie  berfchtebenen  Sheile  ftdj  atieinanber  hängen,  burch 
baS  ©las  toerben  überall  Oeffnungen  gehalten,  moburch  ber  5Ufo* 
hol  in  bie  SJlaffe  einbringt  unb  fo  bie  fchneKere  Sluflöfung  bemirft. 
SaS  Srachenblut  fönnte  auch  tocggelaffen  merben,  ba  es  bloS  jum 
färben  beS  SacfeS  bient,  tooju  man  auch  ©afran  nehmen  fann* 
©S  toirb  feiten  ber  fein,  baf  bte  äubereitung  fo  fehr  eilt, 
ba£  es  auf  ein  paar  Sage  anfommett  foHte,  bie  biefe  SöerfahrungS* 
urt  mehr  jur  §luflöfung  nöthig  haG  als  bie  jefet  gebräuchliche  beS 
ÄochenS* 

©inb  nun  bie  ©toffe  fämmtlidh  im  Sllfohol  gelöfl,  fo  beach* 
tet  man  ftatt  beS  giltrirenS  burd;  2öfchpapier  folgenbeS  Verfahren: 
SJtan  binbet  bie  §I<*fche  mit  einer  S3Xafe  fefi  ju,  morin  man  einen 
9?abel(lich  macht  unb  fe£t  fte  an  einem  ruhigen  Orte  in  ber  ©onne 
nieber}  fchon  am  erjlen  Sage  jeigt  (ich  ein  ©infen  ber  unreinen 
SSejlanbtheile,  meines  ftch  ttadj  unb  nach  bermehrt  unb  ben  reinen 
2ad  nach  oben  bringt  Siefen  fd)üttet  man  borfidjtig  ab  unb  läf t 
bie  glafche  bann  bou  neuem  flehen,  bis  ftch  bte  unreinen  Sheile 
gänjlich  gelagert  ha&en.  5Dlan  erhält  auf  biefe  Slrt,  menn  auch 
ettoaS  langfamer,  einen  fehr  reinen  unb  guten  2ad,  ber  ben  auf 
anbere  2lrt  berfertigten  bei  meitem  Übertritt  ©S  ijl  nicht  unutn* 
bänglich  nöthig,  bie  glafche  in  bie  ©onne  $u  ließen,  nur  beförbert 
biefeS  baS  Verfahren  ettoaS  baburch,  ba£  btt*  unreinen  Sheile  beffer 
(infen*  9Jtan  nimmt  am  beften  ju  biefer  Operation  eine  fmbe  unb 
fchmale  glafche. 

Sa&ffrnif,  c^fcr  ^Jartfer,  tta$  einer  andern  Sttcfhohe* 

SRan  nehme  26  2oth  guten  tllfohol,  4 2oth  ©djeßad,  1 2th* 
©anbarad,  1 2otl;  Sftajlir,  1 2oth  Gummi  in  graues,  1 Sotf; 
SSenjoe,  1 Ouentchen  Sracbenblut,  J 2oth  gefochten  Serpentin* 

Sie  SSerfahrungSart  iji,  mie  bei  ber  hörigen  Sßorfchrift  ange- 
geben tourbe* 

2acffirnt$,  echter  ^arifer,  nach  einer  alteren  SHetljobe, 

9JJan  nehme  1-f  $Pfb.  Sllfohol,  8 2otl;  ©ummilad  in  Safeltt, 
2 2otf;  ©anbarad,  2 2otf;  Söfaflir,  2 2otl;  S3ettjoe,  2 2oth  Saba* 
tinthoS,  -J  2oth  Srachenblut,  - 2otl)  gefochten  bifen  Serpentin* 
Sie  SluflöfungSart  ijl  bei  ber  erften  SSorfdhrift  angegeben* 
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©oll  ber  SacE  tooblriecbenb  fein,  fo  ttnrb  bieS  burcb  Bufcbütten 
Don  einigen  Sropfen  Sabenbelöl  ober  fonftigeS  moblriecbenbeS  Del 
berborgebraebt. 

gatfftrnif,  meiner,  um  Sanbfatfen,  SSorfcljriften,  ©emalbe  :c ♦ 
ju  ftrntffen. 

1.  SDIan  nimmt  1 $funb  ®amarbar$  unb  fdEjüttet  baju  etma 
1 Öuart  biinnen  Serpentin  in  ein  offenes  ©efäjj.  SUsbann  fefet 
man  eine  ©Rüffel  auf  ben  öfen,  in  bie  man  ©anb  füllt  unb  auf 
biefeS  baS  ©efäjj  jlellt.  ®ie  SJlifcbung  barf  nur  etmaS  mehr  als 
Iautnarm  tnerben,  unb  trieb  auf  bem  Öfen  fo  lange  unter  öfterm 
Umrü^ren  fielen  gelaffen,  bis  ftdj  baS  ®amar^arj  gänzlich  aufge- 
löjl  fyaL  Sllsbann  lägt  man  es  einige  Sage  rufyig  flehen,  bis  bie 
Unreinigfeiten  ju  S3oben  gefunfeu  fmb  unb  fdjüttet  nun  ben  SacE 
ab.  %mt  man,  baß  berfelbe  ju  bief  ijl,  fo  Faun  man  fdf)on  trab5 
renb  ber  Bubereitung  ober  auch  fpäter  noch  ettraS  Serpentin,  tnel* 
d;er  Flar  unb  bünn  fein  muß,  biujufdjütten. 

£er  SacE  ifl  fomit  jurn  ©ebraueb  fertig,  ©oUen  Sanbfarten, 
^upferfticbe  k latfirt  trerben,  fo  muffen  biefelbeti  Dorier  grunbirt 
trerben,  um  baS  ©injieben  beS  SacfeS  ju  behüten.  Slm  jtnecEmä* 
gigflcn  bebit nt  man  ftch  baju,  fiatt  ber  tbeuren  §aufenblafe,  eines 
reinen  unb  biinnen  JlleifterS,  mit  bem  man  ben  ©egenjlanb  einmal 
überflreicbt  unb  bann  nach  bem  Srocfenen  jum  jmeitenmal  ben  an= 
bem  Sßeg  tyw,  trenn  biefer  Slnflrich  troefen  ifl,  trirb  ber  SacE  auf- 
getragen, trobei  jebod)  $u  bemerfen  ifl,  baß  man  an  Sanbfarten 
bie  ©teilen,  tro  bie  ©töcfe  angeflebt  trerben,  frei  lägt , auch  bie 
Slrbcit  möglicbfl  bor  ©taub  hütet*  £>iefelbe  23erfabrungSart  ifl:  auch 
bei  ben  folgenben  meinen  SacEftrniffen  ju  beobachten. 

2)ie fer  gtrnig  bat  einen  bis  ^mei  Sage  nötbig,  ebe  er  boS» 
Fommen  troefen  ifl,  man  muß  bieS  abirarten,  ebe  man  ben  lacEir* 
ten  ©egenflanb  ineiter  bearbeitet. 

gitniß,  meifer,  meldjer  $mt  fc^nctter  frcxJnet,  jefeo$  au$ 
teurer  iji,  mie  ber  vorige* 

2.  2 Sotb  ©anbaraef,  2 Sotb  SfJlaflir,  4 Sotb  ©ummilacf, 
32  Sotb  SÜFobol. 

©cbnetl  trocEnenb,  aber  ettraS  fpröbe,  unb  trenn  ber  ©nmmilacE 
nicht  ganj  bfd  ifl,  auch  ju  gelb,  fo  baß  er  nur  an  ©acben  gebraucht 
trerben  Fann,  bie  nicht  gebogen  trerben.  £)ie  Sluftöfung  gefebiebt 
Falt,  nach  XSorfdmft,  trie  bie  SSuchbinberftrniffe. 

6 Sotb  SD?aflir , 2 Sotb  ©anbaraef,  3 Sotb  benetianifcben 
Serpentin,  1 $Pfunb  SUFobol,  einige  Sotb  9ro&  pulberifirteS  ©las. 
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tiefer  i(l  fehr  meifj,  trocEnet  etmaS  langfaut  unb  ha*  Feitie 
große  $ärte,  ifl  beShalb  für  biegfame  ©adjen  gut. 

Ser  SacE  9tro.  1.  ijl  jeboch  tiefen  borhin  ermähnten  borjujie* 
hen,  er  ifl  billig  unb  ganj  meifj,  hat  einen  fronen  ©laus  unb  fann 
megett  feiner  Siegfamfeit  ju  jeber  Slrbeit  gebraust  derben.  — Ser 
SSerfaffer  hat  tiefen  SacE  jahrelang  gebraucht  unb  burch  bie  bamit  er« 
hielte  Slrbeit  bie  Bufriebenheit  feiner  Junten  ctmorben.  Sie  ba* 
mit  beftrichenen  Arbeiten  Eönnett  bermiitelft  eines  £BafferfchmammeS 
bon  Sintetiflecfen,  ©d;mub  :c.  ganj  gereinigt  mcrben. 

©ine  neue  ^ol^olitnr,  melcfje  alle  frühem  ükrtrifft* 

<§err  Sßolter  hat  unlättgfi  bem  S3reSlauer  ©emerbeberein  baS 
9te*ept  ju  einer  $oljpolitur  mitgetheilt,  bie  ber  ©d)ellacfpolitur  noch 
bor^ujiehen  ifh  Siefe  Politur  befielt  aus  1 Quart  gutem  SBein* 
geitl,  1 Soth  ©ummilacE  unb  1 Sot h ©tocElacE.  Sag  ©anje  mirb 
über  ein  mäßiges  geuer  gcfMt  unb  fTeipig  umgerührt,  bis  bie  Cmqe 
fich  gelöft  h a&en.  5^an  niacht  nun  eine  Stoße  bon  Suchfelbanb, 
legt  etmaS  bon  ber  ©lätte  barauf,  unb  bebecEt  es  mit  meiner  2ein= 
man b,  melche  mit  falt  (ohne  §i(3e)  auSgeprejUem  Seinöl  angefeuchtet 
morben  ifl.  Sann  reibt  man  ba§  ju  poliren be  <§olj  in  einer  FreiS* 
förmigen  Stiftung,  bebecFt  jeboch  nicht  jubiel  auf  einmal.  SaS 
Steiben  beS  §oljeS  mirb  fo  lange  fortgefefct,  bis  bie  $oren  beffelben 
hinlänglich  auSgefüüt  fmb.  ©nblid)  nimmt  man  auch  etnwS  SÖSßin* 
geifl  unb  ©lätte,  reibt  ebenfo,  wie  borher,  unb  es  erfolgt  bann  bie 
fchönfie  Politur.  SSaffer  barüber  gegoffen  erzeugt  meber  glecfe 
noch  SRtfft* 

©in  SetnSlftrnij?,  ber  leicht  trennet  unb  fajt  farblo§  tji* 

©ine  fehr  einfache  SJtethobc,  gut  trocEnenben,  faft  farblofen  $ir* 
tti§  ju  bereiten,  befleht  barin,  baft  man  ju  gutem  Seinöl  % 
reine,  fal$fäurefreie  ©alpeterfäure  möglicbft  fdjnell  einrührt,  bie 
9Jtifchung  in  lmhe  §lafdjcn  bon  mögliche  farblofem  ©lafe  füllt  unb 
tiefe  nun  ber  ©onnenmärme  auSfefct.  Sie  ©alpeterfäure  unb  bie 
färbenben  unb  fcbleimigen  SSeflanbtheile  beS  QelS  jerfe^en  ftch  tt?ech= 
felfeitig,  unb  eS  bleibt  bon  beiten  nidjts  in  bem  Dele  juriief. 

XtyUibi n,  Bereitung  beffelben. 

a)  SluS  ©tärfemehl*  5Dtan  rührt  1 Soth  ©tärfemehl 
mit  einer  hinretd;enben  SKenge  concentrirter  ©chmefelfäure  ein,  fdjüt* 
tele  eine  Beitlang,  wo  ftdj  baS  ©tärfemehl  in  einer  fcbleimigen, 
ganj  burdhftchtigen  glfiffigfeit  auflöfl,  unb  berfefct  biefe  mit  SBaffet, 
tuo  fte  ju  einer  meinen  unb  Fäfeartigen  9Jtaffe  gerinnt,  bie  matt 
SerbrücEt,  gut  mäfcht  unb  trocEnet,  wo  fte  mieber  1 Soth  miegt. 


$aarßle,  ^oitiabcn  if» 


79 


b)  3t u S ©agcfpänett,  Seittmanb  ober  SBaumtooIIe. 
5JJan  ermißt  biefe  ©toffe  mit  concentrirter  ©alpetetfäure,  ba  fie  iw 
fatter  ©alpttcrfäure  bloö  auffdjroetlett  unb  fidj  crttmdjtn.  @8  ent» 
flc^t  fcfjueü  unb  ofjne  Sluf6raufen  eine  fdjletmige  9tufli5fung,  ioeidje 
fo  bidf  ifi,  ba|?  fie  beim  ®rfalten  gefielt.  2>urd>  SSe^anbctn  mit 
Söaffer,  mie  oben  ermähnt,  erhält  man  ba8  ifyioibin. 


Spaatvle,  ^pnto&ett  zc. 

§aatöl  ju  bereiten. 

SJlan  nimmt  in  ein  9Jiebicingta$  4 Sott)  fii{?e$  SJlanbetol,  § 
Sotfy  Sergamottöt,  £ otf)  Sebroöl,  £ £ot^)  Saöminöi;  £ Sotfy  Sa* 
oenbelöt,  fd;üttclt  biefeö  Sldeö  mit  einatiber  burd),  fo  i|l  baö  Del 
fertig* 

1)  §aarölc-  a.  SER acaffaröl*  3«  1 |)fb.  SSe^enöI  löfi  man 
burdj  gelinbe  SSärme  2 Sotf>  JRinbermarf,  1 Sotfj  flüffigen  ©torar 
unb  1 Sott;  peruoiantfdjen  Salfam  auf,  lä§t  flären,  ftltrirt  burd; 

. S3aumtt)ü(te,  bie  man  in  einen  ©laötridjter  nicfyt  $u  fcfl  gejlecft,  unb 
fegt  nad)  bem  Siltriren  1 Quentd).  SRerotiöt,  2 Sucntcfj*  SÖerga* 
mottöl  unb  £ Quentdj.  3^t)mianöl  t)inju. 

b.  2S i 1 1 e r ' ö ©djWeijeröl.  1 ^Pfb.  SSe^enöt  ober  in  bef* 
fen  ©rmangelung  gerud)(ofeS  ^robenceröt,  Wirb  rotf)  gefärbt,  flar 
burdjgegojTen  unb  fyinjugefügt:  33ergamottöl,  Sebroöl,  SJteliffenöl, 
Saoenbelöl,  t?on  jebem  Duentdj.,  ©panifcgljopfenöl,  ^fejferminjöl 
unb  SDlajoranöt,  Oon  jebem  £ Quentchen. 

2)  ^Jomaben*  a.  Oiofenpomabe.  1 $fb.  mit  JRofenwaf* 
fer  gewafegeneö  ©cfyweinefett  wirb  mit  4 Sott)  meinem  3Öad)$  im 
SBafferbabejujammengefdimotjen,  rofenrott;  gefärbt  unb  bem  3Dur$* 
gegojTenen  i Guentcfyen  3iofenöl  f;injugegeben. 

b.  9Jtan  neunte  4 Sott)  DdjfenmarF  unb  mifdje  barunter  4 Sott; 

, JRofenwajfer,  fege  biefer  SJJifd)ung  funju:  £ Duentcfy.  (Sitronenöt, 

2 Duentdj.  SBergamottöl,  1 Duentd).  peruDtanifcben  S3alfam,  20 
Stopfen  Saoenbetöl,  5 Sropfen  3intmtöl  unb  10  Stopfen  SRelfenöU 
3(1  ganj  billig  unb  Fann  ftdj  ein  Seber  felbjl  bereiten. 

c.  Sen  §aartoud)ö  beförbernbe  ^ommabe.  1 Sotfy 
Sfyinaertraft  wirb  mit  lj  Sott)  ^et§en  SBafferä  in  einem  erwärm- 
ten fteinernen  SERörfcr  gut  oerrieben,*  man  reibt  bann  f *Pfb.  au$* 
getaffeneö  unb  erFalteteö  3tinbermarf  ^inju,  mifc^t  gleichförmig  bureb- 
einanber  unb  fegt  2f  Sotfy  Sitronenfaft,  2 8ot()  perut>ianifd)etf 
SSalfam  unb  J Sotb  ©panifdjfliegentinftur  &in$u,  unb  macht  mit 
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Sftelfenbl,  33ergamottöl,  Sabcnbclßl,  &on  jebem  % 2otB  unb  Simmtol 
10  tropfen,  moBlriecBenb. 

®iefe  ipomabc  Iciflet  bem  ^aartrucBs  unb  Beim  SluSfaHen  ber 
•§anrc  bie  Beflen  ®ien|le,  me^r  al8  ade  anbern  mit  grofen  Slnprei* 
fungen  jept  berBreitetcn  £)ele  u.  bergl: 

tl.  2t  p p e n p o m a b c , bie  fcBßnfle,  tuelcBe  ift:  4 2otf>  Sa* 
tao'Del,  fdjmelje  biefe«  unb  t^ue  bann  2 SuentcB.  Siataftamurjel 
^tnju  unb  Iaffe  eS  einige  ©tunben  in  ber  SBärme  jietten,  albbann 
burcBgegoffcn,  fcfce  fiinju  1 SluentcBcn  Sitronenöl,  unb  giefe  e« 
alßbann  au«. 

e.  ^omabe  für  aufgefprungene  §anbe:  Sft  nicBt« 
Beffere«,  al9  äJfanbelöl,  meBrcre  Sftale  tciglicB  bie  |)cinbe  BefiricBen. 

f.  Pomade  ä la  creme.  ©leicfic  SB^le  SOfanbelöl, 
SESaKratB/  toetfjel  SSacB«  unb  Stofentoaffer  Icifjt  man  über  gelinbem 
geuer  fcBmeljen  uub  B*db  erfaltet,  gerieben. 

g.  ©tangen  = f)omabe.  2 2otB  toei§e8  SSacB«,  1 Öucnt* 
(Ben  ©tearin,  1 2otB  Siinbermarf  tnirb  jufammen  gefdjmoljen  unb 
15  Sropfett  ^ßomcranäcnül  BinsugetBan  unb  in  einer  ©tange  auf* 
gerollt. 


(Seifen, 

Sie  (Seifen  loerben  au3  üerfc^tebenen  ^ettarten  unb  9UF alien 
bargeßellt.  33ian  tßeilt  ftc  im  SWgcmeinen  in  ßarte  unb  tneiefte  5 
in  jenen  menbet  man  Saig,  gett  unb  nicfyt  troefnenbe,  fette  £)ele 
mit  ©oba  ober  aueß  $)ottafd)e  an,  too  bann  aber  bureß  ©al$  ge* 
fliehen  unb  eigentlich  jerfe^t  loerben  muß,  5U  biefem  trodnenbe 
£)ele  mit  Sßran  unb  $ottafd)e  an.  SBenn  man  nießt  in  großem 
SJlengen  arbeitet,  fo  bebient  man  ßcß  in  ßol^reicßen  ©egenbett  ber 
§lfcße,  bie  man  bei  ber  gabrifation  im  ©roßen,  tßeilS  um  9iaum 
in  erfroren,  bor^üglicß  aber,  um  ßärfere  Saugen  ju  erhalten,  mit 
^ottafeße  ober  ©oba  oerfeßt,  unb  fo  mit  Saig,  ^almöl  2c, , f jarte 
©eife  bilbet,  3u  ber  grünen,  loeidjen  ©eife  fattn  aber  Feine  Slfcß* 
lauge  angeioenbet  loerben,  loeil  biefe  nid;t  allein  ju  fcßioadj,  fon= 
bem  in  faljßaltig  iß  unb  baßer  eine  unberfauf6are,  feßlieftge  Sauge 
abfonbernbe  ©eife  gewonnen  loerben  loiirbe, 

Sa  ber  Jlaligeßalt  ber  Slfcße,  alfo  bie  ^ottafeße,  ber  allein 
mirFenbe  S3eßanbtßeil  in  berfelben  iß,  fo  muß  man  folcße  Slfcße  jur  ©ci= 
fenßeberei  Derioenben,  ioelcße  am  reicßßen  baraniß;  biefe  iß  oon  S3u= 
eßen*,  ©rlett*,  SSirfen*  unb  ©icßenßolj,  fte  muß  gut  auflgebranntfein; 
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beider  ifi,  menn  matt  nicht  mit  eigen  gebrannter  ?lfd;e  hinlänglich 
nerfe^en  ifi,  biejetiige  nun  SSäcfertt,  Sirgdeien,  Färbern,  SSreunern, 
jct>er  attbern  Dorjujiehen.  S3eim  Sluffaufe  fel;e  man  auf  hellgraue, 
nicht  ju  leichte  Slfche,  leütere  ifi  auö  ©troh,  ^eibefraut,  Kartoffeln 
u.  f.  m*  unb  baS  bafiir  bejahte  (Selb  ijl  meggemorfen.  ©ute 
SJudjenafcbe  aller  anbern  norjujie^en,  ifi  ferner  (70  — 80  $fb.  ä 
©cheffei)  bedgrau,  ins  $läulid;e  gielcnb  unb  bon  einjeltien  meißen 
Solchen  burdjmengt.  geulte  Slfcbe  muß  man  nie  faufen}  beim 
biefe  fann  burd)  Siegen  an  bem  SSaffer  auSgefepten  ©teilen  febon 
einen  Üfyeil  ihr  er  $ottafd)e  Oerloren  haben.  Sa0  fid;erjle  Kcnnjei* 
^en  ifi  jmar  ber  mehr  ober  weniger  alfalifebe  ©efebmaf  } aber  nicht 
Seber  mag  ein  Material  auf  bie  Bunge  bringen,  baß  jur  9iieber= 
läge  fo  mancher  Slbmiirfe  bient]  cbemifdje  Unterfudjung  mürbe  tf;eil0 
bem  Käufer  unbefannt  ober  befebmer lieb/  unb  bem  33erfäufer  unab= 
martbar  fein.  Sn  ©egenben,  mo  Sorf  gebrannt  mirb,  muß  man 
ficb  bor  bieferSlfcbe  bäten,  fie  ifi  gelbgrau  unb  nid;t  fo  febmer,  unb 
mit  fafi  jufammengeftuterten  Klümpchen  untermengt  unb  hat  gar 
feinen  alfalifebeu  ©efebmaf. 

Sie  ©erätbe,  bereu  man  ftch  bei  ber  ©eifebereitung  im  Kleinen 
bebieut,  fmb  mobl  allgemein  befannt.  Sw  ©roßen  gebraucht  man 
außer  größerer  Slefcberfäffer,  eiferne  ©iebefeffel,  über  melcbe  ein  höls 
ferner  ©turj  gemauert  mirb,  mie  fie  bei  jebem  ©eifenfteber  gu  feben 
fmb  ] ferner  Sümpfe,  gemauert  ober  beffer  Don  ©ifeh  jur  s2lufbe= 
mabrung  ber  Saugen,  Küblbütten,  bereu  ©röße  mit  bem  ©iebefeffel 
im  S3erbaltniß  fleht,  gormen  jum  Sluöeinanbernehmen,  in  melcbe  bie 
fertige  Seife  gegoffeu  mirb}  außer  ben  Sümpfen  bat  man,  befolg 
ber$  in  ©rünftebereien,  noch  3ieferboir0  non  ©ifen* 

a)  Söeife  fyavtt  Seife* 


©emöbnlicbe  ^auöfeife.  Stuf  einen  mit  fließen  auS* 
gelegten  gußboben  bringt  man  4 ©cheffei  Slfcbe,  befprengt  biefe, 
mittclfi  einer  ©ießfanne,  mit  fo  bielem  SBaffer,  baß  fie  ftch  nach 
bem  Surcbmenaen  in  ber  $anb  baden  läßt.  9Kan  mad;t  nun 
einen  fegeiförmigen  Raufen  non  berfelben,  breitet  biefen  oben  auS^ 
einanber,  fo  baß  ein  Sod)  entfiebt,  in  melcßeö  man  einen  halben 
©cheffei  frifch  gebrannten  Kalf  febüttet,  ben  man  obngefäbr  mit 
ber  Hälfte  feines  ©emid;ts  SBaffer  befprengt  unb  nun  mit  2lfcbe 
bebedb’t 5 man  läßt  ihn  eine  halbe  ©tunbe  liegen,  unb  f^aufelt  alö= 
bann  bas  ©anje  gleidimäßig  burebeinanber,  bringt  eö  auf  ein 
Slefcberfaß  unb  brüeft  es  gut  mit  einem  hölzernen  Stempel  ein. 
SDtan  hat  herbei  fel;r  barauf  ju  fehen,  baß  baö  gaß  nicht  adein 
gerabe  flehe,  fonbern  aud)  bie  .ObrrfIäci)c  beö  SlcfcherS  gcrabe  unb 
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eben  fei,  fcamit  ba9  aufgugiejjenbe  SEBaffer  überall  gleich  fiocfj  über» 
fttfyi,  iribrigenfaHö  mürbe  ftch  bas  SBaffer  mehr  nach  beit  ttiebii« 
gen  ©teilen  sieben,  bort  burchftfern  unb  bas  9fefultat  märe  eine 
fdjmache  Sauge.  3fi  alles  geebnet,  fo  bebeeft  man  bas  ©ange  gut 
mit  ©troh  unb  giebt  SBaffer  auf,  maS  man  fo  lange  fortfe£t,  bi« 
ber  gulefet  aufgegoffene  ©imer  SBaffer  nicht  mehr  eingiel;t. 

SBar  ber  .ftal?  gut  gebrannt  unb  frifcb,  erbifct  er  ftch  jfarf 
beim  Befprengen  unb  gerftel  botlfommen  git  feinem  ©taub,  fo 
toirb  bie  unten  abftiefenbe  Sauge,  m?nn  auch  bie  Slfcbe  gut  toar, 
aud;  gut  fein.  SJlan  prüft  beSlialb  bie  Sauge,  inbem  man  etmaS 
baoon  in  mit  5 Steifen  SBaffer  berbiinnte  ©chmefelfäure  giefjt; 
* entfielt  babei  ein  fiarfcS  2luf6raufen,  fo  taugt  bie  Sauge  nichts,  er» 
folgt  bieg  aber  nicht,  ober  nur  gelitibe,  unbebeutenb,  fo  ijl  bie 
Sauge  gut.  3tn  erjlen  gall  bertl;eilt  man  2 Sieben  Äal?  möglichft  gleich* 
förmig  auf  ben  Slefcher,  unb  giefjt  bie  unten  aus  bem  gaffe  abflie» 
fjenbe  Sauge  oben  ioieber  auf,  maS  man  fo  lange  fortfefst,  bis  biefe 
baS  oben  angegebene  Äenngekljen  ihrer  ©ute  hat. 

Sflan  giebt  nun  6 ©im er  Sauge  in  ben  .Jfeffel,  melcfjer  babon 
nur  hächfienS  y3  gefüllt  merben  barf,  febt,  mar  bie  2lfd;e  aus  oben 
angeführten  folgern  unb  man  t>ou  ihrer  ©üte  iibergeugt,  48  fpfb. 
gertheilten  Staig  fungu  unb  giebt  geucr  unter.  Scan  fiebet  nun, 
bei  nicht  gu  ftarfer  <©ifee  gelinbe  fort,  mobei  man  rührt,  bamit  fuh 
bie  nach  unb  nach  gälier  merbenbe  ©eife  nicht  unten  anlege  unb 
verbrenne.  ©oKte  bie  ©eife  fo  fleigen,  bafj  ein  Ucbcrlaufen  gu 
befürchten  märe,  fo  giebt  man  etmaS  Sauge  hing«  unb  mäßigt  bie 
4?i(se  unter  bem  Äeffel;  man  fei  aber  mit  bem  Saugengufah  nicht 
gu  freigiebig;  benn  erjfetiS  mirb  bie  an  fid;  fd)on  je(st  fchmadje 
Sauge  burch  ben  Bufafs  gur  ©eife  nod;  fd;mächer,  meil  bie  im  Jbef» 
fei  beftnbliche,  nach  gmeifiiinbigem  ©ieben,  menig  mirffame  Stheile 
mehr  beft|t,  trägt  alfo  gur  ©eifebilbung  felm  menig  bei,  unb  gmei« 
tenS  mirb  bie  ©eife  abgefühlt,  erforbert  alfo  mehr  Brennmaterial, 
unb  ctiblich  mirb  ber  Jteffel  gefüllter,  als  nöthig,  unb  bie  ©efahr 
beS  lleberjlcigenS  häufiger. 

SBenn  bie  ©eife  gäbe  mirb,  einen  flareu  fprupartigen  Seim 
hübet,  melcijer  beim  ©rfaltett  geleeartig  mirb,  tmu  bem  Stiihrfcheit 
in  gäben  abläuft,  maS  nach  breijtünbigem  ©ieben  ber  gall  fein 
mirb,  fo  falgt  man  auS;  fefet  unter  fortmährenbem  llmriihren,  l;anb» 
boßmeife  fo  lauge  ©alg  fnugu,  bis  ftd;  bie  ©eife  Don  ber  Sauge 
getrennt  £>at,  nicht  mehr  in  gäben  bou  bem  ©patel  abläuft,  fon» 
beru  auf  bemfclben  fricfelid;  erfdjeint  unb  f’lare  Sauge  abfeheibet, 
maS  man  and)  in  einem  Süffel  probiren  fann,  in  melchem  bie 
©eife  erflarrt  unb  bie  Sauge  uuterjfeht,  mogu  man  15  — 18  fPfb. 
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©alj  gebrauchen  toirb.  3)ie  ©eife  irtrb  nun  noch  eine  £al6e 
©t« nbe  gefod^t,  bann  baS  gener  entfernt  unb  bie  ©eife  oben  ab 
in  baju  beflimmte  ©cfäge  gefüllt,  aus  meldjen  man  fte  nach  bem 
©rfallen  fc&netbeu  SJtan  erhält,  Derfuhr  man  genau  nach  33or* 
fchrift,  15  fpfunb  troefene  ©eife, 

Sollte  bie  ©etfe  nach  breijlünbigem  Soeben  noch  feinen  Seim 
bilben,  rnaS  aber  nie  norfemmen  fann,  toenti  man  bie  angegebene 
Sereitungsmeife  Don  Sin  fang  an  genau  befolgte,  fo  iß  es  am  gera* 
thenfien,  bie  ©eife  $u  faljen  unb  auf^ufiiHen.  STtan  reinigt  beit 
Heffel,  bringt  4 ©imer  Sauge  Dom  gaffe  hinein,  füllt  bie  noch 
l;ei£e  ©eife  Don  ber  Unterlauge  ab,  gie§t  fte  ebenfalls  in  ben  Jteffet 
unb  ftebet  nun  ju  Seim,  ftorauf  man,  ©als  §u  erfparen,  mit  ber 
Unterlauge  Dom  erjlen  ©ube,  unb  einigen  $>funben  ©alj  auSfaljett 
fann  j beffer  iß  es  aber  immer,  reines  ©al$  anjutoenben*  Ber* 
fährt  man  nicht  fo,  fonbern  glaubt,  bureb  3ufa£  Don  fehmaefjer  Sauge, 
feinen  3^ecf  511  erreichen,  fo  Derfchtoenbet  man  biefe  unnüfc,  unb 
mu§  bod?  enblich  51t  einem  Umfteben , Dielleicht  gar  mit  frifchem 
Slefcher,  fdjrciten. 

b)  ©ine  (je&oljnltdje  ©obafetfe  in  feer  SSirfljfdjaft,  bie  ftd) 
ein  Sebcr  leicht  bereiten  fann. 

2 fPfb,  ©oba,  10  5)funb  Half,  frifch  gebrannter,  2 SJtefeen 
©als,  30  $)fb,  SUnbertalg  unb  60  Quart  SBaffer. 

Bereitungsart:  £>er  Half  mirb  in  einem  gaffe  mitfaltem 
SSaffcr  angefprengt,  % ©tunbe  jugebecPt 5 ift  er  nie  ^ulDer  jer* 
fallen,  fchüttet  mau  bie  ©oba  fnn$u,  nach  mieberum  % ©tunbe 
rührt  man  baS  ^ulDer  ein  unb  giejjt  nach  unb  nach  bie  60  Quart 
SBaffer,  toelche  fochenb  gemacht  toorben  ftnb,  Bßenn  ftch 

bas  ©emifch  geflärt  h nb  nach  mehrmaligem  Umrühren,  gieße  eS 
Dorftchtig  ab  unb  fefce  bte  Sauge  mit  bem  Üalge  auf  gelinbeS  geiter, 
läßt  eS  4 — 5 ©tunben  fod)cn  unb  ftf;eibct  bie  ©eife  toie  getoöhn* 
lieh  tnit  bem  Dorgefchriebenen  Quantum  ©alj.  Sluf  ben  ©afe  Don 
©oba  unb  Half  gieße  nochmals  60  Quart  SBaffer  unb  benube 
bie  barauS  gewonnene  Sauge  jum  Sugcben  mährenb  beS  Hod)cnS. 

0eifenfugeln  gurn  Siafirtit. 

12  Soth  getrofnete,  pulDeriftrte  §ausfeife,  2 Soth  Betlehen* 
wurjelpulber,  2 Soth  ©tärfe,  1 Quentchen . SaDenbelöl,  V2  Gnent* 
Bergamottöl , }/2  Snent»  ßitronenöl,  2 Quent*  Benjoetinftur, 
mit  Olofenmaffer  51t  einem  £eige  gefnetet  unb  6 Hügeln  barauS 
gemacht  unb  gelinbe  getroefnet. 
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3 5)funb  ga«3  fein  gefcbnittene  ^au^feife  Werben  in  3 Duart 
warmer  jtufymild)  anfgelDft , unb  alöbanu  fefee  binju:  V2  Soify 
SBergamottöl,  l/2  Sot^  Sabenbelöl,  J/2  Guent.  9?elfeni3l,  3 ©ran 
SJJofcbuö  unb  1 Sotb  SSeilcbenWurjelpulber,  unb  berfatyre,  wie  oben 
angegeben,  tn  jtapfeln  auSgegoffen,  unb  fann  in  jeber  SSirtf)fd)aft 
leidet  jubercitct  Werben.  £ient  I;auptfäc^Ii^  jur  (Sonferbation  be3 
SEeintö* 

c)  SranS^arent  ‘Seife. 

9JJan  bereitet  eine  Sauge  auö  faujlifdjem  9iatrum,  bie  bie 
©onftjlenj  eineö  bünnen  Saftes  3,300  fabelt  muf.  Sn  berfelben 
löjl  man  fo  biel  gute  reine  ^ornfpane  in  gelinber  SEärme  auf, 
als  bie  Sauge  aufnefymen  will,  um  ju  fefyen,  ob  eine  wirHidje 
Sluflöfung  flattgefunben,  tröpfelt  man  einige  tropfen  SUrofyol,  bleibt 
biefer  fyeK,  fo  ifi  bie  SJlaffe  fertig,  im  ©egentl;eil  mug  ba8  Jtod;en 
unb  <£>injutf)un  ber  «gornfpäne  fortgefe&t  Werben. 

9tun  nimmt  man  1 $Pfb.  ganj  gute,  trorfene  iternfeife,  bie 
jwar  alfalifdj  f^jmeefen,  aber  nidjt  faltig  fein  barf,  bringt  biefelbe 
in  einem  Jtolben  unb  giegt  1 sPfb,  SUfofwl  bon  80%  darüber  unb 
löft  crjiere  bei  gelinber  SBcirme,  bie  baö  fodjenbe  SBaffer  nid)t 
überfteigen  barf,  barin  auf.  Sekt  nimmt  man  nun  bon  ber  Stuf- 
löfung  be8  §orn6  3 bi8  4 Sf;eeli5ffel  boH,  fcfyiittet  folc^e  ju  ber 
Seife  unb  lägt  baffelbe  umgerül;rt  jum  5lbflären  fielen.  SBenn 
in  Seit  bon  einigen  ©tunben  bie  Seife  f)eH  wirb,  giegt  man  baö 
Älare  babon  ab,  lägt  e3  etwa8  abfiifylcn  unb  fdfrüttet  bann  bie 
beliebigen  Wol;lried)enben  £)ele  ba$u.  Sollte  bie  Seife  nid^t  Har 
werben,  fo  mug  man  entweber  bon  ber  <£>orn  * Sluflöfung,  ober  con~ 
ccntrirte  Matrum  - Sauge  einige  tropfen  jugie^en,  bicfcö  bewirft 
auf  ber  Stelle  einen  SRieberfcblag. 

giir  bie  tauer  bereitet,  febe  man  4 Sotty  feinjien,  geflogenen 
ßuefer  f)inju,  riifyrt  gut  um  unb  giegt  fte  in  bleierne  formen, 
welche  fteta  ba^u  berWenbet  werben. 

SSon  ben  naef) jlef>enbeu  wol)lried)enben  Delen  wirb  auf  1 $>f&- 
angewanbter  Seife  V2  Sotfy  geregnet: 

1)  V2  Sotfj  Sergamottöl,  1 % Sort;  Simmtöf,  2 ©ran 
9Jtof$u8. 

2)  1.  Slucntcfycn  SReroliöI,  J/2  Sotl;  Sergamottöl,  */2  Sotl; 
ßitronenöl. 

3)  ©leidje  Sf;eile  Sergamottöl  unb  Sabenbelöl. 

4)  Eau  de  mille  fleur* 
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®ie  ^Bereitung  bcr  (Seifen  im  ©roßen  übergehe  ich  f>ter 
füglich/  ba  bie  ^abriPatiott  je&t  gro^tent^eilä  mit  ©oba  betrieben 
wirb , unb  biefe  fowofß , als  bie  ber  feinen  Soilettfeifen , in  mei* 
nem  ©erfe:  //3)ie  ffabrifation  ber  ©obafeifen,"  in  bemfelben 
Verlage,  ausführlich  abgehanbelt  ift. 

£oiIcffcn  = Seifen. 

a)  SÄ  o t f>  e.  s)Jian  nehme  4 Sotß  pulDeriftrte  benetianifche  ©eife, 
3 Quent.  ©aßer,  unb  2 Quent,  concentrirte  Sllfanatourjeltinftur 
(Rad.  alcannae)  er^ifee  bie  glüßigfeit  mäßig  unb  fo  lange,  bis 
bie  SOfaße  gleichmäßig  erfcheint  unb  bas  ©aßer  berbunßet  ifi,  al8= 
bann  fefoe  man  3ittotienbl,  9feroliöl  unb  Sßelfenöl  oon  jebern  10 
$ropfen,  Sergamottöl  ein  drittel  Quentchen  unb  SÄofenöl  4 Stopfen 
§inju,  unb  wäßrenb  beb  ©rfaltenS  forme  man  bie  SRaßc  in  Äugeln. 

b)  ©eiße.  5ßan  nehme  3 Sotß  benetianifche  ©eife  bringt  ße 
in  f))ulberform  unb  erhifee  fte  mit  2 Quentchen  ©aßer;  ift  baS 
SEBaffer  wieber  berbunßet,  fo  fefce  ein  drittel  Quentchen  Scrgamottöl 
unb  1 Quentchen  ßorentinifche  SSeilchcnWursel  hinU»/  wnb  forme 
wälwenb  beS  ©rfaltenS  in  Äugeln. 

groftbeulen  » Seife.  Äampherfetfc. 

SJlan  ne^me  8 Soth  |>auSfeifcnpuIber  unb  focht  eS  mit  4 2oth 
©aßer  ju  einer  biefen  ©onftßenj  unb  fepe  2 Quentchen  Äampher* 
pulber,  welches  juerß  in  2 Soth  Qliöenöl  gelöß  war,  hinju  unb 
gieße  bie  SRaße  noch  he'£  i*1  C”1E  bajn  bereitete  fPapierfapfel  ein. 

Seifengeiß,  SeifenfpitifuS. 

53lan  nehme  eine  Unjc  '«^auSfeife , unb  feßneibe  ße  in  feine 
©tücfchen,  löfe  fte  in  4 llnjett  (—8  Sotß ) ©pirituS  auf  unb 
mifct;e  bie  flar  abgegoffene  glüfßgfeit  mit  2 Soiß  cölnifchem  ©aßer. 

©tiine  Seife  (feß ip atj e). 

®ie  Darßettung  biefer  ©eife  bringt  nur  bann  ©ewinn,  wenn 
fte  mögliche  ins  ©roße  betrieben  wirb,  fo  baß  140 — 150  gaß,  wie 
fte  gewöhnlich  borfommen,  mit  einem  ©ub  bereitet  werben,  ^ierju 
ftnb  nun  freilich  auch  großartige  ©inrichtungen  nötßig;  bie  Stefcher, 
wenigßenS  bie  erßen,  ftnb  t>on  ©ifen,  ein  anberer,  ber  ben  ganzen 
Inhalt  ber  eiferntn  2tefcf)er  faßen  fann,  Don  ^olj.  Unter  jebem  Slefcher 
iß  ein  ©urnpf,  unb  jwar  unter  bem  eifernen  ebenfaßS  Don  ©ifen, 
beftnblich,  ber  bie  Dom  9lefchet  abßießenbe  Sauge  aufnimmt,  unb 
aus  welchem  biefe  bann  in  bie  eifernen,  gut  Dor  bem  Suftjutritt 
ju  berfchlicßenben  ßleferboirS  gebracht  wirb.  3)ie  ©iebefeßel,  eben« 
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fatlS  Don  (Sifen  unb  am  bejlen  mit  cifernem  ©turg,  müffen  bie 
©rö§e  haben,  bap  fte  Don  bern  gu  jiebenben  Gele  unb  ber  bagu 
nötigen  Sange  nur  halb  gefüllt  toerben.  35er  91aum  gtoifchen  bem 
ftmfltcfyen  unb  bem  ©tnlegebobcn  ber  Slefchcrfäffer,  barf  nicht  ^5f?cc 
als  1 — 1-  3otl  fein,  bamtt  burdf)  Siuhe  ein  beffereS  Sluflöfen  ber 
9)ottafcf)e  flattfinben,  unb  baburcf)  gleich  eine  möglich)!  jlarfe  Sauge 
erhalten  toerben  Fönne.  9Jiit  2 eifernen  §lefd)ern,  Don  5 §u§  §öf;e, 
3%  S'U§  unterm  unb  4 §uj}  obcrn  3Durchmeffer,  lägt  ftch  fchon 
ettoaS  83ebentenbcS  leijlen. 

1 Sentner  gute  ^ottafche  (ruffifdje)  oerfeift  im  S)urd)fchnitte 
188  ?)fb.  Gel 5 man  barf  aber  hierauf  nicht  gu  feg  bauen  5 benn 
ca  h^ugt  nicht  allein  Don  ber  ©üte  ber  ^ottafdje  ab,  fonbern  auch 
Don  ber  Gelart,  toclch e man  antoeubet,  unb  *S  ifi  immer  Dorgugie* 
heu,  Sauge  übrig  gu  haben,  bamit  mau  nicht  in  ber  Arbeit  unter* 
brodjen  tocrbe» 

35aS  SIufMett  beS  Siegers  gefcfiieht  auf  foigenbe  Slrt:  35ie 
53ottafche  toirb  mit  eifernen  ober  hölgeruen,  mit  ©ifen  befchlageuen 
beulen  gerflogcn  5 bann  lägt  man  ein  gleiches  ©ctoid)t  gut  gebrann* 
teu  ÄalF,  mit  Saffer  befpreugt  in  $ulDer  gerfaüen  unb  mifcht  bcibeS 
genau  unter  einanber.  hierauf  toirb  es  in  ben  2lefcher,  bcffeti 
(Sinlegeboben  gut  mit  ©troh  bebecFt  ifr,  fo  gebraut,  ba$  jebe  fujj* 
hohe  Schicht  mit  einer  hbfgernen  Stampfe  feflgejlampft  toirb,  be» 
oor  eine  anbtre  aufgebracht  toirb,  fo  füllt  man  baS  ©efäg  bis  4 
3oH  Dom  obern  Sianbe,  bort  toirb  cS  nun  geebnet,  bamit  baS  auf* 
jugiejjenbe  SB  aff  er  flets  überall  gleich  hoch  fleh-,  man  bebeeft  bann 
bie  Gbcrfläche  mit  einer  bichten  ©trohbede  unb  giebt  SBaffer  auf, 
toaS  man  fo  lange  fortfefet,  bis  baffelbe  2 bis  3 ßott  überfielen 
bleibt  unb  nicht  mehr  cingieht»  §at  man  gtoei  fold)er  Stefd&er , fo 
Derfahrt  man  mit  bem  awbern  gleichgeitig  cbenfo.  ?iad;bem  bie 
Sicfcher  eine  %laä)t  hinburd)  ober  12  ©tunben  ruhig  gejlauben, 
toirb  ber  <£)ahn  geöffnet  unb  bie  Sange  abaclaffen 5 hoch  ntufj  bie* 
feS  Slblaffen  nicht  gu  luftig  gesehen;  man  (Mt  ben  $ahn  fo, 
ba^  bie  Sauge  in  linienflarFem  ©tral;l  abläuft»  3ieht  enblich  nichts 
mehr  ab,  ober  auch,  nad)  boüFommen  geöffnetem  t§al;n  nur  toenig, 
fo  giebt  man  frifcheS  Sffiaffer  auf  bie  §lefd)er,  bis  bieS  toieber  ei* 
nige  Soll  überfielen  bleibt,  füllt  unterbeffen  bie  Sauge  aus  ben 
©ürnpfen  in  baS  erjle  JftefeDoir»  51adh  20 — 24  ©tunben  lägt  man 
bie  gtoeile  Sauge,  toie  baS  erfle  SRal,  Don  ben  §lefchern  ab  unb 
füllt  fie  in  baS  gtoeite  SleferDoir.  3)cr  3iücF)lanb  in  beiben  Siegern 
toirb  nun  in  ben  hblgernen  gebracht  unb  in  biefem  nun  Dolljlänbig 
auSgelaugt}  bie  Sangen  aber,  toelche  fyux  abfliegen , benu^t  mau 
bei  ber  näd^flen  Slrbeit  ftatt  Säger,  ben  JRücFflanb  im  ?lcfcl)er  als 
Jünger  ober  in  ©lasbiitten.  , 
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SBiK  man  nun  mit  Sieben  beginnen,  fo  nimmt  man  aus 
bem  jmeitent  Sieferboir  eine  Quantität  Sauge  unb  bermifdjt  tiefe, 
falls  fie  flarfer  märe,  mit  fo  biel  Stegen*  ober  glußmaffer,  baS  ihr 
©efoicht  am  Seanmefchcn  Slräometer  11°.  geigte  Sou  biefer  11 
grätigen  Sauge  mirb  nun  ein  bem  ju  berftcbenben  Del  (&f}ran) 
gleiches  Solurn  in  bcn  jleffel  gegeben,  baS  Del  ^inju,  untergcheigl 
unb  unter  fleißigem  Umriihreit  ins  Sieben  gebracht,  meines  nicht 
ju  ftürmifd;  fein  tnu^  Sie  im  Anfänge  beim  Surcheinanberrühren 
rnenige  gliifftgfeit  mirb  burch  allmäligcS  Sieben  braun,  nimmt 
eine  jähere  gorm  an  unb  bilbet,  nad;  einigen  Stunben,  eine  leim* 
artige,  einförmige  SJlaffe,  bic  ftdj  am  Spatel  nicht  mehr  in  Sauge 
unb  Del  fonbert,  fonbern  in  fjalb  burchftchiigen  gäben  bon  ber* 
felben  abläuft.  Sefct  fcfct  man  nach  unb  nach  Sauge  aus  bem 
erflen  Sfeferboir  (geuerlauge)  unb  jmar  anfangs  in  nicht  ju  fleinen 
Stengen,  hoch  auch  fo  f)in^u,  baß  bie  SDZaffe  nicht  aus  bem  Sieben 
fomtne.  SieS  fefet  man  fo  lange  fort  bis  bie  bom  Spatel  ab- 
laufenbe,  f;ei$e  Seife  bollfommen  flar  erfc^eint.  SJlan  prüft  nun 
auf  einer  ©laötafel,  ob  bies  auch  nad?  bem  ©rfalten  gefd;iel;t,  unb 
bie  Seife  auf  bem  ©lafe  erfaltet,  burchftchtig  erfc^eint 5 ttürb  fie 
noch  trübe,  fo  fept  man,  unter  fortbauerbem  Sieben,  nod)  flatfe 
Sauge  naef;  > bod)  jefet  be^utfam,  bamit  man  fte  nicht  übertreibe,* 
man  muß  barum  je(3t  öfter  groben  nehmen*  Sleibt  enblich  bie 
genommene  95robe  auf  ber  ©laSpfatte  nad;  bem  ©rfalten  flar,  fo 
toirb  mit  bem  Saugensufab  aufgehört,  baS  Sieben  aber  bet  ber* 
jlärftem  geuer,  fo  lange  fortgefebt,  bis  bie  Seife  ol;ne  Schaum 
ruhig/  unter  Silbung  bon  glatten,  auf  ber  Dberfläche  fiebet,  unb 
eine  auf  ©las  genommene  gjrobe  nach  bem  ©rfalten  bollfommen 
flar  unb  bon  ber  ßottftjlenj  einer  guten  grünen  Seife  erfchcinL 
Sebt  entfernt  man  baS  geuer  unter  bem  jtejfel  unb  füllt  bie  Seife, 
toenn  fte  aufhört  $u  fteben,  in  bie  gebräuchlichen  gäffer. 

§at  man  ber  Seife  $u  biel  Sauge  jugefe^t,  fo  erfcheint  bie 
$)robe  auf  bem  ©lafe  trübe  unb  mit  einem  loeißen  SJanb,  fonbert 
Sange  unter  ftd)  ab  unb  läßt  ftd)  htu*  unb  h^rf^ieben,  ohne  an- 
juHeben.  — Sie  Seife,  ber  noch  Sauge  fehlt,  ift  jnmr  ebenfalls 
trübe,  aber  ber  meiße  Staub  fehlt  ihr,  fte  läßt  feine  Sauge  fahren 
unb  haftet  auf  bem  ©lafe  fefh 

Stau  Iaffe  ftd)  nid)t  berleiten,  jlatt  ber  oben  angegebenen  Ser* 
biinnung  ber  Sauge  mit  58affer,  bic  bom  ^oljäfcher  ablattfenbe 
f d;ftad;e  Sauge  ansuioenben;  biefe  löji,  je  fchtoächer  fte  ijl,  beflo 
mehr  j?alf  unb  befonberS  bie  in  ber  ^ottafche  enthaltenen  Salge 
auf,  toelche  ein  SluSfaljeit  ber  Seife  bebingen.  Sie  mit  folcher 
Sauge  belferte  Seife  ßeöct  bann  ebenfalls  flar,  gfigt  auf  bem 
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©lafe  eine,  nad)  bem  ©rfaftnt  Flar  bfetbenbe  $robe,  bie  au$  an» 
haftet  5 ftebet  man  aber  nun  fort,  fo  iuirb  je  näf;er  bie  Seife  d;rcr 
SSodeitbung  Fommt,  bie  genommene  $robe  auf  bem  ©lafe  jmar 
Flar  bleiben,  aber  fid)  auf  bemfelben  fd;tebcn  laffcn,  unb  nid)t  ju 
Heben  anfangen,  unb  märe  ea  audj  tinrFltcfy  nid)t  ber  gad,  fo  fon* 
bert  fidj  nad^er  in  beu  gäffern  baa  SBaffer  bon  ber  Seife,  mad;t 
biefe  fdjliipfrig,  fo  baR  fte  mit  bem  Spatel  nid^t , ohne  Don  bem* 
felben  abjugleiten,  ^crauageuommen  merben  Faun,  SJJan  erhält, 
je  nacR  ber  betriebenen  Öelforte,  aua  bem  Zentner  £)cl  265  bis 
275  ^funb  Seife  3 Hanföl  liefert  bie  bejle  unb  Sübfectfyran  bie 
meiRe  Seife, 

3)  Creme  d’amandes*  3ßeid;c  5D7anbeIfeife  jum  3ta* 
ftreit  borjüglid)  geeignet,  bereitet  man  bon  obiger  Sauge  aua  bem 
crjlen  9iefcrboir  eine  Portion  mit  SBaffer  fo  vocit  berbiinnt , baR 
fie  20°  33.  jeigt,  il;r  ein  glcid)cö  ©cboidjt  Sd^meinefc^malj  I;tnju* 
rutyrt,  unb  unter  öfte.rm  Umrnljren  au  einem  marmen  Orte,  im 
Sffiintcr  auf  betn  Stubenofen,  bie  Setfcbtlbung  bcimFRedigt.  Hat 
ftdj  §ldca  genau  bereinigt,  fd)äumt  mit  SBaffer  RarF  unb  nidjt 
auf  ber  3unge,  ledern  gada  man  nodj  etmaa  gett  jufefcen  muR, 
fo  fefet  man  auf  jebe§  ^fuub  fertiger  Seife  20  Sropfcn  ätRcrifdjen 
SBittermanbelöla  f;inju,  rüRrt  gut  burd),  fiidt  in  ÄruFen  unb  ber* 
Fauft  fie  unter  obigem  tarnen, 

$ke?ettfeife,  ^kcFfugeln* 

®in  Ralbea  $funb  fpanifdje  jtreibe,  (Sped’Rein)  mirb  mit  fri= 
fd)er  Siinbagade  ju  einem  meinen  Seig  angerüRrt  unb  bemfelben 
f 5^funb  getrodnete,  meiRe  Seife  RinjugeFnetet;  man  formt  Äugeln 
baraua,  bie  man  an  ber  Suft  trocFnet. 


5d?an  nimmt  in  einen  Äeffel  fo  biel  SSaffer,  baR  ber  ffioben 
beffclben  2—3  3od  tabon  bebedt  iR3  nun  nimmt  man  25  $fb, 
meiRen  auagcfd)ntüljencu  Saig,  giebt  baju  5 ?)funb  Hammeltalg, 
nimmt  in  einen  Fleinen  leinenen  Sappen  1 Sotlj  ^ottafc^e,  1 Sotty 
SalmiaF,  l/8  SotR  fein  pulberifirten  Snbigo,  binbet  ben  Sappen 
gut  ju,  legt  ipn  mit  in  ben  Äeffel  unb  läRt  ben  Saig  auf  bem 
SSaffer  über  Äoljknfeucr  fdjmeljen;  hierauf  gieRt  man  etmaa  bon 
tiefem  Saig  in  eine  ©ieRFanne,  unb  rneun  er  barin  fo  Falt  ge* 
morben,  baR  er  fid)  an  ben  Seiten  fefeen  mid,  fo  gieRt  man  i()tt  in  bie 
gönnen,  bic  borRcr  mit  Sorten  berfeRen  ftnb,  Siefe  Sichte  voerben 
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tiicfyt  allein  fe^r  hart,  fonbertt  ftc  brennen  auch  fparfam,  babei  bod; 
fe^r  ^ell,  unb  haben  auch  baa  Slnfe^en  bon  58achalichtcn. 

Salglidtfe,  mit  2Bad;§  überzogene* 

SOTan  nimmt  in  einen  Jveffel  6,  8 bia  10  $fb.  meichea  SBacha, 
fliegt  baa  hoppelte  Quantum  SBaffer  barauf,  entmeber  12,  16  ober  20 
3)fb.,  fefct  nun  ben  Reffet  aufö  geucr  unb  giebt  ca,  memt  baa  SBSaffer 
fo  gemorben,  bafj  baa  SBad;0  barin  gefcbmoljett  mit  einanber  in 
ein  fupfetnea  ®efä§r  baa  auf  Äo^lenfeuer  geteilt  merben  fann.  So* 
balb  ca  nun  fo  mit  abgcfiifjit  ifi,  unb  baa  SSad;a  anfangen  miß,  ft d; 
an  ben  Seiten  bea  ©efäj^ea  ju  fefcen,  fo  nimmt  mau  gut  gegoffene 
Salglidjte  unb  taucht  fte  in  biefeö  gefchmoljene  SBacha,  morauf  bie  Sichte 
fleh  mit  einer  feinen  Otinbe  Don  SBadjs  überjiehen.  Sie  Sichte  erhalten 
baburch  ein  fchonea  Slnfe^en*  Siefc  Slrbeit  läflt  ftcf)  im  SBinter  am 
bcflcn  machen,  meil  bann  bie  Salglichte  nicht  fo  fel;r  meid;  ftnb* 


(gacaofcoftnett* 

Siefe  SSohnen  fommen  in  betriebenen  Sorten  im  §anbel 
bor,  unb  ihr  äSerbraud)  ifl  jefet  hochfl  bebcutenb,  ba  fte  ju  ber  aß* 
gemein  befannten  ©hocolabe  benu($t  merben.  SSon  ben  Sacaoforten 
ftnb  bie  gebräud;lid)jleit : bie  Caraccas,  Bahia,  Maranhao, 
Martinique,  Surinam»  Sie  erflere  mirb  ganj  befonbera  borge* 
jogen,  ihre  Sonnen  flnb  größer,  ala  bie  ber  übrigen  Sorten,  fd)me> 
rer  unb  härter,  bie  Skalen  ftnb  gewöhnlich  mit  feibcnglänjenben, 
garten  S3lättd)en  bebeeft,  ber  innere  jtern  ifl  gräulich  braunroth, 
leicht  ju  jerbröd’eln,  Don  angenehm  bitterem  ©efchmaf  nttb  (ehr 
fettig.  Siefem  junächfl  (Mt  man  ben  Bahia-,  Martinique-,  Su- 
rinam-Sacao,  welche  Fleinere  SSohnen  liefern,  bie  mehr  flach,  bün* 
ner,  bunfler,  aber  auch  ölreich  ftnb,  babei  einen  mehr  h^ben,  bit* 
tern  ©efdjmact  h^ben.  3ur  feinflen  Spocolabe  berwenbet  man  bie 
©araccaa,  ju  anbern  mifcht  man  biefe  mit  jenen,  meijl  aber  wirb 
ber  Martinique-Sacoo  baju  berwenbet.  SSeim  ©tnfaufe  §at  man, 
nufer  auf  bie  Sorte,  befonbera  noch  auf  reine  unberborbene  SBaare 
3u  achten;  SSohnen,  bie  fdjitnmlich,  innen  weif  pulberig , Don  bum* 
pfem  ©eruch  unb  fabem  ©efchmac?  ftnb,  taugen  nichta  unb  miiffen 
berworfett  werben* 

Um  bie  SSohnen  jur  6hoco^a^en^erehung  ju  benufeen,  werben 
fte  borher  in  SSle^trommeln,  bei  gelinbem  fetter,  geröjlet,  bia  ein 
Iei|e§  Änaden  in  ber  Srommel  anjeigt,  bafl  einzelne  Schalen  jer* 
plalsen;  fte  Werben  nun  auagefd;üttet  unb  jwiflhen  h^jenten  SSah 
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gen  gerbrüft,  in  bereit  ©rntattgeluitg  man  ft$  auch  ber  Dörfer  De* 
bienen  famt;  bod)  mu§  man  bann  barauf  fefjen,  ba£  fte  nid;t  ju 
fein  gerjlojiett  merbetu  9lach  bem  3erquetf$en  Serben  fte  auf  fla= 
djen  Bulben  burch  Slbfchmenfcn  bon  ben  ©d)alen  befreit  Sie  fo 
gereinigten  Söhnen  merben  in  einem  eifernen  Jteffel,  mitteig  einer 
berhältnijimajug  großen,  mit  langem,  oben  in  einem  5tinge  laufen* 
ben,  ^bljernen  ©tiele  uerfe^enen  Äuge!  unb  bei  gelittbem  getier, 
fo  ba£  bie  SJiaffe  im  Jteffel  60°  nicht  iiberfieigt,  getrieben,  big  fte 
gu  einer  bifen  SJtaffe  gerffoffen  ftnb,  bie  gmifdjen  ben  gingern  unb 
auf  ber  3unge  feine  Hörnchen  fühlen  lä^t  5 fo  fMen  fte  nun  bie 
Sacaomaffe  bar,  melier  bann  Derfd;ieberte  ©emürge,  3uc£er 
unb  <t  m.  hingugefefst  merben,  um  aug  ihr  ßhocolabe  gu  bereiten. 
3ur  fogenannten  ©efunbf;eitöchocolabe  merben  bie  entflaub* 
ten  Sonnen  in  faltem  SJtörfer  ober  jteffel  fein  getrieben,  in  Seinen» 
beuteln  ben  Kämpfen  foehenben  SBafferg  auggefefet,  unb  men n fte  non 
biefen  gut  burchtoärmt  ftnb,  gmifchen  ermärmten  glatten  burch  $)ref* 
fen  bon  ihrem  Gele  (menigffeng  grö^tentheilg)  befreit  SKan  reibt 
fte  barauf  noch  feiner  unb  miegt  fte  in  Rädchen* 

Sn  folgenben  Sorfchriften  ifl  unter  „Sa  c a om  aff  e/;  ftetö 
bie  noch  im  folgen  Jteffel  befhtbliche,  fliefjenbe,  fein  gernebene 
SJtaffe  gu  beruhen. 


<£()OcoIa&en,  tterfdnc&cne. 

1)  ©Ijocola&e  ohne  ©etnurj. 

3u  2 Steilen  (Sacaomaffe  fe(st  man  1 S^til  fein  gepulverten, 
feinen  3ucfer  unb  betreibt  mit  tiefem  big  juc  gleichförmigen  -Kaffe, 
bie  man  in  tafeln  bringt. 

NB.  £>er  3ucEer  barf  fowolil  hier,  alg  bei  allen  anbern  ®hocolaben= 
forten,  nicht  auf  einmal  fonbern  nur  in  geteilten  Kengen 
hinjugefe^t  »erben.  SSenn  bie  Kaffe  in  bie  gönnen  gebracht 
ift,  wirb  fte  mit  tiefer  fo  lange  gefchlagen,  big  if;re  Ober- 
fläche glatt,  ohne  S3lafen  erfiheint,  unb  bann  jutn  Srfafteu 
Rehen  gelaufen,  worauf  fte  ftch  bann  leicht  aug  ben  gönnen 
heraugnehmen  läfjt. 

2)  SSantCfecfjocoIabe,  fcmjlc. 

a)  3ur  Sacaomaffe  aug  Saraccagbohnen  febt  man  gleichbiel  ge» 
pulverten  »eifjen  3mf'er,  unb  wenn  biefer  gut  burchgerieben 
unb  bie  Kaffe  tttieber  »eich,  fefet  man  ju  jebern  fPfunbe  ber 
füjjen  Sö?affe  ■§  Ouent^en  vorher  feinjcrfchnittener  unb  bar» 
auf  mit  etwa©  3uuer  aufs  feittfle  jeniebener  Söaniflf,  1 Client- 
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d^eu  feinen  3immt  unb  f Öucntcljen  f leine  ßarbamomen, 
beibe  in  feiner  5)ulberform,  reibt  einige^  Sftnuten  gut  burd) 
einatiber  unb  imegt  in  Sonnen* 

b)  3eßn  93fb.  ©acaomaffe  betreibt  man  mit  8 $)fb.  3utfer,  unb 
trenn  bie  Sftaffe  triebet  fließt,  giebt  man-  10  2otl;  3immt,  4 
2otb  ©etriiränelfen , beibeö  fein  gepuffert,  unb  2 2otfj,  trie 
oben  jerriebener  äßauiUe  ^inju,  rn(;rt  gut  burdjeinanber  unb 
formt. 

c)  Sßegen  be8  fjo^en  ^3reife8  ber  ächten  SSanitfe  bereitet  man 
biefe  ©bocoiabe  ^äuftg  mit  pernbianife^em  SBalfam ) man  nimmt 
10  $fanb  ©acaomaffe,  eben  fo  riet  3uder,  10  Sotf)  3immt, 
5 2otj)  Steifen  unb  2 2ot$,  mit  --  §)fb.  3ucfer  gut  berrie® 
benen,  perubianifebett  Salfam,  rnifc^t  gut  burd;  unb  formt, 
hierher  gehört  auch  nodj: 

d)  SB  i euer  ©bocolabe.  10  $fb.  ©acaomaffe,  10  $fb,  3u?= 
Fer  5 trenn  aüe8  trieber  flüffig,  fcfct  mau  fmtju:  12  2otb 
3immt,  6 2otb  helfen,  1~  2otb  Sarbamomen,  aßeä  gepul® 
bert,  unb  II  2otb  perubianifc^en  Salfam,  ben  man  mit  3u!® 
fer  borijer  berrieben  ^at. 

e)  93i  e l a n o * Sb  o co  l a b e.  10  $fb.  ©acaomaffe,  au8  flarf 
geröjleten  Sonnen  bereitet.  5 $)fb.  Suder;  naebbem  alles 
gut  berrieben  unb  bie  SDtaffe  meid),  fe(3t  man  ^in^u:  12  2otb 
3immt,  2 2otb  trie  oben  verriebener  SSaniHe  unb  ~^fb.  Suder, 
mit  treld)em  ba8  ©elbe  brn  6 Sitronen  abgerieben  truibe,  in 
pulbertem  Suftanbc,  ^inju. 

3)  ©eftmrjdjccolabe,  cl)ttt  §?amfte. 

a)  gcinfle  © e tr  ii  r 5 tf;  0 c 0 1 a b e.  10  $fb.  ©acaomaffe,  10 
$)fD.  ßutfer,  10  2otb  3immt,  5 2otb  Steifen,  ein  2 otb  Har® 
bamomen,  2otf;  Hrrianber,  unb  1 Öuentdjen  mit  8 2otfy 
3uder  betriebenes  Sitroncnöl,  metben,  nach  öfter  angegebenem 
Verfahren,  bereinigt  unb  geformt. 

b)  Seine  ©etrürgcbocolabe.  ©acaomaffe  unb  3uder,  borc 
jebem  10  $)fb.,  3immt  12  2 otl) , ©etrürjnelfen  hier  2otb, 
SRaciS  ein  tjalb  2otb,  trerben  gemengt  unb  geformt. 

c)  © e tr  ii  r 3 cb  0 c 0 l a b e.  SDtan  fügt  20  $)fb.  füßer  SÖcaffe  8 
2otb  3immt  unb  3 2otl;  ©etritrjuelfen  f)inju,_ mengt  nnb 
formt. 

d)  ©p  anifdje  ©bo<co  labe.  3n  10  $fb.  ©acaomaffe,  au§ 
©aracca8bof;nen,  bie  febtradj  geröjiet  tourten-,  nimmt  [111cm 
f $)funb  feingepulberten  3uder,  unb  giebt,  nacktem  c$  aufs 
Seinfie  bnmifebt,  ^ingu : 12  Sotb  3immt,  6 2otb  Steifen,  2 
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Sotb  Fleiric  ©arbamomett  unb  1 2otg  ©ubeben,  2tßea  fein  jer» 
flogen* 

4)  ©IjtfCöIaben,  bte  alö  2lr$cnetett  gebraust  toetben. 

a) ©bocoIabemit  ialänbifcbemSRooa.  SJfan  nimmt  10 

2otb  auagelefenea  ialänbifcbea  SJiooa,  unb  übergiegt  biea  mit 
1 Quart  SSaffer,  in  meinem  man  nor^cr  B Quent* 

eben  beider  53ottafcbe  aufgelöfl  fyat,  I ägt  ea  fo  1 ©tunbe  jle* 
ben,  gie^t  bann  baa  glüfftge  burd)  ein  Sud)  ab,  brütf t mit 
ben  $änben  baa  SDlooa  au8f  melcbea  nun  noch  3 — 4 SDJal 
mit  jebeamal  frifebem  faltem  SBaffcr  gut  auagemafeben  wirb. 
Slacbbem  baa  lefete  SSaffer  gut  abgebrüht,  bringt  man  baa 
SÖtooa  an  eine  marine  ©teile  jum  Srotfnen;  menn  ea  gut 
auagetroefnet,  mirb  ea  fein  geflogen  unb  geftebt.  SKati  mengt 
nun  8 2otb  biefea  ^nlbera,  1 2otg  gepulberten  ©alep  unb 
jf  53  fb.  geflogenen  3ucfer  unter  einanber,  unb  mifebt  baa 
©anje  unter  If  53g b.  ©acaomaffe;  ifl  3lttea  gut  unter  ein* 
anber  gemengt  unb  meid),  fo  feblägt  man  ea  in  gormen  aua. 

b)  ©bocolabe  mit  ©altert  Don  ialänbifcbem  SOI  o o §♦ 

5Jlan  ü erfährt  mit  12  2otb  ialänbifcbem  SDcooö , 3 Quenteben 

5) ottafdje  unb  2 f 5)fb.  SSaffer , ganj  mie  oben;  nach  bem 
lebten  5luamafcben  unb  3l6brücFen,  bringt  man  aber  baa  SERooö 
in  eine  Pfanne  ober  in  einen  Bleinen  Heffel  bon  Hupfer,  über- 
giegt  ea  mit  lf  Quart  SBaffer  unb  Botfjt  ea  bia  auf  ben  hier* 
ten  £be*l  ein;  bann  pregt  man  noch  bei§  bnrdb  ein  fteirfea 
Seintucb,  rügrt  6 2otb  gepulverten  Sölild^ucBer  unb  10  2otb 
meigen  Suifer  |>inju , unb  giegt  baa  ©an^e  auf  eine  flacbe 
©cbüffet  bon  53or$etlan  ober  ©teingut,  bringt  ea  nun  an  eine 
marme  ©teile  (©tubenofenmärme)  jum  botlfommenen  SluatocBncn. 
SSenn  ea  fo  t^oefen  ifl,  bag  ea  ftcb  pulbern  lägt,  fo  mitb  ea 
geflogen  unb  bureb  ein  feinea  §aarfxeb  geftebt.  2>iefea  feine 
sj3ulber  bermengt  man  nodj  mit  1 2otb  verflogenen  ©alep, 
If  53fb*  3wder,  unb  bermifebt  baa  ©anje  ju  1 ~ 53fb*  ©acao* 
inaffe;  ifl  Slßea  gut  bermifebt,  fo  bringt  man  ea  in  gormen. 

e)  ©erflencbocolabe.  ^ierju  mirb  baa  ©erflenmebl  erfl  präparirt. 
SOlan  füllt  eine  trerjinnte  SSücbfe  bon  3Beig6lecb  auf  -J  ibreö 
Snbatta,  mit  feinem  ©erflenmebl,  verlöret  biefelbe  gut  unb 
legt  fte  in  einen  Heffel  auf  ©trob;  matt  giegt  in  ben  Heffel 
fo  biel  SBaffer,  bag  baffelbe  bie  SSücbfe  boHfontmen  bebccft, 
unb  Bocbt  nun  unauagefe(3t  12  ©tunben  binburdj,  mobei  man 
baa  berbampfenbe  SBaffer  burd)  erfefet,  um  baa  ©ie^ 

ben  nicht  ju  unterbred;en,  unb  fleta  genug  SBaffer  im  Heffel 
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ju  haben  $ alubattn  nimmt  man  baS  SJlebl  ber auS,  reibt  es 
fein  unb  fiebt  eS  burd)  ein  feines  ©ieb. 

SJian  bat  auch  baS  SM;l  in  Beutel  getf;an  unb  gefotten; 
allein  man  f;at  babci  bebcutenben  SSerlufh  S)er  auS  bem 
S3eutel  gewonnene  .Suchen  b^t  außen  eine  fcbleimige,  toeiter 
nach  innen  trocfne,  jähe  Umgebung  (Stinbe),  toeldje  entfernt 
toerben  muß,  unb  nur  t er  innere  Hern  barf  benubt  treiben, 
ber  ohngefäßr  2/3  beS  angetrenbeten  SJlebleS  beträgt. 

Wan  fcfet  ju  6 $fb.  ©acaomaffe  2 $fb.  geflogenen  Bucfer 
; unb  3 $fb.  obigen  SJleblS,  intern  man  Dorber  beite  ledere 
jufammengemengt  bat,  unb  formt  in  Safeln.  Jlurf;  läßt  man 
ben  Butfer  fehlen. 

Racahout  des  Arabes,  brct  ttetfcütgfc  23tftfcf)ttftett 
jur  Bereitung  feeffclben. 

©rfte  33orfcbrift.  Stimm  ganj  feines  Hafermehl  1 5)fbv 
ßbocolabenpuloec  eben  fo  Diel,  pulDeriftrten  33aniHe$ucfer  3/+  $)fb. 

Streite  Sorfcbrift.  Stimm  feines  Hartoffeljlärfemebl  V2 
53fb.,  feines  SSeijenmebt  eben  fo  Diel,  ©bocolabe  1 Pfb.,  Bucf er  % 
5)fb.,  Bimmt  10—20  ©ran. 

dritte  SSorfcbrift.  Stimm  Steiemebl  1 $fb.,  feines  ©er- 
flentmbl  eben  fo  Diel,  feines  gepulrerteS  Hajlanienmcbl  beSgleidjen, 
©bDColabenpulDer  i\  $fb.,  pulDerifirte  in  Bucfer  geröflete  ä3eud)en* 
blumen  2 linken,  auf  eben  folcbe  füßeife  jubereitetc  Drangenblütben 
y2  Un^e,  Bucfer  V2  $Pfb.  S)ie  angegebenen  Bngrebienjen  pulDeri* 
ftre  unb  mifd)e  man  trcl;!  burd)  einattber  unb  ftebe  bann  bie  SJü* 
fd)ung  nodjmalS  burd)  ein  feines  £>aarfteb,  bis  fte  $u  einem  gleich* 
mäßigen  utifüblbaren  ^ulDer  gehörten  ift.  2>icfeS  trirb  mit  ©org* 
falt  in  moblDerfcbloffenen  gdäfebeben  aufgehoben,  troDon  jebeS  nid)t 
mehr  enthalten  foH,  als  man  in  einer  93od)e  Derbraucben  miß,  benn 
alle  ©emenge,  trorin  ©boco^abe  enthalten,  Derberben  halb  an  ber  Suft. 

Söenn  man  Don  biefem  $PulDer  ©ebraueb  machen  miß,  läßt 
man  es  in  SBaffer  auftreichen,  fegt  bann  bie  SJtifdjung  über  ^euer, 
rührt  fte  bejtänbig  um  unb  nimmt  fte  trieber  bintreg,  fo  trie  fte  ju 
Focben  anfängt.  SJtan  Faun  juDor  auch  noch  eine  SJlefferfpige  Doß 
©alj  bdijufegen,  fo  erhält  man  ein  flärFenbeS  ©etränF,  baS  befon* 
berS  jum  grübftücf  ober  als  SlabrungSmittel  für  Hinbcr  unb  Seute 
mit  fchmachem  Silagen,  bei  Diarrhöen,  gehabten  SSlutbuflen  empfab* 
len  trirb. 

£>ie  angegebenen  SJlif^ungett  ftnb  noch  auf  Derfd)iebeue  Sßeife 
nach  bem  ©efehmaef  ber  HranFen  unb  anberer  ^erfonen,  bie  bereu 
©ebraueb  machen  trollen,  ju  Deränbern,  auch  fönnen  noch  anbere 
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Sont  ffiachä  unb  Scmtuttgcu  aus  btmfelhcit; 


©emürze,  folgte,  menn  es  ber  ©efchmad  Verlangt,  Stofen*,  Drangen* 
Sitronenjucfer  u.  f.  m.,  fnnjugefefct  inerben.  ber  §auptfad)e' 
unb  SBitfung  bleibt  eS  immer  baffelbe.  Statt  ber  Kf;ocolabe  mirb 
geröjleter  ©acao  empfohlen,  unter  ben  hin3ujufe£enben  ©emiirzett 
merben  Storar  unb  rotljeS  Sanbelholz  aufgeführt 

©ut  bereitete  ©hocolaben  raüffen  eine  bunfelrothbraune  §a^6e 
haben,  nicht  ju  bunfel  fein,  t )on  angenehmem  ©en-id;  unb  reinem, 
nicl;t  brenzlichem  ©efchmaf,  welcher  Ie|tere  fich,  trob  aller  hinjuge* 
festen  ©emürze,  bemüh,  menn  bie  Söhnen  ju  jlarf  gebrannt  mur* 
ben,  ober  bcr  junt  3teiben  bienenbe  Jtcffel  zu  heiß  mar.  SBenn  bie 
j §|ocolabe  mit  Stärfe  ober  SJlehl  berfälfch.t  ijl,  fo  erfennt  man  bieö, 
menn  1 Sheil  ©hocolabe  mit  8 Steilen  SSaffer  ftebenb  gelöfl  mer* 
ben  ] man  gießt  bie  Sluftöfung  in  ein  fchmaleS,  meißeS  ©las  (Dpobel* 
bodglaS),  fefet  eS  in  Gaffer  unb  läßt  eS  eine  Stunbe  ruhig 

in  bemfelben  liehen.  Die  Sluflöfung  mirb  fich  nun  in  brei  Schieb* 
ten  gefonbert  h aben,  obenauf  fleht  basDel,  in  ber  SJlitte  bie  eigene 
lid^e  Sluflöfung  bon  rotbrauner  §arbe,  unb  unten  ein  bon  ben  im 
SSaffer  unlöslichen  Sefianbtheilen  beS  ©acao  unb  ben  ©emiirjen 
gebilbeter  Sobenfafc.  Stau  läßt  nun  erfalten,  nimmt  baS  erhärtete 
Del  bon  oben  ab;  hat  tmS  unter  bem  Del  Stehenbe  nun  eine  biefe, 
Fleijlerartige  ©onftßenj,  fo  fann  man  bie  ©hocolabe  für  berfälfdjt 
halten,  ©anj  bejlimmt  mirb  aber  bie  Serfälfchung  erliefen,  men n 
burch  6—10  Drcpfen  hiusugefepter  Sobtinftur  eine  blaue  gätbung 
entfleht 


3$om  SBa  traft  Stettftiragett  au$  bemfelben. 

Das  äßadjS  in  feinem  chemifdjen  Verhalten  mit  ben  gettarten 
biel  Sehnliches  barbietenb,  meid)t  hoch  in  feiner  (Sntflehungöart,  fei* 
nem  SSörfominen  unb  eigenen  @igenfd;aften  bon  jenem  fo  ab,  baß 
mir  ihm  ein  eigenes  Jlapitel  anmeifen. 

Das  SBadjs  fommt  in  ber  Sftatur  fchr  häufig  bor,  menn  gleich 
nicht  alle  SESachS arten  in  ihrem  Verhalten  ganj  übereinflimmen.  @S 
ftnbet  fich  befonberS  im  Pflanzenreiche,  bon  melchem  auch  bie  Sie* 
neu  ihr  38ad)S  entnehmen.  ©S  jeigt  fid;  als  glänjenber  Ueberjug 
ber  Slätter  bieler  Saume,  grüßte,  als:  ber  Pflaumen,  SBeinbee» 
reu,  Pomeranzen  u.  f.  m.  Sou  allen  borFommenbett  SBadSarten 
mirb  jeboch  bei  und  nur  baS  SienenmachS  unb  in  neuerer  Beit  baS 
aus  SüDamerifa,  bort  aus  ber  SRinbe  einer  Palmenart  gemonnene, 
Zu  uns  fommenbe  PalinmachS,  leptereS  mit  Dalg  bermengt,  zu  Sid;* 
ten  benubt,  angemenbet. 
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Da$  SienentvachS  finbet  vielfältige  Stnmenbung , eS  tritt  3 u 
Sitten,  SBachSflof,  $flafler,  3um  SBo^nen  :c.  benufct*  Da  baS 
äßadjS  baburch  ein  bebeutenber  »gjanbelSarttfel  ift  unb  oft  burch 
viele  §änbe  gebt,  fo  ift  es  häufigen  S3erfälfchungen  auSgefefet,  be* 
fonberS  fleht  hi*nn  baS  polnifche  oben  an.  Dort  gehört  baS  SBachS 
3U  ben  Slrtifelit,  bereit  ftcfj  beinahe  bie  baftgen  Suben  bemä^tigt 
l;aben,  unb  aus  bereit  <§änben  ha&ei t trir  SSachS  erhalten,  ober 
Vielmehr  trac^öartige  -Staffelt,  in  beneit  jenes  nur  bie  $älfte  beS 
©etaichtS  betrug.  Der  ^auptgufafe  begeht  bort  in  SJie^lforten,  be* 
fonberS  ©rbfenme^I  5 im  Uebrigen  ftnbet  auch  eine  S3erfälfd^ung 
mit  $arg  unb  Saig  flatf. 

©uteS  SBacfjS  l)at  eine  rein  gelbe  garbe,  einen  honigartigen 
©eruch,  jerfpringt  beim  Serfchlagen  leicht  in  Heinere  ©tücfe,  mit 
fötntgem  £3ruch,  Hebt  beim  Äauen  nicht  an  bie  Sahne,  Iöjl  ftch  in 
faltern  SBeingeift  unb  Serpentinöl  nicht  auf  unb  fc^miljt  in  ber 
SBarme  (62°)  VoHfommen,  mit  «ginterlaffung  hödjfl  weniger,  gufäl* 
liger  Unreinigfeiten. 

3(1  baS  SßachS  mit  ©tärfe  ober  einer  SKehlart  Verfälfcht,  fo 
gcrbröcfelt  es  beim  Sachlagen  in  Heinere  ©tücfe  5 beim  ©chmefgeit 
in  4 — 6 Steilen  heilen  SßafferS,  iji  ber  nach  bem  ©Halten  unter 
bem  SSachfe  bleibenbe,  mäffrigc  SljHl  je  nach  fcent  geringem  ober 
gröfjern  3ufa£,  mehr  ober  Weniger  bicP,  fchleimig,  Wogegen  biefer 
bei  unverfälfchtem  SBachS  Har  bleibt,  ©ine  SSerfälfchung  mit  §arj 
giebt  fchon  ber  h^rjige  ©eruch  3U  erfennen,  ein  folcheS  äSadjS  3er* 
fchmil3t  gmar  auch  vodfommeuj  Plein  gerfc^nitten  unb  mit  3 bis  4 
Steilen  SSeittgeijl  Pait  auSge3ogen,  Iö|i  biefer  baS  §arj  auf,  rnaS 
bann  am  ©eruch  unb  garbe  beS  SBeingeifteS,  noch  mef;r  aber  nach 
gelinbem  SSerbutt(len  beffclben  3U  erfennen  ift,  wo  bann  baS  §arj 
gurücfbleibt.  SJli  Saig  Verfälfcht,  ift  baS  SSachS  meiner,  gerfpringt 
nicht  fo  leicht  unb  l;nt  einen  Weniger  förnigen  ffiruch,  fo  Wie  auch 
ber  Saiggeruch  hervorfticht,  befonberS  beim  ©chmelgen.  ©ine  33erfäl-» 
fd;ung  mit  ©djtoefel  fommt  toohl  fel>r  feiten  Vor,  unb  verrät^  ftch 
beim  SBrennen  beS  SBachfeS  burch  ben  charafteriftifchen  ©djmefelgeruch* 

SDtan  fleht  hieraus,  wit  nöhtig  eS  ift,  beim  ©infaufe,  befon* 
berS,  wenn  mau  nicht  Von  befannten  SSienengüchtern  Pauft,  baS 
äßadjS  3U  prüfen,  bevor  man  eS  311  gabrifaten  benufet. 

SS  a 6)  § jl  0 <$♦ 

1)  ©elber  SSadjSflocF.  t^ierju  gebraucht  man  gmei  fyöU 
gerne  Stommeln  unb  einen  33ocf,  auf  Welchem  grnei  Älammern  be* 
ftnblich,  gtoifchen  melden  baS  3io^eifen  eingefefet  mitb,  biefeS  f;nt 
Söcher  von  verriebenen  Dimenftonen.  9luf  jeber  ©eite  beS  ®c* 


96  33om  SBacgS  unb  SJereifungen  aus  bemfclben. 

(Icfiä  fle^t  eint  Trommel  mit  jfurbel  jum  Srel;eu,  auf  ber  einen 
tuirb  bei-  in  gehöriger  Sicfe  geborgte  ober  geflochtene  Sorgt  aufge-- 
ttmnbcn,  bureg  bas  gefcgmoljene  SBarfjg  hinburch,  bureg  ein«  ber 
engem  Borger  beS  Siegeifcns  auf  bie  gegeniibergegenbe  Trommel 
getounben , bon  biefer  bann  mieber  bureg  SBacgs  unb  eine  toeitere 
Oeffnung  beS  3iegeifenS  auf  jene,  unb  fo  fortgefahren , bis  bie  ge= 
Soünfchte  Stärfe  erreicht  ig.  — Sie  Trommeln  haben  am  bejlen 
8-  9 3of[,  felbg  1 gufj  Surcgmeffer,  unb  baS  Sofal,  in  toelchem 
bie  Slrbeit  borgenotnmen  mirb,  mug  eine  gemägigte  Temperatur 
haben,  bamit  baS  SBacgs  nicht  ju  rafch  fpröbc,  aber  auch  nicht  ju 
tocich  toerbej  im  erftereu  gatle  mürbe  baffelbe  beim  Slufbregen  bre. 
chcn,  unb  jmar,  je  fleiner  bie  Peripherie  ber  Trommel  märe,  bejlo 
eger;  im  $meiten  mürben  bie  SBinbungen  an  einauber  flehen.  — 
T)a  baS  SBacgs  an  fich  überhaupt  ju  fpröbe  ig,  fo  fegt  man  bem= 
felbeu  beim  ©ihmeljen  V12  gemeinen  Terpentin  ginp;  auch  bebieat 
man  fich  einer  Pfifcgung  aus  8 Theilen  gelben  SBacgs,  4 Theilen 
meißelt  §arj,  Talg  unb  Terpentin,  bon  jebem  2 Theile.  Sfacgbem 
bie  gehörige  ©tärfc  erlangt  ig,  mirb  nun  baS  gejogene  SBacgs 
in  marmen  Stuben  aus  freier  <§anb  geformt. 

2)  SB  ei  g er  SB a cf; 8 fl 0 cf  mirb  ebenfo  bereitet;  man  nimmt 
aber  gierju  meigeS  SBadfjS,  bem  man  gcmöhnfich  %.  Talg  unb  J/10 
petiebifcgen  Terpentin  ginjufeht. 

SBill  man  bem  SBachSflocf  garbejeiegnungen  geben,  fo  bebient 
man  f.ch  am  ficgergen  ber  pflansenfarbcn,  als  Subigo,  gernambuef 
ober  GocheniHe,  Drlean  tc.  Sa  bie  föiineralfarben,  unb  befonberS 
bie  rothen  unb  grünen,  auch  toenn  man  etma  Sperment  mahlt, 
biefe  burd)  Suecffilber',  Slrfenif»  ober  SMeigegalt  ber  ©efunbgeit 
nachtheilig  merben  fönnen. 

SBathSIicH 

Siefe  merben  aus  berfelben  Plifcgung,  mie  beim  meigen  SBacgs* 
goef  angegeben,  bereitet.  Sie  baju  begimmten  Sorgte  merben  an 
einem  fmrijontalen  Sleife  aufgehängt  unb  reichen  in  ein  unterge* 
fleHteS  ©efäg,  in  meinem  fte  fo  befegigt  gnb,  bag  fte  geh  niegt 
beziehen  fönnen,  unb  beim  Slngicgen  ihre  gerabe  Dichtung  begal* 
ten.  Sie  Slrbcit  mirb  in  einem  marmen  Sof’ale  borgenommen, 
bie  Socgtc  mit  bem  SBacbfe  angegoffen,  fo  bag  ge  bon  bcmfelbeu 
überjogen  merben.  3g  ber  erge  Slngug  fo  meit  erhärtet,  bag  er 
nicht  an  ben  gingern  fleht,  aber  boch  nicht  ganj  erfaltet  ig,  fo 
f’ommt  eirt  jmeiter  unb  fo  mirb  fortgefahren,  bis  bie  Siegte 

bie  gemiinfehte  ©tätfe  ha6en.  3egt  erhält  man  biefe  marm , unb 
rollt  eins  nach  bem  anbern,  mitteig  eines  >f>oljeS,  auf  einer  bc- 
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ne(sten  Slarmorplatte  glatt,  fcpneibet  fie  gleichmäßig,  unb  legt  fie 
an  bie  (Sonne  jum  Sleicben,  jebcu  9lbcnb  merben  fie  benept  unb 
täglich  limgetoenbet,  bis  fie  ißre  gehörige  SSeiße  erlangt  paben. 

Sur  Bereitung  flarfer  SSacpgferjen  merben  bie  ®ocpte  nur 
1 2 SJial  angegoffen,  bann  mit  noch  meicbem  SBacpfe,  big  jur 

erlangten  erforberlicpen  ©tärfe  beliebt,  barauf  gerollt,  unb  toie 
oben  Verfahren. 

5Bon  bem  gärben  gilt  baffelbe,  trag  beim  meißen  SSaepgfiof 
ermähnt  mnrbe. 

SSacppafncr. 

®iefeg  bient  jur  Slufbemaprnng  folcper  ©ubflatijen,  melcpe 
enttoeber  flüchtige,  aromatifepe  Steile  haben,  ober  fettig  ftnb  unb 
burep  gemübnlicpeg  fPapte.r  burepbringen  mürben. 

Sluf  ein  ebeneg  Äupferblecb,  melcbeg  über  gelinbem  geuer  liegt, 
legt  man  einen  Sogen  Rapier  als  Unterlage,  einen  jmeiten  bar« 
auf,  bejireiept  legreren  mit  gelben  ober  meinen  SSacpg,  unb  Der« 
tl)eilt  biefeg,  mittels  eineg  ©cpmammeg,  gleichmäßig  über  beu 
ganjen  Sogen , mag  man  burd)  brücfenbeg  .(Streichen  erreicht,  big 
bag  Rapier  überall  gut  burebfiebtig,  alfo  öom  SSacpfe  burepbrun* 
gen  ift.  Sfl  hierbei  bag  geuer  ju  fdjmacp,  fo  verlängert  eg  bie 
9lr6eit;  ju  flarfeg  geuer  hingegen  mirft  noch  nachteiliger,  inbem 
bann  bag  Rapier  leicht  braun,  mohl  fcpmarj  mirbj  bei  richtigem 
Steuer  fann  man  auch  ntit  gelben  S5iacf>g  ein  jiemlicp  meines  Rapier 
barfMen. 

©tittteä  SBacfjt». 

9)ian  fchmeljt  1 fPfunb  gelbeg  Sßacpg,  fPfnnb  meißeg  <£)arj 
unb  6 Sotp  gemeinen  Serpentin  bei  gelinbem  geuer,  unb  rührt, 
nadjbem  e8  etmag  abgefühlt,  aber  noch  fliiffig  ift,  iy2  Sotp  hbdfft 
fein  geriebenen  ©rünfpan  hinju,  gießt  bann  gleich  in  papierne 
ifä  fiepen  aub,  unb  fcpneibet,  nach  bem  ©rfalten,  bie  Safeln  fleiner. 
iöirb  als  >§ühneraugenpflafler  angemenbet. 

SöautrtttiadjS. 

a)  ©elbeg  SESacpg,  meißeg  -gar?,  bon  jebem  1%  $)fb.,  Saig 
/a  ^fb-,  läßt  man  über  gelinbem  geuer  3ufammenfcpmeljen,  fegt 
>ann  y*  fPfb.  gemeinen  Serpentin  b*n3u’  naepbem  biefer  jergan« 
jen,  gießt  man  bag  ©anje  burep  SEBerg,  mtlcpeg  man  auf  lofe 
.einmanb  gefpannt  paf.  97acpbcm  baffelbe  fo  meit  erfaltet,  baß 
® fiep  mit  Haffen  .fpänben  fneten  läßt,  arbeitet  man  eg  tiid;tig 
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burcheinanber,  unb  rollt  e«  auf  einem  glatten,  naffen  Sifch  mit  ei1 
nem  Holj  ju  ftngerbicfen  ©tangen  au«. 

b)  9Jlan  nimmt  1 ?>funb  gelbe«  SSach«,  1 fPfb.  weihe«  #arj, 
1 fPfb  Serpentin  unb  V2  ’iPfb.  Hammeltalg,  färbt  e«  mit  1 2oth 
(Surcumä » ipulber. 

Söauututadjö  auf  aufcere  2trt. 

1 9)fb.  burgunbifdje«  HarS/  2 fPfb.  gelbe«  3öad;S,  % ^Pfunb 
Hammeltalg  % $fb.  Serpentin,  werben  jufammen,  bei  gelinbem 
geuer,  gefcfjmoljcn,  burch  SSerg  gegoffen  unb  in  ©langen  auögeroQt 


3Sarttt>ad)S  (fefjon). 

SJlan  fcbmelje  V2  $fb.  gelbe«  SBach«,  % |>funb  H^feife, 
ziemlich  crfaltet  fe^e  ju:  2 &uentd)en  Sßergamottöl,  Quentchen 
perubianifcher  SBalfatn,  unb  Kienruh  fobiel,  al«  jumÄchwarjmachen 
nötfjig  ifi. 

9totfje623acfj8  (für  2tnaf  outen). 

9Ran  fchmiljt  20  2oth  weife«  SSach«,  12  8oth  »enetianiföfn 
Serpentin,  5£  Quentchen  feinen  Sinnober  jufammen  unb  giefjt  e«  tu 
Rapier  * Sapfeln  au$* 

2§ct{?c§  für  ©fttßt3»  uub  ^ßtcut  * Siegel» 

SDaffelbe  SBeityaltmjj,  ^ unten  beim  rotten  SBac^ö)  anflatt 
be8  Sinnober«  fefce  man  1 2otf)  fein  jcrriebcnca  »leiweif  ju. 


©icgeUaif,  fetnßer  rotljer, 

5lr.  1.  8 2otf)  benetianifchen  Serpentin,  14  2otf  gebleichten 
<Sd)eHadE  unb  T/2  *J)funb  feinflen  Sinnober,  If  Quentchen  fohlen- 
faure  SDlaanefta  mit  Serpentinol  eingericben. 

9Jt.  2.  8 2oth  benetianifchen  Serpentin , 13  2oth  ©djeHaif, 
1 2otf>  Kolophonium,  5 2oth  fcinflen  Sinnober,  unb  Slagnejia  mit 

Serpentinöl,  toie  oben.  ™fh 

9lr.  3.  g e m ö h n l i ch  e r.  12  2oth  gemeinen  Serpentin,  U’fb- 
rotbraunen  ©djeöacf,  4 2oth  Sinnober,  6 2otf>  ©chlcmmhetbe 

unb  1 Quentchen  flüffigen  ©torar.  . 

5lr.  4.  % »fb.  gewöhnlichen  Serpentin,  1 fPft>.  braunen 
©chetiacf,  12  2oth  »urgunber  - H^rj  + ^fb-  3mnober  uu 
10  2oth  gefchlentmte  Kreibe.  t r . h 

5lr.  5.  otbinärer  rother  2acf,  a cfl a <E.  1 $f«Kb 

gewöhnlichen  Serpentin,  % 9>fb.  ©chedaef,  1%  Dfb.  Kolophonium. 
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4 2otIj  Binneber,  4 2ot&  Mennige  unb  12  2ot$  fein  pulberi* 
ftrte  gefcfylemmte  Jfreibe. 

Staunet  ©tegetfacJ. 

4 2ot$  benetianifdjen  Serpentin,  ein  fmlb  $fb.  ©djellacF, 
6 2otlj  fein  pulberiftrten  armenifdien  BotuS  unb  ein  fjalb  2ot£ 
Slrabra. 

(Selber  ©tegcffacF. 

9fr.  1.  30  2otfj  ©cfiellacf,  8 2otjj  benetianifdjen  Serpentin 
unb  12  2otfj  g(jromgeI6. 

9fr.  2.  30  2otl;  ©djeüacf,  42otf)  benetianifdjen  unb  4 2otlj 

getoofmlidjen  Serpentin,  12  2otf)  Bafeler  (Uelb  unb  ein  biertel 
2otfj  Binnober. 

£lrattgela<f, 

8 2otlj  benetianifdjen  Serpentin,  1 5>fb.  ©djettaf,  1 gotb 
Binnober  unb  12  2pt(j  Chromgelb. 

Slauer  Sa<f. 

2 9)fb.  Bfaflir,  2 $fb.  12  2otb  @c$eHaf,  16  2otfi  benetia* 
nifc^cn  Serpentin  unb  4 2ot{»  aufs  geinfle  jerriebeneS  Bergblau. 

©ruitct  2tt(f. 

2 f)fb.  16  Sotb  ©cbedad,  10  2ot£  Bfajlir,  20  2ot£  bene- 
tianifdjen  Serpentin  unb  4 2ot&  Berggriin,  ober  flatt  beffen  2 2ot() 
(Sfjromgelb  unb  2 2otf>  Berlinerblau  in  fein  pulberiftrtem  Bujlanbe. 

©dttttatjer  Sa<J. 

9fr.  1.  1 $)fb.  ©djeßad,  6 2otIj  benetianifdjen  Serpentin,  l*/2 
2otb  flüffigen  ©torar,  »/+  2ot$  perubianiföen  Baifant  unb  12  Sptb 
geglüpteS  granffurter  ©ditoarj. 

9fr.  2.  l/2  $fb.  ©djeßacf,  % fPfb  ÄoIopl;onium,  8 2otij  ge* 
uBfjnlidjen  Serpentin  unb  12  2otf>  geglühtes  granffurter  ©djtoarj. 

©oWatf. 

9fr.  1.  1 $fb.  ©dießaif,  6 2otb  benetianifdjen  Serpentin, 

! «uentd).  pcrubianifc^en  Balfatn,  1 Quentd).  pulberiftrten  Benjoe 
mb  einige  Blättdjen  auf«  geinfle  geriebenes  ©olb. 

9fr.  2.  £ fl)fb.  ©djeßasf  unb  eben  fo  biel  .jfolopljoniuni,  8 
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2otß  gewöhnlichen  Serpentin  unb  fo  Diel  fein  pulDeriftrte  Srcnje, 
als  beliebt. 

SöaS  nun  bie  Bereitung  fcef>  ©iegcßacfS  felbfl  anbelangt,  fo 
erfordert  biefelbe  eine  gewiffe  SSorficßt  unb  ©efcßicflichfeit,  welche 
man  fidj  eigen  p machen  fuefcen  muß.  35ie  SereitungSart  iß  bei 
Den  ücrfcbieDenen  einzelnen  ©orten  eine  unb  biefelbe. 

«Dian  fcßmiljt,  am  beßen  in  einer  eifernen  g-lafcße,  über  ge» 
linbem  Koßlcnfeuer,  perß  ben  ©eßeßaef,  ober  Kolophonium,  ober 
auch  gleich  beibcS  pfammen.  Sßacßbem  ber  3eitpunft  beS  ©chmel* 
pnB  beinahe  eingetreten  iß,  fefet  man  ben  Serpentin  ^jinju , unb 
läßt  nun  baS  ©anje,  bei  nod;  fchwäcfjerem  geuet,  unter  ßetem 
llmrüßren,  fcßmeljen,  Worauf  man  bie  woßlriedjenben  ©ubßanjen 
unb  enblich  bie  gärbungSmittel  pfeßt.  Sebt  nimmt  man  bie 
Pfanne  Dom  geuer,  hält  biefelbe  aber  über  einige  Koßlen,  bamit 
bie  2Jiaffe  nicht  p hart  wirb,  toorauf  biefelbe  nun  in  cinjelne 
Sßeile  abgewogen  toirb.  ®ie  abgetoogenen  Sßeile  toerben  nun  ent* 
webet  auf  einer  SJc'armorplatte  ober  einer  Durchaus  gleichmäßigen 
Kupfcrplatte,  mittelft  eines  SrettcßcnS  Don  hartem,  glatt  polirtem 
^olje,  welches  auf  ber  3ftitf’feite  mit  einer  JDanbßabe  Derftßen  iß, 
auSgerolIt,  nnb  noch  weich  unb  etwas  Warm  jwifeßen  eine  aus  Kupfer 
ober  2J?effir:g  gefchlagene  gornt,  wtldje  bie  ©eßalt  Don  binnen 
hat,  fo  gelegt,  Daß,  Wenn  man  oben  mit  einem  Kupfetßab  baruuf 
brüdt,  bie  gort«  beS  ©iegeßadfl  ßerauSfomtnt.  Um  bem  ©iegel* 
lad  ben  ©fanj  p geben,  ßedt  man  an  jebcs  @nbe  einer  ©fange, 
eine  ©topfuabel,  ober  noch  beffer,  eine  fogenannte  ©chußerahlf, 
hinein,  unb  preßt  bie  ©tange  fo  lange  über  einem  gelinben  Küßlen* 
fener,  bis  ftt  ben  gewünfeßten  ©lanj  erreicht  hat,  warauf  ße  wieber» 
um  in  bie  gornt  gebracht  unb  nun  mit  bem  ©iegel  berfehen  wirb. 

Seim  ©cßmel3en  ber  Siaffe  muß  man  feßr  Dorftcßtig  p Söetfe 
gehen,  unb  ßat  man  befonberS  barauf  fein  Slugenmerf  p rußten, 
baß  fte  nießt  Dctbreunc  ober  Durch  ßincinfaßenbe  glüßenbe  Koßltn 
angepnbet  Weibe. 

gahE  jum  Sktfmhm  her  SBeinflafchcit. 

9tr.  1.  SJlan  fcßmtlp  V2  Kolophonium,  2 Sotß  gelben 
SßadjS,  2 2otß  gewöhnlichen  Serpentin  nnb  nachher  2 2otß  Slennige. 

9 fr.  2.  1 ipfunb  Surgunbtr*$arj,  7+  5Pfuub  gelbes  Sßad)8, 

2 Eotß  Saig  unb  mit  7+  5J)fb.  Debet  (feßwarjen,  gelben  ober  ro» 
tßen)  gefärbt. 

© i c g e I tt>  a cf) 

55)1  nn  fcßmeljt  2 '•pfo.  weißes  Söacßs  mit  12  Sotß  Dcuebifcßen 


Born  SBachS  unb  Bereitungen  aus  bemfel6en*  101 

Serpentin  bei  gelinber  SBärme  jufammen,  fe^t  bem  f)<\lb  erfalteten 
©emifch  If  8oth  feingeriebenen  ßinnober  hinju,  unb  rollt,  ttie 
beim  BaumttmchS  angegeben,  in  ©tangen*  @ine  orbtnatre  ©orte 
trieb  aus  2 s])fb.  gelben  BßachS,  10  Soll;  Serpentin  unb  2 2ot£) 
fein  geriebener  rotier  Btennige  bereitet. 

Olitti)  at§ 

l/2  $fb*  gelbes  SBa^S,  f^fb.  Kolophonium  unb  % ^fb,  Ser- 
pentinöl,* Söacgs  unb  Kolophonium  toeröen  jufammengefchmoljen, 
bann  baS  Serpentinöl  ^injugefe^t  5 bient  jum  Bohnen  ber  gug* 
höben,  auch  ber  SDteubleS* 

äBadj§fetfe. 

Bon  ber  beim  ©cheflacfbleicgen  (f*  bort)  ju  bereiten  gelehrten 
©obalauge  nimmt  man  1 S^eil  unb  fegt  bie  Hälfte  beS  ©emichtS 
berfelben  flein  jerfcglagenen  BSachfeS  h*nöu/  faßt  eS  an  einen  het3 
gen  Qrt,  wo  baS  BSacbS  jum  ©cgmeljen  fommt,  unb  unterhält 
biefe  Semperatur  fo  lange,  bis  eine  Poüfommenc  Bereinigung  er* 
folgt;  foffte  ftch  alSbaun  bie  gehütete  ©eife  auf  ber  3unge  fehr 
ägenb  jeigen,  fo  fegt  man  noch  etmaS  £B ncgS  unb  Siegen*  ober 
glugmaffer  hinju,  unb  lägt  bie  gegenseitige  ©imuirfung  fortbanern, 
burch  öftereö  Stühren  fommt  mau  auch  i>in  rafcher  jum  Siele* 
2>icfe  ©eife  mirb  ebenfalls  511m  Bohnen  ber  gugböben , a6er  auch 
jum  Ueberjtehen  atiberer  ©egenfrünbe  benngt* 

BßitfltdjeS 

9Jtan  nehme  1 Quentchen  ©upgortum,  1 Soth  fpanifche  glie» 
gen,  beibeS  geflogen  unb  10  Sott;  jtarfen  ©pirituS,  fege  eS  acht 
Sage  lang  an  bie  ©onne  unb  ftltrire  es  burch  2öfägpapier,  bann 
fege  hinju  ^ 2oth  QelbeS  $arj  unb  3 2oth  Penetianifchen  Serpen» 
tin.  SJiit  biefem  girnig  toirb  baS  Rapier  5 — 6 SJtal,  nur  auf  ber 
einen  ©eite  bekriegen,  permöge  eines  §aarpinfels. 

§ontg  ju  teinigen,  nadj  Ülttbte, 

Bon  Slnbre  ifl  (?lrcgio  ber  ^P^arm*  Bö.  29»  ©♦  636)  eine 
SJJlethobe  jur  Steinigung  bcS  §onigS  orröffeutlicgt  toorben,  ioelche 
in  Betreff  ber  ©djneöigfeit  unb  ©auberfeit  nichts  ju  tpüufcgen  üb- 
rig lägt,  unb  aus  melier  ber  |>onig  an  garbe,  ©efegmaef  unb 
©eruch  unoeränbert  gerPorgegt.  25  $fb.  $onig  toerben  banaeg  mit 
ber  Hälfte  SSaffet  Perbünnt  unb  mit  einem  burch  Quirlen  Pon 
3 Bogen  meigem  gliegpapier  mit  BJaffer  erhaltenen  Brei  bei  ge  - 
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linbem  geuer  fp  lange  geppdjf,  bis  bie,  ^apiennajfe  ju  ganj  feinen 
gafern  jergangen  iff.  SJfan  läjjt  erfalten  unb  bringt  bann  erfl 
ba8  ©anje  auf  einen  jubar  angefeucfitcten  tvoflenen  ©pi|s6eutel. 
2)er  $anig  läuft  halb  tteinflar  ab,  unb  ttadjbem  ber  rücf ilär.bige 
9)apierbrci  auSgefüfjt  trorben,  bampft  man  bie  bunfeltpeingeibe  glüf* 
jigfeit  im  S)ampf6abe  jur  erforberlic^en  ©onjiflenj  ab. 


SKan  fülle  einen  SGSafc^fefT^r / ber  mit  einem  3apfenlccbe  t>er^ 
fe^en  fein  mu§,  ettoa  6 3oü  fycti)  mit  SBaffer  an,  lege  ein  fyöl* 
jernefl  j?reuj  hinein,  auf  melcbeS  man  ein  auö  «^olj  jufammenge* 
fügtet  ©itter  legt.  Sluf  baö  ©itter  legt  man  bie  gut  gemafdjenen 
unb  abgepubten  3iüben,  fo  baß  jte  n i d; t burcbfaüen  formen,  füllt 
ben  Äeffel  bis  an  ben  3?anb  mit  3füben  an  unb  berfchließt  ihn  mit 
einem  genau  paffenben  ^oljbecfel,  ber  burd)  ©teine  befd;tt>ert  ftnrb. 
Sen  3ianb  belege  man  mit  Siidjeru,  bamit  bie  Kämpfe  an  feiner 
©eite  ^erauö  formen.  S3ei  mäßigem  geuer  toerben  bie  3tüben  nmd> 
gefoebt,  tfl  bie0  gefch^en,  fo  nimmt  man  ba3  geuer  unter  ben  itef* 
fei  unb  lüftet  ben  Sedel.  hierauf  nimmt  man  bie  3iüben 

heraus  unb  läßt  fie  auf  boljernen  Stellagen  erfalten,  fiampft  fte 
ganj  fein,  am  bejien  in  einem  f;öljernen  Stampftroge,  preßt  ben 
Saft  bureb  einen  Seinetibeutel  unb  läßt  if;u  in  ben  unterbeffen  ge- 
reinigten Jfeffel  fticber  faebt  auffod;en.  5Kan  febäumt  ben  Saft 
bei  liefern  Umriibrert  fleißig  ab  unb  befreit  ibn  jugleicb  t >on  ber  ibm 
beimobnenben  ©ciure  bureb  frifebgebraunten  Äalf,  melcben  man  mit 
SÖaffer  311  ^ulber  löf d)t,  fo  baß  man  fiets  auf  hier  Quart  ©aft 
ein  2otb  3?alf  rechnet  Sen  ©aft  läßt  mau  mit  biefem  Äalfe  eine 
MUertcljlunbe  foeben,  füdt  erfieru  bann  auf  ein  gaß,  tocldreä 

2 3od  über  bem  Soben  mit  ©punblocb  unb  «§af;n  t>erftl?en  iß, 
läßt  ibn  an  einem  fühlen  Qrte  liegen,  jießt  ibn  bann  '00m  23oben- 
fafse  ab  itnb  bringt  ibn  bei  gelinbem  geuer  Don  3feucm  in  ben  Ä'ef* 
fei,  um  ibn  jur  ©prupSbicfe  einfachen  31t  laffen.  Sie  Sluöfüblung 
unb  ^lufbeitkibrung,  unter  borftebtiger  3urücflaffnng  beS  etnm  ftcb 
n.od)  borftnbenben  SBobenfabeö  gefebiebt,  trie  gctüöbnlicb.  Sie  S3e* 
reitung  beS  3hmfelrübenfprups  muß,  ba  ber  robe  ©aft  leid)t  in 
©äbrung  übergebt,  rafcb  bor  ftcb  geben,  füble  §erb(dage 

am  meijien  ju  empfehlen  ftnb. 
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Sutfetfäfte. 

1)  SBetfer  gelauterter  &u$ct.  3Kan  ii6er« 

giege  in  einem  blanFen  SftejTingFegel  4!/2  ^Pfb*  wetten  3ucEer  mit 
1 Quart  trarmem  2Saffet>  lägt  ea  in  bemfelben  jergeben,  riibrt 
alabann  baa  ja  ©c^aum  gefangene  Söeige  bon  2 ©ier  ^in^u, 
unb  lägt  eä  einige  Sftale  aüffoeben,  fcfyäumt  Ftar  ab,  unb  giegt 
bureb  ein  retn  SSottentucb.  $iefer  ©prüf)  ig  befonbera  ju  gebrau* 
eben,  trenn  man  Flare  SucferaugÖfungen  rafcf;  ^aben  tritt  , ala  gu 
Slquabiten,  Siqueuren,  ^unfdjertracten  ic. 

2)  §imbecrfaft  (©prup).  ©ute  reife  «gnmbeeren  trerben 
in  einem  geinernen  Sopf  gerquetfebt  mtb  an  einen  fügten  Ort 
8 Sage  gegellt 5 nach  biefer  Seit  pregt  man  ben  ©aft  ab,  gellt 
ibn  12  ©tunben*  jum  Slbfe&en  Fü^I , bann  g iegt  man  1 Quart 
biefea  ©aftea  auf  4 b.  tr eigen  3ucEer,  unb  trenn  biefer  breiig 
vergangen,  fo  Focbt  man  ibn  in  einem  jinnernen  Jtegel  ein  ober 
gtrei  5Ral  auf,  nimmt  bann  ben  jtegel  rom  geuer,  fcfjäumt  gut 
ab  unb  giegt  ben  beigen  ©aft  bureb  ein  glanetttucb* 

3e  gärfer  baa  geuer,  bamit  ber  ©aft  rafcb  tna  jtoeben 
Fommt,  bego  beger  trirb  bie  garbe  bea  ©afte^  5 je  länger  er  über 
betn  geuer  erbalten  trirb,  bego  migfarbiger  trirb  er,  9tadj  bem 
©rFalten  trirb  er  in  glafc^en  gefüllt,  unb  tiefe  gut  berForFt  im 
Jtetter  aufbetrabrt. 

Sluf  biefelbe  Slrt  bereitet  man  bie  ©äfte  aua  anbern  grüdEjten* 
jtirfrfjen  (faure)  gergögt  man  in  geincrneti  Dörfern  mit  ben  fernen* 

3)  ^irfdbeytraEt  bereitet  man  trie  ben  Äirfcftaft,  nimm 
aber  auf  obige  Quantität  ©aft  3 $fb.  3ucFer  unb  fegt  beim  Stuf 
Focben  1 Sotb  gangen  3tmmt  unb  1 Quenteben  ©etrürgtielFen  fingu5 
giegt  burd)  unb  betra&rt  ben  rottFommen  erFalteten  ©aft  in  gu, 
berpicbenben  glafcben  im  Äetter  auf.  ®r  bient  jur  febnetten  33erei* 
tung  einea  guten  jlirfebtreina,  inbem  man  4 — 6 Sotb  beffelben 
auf  eine  gtafebe  Söeiit  fe($t. 

4)  33dlcf)enft;ru£.  12  Sotb  frifcb  gepflüdEte , troblried^enbe, 
junge  SSetlc^en , bon  ben  grünen  Äelcbeit  befreit,  trerben  mit  V2 
Quart  Focbenbeö  glugtrager  iibergogen  unb  trobl  berbecFt  24  ©tun* 
ben  bei  ©ette  gegellt  5 alabann  baa  glüfgge,  mitteig  einea  reinen 
Sucbea,  abgebrücFt  unb  über  2 $fb.  gergogenen  feinen  3ucFer  ge* 
gogetu  9Jlan  lägt,  unter  biatreiligcm  Umrübren,  baa  ©ange  einige 
©tunben  geben  unb  gellt  ea  bann  auf  gelinbea  jtoblenfeucr  gur 
boüFommenen  Slugöfung,  trobei  man  baa  ©ieben  bermeibet,  febäumt 
bann  ab  unb  giegt  bureb  glaneff.  $Senn  man  ftcb  gurn  Slugöfen 
bea  3u<Fera  ginnerner  ©efäge  bebient,  trirb  ber  ©aft  um  fo  febö* 
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©r  Icc’S. 


net  Hau.  9(ußer  innrerem  Faun  er  aud)  juin  gärben  ter  Siqufure 
bienen;  jeboefj  biirfen  biefelben  Feine  Sauren  enthalten,  lueil  fonjl 
bie  blaue  garbe  in  roil>  umgeänbert  mirb. 


1)  SJlan  fefet  bic  rotten  3ohann**beeren 

in  einem  neuen,  irbeuen  Sopf,  mit  Seife! , in  einen  Jteffel  mit 
SSaffer,  in  meinem,  bamit  ber  Sopf  fefter  gehe,  etmaS  <§>eu  ober 
©trof;  gefegt  mürbe,*  man  focht  an^dtenb  unb  Hart  babei  ben 
nuS  ben  SBeeren  ftd)  abfonbrrnben  ©aft  öfter  ab,  mo&ei  man  baS  Srüf* 
fen  bermcibe.,  um  ben  ©aft  md;t  trübe  gu  rncfdjen.  SSenn  ftd) 
nichts  bebeutenbeS  mehr  abfiiücn  läßt,  gießt  man  ben  erhaltenen 
©aft  auf  3ucfer  in  bem  JBerhäfütiffe,  baß  auf  jebeö  $funb  beS 
erjfern  % §)fb.  ßuefer  fommen  5 man  läßt  nun  auf  nicht  gu  flatfem 
geuer  l/2  ©taube  Focken,  mobei  man  fleißig  ö6fd;äumt,  gießt  bann 
burch  unb  füßt  eS  in  ßinmadbegläfer , bie  man  fofe  bebccft  flehen 
läßt,  bis  ftd)  bie  ©atlert  geflfßt  f jat,  bann  berbinbet  man  bie  ©lä- 
fer  mit  SBachSpopier , über  meines  man  noch  gemöhnlicheS , ctmaö 
fteifeö  panier  legt,  unb  bermahvt  fte  an  fühlen,  troefenen  Srfen  auf, 

©benfo  bereitet  man  ^imbeergefee,  bem  man  öfter  T/3 
SohannBbeergelee  gufe^t  nub  etmaS  länger  Fod)en  läßt.  9(ud)  pregt 
man  bie  <§imöeeren  aus,  lägt  ben  ©aft  Hären,  giebt  auf  jebeö 
*Pfb.  ©aft  1T4  $fbi  Snifer,  unb  Focht  bis  gur  ©elceform  5 eö  mirb 
ein  Sropfen  auf  ein  FafteS  ®efd)irr  getröpfelt,  gefleht  er  nach  bem 
©rFafren,  fo  ifi  es  gut.  ©ang  genau  Faun  man  ftd;  inbeffen  auf 
biefe  $probe  nicht  berlaffen,  befonberS  bet  ben  Himbeeren,  metin 
man  nicht  Sc^anntSbeerfa ft  ^tngugefr^t  haf>  beim  baS  ©elee  ge» 
tW;t  oft  erfl  nach  einigen  Sagen  ,*  J/2 — 3A  ©tunben  fanftcS  Wochen 
mirb  meift  ^itireid)en* 

2)  Äirfe^gefce.  ©aure  Jtirfd;eu  (Statten)  befreit  man  bon 
ben  fernen,  unb  lägt  fte  tu  einem  ginnenert  Äeffef  langfam  Fochcn  5 
man  gießt  ben  abgefonberten  ©aft  bnreh  ein  Such  ab,  of;ue  gu 
preffen,  unb  giebt  gu  jebem  $fb.  ©aft  1 $)fb.  3ucFer  unb  Fod;t  eö 
mit  biefem  fo  fange,  bis  ein  f;erauSgenommeuer  Sropfen  nad)  bem 
©rFahen  erjlarrt,  füßt  bann  auf  ©fäfer  unb  berfäf;rt  meitcr,  mie 
oben. 

3)  SBetttgelee.  2Kan  Focht  2 £oth  $aufenbfafc,  ffeingefchnit. 
ten,  mit  % Quart  SBaffer  fo  fange,  bis  % Gurt,  übrig  bleibt,  Iö(l 
barin  V2  W*  feinen  3uf er  auf,  2 ©crupel  SBeinfleinfäure,  % Grt* 


(Sclte'ä. 
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JRfyetntofin,  %.  $fb.  6im6eerfyrup  unb  4 Sropfen  ßitronenbf. 
faltet  flcUt  e3  bab  fcbünfte  ©elee  bar. 


@ttt<|etnct<$te  %mfyte. 

1)  ^::rf^en.  Stuf  5 Schocf  9?aften  nimmt  man  1 9)fb.  3nf* 
f er,  man  lägt  ben  3ucfer  in  ein  menig  SSaffer  gergchen,  unb  focht 
ihn,  unter  Slbfchäumen,  fo  lange,  big  eine  mit  einer  §eberpofc  ^er» 
auggenommene,  in  falteg  Sßajfer  gehaltene  $)robe  fieif  ift 5 t)ann 
giebt  man  bie  Jtirfchen  ^inju  unb  (lebet,  bei  gelitibcm  ^o^fenfeuer, 
allmälig  fort,  mobei  man  alleg  9?ü£)ren  bermeibet,  bamit  bie  Jtir* 
fd)eu  möglich^  gang  bleiben,  tnenn  biefe  nun  gut  burchgc? o^t  ftnb, 
fo  ba§  fte  nicht  mehr  bebeutenb  ©a.ft  abgeben,  unb  biefer  überhaupt 
fich  bicflich  geigt,  fo  füllt  man  bie  Jfirfchen  mit  einem  Schaumlöffel 
in  ein  ©inmacheglaö,  fefet  311  bem  ©afte  1 Öutch,  3immt,  x/2  Ghttch* 
Steifen  unb  1 Qunttch.  frifcher  Sitronenfcbale,  in  Streifen  gefchnit* 
ten,  unb  focht  noch  fo  lange,  big  ber  Saft,  trenn  man  etftag  auf 
einen  falten  ÜelUr  tröpfelt,  bünne  Syrupgform  geigt;  bann  giegt 
man  ihn  über  bie  jtirfcheit,  bebeeft,  nach  boöjlänbigem  Srfalten, 
mit  SBach^papier  unb  berbiubet  mit  geifern  Rapier. 

2)  Äicfdjmuö.  Saure  j?irfchen  merben  bott  ihren  fernen 
befreit,  le(3tere  aufgefchlagen,  bie  jlirfchen  aber  aufgefocht  unb  ben 
Saft  abgelaffen*  Stuf  jebeg  $Pfb.  beffelben  nimmt  man  % $fb. 
3ucfer  unb  focht  fo  lange,  big  eine  mit  einem  ^feifenffiel,  ober  ge* 
berfiel,  ben  man  borber  nagt,  herauggenommene  nnb  in  falteg  Ißaf* 
fer  gehaltene  $robe  (leif  i(l.  SJtan  fefct  nun  bie  JTirfchen  hinju, 
unb  fe($t  bag  Sieben  fo  lange  fort,  big  eg  bie  gehörige  Steifheit 
erlangt,*  bann  giebt  man  bie  entfehälten  .ferne  unb  ettrag  frifche, 
gerfchnittene  ßitronenfchale  h*ngu,  rührt  burcheinanber,  lägt  eg  noch 
einige  SJtinuten  auf  bem  geuer  unb  füllt  bann  in  ©läfer,  bie  man 
nach  bem  ®rf alten  beg  3Jtufeg  mit  SBachgpapier  k.  bebeeft. 

3)  ^tenöbeeten,  ?j5retfelbecren.  Slachbem  bie  Herren  aug* 

gelefen  unb  geftmfc&eu,  breitet  mau  fte  bünn  auf  Serbietten  auö, 
um  fte  mehr  bom  SBaffer  gu  befreien.  SJtan  nimmt  auf  jebeg  $Pfb. 
ber  SSeeren  % $fb.  Sucfer,  befprengt  biefeu  in  bemÄeffel  mit  ctmag 
Sßaffer  unb  lägt  il;n  über  gelinbem  geuer  jerge^en  5 bannfefct  man 
bie  SSeeren  ^tnju  unb  focht  fort,  aber  geltnbe,  mobei  man  öfter 
umrührt,  aber  fo,  bag  bie  SSeeren  nicht  gerbriieft  merben;  baher 
fährt  man  mit  bem  Schaumlöffel  bon  ben  betriebenen  Seiten  beg 
«fteffelg  bicht  au  ber  SßJanb  beffelben  big  auf  ben  SSoben  hinunter. 
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Srodene  3udermerfe. 


unb  menbet  fo  bie  S3eeren  um.  Stad;  ehtem  ^al&jlünbigen  Kochen 
finb  biefe  in  ber  Stege [ meid;  genug,  man  fe^t  bann,  mettn  man 
ftnll,  etwas  jerbrodjenen  3immt , auch  einige  ©cmürjuelfen  ^inju, 
füllt  bann  mit  bem  ©chaumlöffet  bie  SSeeren,  inbem  man  ben  ©aft 
in  ben  Keffel  jurücflaufen  läßt,  in  fcorfyer  gut  ermämte  Sinmac&e- 
gläfer,  uub  fod;t  ben  äurüdbleibenben  ©aft  nod)  fo  lange,  bis  ein 
herausgenommener  f alter  Sropfen  §ä^c  ©prupsbide  bat,  unb  gießt 
ihn  bann  über  bie  SSeeren,  bie  man  leife  einbrüdt,  bamit  fte  gleich 
mäßig  mit  bem  ©afte  bebccft  finb,  unb  ebene  £)berfläd;e  hn6en; 
berbunben  merben  fte,  mie  oben. 

4)  Himbeeren.  SJJan  nimmt  auf  4 $fb.  völlig  reifer  §im» 
Beeren  2 $fb.  3uder;  man  fod)t  ben  3uder  mit  einer  Dbertaffe 
BoH  SSaffer  bis  jttr  geberprobe  ein,  (f.  b.)  giebt  bann  bie  Seeren 
binju  unb  läßt  einige  SJtal  gelinbe  aufmallen,  mobei  man  fid;  l;üte 
bie  SSeeren  ju  jerfodjen.  ©ie  merben  nun  in  ©läfer  gcfchopft, 
unb  überhaupt  mit  ihnen  unb  bem  ©afte,  mie  bei  ben  Kronsbeeren, 
verfahren. 

5)  fjlüffe.  $ic  bejlen  melfdjen  Stiiffe  merben  l;ierju  gegen 
©nbe  beS  3uli  gepflüdt,  menn  bie  innere  ©chale  noch  meid)  ift  j 
man  burdjjlicht  jebe  Stuß  einige  SJtale  unb  legt  fte  8 Sage  tun* 
burd;  in  Faltes  SSaffer,  meldjeS  man  täglich  mit  frifd;em  med;felt, 
bann  läßt  man  fte  einige  SJiale  aufmellen  unb  prüft,  ob  fte  nicht 
mehr  fyavt,  auch  nicht  ju  meid)  finb,  fte  merben  bann  ^erauSge- 
nommen,  abgetrodnet,  mit  etmaS  3tmmt  unb  Steifen  beflogen 
unb  in  ©inmachegfäfer  gepadt.  3ept  fod;t  man  fo  biel  3ucfer, 
als  man  jur  SSebechtng  ber  Stüffe  mit  ©aft  glaubt  nöthig  ju  bn» 
Ben,  mit  ber  §äfte  feines  ©emichtS  einige  SJtal  auf,  fd)äümt  gut 
a6  unb  gießt  il;n  über  bie  Stüffe,  bie  baboit  bebedt  merben  miiffen. 
31  m attbern  Sage  gießt  mau  ben  Suderfaft  reitt  non  ben  Stiiffen 
ab,  giebt  noch  3uder  ^iuäu  unb  focht  ihn  mieber  51t  fiarFer  ©p* 
rupSbide,  mie  baS  erfte  SJtal  j giebt  ihn  nach  bem  Slbfchättmen 
mieber  in  baS  ©laS.  SiefeS  ©ieben,  mit  fictem  3ufap  frifebem 
3uderS,  muß  man  bann  alle  2 — 3 Sage  fo  lange  mieberholen , 
Bis  ber  auf  ben  Stüffen  bcftnblid;e  ©aft  fo  bid  bleibt,  als  er  auf* 
gegoffen  im  erfalteten  3ufianbe  mar. 

33on  noch  mehr  in  3uder  eingemachten  ©achett  hier  ju  fyan* 
beln  , märe  nicht  am  $)lafee , fte  merben  feiten  ju  Kaufe  gejud;t 
unb  ftnb  ©ad;en  ber  Hausfrauen. 
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fäntfettoetfe,  tto&ene. 

Sßcttn  tnan  treiben  3ucfer  mit  wenigem  SCSaffer  fo  lange 
focht,  bis  er  erfaltct  Ootlfommen  ^art,  [probe  wirb,  [o  nennt  man 
bieö  bie  Safelconftjleng.  Ilm  aber  babei  ben  Sutfer,  wenn  er  biefe 
Gonjtjleng  erreicht  hat,  boflfommen  Har  ju  fjaben,  ijl  ea  gut, 
wenn  man  ben  $u  foehenben  3ucfer  in  Heinere  Stücfe  jerfchlagen, 
mit  bem  SESaffer  (%  bea  Sucfera)  übtrgoffen,  mit  bemfelben  erjl 
ohne  ©rwärmung  jerge^en  lägt,  alSbamt  ibn  aflmälig  erwärmt' 
unb  burch  Sü^ren  bie  Sluftöfung  ju  beförbern  fuc^t  5 fobalb  er 
aber  focht,  unb  befonbcrS,  Wenn  er  fchon  größere  jähe  Slafe'n  Wirft, 
barf  nicht  mehr  gerührt  Werben;  babei  muß  baS  geuer  gleichmäßig 
fein,  nicht  ju  heftig,  bamit  ber  3utfer  nicht  [ehr  gefärbt  Werbe, 
Wol;l  gar  aubrenne,  unb  nicht  511  gelinbe,  bamit  ba$  Sieben  nicht 
unterbrochen  wirb,  woburch  ber  leicht  abflirbt,  trübe  wirb,  5m  S(n- 
fange  bea  SiebenS  fchäumt  man  gilt  ab.  Man  h at  mehrere  tyvo* 
ben  jur  Sejümmuttg  ber  richtigen  Safclconfifienj,  1)  Sie*  ga= 
be  11  probe;  ber  mit  bem  Spatel  hemuagenommene  3ucfer  sieh* 
gäben,  bie  an  bem  Spatel  hängenb,  [ich  fafl  wagerecht  in  ber 
Suft  erheben,  ohne  abjureißcn;  2)  bie  gaben  probe:  [chläubert 
man  etmaa  mit  bem  Spatel  heraug9enommenen  3ntfer  in  bie" 
Suft  fo  fliegt  er  feberflotfenartig  oon  bemfelben  ab  unb  fällt  lang* 
[am  nieber.  Seibe  groben  ftnb  aber  für  ben  Ungeübten  unfichcr, 
bal;er  bemfelben  bie  britte  bie  gingerprobe,  ju  empfehlen* 
biefe  bejlebt  barin,  baß  man  mit  einem  naffen  geberfiel  ober  ^Pfci* 
fenfliel  etwaa  3ucfer  abnimmt,  tu  faltea  SESaffer  taugt  unb  jwi- 
fcßen  ben  3äf;nen  prüft,*  er  barf  nicht  anflebett,  muß  beim  Sif 
gecfpriugen,  fcoflfommett  'hart  fein  5 fyavt?  £ a f e l c 0 n fi  fl  en  3, 
ober  er  jer.fpringt  nicht,  Hebt  aber  bem  ofjngeachtet  nicht,  er  iffc 
auch  hart,  aber  weniger,  wie  ber  borige,  weiche  Safelconfi* 
fielt j*  S3ei  SSonbotta  tu  bergl.  Wähle  man  erjlere,  bei  Morfellerc 
K.,  Weil  biefe  jule($t  gerührt  werben,  festere.  Ser  Sluabrucf  „gilt* 
gerprobe/y  rührt  baher,  Weil  bie ’3u<ferbätfer,  fiatt  eiuea  geberfiela, 
ben  genäßten  ginger  gebrauchen. 

1)  SBott&onö  a)  Sttronen Bonbon 6.  Sluf  1 $fb.  weißen 
3ucFer  nimmt  man  ben  Saft  Don  einer  Sitrone,  baa  übrige  SESaffer,. 
unb  focht  ^ur  harten  Sütfelcouftfleng*  SEBenn,  nachbem  bie  Pfanne  trom 
geuer  entfernt,  ber  3u<fer  ruhig  fließt,  wirb  er  auf  ein  mit  Mohnöl 
befTrichenea  Siech,  ober  auf  eine  Marmortäfel,  in  eine  möglichfl 
Cjuabratförmige  glatte  auagegoffen,  unb,  nachdem  er  etwaa  abge* 
fühlt,  mit  einem  SEBiegemeffer  , beffen  Schneibe  ebenfalls  mit  Set 
beflrichen,  in  Heine  oierecHge  Säfel^en  jerfchnitten,  waS  burdj  rechte 
Äreujfchnitte  gefcbicht. 


Srotfene  3utfertoerFe. 


11)8 

3u  Beamten  ifl  hierbei:  ©obalb  bic  rechte  ßonftgenj  be3 
Sutferö  erreicht  ifi,  barf  nicht  einen  Slugenblitf  mit  bem  SlnGgießen 
gefäumt  toerben;  barum  mu(j  bie  betriebene  Safel  jur  §anb  fein 
unb  gerabe  liegen,  bamit  ber  hei§e  3utfer  nicht  auSftiejK.  2>aO 
SDel  barf  burcbauG  nidjt  ju  flarf  auöge filieren  fein,  eüoa  5 — 0 
tropfen,  bie  man  mit  Rapier  auGeittanber  reibt,  ftnb  hinlänglich, 
um  1 ^funb  3nifer  auSjugiejjen , ber  ungefähr  0 — 8 Sluabratjott 
3faum  einnimmt  S3eim  Scpneiben  fängt  man  mit  ben  9tänbern 
an,  um  btefe  ju  ebnen,  unb  febneibet  bann  nach  ber  SUlitte,  mo  ber 
3utfer  fpäter  erflarrt.  Weitet.  9Jlan  mufj  fyietbei  ben  rechten  3eit- 
punFt  abpaffen  unb  ben  3utfer  nicht  ju  be^/  aber  aucb  nicht  ju 
f alt  febneiben,  im  erfiern  gatte  rnerben  bie  Säfeldjen  unanfebnlicb, 
ober  fliegen  mieber  jufammen;  im  jmeiten  jerfpringt  ber  3ucfer 
unter  bem  SReffer  ju  unförmlichen  ©tücfen. 

5>ie  jerfebnittenen  Sonbonö  merben  auf  reine  $aarftebe  ober 
auf  flacben  ©tfniffeln  in  ge/inber  SBärme,  im  SSinter  auf  bem 
©tubenofen,  getrocknet 5 bann  gieft  man  auf  1 5)fb.  SJonbonö  4 — 6 
Sropfen  ßitronenöl  in  bie  |)anb,  berreibt  bieo  mit  ber  anbern  ein 
loenig  unb  reibt  bie  Sonbuttö  bureb  bie  §änbe,  moburtf)  fte  ben 
(Sitronengerucb  beFommen;  alGbann  merben  fte  geriefelt. 

b)  ^jimbeerbonbonS.  1 $fb.  3utfer  Focht  man  mit  3/< t* 
3)fb.  Flaren  ^imbeerfaft  jur  harten  Xafel  * (Sonjtflen^ , giegt  auö. 
Wie  oben,  unb  toicfelt  bie  33onbonG  nach  bem  ©ebneiben,  gleich 
ein.  San  SBinter  nimmt  mau  % $fb.  §imbecrfprup  (f.  3utfer* 
fäfte)  unb  y2  $Pfb.  3utfer,  Focht  wie  obetu  Siefe  Sonbonö  mu£ 
man  nicht  in  großen  Mengen  aafertigen  5 benn,  trotfnet  man  fte, 
fo  toerben  fte  unanfebnlicb,  unb  obuebem  merben  fte  balb  feucht 
unb  Fiebrig* 

c) £iqueurbonbon$,  1 $funb  fein  pulberiftrter  3ucFer 
ftnrb  mit  irgenb  einer  beliebigen  ©orte  Siqueur  in  einer  paffenbeti 
©cbüffel  ju  einer  fegen  Sftaffe  ungerührt,  barauG  runbe  Äugeln 
pon  beliebiger  ®röfje  geformt,  tiefe  auf  ein  ^aarfteb  einige  Sage 
trocFnen  laffen,  bann  an  fpi&e,  bünne  <§öljer,  in  biG  $ur  getoöbn* 
liehen  SSonbonG  * Sonftfienj  eingeFocbten  3ucFer  eingetauebt,  lebuett 
l;crau8genommen,  biG  jum  ©rFalten  in  ber  <§anb  fyetumQebtehi 
unb  bann  in  Rapier  gemitfelt* 

d)  9tofenbonbonG.  SJfan  Fod;t,  toie  gewöhnlich,  ben  3utfer 
jur  faxten  Safelconftgenj  j ef;e  biefe  aber  eintritt,  ettoa  um  bie 
3eit,  wenn  eine  genommene  $)robe  jtoar  Feinen  ©prup  mehr  bilbet, 
aber  boeb  an  ben  3äbnen  Flebt,  färbt  man  mit  ßoehenittentinftur 
(f.  b.)  ben  3ucFer  rofenroth,  unb  jtoar  nicht  ju  fdjwacb,  rührt  ge* 
ltnbe  einige  5J{ale  \)in  unb  §cx,  Focht  fertig,  giefjt  auG  unb  trotfnet 
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bie  serfdjuittenen  SBonbong,  mie  bie  ßitronenboubong;  ebenfo  reibt 
matt  ftc  nad)  bem  Srocfnen  mit  4 Sropfen  3iofenöl,  bie  man 
jhnfcgen  bett  <§änben  bcrtgeilte,  burcg  tiefe , unb  micfelt  fte  ein. 

e)  ©gocolabenb  onbong.  SSSetm  ber  3ucfer  tueic^e  Safcl* 
conftftenj  erlangt  gat,  beffer  nod)  etrnag  früher,  (egt  man  auf  jebe3 
5)funb  3utfer  4 Sott;  feingeriebene  ©emürjcgocolabe  ginju,  rü^rt 
burcg,  lägt  cg  nod)  einige  Zugenblicfe  auf  bem  geuec  flehen  unb 
gicgt  bann  aug,  fcgneibet,  trocfnet  fte  unb  mitfett  fte  ein. 

®iefe  Zuleitungen  mögen  als  2Jlujler  für  aße  attberu  Sorten 
bienen.  9JJan  bereitet  bie  mcglried)enben  SSonbcng  nad)  ben  Sitro- 
nen=,  bie  grucgtbonbong  nad)  ben  $imbeer*  unb  bie  gefärbten  nacg 
ben  SRofenbottbong ,*  eg  bleibt  nur  übrig,  bie  unfcgäblicgen  garben 
bajtt  anjugeben,  bie  fittb:  0?otg  : ©ocgentlletinftur,  1 £otg 
©ocgeniße  rnirb  fein  jerricben,  V2  ®otb  gereinigte  ^ottafdje  uttb 
eben  fo  Diel  ©remortartari  ^in^ugefe&t  unb  mit  5 2otg  ftebenben 
SBafjerg,  meldjeg  man  nach  unb  nach  jufegt,  tüchtig  verrieben, 
man  lägt,  menn  atleg  SBajfer  ginjugefommen,  abfegen  unb  ftltirt 
bie  Sinftur  bem  SJobenfige  ab.  — SJIau:  9Jtan  fertigt  eine  3 «2  3 
bigotinftur,  tnbem  matt  1 2otg  fegr  fein,  jerriebenen  SuBigo  , 
mit  raucbenbem  SSitriot,  ju  einem  fegr  biinnen  53rei  mengt,  unb 
3 — 4 Sage  (legen  lägt,*  man  fegt  bann  fo  Diel  Sßaffer  ginju,  bag 
bag  ©att^e  18  £otg  beträgt,  fegt  fo  Diel  ©cglemmfretbe  ginju,  big 
fein  Zufbraufen  megr  entflegt,  ober  gineingetaucgteg  Sacfmugpapier 
nid)t  megr  rotg  gefärbt  mirb,  lägt  abfegen,  giegt  bann  flar  ab, 
ftltrirt  unb  bermagrt  eg  jum  ©ebraucge.  ©elb:  ©afrantinf* 
tur:  SRan  jerfcgneibet  1 Öuentcgen  guten  Safran,  giebt  eg  in 
ein  9Jfcbicitiglag,  übergiegf  eg  mit  IV2  ^otg  SBeingeijl  bon  70%, 
pfropft  eg  gut  5U,  unb  )leHt  eg  8 Sage  an  einen  bunfeln  Ort, 
fcgüttelt  öfter  um,  briitft  algbattn  burcg  ein  £äppd)en  bag  glüffige 
bom  Otütffianbe  ab  unb  bermagrt  eg  an  bunfler  ©teile.  — ©rim 
unb  feine  Sftüancen  merben  burcg  blau  unb  gelb  gerborgebraegt. 

23emerfung:  S)iefe  Sinfturcn  bienen  ebenfalls  3 um  gärben 
ber  Siqueure  :c. 

2)  ©erjfenjutfct:  ift  ein  jur  garten  Safelconftjlenj  gefönter 
3utfer,  melcger  in  Streifen  auggegoffen  unb  bann  fegraubenförmig 
gebregt  rnirb;  man  trocfnet  ign  bann,  mie  bic  ©itronenbonbonö, 

auf  $aarftebcn  ttaeg.  Zn  manegen  Orten  färbt  man  ign  mit 
©afrantinftur  gelb. 
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3)  ©ebrattltfc  9J?(inbcIn.  ©üße  SJtanbeln,  bic  Don  fBrudj* 
fHidF en  befreit  ftnb,  werben  mit  einem  Sirene  abgerieben,  um  ben 
©taub  Don  ißnen  ?u  entfernen.  SJtan  fod>t  nun  ben  Butfer  unb 
bie  SJtanbrln  ju  gleiten  3:f>ei(en  mit  bem  bierten  Sfieil  SSaffer, 
bis  ber  Butfer  bei  ber  $)robe  fieif,  aber  bodj  au  ben  Bahnen  flebtj 
je(5t  giebt  man  rafdE)  T/2  Sotb  präparirten  armenifeben  S8olu8,  ober 
uodj  beffer,  f Sotb  rot^es  ©anbetbolj,  § Sotb  Bimmt  unb  1 
Stucntcpen  ©ewiiqnelfen , SllleS  fein  gtfioßen,  auf  jcbcS  <Pfb. 
Butfer  bi«5u , rübrt  bureb  einanber,  fod)t  jur  Safelconftflenj  unb 
riibrt  nun  SRanbeln  unb  Butfer  tüd)tig  untereinanber,  Wobei  man 
baS  ©efäß  bom  geuer  entfernt,  unb  baS  Stühren  bis  jur  SErotfniß 
fortfefct. 

©cioöbnlidb  bleibt  biel  Butfer  übrig  unb  1 &bf>l  ber  SJtan* 
befn  unbebetft,  man  lieft  bie  SRanbeln  aus,  briebt  bie  jufammen» 
geliebten  auSeinanber  unb  löft  ben  übrigen  Butfer  in  febr  wenig 
SBaffcr,  foebt  iß«  jur  Safelconftfienj  unb  rührt  bann  bic  üJtanbelti 
unter,  bis  fie  trotfen  ftnb,  worauf  fte  in  ©läfern  berwabrt  wer* 
ben. 

4)  2)iö9en*59lorfcIIcn.  Stimm  3 §)funb  SDtelisjutfer  mit 
SSaffer  in  ein  (Eafferotl  auf  bas  g-euer,  foebe  ibn  bis  jur  $lug» 
probe  beim  Uabuliren  rübre  Hein  gefebnittene  JDrangenf^ale,  grob 
jerjtoßenen  Bimmt,  Steifen,  fein  gefebnittene  Kornblumen  barunter 
unb  gieße  bann  in  ^apierfapfeln , jerftbneibe  bie  SJtorfeln  in 
©tütfe. 

£>ie  richtige  Qfonftjlenj  ifi  bie  <§auptfacbe  ^ ierbet , unb  bann 
ein  rafcpeS  Bumengen  ber  ©peciS  unb  9lu8gießen.  SBar  bie  (Eon* 
ftiflenj  ju  Weid),  fo  werben  bie  SRorfetlen  nicht  bart  na$  bem  @r* 
falten;  war  fte  ju  ^nrt,  fo  jtirbt  ber  Butfer  beim  Stühren  ab,  unb 
bie  SDtaffe  läßt  ftcb  entweber  gar  nicht  gießen,  ober  ber  ©uß  wirb 
nicht  eben  unb  flar. 

©ut  bereitete  SJtorfcüen  müffen  auf  ber  Oberfläche  glänjenb, 
eben  fein,  burchgängig  flar,  fein  frpflaHinifdj  erfdjeinen  unb  bie  in 
ihnen  befinblidjen  ©pecieS  flar  erfennen  taffen.  SRan  gießt  fte  ge* 
Wohnlich  twn  2 Sinien  bis  i Soll  ©tärfe  aus.  Stach  bem  ©ebnet* 
ben  läßt  man  fte  auf  ©ieben  etwas  abtrotfnen  unb  berwabrt  fte 
bann  in  ©cba^teln. 


&rocfene  Bwfettberfe, 
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S(uf  1 fPfb.  Bucferfuchen  nimmt  man  f Ouentchtn  Pfeffer» 
tninjöf,  welches  in  2 £luentd)en  ©fftgäther  gelöfl,  am  3tanbe  bc9 
©lafe8  gegoffen  unb  bie  Jtiichelchen  hineingetftan,  unb  luftig  tyx-- 
umgefchüttelt,  in  einer  glafche  mit  eingeriebenem  ©laSftöpfel  auf* 
bewahrt. 

spfeffetmin$fud)en  auf  anberc  2lrt. 

1 fpfb.  feingejtofjener  Bucfer  wirb  mit  bem  SBeifjen  bon  4 
©iern  in  einem  paffenben  Dörfer,  unter  §in$ufepung  bon  cttüaS 
Äraftmehl,  tüchtig  burcheinanber  gerührt,  bafj  e8  eine  nid)t  ju 
fhife,  gleidbförmige  95?affe  bilbet.  hierauf  tput  man  einen  belie* 
bigen  Sheil  biefer  SJlajfe  in  einen  blechernen  ober  papiernen  Stich» 
ter  unb  formt  nun,  burchs  Sluelaufcnlaffen  berfelben,  Bucferfuchen 
pon  ber  gewünfehten  ©röfe,  «uf  einen  Sogen  Rapier,  fleßt  bie 
geformten  buchen  auf  einen  mäfiig  erwärmten  Dfen,  lägt  fte  troef* 
neu  unb  befeuchtet  nun  mit  einem  nicht  ju  naffen  ©chwamrn  ba8 
Rapier,  bamit  ftch  bie  buchen  leicht  ablbfen,  fleßt  biefelben  in  ei- 
ner ©chiiffel  normale  auf  ben  Ofen,  troefnent  fte  boßenbs  au8 
uttb  bewahrt  fte  jum  fernem  ©ebrauch  auf. 

S3on  biefem  Bucferfuchen  tbut  man  1 $fb.  in  ein  gläferneS 
©efäf,  in  welchem  borher  120  Stopfen  ©ffigäther  unb  48  tropfen 
fPfefferminjöl  getröpfelt  worben,  fchüttelt  fte  barin  um,  urib  läfjt 
f,e  einige  ©tunben  flehen,  worauf  fte  jum  ©ebrauch  fertig  ftnb. 

23r  ufif  udjen. 

jfann  man  auf  biefelbe  Slrt  bereiten,  nur  mit  bem  Unterfcbiebe, 
baf  hierju  eine  «'öälfte  Slni 8,  unb  al8  anbere  «Hälfte  ein  Suentchen 
gendjelöl  genommen  wirb.  9)lan  berfährt  wie  oben. 

2t  n i § b r ö b dj  c tt. 

®{e  heften  werben  in  Sainte-Marie-aux-Mines  auf  folgenbe 
SSeife  bereitet: 

Sftan  nimmt  1 fPfb.  bom  befien  SBeijenmehl,  1 $fb.  fein  pul- 
beriftrten  feinen  Bucfer,  4 Soth  ganjen  grünen  SlniS,  ba8  SBeifje 
bon  bier,  unb  ba8  ©elbe  bon  jwei  ©iern,  fügt  einen  SEpcclöffet 
boß  Söeinfteinöl  h»"}^  fnetet  Sröbdjen  fo  gtofj,  als  beliebt,  barau8, 
laßt  biefelben  18—24  ©tunben  auf  einem  Sacf*  ober  anbern  Ofen 
liegen,  bebor  man  fte  in  benfelben  felbft  ^incinbringt. 

£>ie  gewöhnliche  Slrt  ber  Sereitung  ift  folgenbe:  Sicht  frifche 
(frier  werben  mit  einer  fleifen  fRutbe  ober  Ouirl  tüchtig  gefchlagen. 
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Srocfene  3ucfertnerfe. 


fefet  bann  1 $3f b.  fein  pujfoeriftrten  Sucfer  unb  fotüel  gatten  §t n i a 
^inju,  als  beliebt,  fchlägt  trieberum  ein  menig,  fefet  nun  fo  niel 
feines  Söeijenmel;!  $inju,  bag  ein  rollbarer  Seig  ft d)  bilbet , unb 
formt  fte  nad;  belieben* 

2Utt§,  überzogener. 

1 $fb.  12  S otf)  geflogenen  Slelis^uder  unb  4 Soth  ©tärfe- 
mef;I  trerben  mit  gefärbtem  SBaffer,  ju  meinem  man  ftch  ber  Soeben 
nille,  gernambuef,  SacfmuS,  ©urcumä,  ©aftgrün,  je  nad)  ber  garbe, 
ix>eld;e  man  erzielen  tritt,  bebient,  ju  einem  jleifen  Seige  angemaebt, 
fcbmiljt  biefeu  über  gelinbcm  geuer,  fe£t  bemfelbcn  ein  $)fb.  $lniS 
binju,  rührt  il;n  Falt  unb  entfern,  ben  Abgang  burtf;  ein  feines 
©pannfteb. 

Slniö*  ober  SSruj^ucfer. 

2 $)fb.  SJeliSsutfer  trerben  in  einem  Aeffel  mit  4 Soth  Sßaf* 
fer  befeuchtet  unb  über  geuer  fo  lange  gefod)t,  bis  er  bic  foge* 
nannte  geberconfifteuj  angenommen  hat,  b*  h*r  bag,  trenn  man 
einen  h^ernen  ©patel  i11  bie  fochenbe  glüfftgfeit  eintaucht,  beu* 
felben  einige  Siale  in  ber  §anb  l;erumbreht,  ihn  bann  mit  Araft 
Uon  oben  nach  Unten  fchtrengt,  bag  bann  ber  3ucfer  in  ©eftalt 
Don  ©chneeflocfen  bom  (Spatel  in  ber  Suft  herumfliegt,  trorauf 
man  bemfclben  1 — 2 Quentchen  SIniSöl,  unter  fchnedem  Umrühren, 
^injiife($t,  bi e SERaffe  bann  auf  ein  mit  Slanbel*  ober  ^robeneeröl 
betriebenes  Aupfcrblech  auSgiegt,  unb  ihr  bann  bureb  ©ebneiben 
mit  einem  Sßiegnteffer  bie  beliebige  gorm  giebt. 

, §cutgfudjcn , frauäoftfdjcr. 

T/2  $fb*  §onig  trirb  aufgefocht  bann  ^ $fb.  garinjufer, 
\ $)fb.  Sieht,  8 Soll)  fein  gefchnittene  üOianbeltt,  4 2oth  fein 
gefchnittener  Zitronat,  ettraS  geflogenen  3immt,  -Keifen,  Zarba* 
momen  unb  Zorianber  barunter  gethan*  Söetin  ber  Scig  ettraS 
abgefühlt  ifi,  1 Duentchen  $)ottafche  mit  3ium  bermifcht  unb  bar* 
unter  gearbeitet,  nun  T4  3oH  auSgetrieben,  unb  in  ©tücfe  gef^nit* 
ten,  auf  mit  Slebl  beflreure  SJledje  gelegt  unb  bei  mittlerer  <pi§e 
gebafen.  SKacb  Herausnahme  aus  bem  £)fen  trerben  bie  Aachen 
mit  SSaffergug  glaftrt,  melier  toieber  abgetrotfnet  trirb. 

SÄ  a f t 0 tt  nu 

a)  ©iige  Slafronen.  1)  ©in  ^funb  füge  Slanbeln  ge* 
fchält,  ettraS  abgetrocf’net,  mit  bem  SBeigen  ron  8 Ziern  fein  ge- 
rieben, bann  2,  ^)fb.  ßuefer,  ttebfl  ettraS  Zitronengelb  baju  getf;au, 
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noch  mit  ettoaS  Gimeifi  berbünnt,  bamit  bie  SJtaffe  tretet  unb  ge* 
febmeibig  tr>trb  5 bann  etmaS  bon  ber  SDlaffe  auf  einen  flauen  fyöU 
jernen  Spatel  genommen,  auf  biefem  mit  bem  9Jleffer  noc$  ettoaS 
bearbeitet,  bamit  fte  recht  jart  tturb,  unb  mit  bem  SJleffer  runbe 
Äugeln,  im  Umfange  eines  S3iergrofcbengüefS  breffirt , toelcbe  man 
einen  3 oll  auöeinanber  auf  Rapier  fe£t  unb  bei  langfamer  «§i($c 
bäcft*  2)  16  2otb  fü£e  unb  4 2otb  bittere  SÄanbelit  abgejogen, 
einige  Stunben  in  Söaffer  gelegt,  bann  in  4 ®£löffel  boll  Stofen* 
ir>affer  Hein  geflogen,  in  eine  Scbü|fel  get^an,  baö  SBeifie  bon 
4 Giern,  12  Sotb  3ucfer,  bie  abgeriebene  Schale  einer  Heinen 
Gttrone  unb'  ben  Saft  berfelben  bamit  untereinanber  gerührt  5 läng* 
liebe  Stücfe,  Oblaten  gefdmitten , bon  obiger  SJZaffe  batauf  gegri* 
c^en,  unb  jrnar  in  ber  SDlitte  ettoaS  f;ocb,  ein  Äucbettblecb,  mit 
einem  S3ogen  Rapier  belegt,  mit  etmaS  Semmelfrumen  begreut, 
bie  SDtaffe  barauf  gelegt,  in  ben  SBratofen  gefeboben  unb  auf  ge* 
Iinbem  Äo^letifeuer  gelbbraun  roerben  lagen,  ober  auch  in  ber  Sor* 
tenpfanne  gebaefen. 

b) 33ittereSDiafronen.  £ 5)fb.  bittere  SOlanbeln  unb 
1 $fb*  füge  SDtanbeln  abgejogen,  mit  4 Gimeifj  gerieben,  1 $fb. 
3ucfer  baju  getfyan  unb  im  llebrigen  wie  bie  fügen  bemäntelt. 

c)  3innnt*5Jlafr  onett.  Unter  1 *Pfb.  SÄafronen*  SJtaffe 
1§  Sotb  3immt  gearbeitet,  mit  GocbeniKe  rotl;  gefärbt,  obal  bref» 
ftrt,  mit  ^ageljucfer  betreuet  unb  übrigens  toie  bie  übrigen  9Jta* 
fronen  bebanbelt. 

d)  St)ocolaben*9Jtafronen.  Unter  1 $)fD.  SJtafronen* 
maffe  4 Sotb  jubor  toarm  gemalte  G^ocolabe  gearbeitet,  uoeb  § 
Ghoei£  baju  gefügt,  runbe  Äränjrfjen  babou  auf  Rapier  breffirt , 
mit  §ageljucfer  betreuet  unb  mir  bie  übrigen  SDtafronen  bebanbelt. 

e)  ©lacirte  SJtaf  rotten.  % ^Pfb.  feines  SJtebl  mit  ^ 
^Pfb*  geflehtem  3ucfcr,  ber  gabrgef  odjten  unb  im  SJtörfer  jergofmien 
gelben  Schale  bon  2 Gitronen , ein  wenig  3immt,  Garbamomen, 
Slnis  unb  5 Steifen,  alles  fein  pulberiftrt,  unb  |>  Sotb  geriebene 
SJtuSfatnu§  gemengt,  baS  Söcige  bon  4 Giern  ju  Schnee  gefc^la* 
gen,  ein  SBetlcgeri  gel;en  gelaffen,  noch  V*  $fb.  fein  geflogene  SJtan* 
beln  unter  bie  SDtaffe  gerührt,  nad)  unb  naef)  and;  bie  Ootter  unb 
julefct  ber  Sdjnee  l;injugeriif;rt  2Den  Seig  , ber  Weber  ju  locfer, 
nodj  ju  feg  fein  barf,  einen  falben  ginger  btef  auSgemangclt , mit 
'einem  SluSgecber  runbe  S5lättd;en  auSgegocben,  auf  ein  SSadbled) 
mit  untergelegtem  Rapiere  gelegt,  mit  Orangebliitbwaffer  betrieben 
unb  im  Ofen  gelinbe  gebad’en.  Sffiemt  fte  fag  gabr  ftnb,  auf  ä^n* 
liebe  äöcife  glacirt,  als  SDtarjipan,  mit  geriebenem  Gitronat  begreuet, 
botlenbS  im  .Ofen  gebaefen,  bann  in  einer  Sdjac^tef  aufbewabrt, 
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föiarst^an 

ifl  ein  ©ebadf  aus  SJfcmbelti  unb  Sucfer.  £te  Sftanbeln  Ici^t  man 
in  reine ö ©runnentoaffer  treiben,  big  bie  Schale  abge^t,  toirft  fie, 
uadjbem  fte  entfdjält  flnb,  lieber  in  ©Baffer,  n>äfc&t  fte  ein  paar  SJial, 
legt  fte  auf  ein  faubereS  Sudj,  bamit  fte  gang  troefen  merben,  reibt 
fte  nun  gmifdjen  gtoci  reinen  Sittern  tool)l  ab , ftebt  bie  fleinen  jbör* 
uer,  nu’ldje  fiel;  abinbnx  lajfen  mittelfl  eines  3Durd)fd?lageS  ab,  unb 
flößt  bann  bie  SKanbelrt  mit  ettoaS  Sbofcnmafler  gang  Flein.  2)eu 
Sucfer,  ber  511m  5/largipanteige  fommen  fod,  oermengt  man  jum 
größten  Speilc  im  SJtörfer  mit  ben  gtifcor  für  fid;  gefloßenen  5)?an* 
beln,  ben  übrigen  ttmft  ober  arbeitet  man  hinein,  menn  ber  Seig 
aus  bem  Sftörfer  auf  ben  SSaef lifd^  getrau  toirb.  §at  man  ben 
äftargipanteig  nach  einer  ber  nad)f)er  angugebenben  ©orfdmften  gts- 
mifeffl,  fo  bringt  man  ifyn  in  eine  Pfanne  über  gelinbeS  Äofylenfeuer 
unb  läßt  tßn,  unter  befränbigem  Ümrü^ren,  fo  Iange*barin,  bis  er 
ftcb  oon  betreiben  ablöfet,  tljut  i^n  bann  auf  einen  mit  Sucfer  ( ber 
mit  ber  Hälfte  SUe^I  oermengt  fein  fann)  beflreuten  Sifd),  läßt  i£tt 
Falt  metben,  briieft  if;n  in  gönnen  ober  arbeitet  i$n  mit  einem 
2Hangel£)ofge  in  bie  Breite  unb  bilbet  barauS  nad)  ©efaHen  gi  guten, 
©nblidj  bätft  mau  ifyn  im  Dfen  bei  fe^r  gelinber  <§t($e.  ©od  ber 
SJlargipan  glacirt  toerben,  fo  muß  man  bie  giguren  oor  bem  ©aefen 
mit  einem  3banbe  umgeben  paben.  S)aS  ©laciren  felbfl  nimmt  man 
fo  oor:  eS  äoirb  ©imeiß  gu  ©cßaum  gefc^lagen,  meißer  3ucfer  bar* 
unter  gerührt,  bis  er  bief  toirb,  bieS  bann  auf  ben  SJtargipait  ge* 
flridjen,  nacfjbem  er  fc§ou  gebaefen  ifl,  unb  bann  noefj  einmal  in 
ben  Öfen  gefdjoben  unb  bei  gelinber  ©Bärme  abtroefnen  Iaffen,  ba 
fonfr  bet  flarfer  §i(3e  SSlafen  entfielen  mürben.  3fl  tS  großer  3JJar= 
gipatt,  fo  pflegt  man  il;n  beim  ©laciren  mit  etmaS  ©itronenfaft  gu 
beflretdjen,  gugleidj  mit  $tflagten,  ©treifen  Oon  ©itronat  unb  bergl. 
gu  befletfen.  ©Bid  man  ben  Sftargipan  farbig  glaciren  fo  läßt  mau 
SucFrr  mit  ein  toenig  ©Baffer  fiebert,  bann  cttnaS  abfülflen,  mifdfl 
barunter  beliebige  unf$äbHd)e  garben,  ©odjenidc,  ©afruti,  ©aft* 
grün  unb  bergl.,  flreid^t  bieS  fd)ned,  efye  eS  oödig  erfaltet,  auf  ben 
Slbargtpan,  unb  bäcft  i§ u in  gelinber  ©Sänne.  SJiau  fann  and)  aus 
bem  Sbargipanteige  große  ober  fleine  Seigbobcn  ober  Uuterblätter 
gu  Sorten  machen  unb  folc^e  mit  meinen  Konfitüren  füllen. 

Sktfdjtebenc  23orfdjrificit  $um  SäÄarätyanfctge. 

1)  Slbgegogene  fiiße  ©lanbeln  mit  fliofenioaffer  gang  fleitt  ge*  1 
flößen,  unb  mit  tfjrem  gleichen  ©etoidjte  Flein  gefloßenen  ßuefer  ocr* 
mengt»  ©Beim  man  f;iergu  beim  ?lbrrflen  in  ber  Pfanne  auf  8 ^Pfö. 
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SDtaffe  ben  ©aft  ton  8 unb  baä  ©elbe  Don  2 ©itronen  fügt,  f« 
erhält  man  ben  fefir  beliebten  JlBnigSbcrger  SRarjipan. 

2)  Vi  fPfb.  abgejogene  SRanbetn  in  ein  tcenig  Stofentpaffer 
ganj  Ftein  geflofeti,  % fPfb.  Linien  in  Reifem  Ütofenipaffer  ge« 
ipeicf)t  unb  tpieber  erFalten  taffen,  hierunter  1 $)fb.  Bucfer  gemengt. 

3)  1 fßfb.  abgejogene,  in  fRofentpaffer  Flein  geflogene  9Ran- 
Jeln  mit  1 ffb.  Ftein  geflogenem  Bucfer  Permengt,  l>/2  2oth  gu« 
ien  3immt,  3 Gut#.  SRuSFatblumen,  20  Gutdi,  «RetFen,  1 Gut#. 
Earbamomen,  alles  fein  geflogen  baju  gerieben. 

4)  12  £otb  SRanbeln  unb  4 2oib  fpijtajien  cntf#ält,  mit  ?Ro* 
fentpaffer  ganj  Flein  geflogen  unb  fjinjugefügt:  Flein  gef#nittene  ein* 
gemachte  fPomeranjen*  unb  (£itronenf#ale,  Pott  jebem  1 2oth,  1 Gut#. 
Bimmt,  y2  Gutcb.  ©algant,  1 ©crupel  SRuSFatblumen,  12  So# 
fleingejlogenen  Bucfer. 


SJutit  drtitumdmt  in  tt«  f.  tu» 

1)  ©n'tnc  ©rbfftt  für  ben  SBtnfet  ctnjuntadjcit.  2)ie  @rb» 
fen  igt  man  beFanntli#  grün  (bie  Bucfererbfen  mit  ihren  ©cboten), 
getroefnet  unb  auf  Perf#iebcne  2frt  eingemadbt.  SBenn  man  frif# 
auSgebiilfete  ©rbfett  mit  ©alj  beflreuet,  es  barauf  jergel;en  lägt, 
fte  bann  in  gläferne  S3outeiRen  tbut,  biefe  in  einem  ©efäg  mit  Fat* 
tem  SBaffer  über’«  geuer  fefct,  bis  baS  «Baffer  foebt  unb  bie  «Bou* 
teilten  na#ber  fefl  perpe#t,  fo  gut  man  and;  im  SBinter  grüne  @rb* 
fen.  «Biß  man  fie  Focben,  fo  tpeiebt  man  fie  ben  Stbenb  juPor  in 
lautoarmen  «Baffer  ein.  ©rbfen,  toclcbe  ft#  f#n>er  mei#  Focben 
taffen,  trirft  man  ebenfalls  ben  Stbcnb  Porter  in  SSaffer  unb  bängt 
ein  ©äcFcbcn  mit  ?lf#e  hinein. 

2)  ^ttnebcllt  etnjutttödjett.  $ierju  lperben  nicht  alljugtoge, 
Pielmebr  Fleine  BiPicbeln  rein  bis  auf  baS  «ölatF  abgef#ält  unb 
mit  einem  ©emengfel  ans  «Rosmarin,  «Dteliffe,  ©atbei,  üraufeminje, 

5)o(ei,  2#t)mian,  SRaforan,  etmaS  frifeber  (5itronenf#ale,  englifebem 
©emürj  unb  ©etpiirjnelFen  bejlebenb,  f#i#meife  in  einem  ©teintopf 
eingelegt  unb  mit  einer  Pcrbältnigmägigen  Quantität  guten  fauren 
©ffigS,  tpel#er  ftebenb  barauf  gegojfen  tperbeit  mug,  eingcma#t. 
I)a8  ©anje  lägt  man  tpenigftcnS  48  ©tunben  lang  gut  jugebecEt 
ruhig  flehen,  nach  biefer  Beit  ftnb  bie  BtPiebetn  jum  ©enug  fertig 
unb  äugerft  loobtfcbmecFenb. 

3)  ©fftjjgutfcn  rittjumadjett.  ®iefe  müffen  nicht,  tpie  ge* 
tpöbnlidj,  mit  in  einem  Fupfetnen  ©efebirr  geFo#tem,  beigem  ©ffig 
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iibergoffeu  unb  eingemacht  werben.  Bcß  empfehle  üiclmc^r  nach  latt* 
ger,  reichlicher  (Erfahrung,  baß,  wenn  biefelben  gefaljt,  mit  SBeicßfel* 
firfcßblättent  fdjicßtweife  in  einen  ©teintopf  eingelegt  ftnb,  man  bie* 
felhen  mit  in  einem  irbenen  Sopfe  aufgefochtein  ©fftg,  ju  welchem 
etwas  (Ere  mortartart  gethan  worben  iff,  Falt  übergießt,  wonach  ftc 
nicht  allein  fcßön  grün  unb  gefcßmacfhaft  crfcßeinen,  fonbern  auch 
ein  bolleS  Saßr  in  bicfer  Qualität  erhalten  werben  fönnen. 

4)  SSott  fauren  «ßitfchen  werben  bie  ©tiele  hal& 
abgefcßnitten  5 man  focht  1 93fb.  Sucfer  mit  ebenfo  biel  SBeinefftg 
einige  «8laE  auf,  fdjäumt  gut  ab,  unb  wirft  % Sotß  serbrocßenen 
ßimmt  unb  1 Qutcß.  helfen  hinein  unb  bie  Slirfcßen  ßinju;  wenn 
biefe  einige  SDttnuten  burcßßipt  ftnb  (fochen  bürfen  fte  nicht),  nimmt 
man  fte  mit  beut  ©chaumlbffcl  heraus,  inbem  man  ben  ©aft  ab* 
laufen  läßt,  unb  bringt  fte  in  (Einmacßegläfer.  Sen  im  Jfeffel  ge* 
bliebenen  ©aft  focht  man  aber  jur  ©prupSbicfe  ein,  unb  gießt  ihn, 
wenn  er  erfaltet  ijl,  über  bie  jfirfcßcn,  Welche  bon  bemfelben  bcbecft 
werben  tr.üffen.  iälaa  berßinbet  mit  SSacßSpapier  unb  berwaßrt 
fte  fühl. 

5)  ^fftUUltCtt  werben  entwcbcr  ebenfo  eingemacht,  wie  eben 
gezeigt,  ober  man  legt  reife  nicht  ju  weiche  Pflaumen  in  pebenbcS 
SSaffer,  entfernt  bann  bie  -gautj  bann  nimmt  man  weißen  Bucfer* 
faft,  läßt  ißn  ßeiß  werben,  giebt  bie  Pflaumen  in  bcnfclbert  unb 
läßt  fte  einige  SJlal  gelinbe  attffochett,  nimmt  fte  borfteptig  mit  bem 
©cßaumlöffel  heraus,  füllt  fte  in  ein  ©cfäß  unb  gießt  ben  ®prup 
bariiber.  9facß  5 Sagen  läßt  man  ben  ©prup  flat  ablaufeu,  fept 
noch  e‘waS  Bud'er  ju,  unb  foeßt  il;n  wiebet  jur  rechten  ®icfe,  wo* 
bei  man  abfehäumt,  matt  gießt  ihn  Wieber  auf  bie  pflaumen,  bon  ' 
welchen  man  ißn  abermals  nad)  «>  bis  6 Sagen  abgießf,  ohne  3u* 
faß  bon  Bucfer  wieber  bief  eiufod)t.  SEÖenn  er,  nachbcm  er  in  ein 
ju  berbed'enbeS  ©efäß  gegoffen,  in  bemfelben  etwas  abgefühlt  iff, 
oerfept  man  ißn  mit  einem,  bem  feinigen  gleidjen  'Bo  In  tu  granjbraunt* 
wein,  rührt  burcheinanber  unb  berbeeft  baS  ©cfäß.  Bept  feßießtet  man 
bie  Pflaumen  mit  etwas  Bucfer  unb  9?elfen  in  ein  BucfetglaS,  gießt 
ben  crfaltetett  ©aft  bariiber  unb  berbiubet  baS  ©efäß.  SieS  als 


üftorm  füc  biele  anbere. 

6)  effttiflurfen,  «öfeffergurFett.  -Kleine  ©urfen  bon  l|-2 
Bott  Sänge,  reibt  man  gut  ab,  focßt  guten  SBetnefßg  mit  etwas 
©alj  auf,  feß iittet  bie  ©urfen  hinein,  läßt  fte  einmal  mit  auffoeßtn, 
füllt  fte  ßcrauS  unb  in  ein  BuderglaS,  in  welches  man  mit  ^Pfeffer 
unb  helfen  feßießtet,  man  gießt  ben  ©fftg  bariiber ; nach  4 S eigen 
wirb  lepterer  beßutfam  aßgegoffen,  unb  nach  birrtclfliinbigctn  ttte  ; 
ben  wieber  über  bie  ©urfen  gegeben 5 ebenfo  berfäbrt  man  tvteß 
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einigen  Sagen  abermalö,  Vorauf  bann  baeJ  ©Ia8,  mentt  ber  3’n* 
halt  boflfommen  abgefüfdt  iß,  berbttnben  mirb. 

7)  ÄapettU  SJZart  nimmt  f;terju  fiatt  ber  ächten  in  ©üben* 
ropa  machfenbcn  kapern  bie  Sruchtfnoten  ober  ©aamenfapfcln  ber 
eben  abgeblühten  franifc^en  Äreffc,  ober  bie  noch  böUig  gesoffenen 
33lume*tFno$pen  be6  ©inßera,  and)  bie  ber  «Butterblumen.  SJtan 
focht  ßarfen  SSeinefftg  mit  toenig  ©als  auf,  föüttet  bie  Jtapern 
hinein,  lägt  fie  einmal  gelinbe  auffodjen  unb  breitet  fie  bann  au? 
©erbietten  jttm  raffen  Slbfüglen  au§ , tnorauf  man  fte  bann  in 
glafdjcu  füllt  unb  mit  frifdjem  SSeinefftg,  bem  man  ettoaö  ©alj 
jufügt,  übergießt.  «m  ftdjcrßen  ifi  e3  immer,  bie  Äapfeln  ber 
fpanifchen  Ärefie  anjumenben^  beim  meint  bie  Ätiotycit  ber  ge- 
nannten ^flanjen  fc^on  etmaS  ju  fe^r  im  SSadjithuni  borgerüdr 
ftnb,  fo  planen  fte  beim  ©rmärmen  ober  fpäter  leicht  auf. 

8)  Äatuar.  Seit  3toggen  bom  ©tbr  reinigt  mau  gilt  bott 
ben  bünnen  Rauten  unb  meiert  i^tt  barauf  in  SSeinefftg  1 ©tunbe/ 
bann  jerfleinert  man  bie  ©tiiefe  unb  fd)id;te  i'hn  mit  ©alj  in  ein 
©efäß*  Slach  einigen  Sagen  breitet  man  ihn  am  luftbichten  Orte 
auf  gorben  au3;  bod)  barf  bie  ©teile  nicht  311  marm  fein,  unb 
nicht  bon  ber  ©oitne  bcfchienen  merbett.  SSenn  er  ettoafl  abge- 
trofnet  iß,  mirb  er  in  ein  gäßchen  gepatft,  eingebrüeft  unb  bieftä 
gut  bcrfchloffetn 

9)  Steuttüttgctt.  SJZan  bringt  bie  lebenben  Neunaugen  tu 
einen  3ober,  beßreut  fte  mit  ©alj  unb  lägt  fte  in  bemfelben  ßer- 
ben$  bann  reibt  man,  mittels  eines  Stiches  unb  etmaS  ©alj,  ben 
©chleim  t )on  ihnen,  unb  lägt  fte  gelinbe  roßen  über  Äohlettfcuer. 
SJian  nimmt  bann  ein  g'äßchen  bon  ber  ©röße,  bag  c3  bon  ben 
Sleuttaugen  bottfommen  gefüllt  trnrb,  nimmt  ben  einen  SBobett  ber= 
aus  unb  f Richtet  bie  Stcunaugeu  mit  Pfeffer,  ©emürjnclfen  8er- 
beerblättern  in  baffelbe  feß  ein,  lägt  ben  SSoben  mieber  einfepen, 
bohrt  ein  Sech  in  benfelben  unb  füllt  burdj  biefeS  baS  S*aß  boü 
ßarfen  SSeinefftg.  Sa  ftcb  biefer  nicht  überall  gleich  burd^iebt,  fo 
mug  man  nach  einigen  ©tr.nben  nachfefven,  ob  baS  5'aß  bod  iß, 
mibrigenfallö  man  ©fftg  nachfiißt.  2lm  anbent  Sage  fpunbet  man 
bie  Öcffmmg  feß  in.  Stach  8 Sagen  ftnb  fte  311m  SSerfaufe  ge= 
eignet. 

10)  SJlamitfe  geringe,  a)  3J lau  nimmt  su  12  großen 
ober  18  fleinen  geringen  V2  2at$  Piment,  % 8otb  Pfeffer,  T4  Soth 
©emürsnelfen  unb  etmaS  Sorrbcerblätter  unb  J/2  Quart  ©fßg?  bie 
gaffte  ber  ©ettmrse,  außer  ben  SSlättern,  serßößt  man  unb  benufet 
fte  stim  ©inlegen  ber  «geringe,  btc  anbere  gälfte  rnirb  mit  bem 
©fftg  gelocht?  man  focht  T4  ©tunbe  gelinbe,  läßt  nueber  erfalteu 
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nrib  giejit  nun  ben  @ffig  über  bie  2 Sage  gernäfferten,  auBgenom* 
menen  unb  abgejogenen,  mit  ©etoürj  gedichteten  geringe. 

b)  üJlan  mahlt  SOlilchhennge,  mäffert  biefe  einen  Sag,  nimmt 
bie  9JU(cb  ^erauB,  häutet  ftt  ah,  dichtet  fte  mit  ^Piment,  helfen, 
Sorheerblättern  unb  Sitrottcndeiben , jerrüftrt  bie  SDlilch  gut  mit 
(farfem  ©ffig  unb  übergiejjt  bie  geringe  mit  biefer  Sauce. 

c)  ®ie  geringe  merben  einen  Sag  gemäfjert,  bann  abgetroef* 
net,  jeber  einjelne  in  ein  mit  Sutter  befiricbeneB  Rapier  gemicfelt 
unb  auf  ber  Stoffe  über  gelinbem  j?of)lenfeuer  non  beiben  Seiten 
gelb  gebraten,  bann  mit  ©emürj,  toie  bei  b.  gefe^rebtet  unb  mit 
aufgelöstem  unb  erfaltetcm  ©ffig  tibergoffen. 

11)  ©ute  geringe  merben  24  Stunben  in 

oft  erneuertem  SBaffer  gemäffert,  alBbann  gefiiubert,  unb  einSuer» 
febnitt  gemacht,  bamit  baB  aBaffer  abfaufe  j hierauf  toerben  fte  gu 
6 — 8 Stiitf  auf  einen  burrf;  bie  Siugen  geflecl’ter.  Stab  an  3ug* 
Iuft  in  bie  Sonne  jum  §l6trccfnen  gebracht  (nur  einige  Stunben). 
Sinb  fte  abgetroefnet,  fo  nehme  man  ein  ohne  SBoben,  Don 
ber  ©röjfe  einer  Salgtonne,  (feile  biefeB  auf  einige  Sfauerffeine, 
hänge  oben  bie  «geringe  fo  hinein,  bajj  fte  nicht  aneinanber  flogen ; 
man  leigt  baB  gaf  unbebeeft,  unb  macht  unten  ein  Schmochfeucr 
Don  SSirfcn»  ober  ©ichenholj,  bodj  barf  feine  flamme  entgehen. 
a)lan  unterhält  baS  geuer  1 c/ä  ©tunben  uttb  bie  geringe  ftnb 
fertig. 


38ettte,  fcetfcfrie&ene,  betfel&ett* 

©ämmtlidje  SBeine  merben  burd)  eine  ©afyrung  bargejMf, 
bie  tnan  bie  „SS5  e i n g ä f)ru  ng,  geifiige  ©äbtrung"  nennt* 
Tie  glüfftgfetten,  meldje  ber  SBeingäbntng  fäf)ig  ftnb,  ftnb  3ucBer 
ent^altenbe,  benn  ohne  biefen  fitibet  feine  ©ä^rung  fiatt,  jebod) 
ift  eine  reine  3ucFerauftüfung  nirf)t  im  ©tanbe,  in  biefe  ©äbrung 
ju  treten,  inbem  ein  ©toff  nor^anben  fein  muß,  biefe  einjuleiten* 
©in  foldjer  ifl  nun  bcfonberS  ber  Jtlebcr,  melier,  unter  SJermitte* 
Iung  be8  ©auerftoffeö  ber  Suft,  bet  gehöriger  Temperatur,  füße 
Siüffigfeitett  jum  ©äfyten  bringt*  jllebcr  mac^t  einen  Seftanbtfjeil 
ber  ©etreibearten,  ber  »§itlfcnfrüdjte,  ber  j?a|iattien,  ©icbeln  unb 
ber  fügen  $rud)tfäfte  auö$  er  felbfi  erleibet  bei  ber  ©öf;rung  eine 
SSeränberung  unb  mirb  in  §efe,  Ferment  umgemanbelt.  Tie  5öir- 
fung  beö  germentS  auf  ben  in  SBeingeijl  ju  nermanbelnbcn  3uB= 
Ber,  fyat  übrigens  ihre  ©renjett.  ©8  muß  bafyer  biefer  ju  jenem  in 
richtigem  33erf)ältnijfe  flehen,  tt>rmt  aller  3utfer  jugcfcj3t  merbett 
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foll,  treö^alfc  man  in  t>ielen  gatten,  mie  g.  ©♦  Beim  SSrauen  unb 
SSranntmeinbrennen,  ber  SEBürge  unb  ber  SDiaifc^c  noch  §cfes^>inju 
fefet,  ma8  auch  noch  befonbera  gefchiept,  um  bie  ©ährung  rafd^er 
einguleiten.  T)ie  grucptfäfte,  meiere  fomop I Jtleber  als  3utfer  ent- 
halten, gäpren  o^ne  ferneren  3ufa£  eine!  germenta,  gumal  bie  in 
ihnen  enthaltenen  ^flan^enfäureu  bie  ©ährung  mit  unterjlü(3en. 
®a  fie  aber  häufig  arm  an  3ucfcr  ftnb,  mal  felbji  bei  bem  SEBeine 
in  fchlecptcn  Suhrgängen  borFommt,  menn  bie  Trauben  ihre  böllige 
Steife  nicht  erlangen,  fo  mirb  tiefer  Stängel  burch  3ufap  bon  Slopr* 
juefer  erfept.  (Sin  gudPerreicher  Saft  liefert,  menn  bal  germent 
gugleicp  im  richtigen  Serhältniffe  fleht,  mehr  SBeingeijt,  als  ein 
armer,  hoch  ftnb  auch  fuer  ©rengen  gefieeft,  e8  mufj  immer  auf 
bie  gehörige  33erbünnung  SlücFftcpt  genommen  derben.  3(1  bie 
glüffigfeit  gu  [ehr  berbünut,  gu  menig  3utfer  enthaltenb,  fo  ijl  bie 
©äprung  fchmad)  unb  geht  fehr  leicht  in  bie  Säure  über 5 mar  ba** 
gegen  ber  Saft  gu  menig  berbünnt,  fo  ijl  bie  ©ährung  Fräftig, 
hört  aber  halb  auf,  inbem  ber  gebilbete  SEBeingeijt  eine  meitere  ©in** 
mirfung  ber  Stoffe  auf  etnanber  berhint ert*  S3ei  bem  SEBeinmojle 
mirb  eine  Schwere  bon  10  — 11°  für  bie  paffettbjle  gehalten,  ob* 
gleich  in  ben  füblichen  Sänbern  bieS  ©emiept  meit  überfti egen  mirb, 
mal  felbji  bei  befanberS  guten  Jahrgängen  mitunter  in  Deutfcplanb 
jlattfmbet. 

gernere  S3ebingung  bei  ber  SEBetngährung  ifl  eine  Temperatur 
bon  10  — 25°,  höhere  ©rabe  bebingen  leicht  ein  Sauermerbett.  gür 
einen  freien  Suftgutritt  mufj  im  Slnfange  ber  ©ährung  geforgt  mer- 
ben  5 ijl  aber  biefe  im  ©ange,  fo  mujj  man  biefen  niepr  hentmett, 
als  beförbern  5 folglich  baa  ©egentheil  bon  bem  thun,  mal  beim 
©ffig  (f‘  b.)  gefügt  mürbe.  3u  bem  3mecfe  Iä§t  man  bie  ©äh* 
rung  in  gu  £ gefüllten  ßrh°ften,  mit  offenem  Spunbe,  in 
einem  berfchloffenen  Socale  gähren,  mobei  man,  befonbera  menn 
größere  Quantitäten  ftch  in  ©ährung  beftnben,  beim  betreten  bei 
Sofall  ftch  bor  ber  reichlich  ftch  entmicfelnben,  ber  ©efunbheit  höchfl 
nachtheiligen,  fetbfl  töbtlicpen  jlohlenfäure,  melche  als  ©a8  ben  Slaum 
erfüllt,  hüten  mujj. 

SSeim  ©intritt  ber  ©ährung  mirb  bie  glüffigfeit  trübe,  ea 
entflehen  gioefen  in  berfelben,  melche  burch  Suftblafen  nach  eben 
gemorfen  merben  unb  ftch  ba  als  Schaum  (^efe)  anfammeln;  ea 
entjleht  fpäter,  bei  jlärferer  ©ntmicfelung  ber  Suftblafen  (Jfoplen* 
fäure),  ein  gifcpenbel  ©eräufdj,  bie  glüffigfeit  nimmt  eine  höhere 
Temperatur,  als  ber  fu  umgebenbe  Staunt,  an.  9tacf)  unb  nach 
jlellt  ftch  bann  Stühe  ein 5 ea  fepeibet  ftch  Unterhefe  ab,  bie  ftch  ju 
SSoben  fefct  5 bie  glüffigfeit  mirb  mleber  ffar,  mal  bie  SBeenbigunf 
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bcr  (Sprung  anjeigt , welche  matt  auch  baran  erfennt,  baß  fein 
jledjenber  ©eruch  am  ©punblocf)  ju  bemerfen  ift,  uttb  ein  bren* 
ttenbeS  Sicht,  Wenn  man  eS  in  ben  leeren  9laum  bes  gaffeS  bringt, 
nic^it  erlifcht.  9Jlit  33eflimmtheit  läßt  ftch  bie  2)auer  einer  ©ährung 
nicht  angeben,  ba  mehrere  llmflänbe  btefelbe  berfürjen  ober  ber* 
langem  fönnen ; je  größer  bie  gäfjrenbe  Sßaffe,  befto  richtiger  Der* 
läuft  bie  ©ährung;  in  6 — 8 SEBodjen  iji  fte  aber  gewöhnlich 
beenbigt. 

SStrb  bie  ©ährung  unterbrochen,  bie  gltiffigf eit,  Wenn  jwar 
baS  ©eräufch  in  berfelben  jiemlich  nachgelaffen,  ber  {lechenbe  @e* 
rudh  aber  noch  beutlich  ju  erfennen  ifl,  in  ben  Jlefter  gebracht  unb 
oerfyunbet,  nach  einigen  SEBochen  abgejogen  unb  geflärt,  fo  erhält 
man  bie  moufjirenben,  braufenben  SEBeitte  (Stere). 

£>&ßtoettte. 

Styfeltöeut , ©ibet.  ©iige  Stepfel  werben  jerrieben,  mittelfl 
ber  ^rejfe  ber  ©aft  auSgcpregt,  bemfelben  eine  gleiche  SDlenge 
SEBaffer  hinjugefefjt,  mit  beffen  britten  Shcil  auf  jebcS  Stuart  SBaffer 
25  $fb.  garinjufer  fodjenb  aufgelöfl  würben.  9Jtan  gießt  bie 
3ucferauflöfung  ftebenb  gu  bem,  mit  ben  übrigen  3)ritiheilen  SEBaf* 
fer  berbünnten  ©aft,  giebt  auf  febe  100  Stuart  ber  gemachten 
glüffigfeit  8 2oth  geflogenen  SBeinflcin,  fpunbet  baS  gag  gu,  rollt 
es  gut,  bamit  bie  9Jtifd;ung  boöfommener  werbe,  lagert  eS,  öffnet 
ben  ©punb  wieber  unb  überlägt  es  ber  ©ährung.  Sßenn  bie 
©ährung  beenbigt,  fpunbet  man  baS  gag  gleich  fefl  }u,  lägt  eS 
8 — 14  Sage  im  Heiler  ruhig  liegen  unb  gieht  bann  ben  SBein 
flar  ab  auf  ein  anberes  gag,  welches  borher  entweber  gefdjwcfelt 
ober  mit  einer  9JluSfatnug  auSgeräuchert  würbe  ( hierüber  weiter 
unten).  EJtacfjbem  er  auf  biefem  gaffe,  welches  fpunbboH  gehalten 
werben  ntug,  ( burch  Sufafe  bon  flarem  Sbflwein ) einige  SEBochen 
gelagert,  wirb  er  entweber  noch  einmal  umgeflochen  ober  auf  gla* 
fdjen  gefüllt , beiforft  unb  horijontöl  im  fühlen  Heller  gelagert. 
SSeffer  ifl  eS  aber  immer,  ben  SBeitt  auf  gäffern  bis  gum  grüh& 
jiahr  ( SDZärg ) liegen  $it  taffen , bis  bahin  einige  SDZale  umjufütlen 
unb  bafür  gu  forgen,  bag  bie  gäffer  immer  fpnwbboll  feien,  ©olltc 
ber  SBetn  nicht  an  ftch  beim  crflen  Stbfüttcn  flar  fein,  fo  mug  er 
geflärt  werben.  SiJlan  übergiegt  gu  100  Stuart  SEßein  1 Soth 
gerdjnittene  ^aufenblafe  mit  l/2  Öuart  SESaffer,  unb  lägt  fte  24 
©tunben  weiten  ; alsbaun  gießt  man  baö  SEBaffcr  ab  unb  auf  bic 
«§aufenblafe  2 Stuart  flaren,  warmen  SEßein,  rührt  unter  einanber 
unb  lägt  es  2 Sage  flehen;  bann  fchlägt  man  bie  entflanbcne 
gallertige  glüffigfeit  gut  mitteiß  eines  Quirls  burch,  brütft  fte 
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burch  ein  &udj  unb  rührt  fte  ju  bem  ftärenben  SBcitte  hittgu,  beit 
matt  bann,  nach  4 — 6 &agen,  auf  ein  anbereS  gaß  f lar  ab* 
gie^L  Diefe  Slrt  ber  Klärung  gilt  für  alle  SBeine. 

©aö  gefdjieht  auf  foigenbe  Slrt:  SEJJan  bereitet  ftdj 

einen  SBeineinfdjlag,  inbem  man  IV2  — 2 3ott  breite  Seintvanb» 
greifen  burch  gerfchmolgenen  Schtvefel  gieht  unb  tvenn  er  noch  tvarrn, 
mit  1 S^eil  2avenbelblumen,  unb  J/2  Sh^il  ©etviirg  betreut  unb 
baffelbe  aufgebrücft.  9Jtan  nimmt  ungefähr  bie  QuabrateHe  Sein* 
tvanb,  f 2oth  SaVenbelblumcn,  ~ Quentchen  3Jiu8Fatnuß  unb 
eben  fo  Diel  ©etvürgnelFem  Sott  biefen  Streifen  läßt  man 
3 — 4 im  Qrhofftfaffe  verbrennen.  Süße  SBeine,  bie  man  nicht 
fdjtvefelt,  brennt  man  mit  SDtuSFatnuß  auS$  gu  bem  ©nbe  tveicht 
man,  um  ein  Chmgefäjj  atjSgubrenneu,  eine  SftuüFatnuß  eine  9tacbt 
hinburch  in  jlarFen  SBeirtgcifl,  befefligt  fte  bann  an  einem  ®rahtf 
günbet  ße  an  unbläßt  fte,  in  bem  gaffe  fchtvebenb,  auSbrennen,  tvobei 
man  ben  Spunb  ettvaS  überbetft,  fo  bafj  gtvar  genug  Suft  hingutrete, 
um  bas  Verbrennen  gu  unterhalten,  ber  entßehenbe  2)ampf  im  gaffe 
aber  nicht  enttvetdje. 

SoljamuS&eettttetn  toctt  toorjügltdjcr  ©üfe* 

3ur  Bereitung  eines  2lnFerS  (eines  fyalbtn  ©imerS)  Sohnn* 
niSbcertveiuS,  ber  30  berliner  Quart  ober  40  fächftfche  SÖtaaß  ent» 
hält,  ift  ettva  ein  falber  gehäufter  Scheffel  Veeren  erforberlich. 
nachbem  biefe  mehr  ober  tveniger  Saft  enthalten,  tvirb  eine  grü* 
ßerc  ober  geringere  Quantität  berfelben,  jebenfalls  fo  viel  gebraucht, 
baß  nach  bem  ^reffen  9 berliner  Quart  Saft  barauS  gewonnen 
tverben. 

9tachbem  nämlich  bie  Veeren,  rothe  ober  tveiße,  abgejlreift 
unb  in  einem  Vottich  mit  einer  hölgernen  Stampfe  gequetfcht  ftnb, 
tvirb  burch  ^Preßtücher,  tvie  fte  tvohl  gum  SJtohrriibenpreffen  gebraucht 
tverben,  ber  Saft  aus  ihnen  gewonnen. 

Von  biefem  Safte  tvirb  1 Quart  in  eine  Stübchenflafche,  bie 
übrigen  8 Quart  in  ein  SlnFetfaß  gefchüttct.  ©in  ©efäß,  in 
tvelchem  attberer  guter  SBein  gelegen  hat,  ober  tvelcßeS  fonß  einen 
trinfbaren  SBein  aufnehmen  fönnte,  iß  bagu  tauglich. 

3e  mehr  bie  Veeren  burch  bie  Sonnentvärme  gur  9leife  ge- 
biehen  ftnb,  unb  je  Flarer  man  ben  Saft  gewonnen  h at,  einen  um 
fo  mehr  tvohlfchmecFenbcn  SBein  barf  man  ftch  Verfprechen.  £ie 
gepreßten  Veeren  tverben,  nachbem  man  ettva  9 Quart  reines 
SBaffer  barauf  gefchiittet  fyat,  nochmals  burchgepreßt,  unb  bieS  burch- 
gepreßte  SBaffer  tvirb  mit  24  $)fb.  $udfer  in  einem  fauber  gereinig* 
ten  Äeffel  mit  Vorftcßt  geFocht.  ©in  guter  3KeliS  Fann  hie^aU  &er= 


122 


Streifung  betriebener  SBeine. 


tpeubet  iuerbett,  burch  ben  ©cbrauc^  be3  raffinirten  SuferS  geirinnt 
jeboc^  ber  Söein  an  geinheit*  Kalbern  Sucfer  nnb  SESaffer  im 
Äeffel  jum  Sieben  gebraut  ift,  inirb  bie  SStaffe  abgefchäumt  unb 
in  fauber  gereinigte,  höljerne  ©efäße  (©irner  ober  ©eiten)  gefdjüttet 
SSon  biefem  Sucferfaft  giebt  man  1 ober  If  Quart  (abgefii^It 
ober  and)  nicht)  ju  bem  ©afte  in  ber  gtafche,  unb  ben  Kejt  in 
baö  ?tnfergefciß*  Der  noch  leere  Kaum  inirb  in  beiben  ©efäßen 
mit  SSaffer  gefüllt 5 unb  nun  inerben  bie  -Staffen  gehörig  burch 
einanber  gerüttelt  unb  glafdje  unb  gaß  in  ein  trotfnea,  eher  iuar* 
mcS,  ala  fühleö  Sofal  gebraut,  um  fym  bie  erfte,  fiürmifdje  ©aß3 
rung  vorüber  gehen  ju  laffen.  Daß  bei  biefer  ©cif;rung  nic^t  511 
nie!  non  bem  Stoße  nerloren  geht,  fann  man,  beoor  man  baö  gaß 
in  Kuße  legt,  mit  einem  <§eber  eine  SBejnfTafche  noü  f;erauanel;men, 
inelc&e  fpciterhin  inieber  ^ineingefc^üttet  inir b.  3ß  bit  erfte  ©äh8 
rung  norüber,  inclche,  je  nadfjbem  bie  Temperatur  im  Sofale  iß, 
2 — 3 SBochen  bauern  Fann,  fo  inerben  gaß  unb  glafcfje  in  einem, 
tnenti  eö  fein  fann,  trockenen  Heller,  in  inelchem  nicht  fo  vielerlei 
anbere  ©egenßänbe  beina^rt  inerben,  gebracht , unb  nadjbem  bie 
Staffen  in  beiben  einigermaßen  ruhig  geinorben  ftnb,  leicht  juge- 
fpunbet*  Se  flarer  bie  Staffe  fich  barfleHt , unb  je  ineniger  ©e* 
räufdj  gehört  inirb,  um  fo  feßer  fann  jugefpunbet  merben*  3ft 
bie  gliiffigfeit  nach  Serlauf  non  etina  2 Stonaten  flar,  ober  hoch 
jiemlid)  flar  geinorben,  fo  fann  fte  Oom  <$efen  abgeßoehen  unb 
auf  ein  anbereö,  bap  gehörig  in  ©taub  gefe(Ue3,  ober  in  ©rmau= 
gelung  eines  anbern,  in  baS  nämliche  gaß,  nachbem  es  gereinigt 
ift/  9eS°3en  inerben. 

^iuö  ber  unter  ber  flaren,  im  gaffe  unb  in  ber  gtafche  beftnb* 
licken,  trüben,  tiefen  Staffe  fann,  burch  giltrirung,  eine  jiemlich 
flare  glüfftgfeit,  ju  beliebigem  ©ebrauch,  gegogen  inerben* 

Da  ber  junge  SBein  baS  ©efäß,  in  baS  er  gefcfyüttet  inirb, 
nicht  gan$  auSfüttt,  fo  inirb  non  bem  SBeine,  ber  auf  ber  großen 
©tübd)enflafd)e  unb  inegen  beS  ineit  geringem  SnfyaltS  berfelben, 
niel  tf)er  Söein  geinorben  iß,  unb  beShalb  ftfjon  früher  auf  fleinere 
glafchcn  hat  gezogen  inerben  fönnen,  jenes  größere  nollgefüdt*  Sluch 
fchon  früher,  inenn  bie  ßürmifche  ©eißrung  norüber  iß,  muß  baS 
größere  ©efäß  nod  erhalten,  unb  beößalb  ade  14  Tage,  fpäter  nicht 
fo  oft,  nachgefehen  tnerben* 

Der,  inenn  auch  nur  einigermaßen  flar  abgejogene  SEBein  fann 
eine  lange  Seit  inol;lnerfd)loffen  im  Heller  liegen  bleiben*  ©r  inirb 
fcSon  im  erßen  3ahre  trinfbar,  geininnt  aber  befonbcrS,  inenn  er 
auf  bem  gaffe  liegen  bleibt,  mit  jebem  Sahre  an  SBohlgefchmacf, 
©tärfc  unb  ©eiuiitj*  3 e langer  er  liegt,  je  feltener  — int  2.  unb 
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3.  3al;rc  nach  Verlauf  Don  3 SJtonaten  — brauet  ba&  ©efäfj 
DoHgefüüt  ju  toerben. 

«uf  ben  glafchen,  bie  man,  jumal  in  beit  erjlen  beiben  S^h* 
ren,  ^injlellt  unb  nicht  ^inlegt,  Derbeffert  ftef)  ber  3^banDi0beermein 
ebenfalls,  aber  nicht  fo  fcb>neH , als  auf  großem  ©efäfen*  Saf; 
biefer  SBein,  unter  Umjlänben,  im  grühjahre  toieber  in  Arbeit 
Fommt,  barf  nicht  befremben}  er  fyat  bieö  mit  anbern  jungen  SB  ei* 
neu  gemein.  SSer  nach  biefer  SSorfchrift  genau  Derfäl;rt,  erteilt 
einen  fehr  guten  5Bein. 

^flaumenttein. 

Sie  Pflaumen  enthielt,  übrigens  unDerlept,  fammt  ben  fer- 
nen, in  ein  neues  ober  noch  gutes,  altes  £öeiufafj  Don  4 SInFern 
ober  1 Chm  gethan,  in  toelcheS  juDor  2 9Raa§  gran^brannttoein 
gethan  ftnb,  trenn  baS  ga§  Doll  ift,  noch  1 Soth  gröblich  ^erflofie* 
neu  3immt  unb  1 Sotp  ©etoürsnelfen  gugefiigt , bann  fo  lange 
SSaffer  jugefchiittet , bis  er  über  bie  pflaumen  geht.  SSiü  man 
Fein  SBaffer  htnjufügen,  fo  erhält  man  3toar  toeniger,  aber  einen 
um  fo  fiärFern  SSein. 

Sie  untere  unb  obere  Ceffnutig  beS  gaffeS  toohl  mit  $arj 
Dertoahrt*  3ft  baS  gaj?  in  gutem  Stanbe,  fo  toirb  eS  burch  bie 
©ährung  nicht  jerfprengt.  Um  SBethnachten  japft  man  baö  ga$ 
an.  üKan  fantt  ben  SBein  bann  auf  glafchen  legen,  er  Derebelt 
fich  mit  ber  3nt  noch  mehr  unb  mouffirt  bann  beim  Ceffnen  ber* 
felben,  toie  ©hamPaQner* 

©ine  beliebige  Quantität  Pflaumen,  toenn  ftc  beinahe  reif  ftnb, 
auSeinanber  gefchnitten,  entfernt,  jerftütft,  ein  toenig  SBaffer  ^u* 
gefügt,  bieS  ©emenge  mit  gleidjDiel  Quefltoaffer  Dermifcht,  einige 
Sorbeerblätter  unb  ©etoürjnelfen  jugefel^t,  bie  SJJifchung  gefocht,  fo 
Diel  3ucfer  jugefefet,  ala  man  $u  bebürfen  glaubt,  um  fte  ^inläng« 
lieh  ftifj  ju  machen,  toährenb  beS  Kochens  toohl  abgefchäumt,  er* 
Falten  laffett,  bann  auSgepreft,  burch  ein  feines  ©ieb  gebrüeft,  mit 
ettoaS  SBeinjlein  Dermifcht,  in  ein  gafi  gefd)üttet,  3 — 4 Sage  gäp3 
ren  laffen,  bann  mit  ©itoei§,  feinem  3ucfer  unb  SKehl  abgeflärt 
unb  auf  toohl  ju  berflopfenbe  glafchen  gezogen.  9iach  12  Sagen 
ift  biefer  SBein , trelcher  toie  fd)toad;er  ^orttoein  fchmecFt  unb  eine 
Slume,  toie  ©anarienfeft  h <*1/  trinfbar. 

©fadjelbcertocin* 

S)ie  (Stachelbeeren  laffen  ftcb  Dortrefflich  auf  SSein  benu(3en, 
ber  befonberS  eine  atimuthige,  liebliche  garbe  befommt,  jtoar  toeniger 
fpirituöS,  als  ber  SSein  Don  3ohamtiSbeeren,  hoch  aber  fo  gefunb 
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tmb  Füplenb  ifl.  3u  moufftrenben  SBeinen  eignen  fie  fleh  ganj 
bortrefflidj,  man  muf  fte  aber  bann  fo  unreif,  alg  möglich,  an» 
Wenben  unb  biel  BucFer  jufefcen.  9fadj  $atlerg  Beugnif  giebt 
ber  Saft  Don  Stachelbeeren,  mit  bem  ©afte  bon  fdjwarjen  ^opan» 
ttigbeeren  unb  etwag  ßuefer  bermifept,  einen,  bem  SJiofelwein  apn* 
licken  SranF,  unb  nach  $ott]  läßt  fleh  auö  ben  Stachelbeeren  ein 
S Bein  bereiten,  ber  bem  Ungarmein  nape  fommt.  Uebrigeng  erfor* 
bert  ber  Stachelbeerwein  eine  gleiche  Bereitung  unb  Sepanblung, 
Wie  ber  Sopannigbcerwein,  nur  bag  Stugpreffen  berlangt  mehr  SSe» 
putfamfeit,  bamit  Weber  bie  Schalen,  bie  biel  biefer,  alg  bei  ben 
Swpannigbeeren  fln*V  M0C^  ^ie  »Kerne  aetbrücEt  werben,  bereu  Quet* 
fchung  ben  Söein  perbe  machen  Würbe  5 eben  fo  Wenig  bürfen  bie 
grucptfliele  mit  in  bie  ©äprung  Fomrnen.  3)ie  Bereitung  beg 
StacpelbeeeWeing  im  ©rofen  Würbe  baper  eine  eigene  SKafcpine  mit 
SBaljen,  gleich  einer  §anf=  ober  Sraubenmüple,  riot^tuenbrg  machen> 
mit  Welcher  bie  SSeeren  leicht  jerbrüeft  ober  jerquetfept  werben 
Fönnten,  Welcpeg  burch  bag  Sreten  ober  Stofen,  wegen  beg  Slug* 
Weicfeng  ber  garten  unb  flarFpäutigen  SSeeren  in  ihrem  Safte, 
nicht  Wohl  erlangt  Werben  Faun.  33er  mit  einer  folc&en  SRafcbine 
nicht  berfepen  tfl,  muf  bie  S5eeren  an  einem  mäfig  erwärmten  Orte 
fo  lange  flehen  taffen,  big  fleh  bie  Sluflöfung  berfelben  burch  bie 
eintretenbe  ©äprung  erleichtert»  Selbfl  bie  jerbrüeften  Seerett 
ftnb  anfänglich  eine  SJlaffe,  Welche  nicht  wopl  augjupreffett  ifl,  fon» 
bem  nach  SlücFflcpt  ber  SBärme  ber  SBitterung,  früher  ober  fpäter 
erfl  wäffrig  werben  muf. 

3n  ©nglanb,  Wo  biel  Stadhelbeerwein  bereitet  wirb,  berfäprt 
man  folgenbcrmaafen : 9Ran  fammelt  bie  Stachelbeeren  bei  troefe* 
item  SSetter,  Wenn  fte  palb  reif  flnb,  Itefl  fle  aug,  ^erquetfept  fle 
bann  in  einer  Söattne  ober  in  einem  Hübet  mit  einer  fdpwererc 
höljerncn  Heule,  unb  preft  ben  Saft,  wenn  folchcr  24  Slunbett 
unb  länger  geftanben  pat,  burch  ein  ^aartuep  ober  leinenen  S3eutel 
fo  flarF  alg  möglich,  ofne  Die  Herne  £u  gerbriicFen.  Sfl  &*r  ©aft 
auggepreft  fo  nimmt  man  auf  3%  SRaafl  Saft  3 ?)fb.  jerflofe» 
nen  93celigjucFer,  rüprt  ihn  mit  bem  Safte,  mittelfl  eineg  $oljeg,  gut 
um,  big  er  ganj  aufgelöfl  ifl,  unb  füllt  ihn  in  ein  ©efäf  ober  in 
eine  Sonne,  welche  gan$  bamit  angefüllt  werben  muf.  Setragt  bie 
Quantität  30  — 40  SDtaaf,  fo  bleibt  fle  14  Sage,  1 ®imer  bon 
60  SJtaaf  30—40  Sage,  unb  fo  im  SSerpältniffe  nadh  ber  gröfe* 
ren  SDtenge,  länger  an  einem  Fühlen  Orte  fiepen.  Sftacp  Verlauf 
ber  benannten  Seit  jiept  man  bie  glüfflgFeit  botn  Säger  ab,  reinigt 
bag  ©efäf  bon  bem  *£>efcn  unb  gießt  ben  üßein  Wieber  hinein. 
SBcun  eg  1 SlnFerfaf  ifl,  fo  bleibt  eg  hierauf  noch  brei,  l dimer* 
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gefäj*  aber  4 SJtonate  liegen,  worauf  ber  flare  SSein  auf  glasen 
abgesogen  Wirb. 

Sifchfoeüt  aus  ^aXbretfett  Sßcinbceren. 

Ser  ©aft  ober  SJtoji  twn  halbreifen  Stauben  liefert,  nach 
£)ö  herein  er,  einen  recht  guten  Sifchwein,  wenn  man  ihn  mit 
ßucferwaffer  bermifcht  unb  burd)  3ufa£  einer  fleinen  SJtenge  abge* 
wäfferter  SSei§bierhefen  in  ©ährung  berfefct.  Siefe  ©ährung  tritt 
in  ber  Sieget  fet>r  fchnelt  ein,  wenn  ber  gesucfem  ©aft  einige 
Sage  lang  mit  ben  ©chalen  ber  SSeeren  in  ^Berührung  bleibt* 
3)lan  f arm  auf  1 Sinter  ober  64  preujjifche  Quart  jenes  ©afteS 
1 Sitner  reines  glufj*  ober  Stegenwaffer,  20  5)fb*  gewöhnlichen 
SJteliSsucfer  unb  J/2  Quart  (ober  1 9föfjel)  ©punbhefen  nehmen, 
unb  baS  ©anjc  an  einem  rnäfng  temperirten  Qrte  ber  ©ährung 
überlaffen,  Stach  fef;r  genauen  S3crfuchcn  liefern  20  ^Pfb.  3ucfer, 
im  ^roceffe  ber  ©ährung,  10J/2  abfoluten  Sllfoljol  (reinen 
©eifi),  unb  man  gewinnt  bähet  burd)  ©ährung  jener  SJtifchung 

reinen  £Sein,  ber  eben  fo  geiflreich,  ein  Guter  granfcnwein  iji, 

Stpftnenmcin. 

©owofjl  bie  großen,  als  fleinen  Stojinen  geben,  Wenn  man 
ihre  füfjen  Sheile  burch  SBatJer  auösieht  unb  biefeS,  nach  Sefchaf* 
fenheit,  noch  mit  andern  Sufäfcen  gälten  läpt,  einen  Wohlfchmecfetts 
ben,  gefunben  Sßein,  ber  inbejj  jeboch  nie  gans  bem,  au*  frifchen 
ober  halbgetrocfneten  Stauben  bereiteten  gewöhnlichen  SBein  ähnelt, 
bielmehr  ifi  ber  Stoftnengefcbmacf  noch  jietö  barin  sn  erfennen. 

SSir  wollen  \)\n  einige  SSorfchriften  snr  Bereitung  beS  Stojtnen* 
WeinS  folgen  Iaffen. 

1)  Sntfernte  Stoftnen  13  ^fb.,  werben  mit  14  9)taaf?  Söaffer 

ju  80°  3t.  übergoffen,  fo  lange  flehen  gelaffen,  bis  bie  glüffigfeit 
nur  noch  fo  laulich  ifi,  baj?  bie  äßärme  berfelben  24—  26°  9t.  be* 
trägt  5 bann  etwa  2 Stöffel  t>od  recht  frifc^e  $efe  unb  ber  ©aft 

non  10  — 12  ©itronen,  ncbft  ber  ©chate,  sugefügt,  SlUeS  in  einem 

gaffe  Wohl  gäl;ren  Iaffen,  unb  ben  Söein  auf  giafchen  gesogen. 

2)  30  ^fb.  Stofinen,  fammt  ben  ©tielen,  in  ein  großes  gajt 
gethan,  30  3Jtaafj  Sßaffer  barüber  gegoffen,  bciDeS  14  Sage  mit 
einander  liehen  gelaffen,  während  tiefer  Seit  bie  SDtifchung  WenigjlenS 
täglich  ein  SDtal  umgerührt,  nach  14  Sagen  baS  SBaffer  in  ein 
reines  ©efäfj  gegoffen,  ben  Stoftnenbrei  auSgepre(5t  unb  ben  babon 
erhaltenen  ©aft  s«  bem  borhin  abgegoffenen  ©afte  gefügt,  mit  biefer 
SJtifchung  wirb  nunmehr  ein  reines  gatf  gans  ungefüllt,  bis  surbe* 
enbtgten  ©ährung  ruhig  fielen  gclafjen,  bann  baS  fcfr  suge= 
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fpunbet,  in  ben  Heller  gebracht  nnb  bafetbjl  6 «Konnte  rubig  lie* 
gen  laffen.  Kacg  biefer  Seit  ben  Sein  auf  ein  anbereg  gag  ab« 
gejogen  unb  nocgmalg  brei  «Konate  liegen  laffen,  betör  man  ibn 
auf  glafcgen  bringt. 

3Re$  3u  bereifen , tneHjer  an  Sfärfc  unb 
Stcoltdtfetf  bem  bcjlen  fpantfd)en  SBeine  ntcgfö  nadmiebt 
unb  jngletd)  nie!  gefunbet  tjh 

Sie  #unbgtage  finb  bie  befle  Seit  jur  Anfertigung.  «Kan 
bermifegt  £onig  mit  6 Sgeilen  Saffer,  foegt  ign  bei  gelinbem 
geucr  unb  fegäumt  ign  fleißig  ab,  big  er  anfängt,  flar  unb  fiebrig 
ju  toerben.  Bubor  mug  aber  ettoag  -fjopfenblütge  baju  getgan 
morben  fein,  um  bem  §onig  einen  lieblichen  ©efegmaef  mitjutgei« 
len.  Senn  er  erfaltct  ift,  giegt  man  biefen  §onigfaft  in  ein 
Anferfägcgen,  lägt  aber  baffelbe  brei  ginger  goeg  leer,  bamit  er  gut 
aufgägren  fann.  Alg  ©ägrunggmittel  giegt  man  bcrgältnigtnägig 
gute  Sein«  ober  SSiergefe  baju;  su  gleicher  Beit  toerben  ettoag 
gröblich  gezogener  Bimmt,  ©ctoürjnelfen,  Harbamomen,  «Kugfaten* 
nug  unb  frifege  ©tronenfcgalen  in  einSäppcgen  getoicfelt  unb  burch 
bag  ©punblocg  big  in  bie  «Kitte  beg  gaffeg  |»inetnge^angtn  unb 
mährenb  beg  ©ägrunggprojeffeg  barin  gelaffen.  Senn  biefer  £o» 
nigmeth  nach  8 Sagen  auggegogren  gat,  feilet  man  ign  in  ein 
anbereg  gag  unb  lägt  ign  3 «Konate  tooglterfpunbct  lagern.  3e 
länger  er  liegt,  bejio  beffer  toirb  er  fegmeefen. 

Champagne*. 

15  fPfb.  SKelig  toerben  in  34  «Kaag  Saffer  falt  gelöfl  j man 
bringt  nach  ber  Söfung  bureg  foegenbeg  Saffer  bie  glüfftgfeit  auf 
20  — 25°  K. , fegt  3 in  ©egeiben  gefegnitteue  ©fronen,  ogne 
Herne,  1 Seinftafcge  toH  gegen  Sognac  unb  4 ©glöffel  guter 
Obcrgefe  ton  Seigbier  ginju,  rügrt  bureg  unb  lägt  36  ©tunben 
gägren.  «Kan  gat  untrrbeffen  1 £otg  -fjaufeublafe  in  f «Kaag 
Sein  gelöfl,  peitfegt  biefe  nun  mit  einem  SKaag  ber  gägrenben 
glüfftgfeit  tiicglig  bureg,  mengt  fte  unter  biefe  unb  31  egt  nun  ben 
Sein  auf  ein  anbereg  gag,  toelcgeg  baton  gefüllt,  lofe  jugefpun« 
bet  unb  in  ben  Heller  gebracht  toirb.  Sie  ©ägrung  toirb  gier 
noeg  jtoei  Sage  abgetoartet,  bann  mit  leiegtem  Sanbtoein  naegge« 
goffen,  fefl  jugefpunbet,  ein  <§agn  eingefegt,  unb  naeg  3 Socgen 
ber  flare  Sein  auf  ©gampagnerflafcgen  gejogen,  gut  betforfr,  mit 
Sragt  gebunben  unb  enttoeber  terpiegt  ober  mit  Binffolie  belegt. 

Siefer  fiinftlicge  (Sgampagner  ijt  bem  äegten  fo  ägttlicg,  bag 
er  niegt  allein  fegon  bau  [lg  genug  für  biefen  getrunfen,  fot'beru 
audg  ju  eben  bem  greife  terfauft  tourbe. 
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Birfcnfaft  ju  einem  meujfircn&en  SSetne  yx  metdjett. 

§Iuf  20  SJtaaß  33irfenfaft  trerben  3 *Pfb*  3ufer  ober  §onig 
net^an  5 biefeö  ©emifd;  I äßt  man  gut  Focbeti  unb  abfd)äumete. 
SBäbrcnb  biefer  Seit  jerfdjneibet  man  3 ©tücF  frifc^e  ©itronen 
unb  legt  bie  ©Quitte  in  ein  reine©  gäßeben  , gießt  3 SSouteiQen 
granjtoein  barauf,  unb  fd) littet  banaeb  ben  aufgeFotftcn  SirEen* 
Fenfaft  baju^  trenn  bie  SJiajTe  fo  lange  gefianben  ^at,  baß  fte  nur 
nod?  lautoarm  iß,  gießt  man  1 Süffel  tmd  gute  SSier^efe  ^inju 
unb  läßt  ba8  ©anje  4 £age  lang  freien*  SRac^bem  bringt  man 
baö  gaß  in  ben  Heller,  too  es  4 SBocben  liegen  bleiben  mujj,* 
alebaitn  aber  füllt  man  ba3  erquidenbe  ©etränF  auf  ©teinffafd)en. 
3e  älter,  bejlo  beffer  trüb  eö,  unb  ijt  birfe©  äußer)!  too^lfc^mecfenbe 
liebliche  ©etränF  jugleid)  eine  fjeilfame  SOtebicin, 

Äünfiltc^er  (^bam^apet,  (bem  mirllidjen  gan$  äJmHd;)- 

3JJan  bereitet  ficb  juerfl  einen  ©t;ru p bcjlebenb  au$:  2 Sotb 
gliebetblumen,  übergießt  biefe  mit  \ Quart  treißen  SSein  unb  12 
Sotb  beflillirtem  SSaffer,  läßt  baffelbe  in  ber  Sffiärme  24  ©tunben 
liefen,  gießt  eö  bureb  ein  ©eifytueb  unb  ftltrive  eS,  bamit  eö  ganj 
Flar  trüb  unb  töfe  bureb  einmaliges  StufFocben  barin  l£  ^fb*  fei* 
nen  3uder  auf  3u  10  glafdjen  treißen  SSBeiti  fefce: 

3tro,  U 4 Sotb  If  Qutcb*  ©itronenfäure  iöfe  auf  in  2-J 
53 fb*  ron  bem  ©afte,  trie  oben  angegeben* 

3ir.  2 6 Sotb  1 Qutcb*  iiberfaure©  (FoblenfaureS)  Matrum 

lüfe  auf  in  $fb*  bejMirtem  SBaffer* 

£ie  10  glafcbett  Söein  oermifdje  mit  3iro.  1 unb  fülle  biefe© 
©emifcb  in  glafdjen  unb  Iaffe  fo  Diel  9ia um , baß  noch  barin  8 
Sotf)  $)la§  fyabtn,  berfe[;e  bie  glafcben  mit  einem  guten  HorF,  fe^e 
bann  3iro.  2 fünS11/  f°  bßß  ungefähr  6 Sotb  auf  jebe  glafdje 
fommt,  fd) üttele  oorftdjtig  um,  bamit  bie  Hoblenfäure  ftcb  enttrif* 
Fein  Faun  unb  ForFe  bie  glafcben  ol;ne  umjufcbütteln  fefi  ju  unb 
Derpicbe  fold)e  SSeim  Verbrauche  geöffnet,  gilt  biefer,  unb  trüb 
bafür  getrunFen,  al©  ber  äd)tejle  ©eüert^ßbampaguer* 


©etüuftclte,  frern&e 

1)  9)lalaga.  8 |)fb*  treißer  garinjuder  trirb  in  6 Quart 
guten  Sanbtnein  trarm  aufgelöjl,  bie  trarme  $luflöfung  $u  24  Qrt* 
Sanbirein  gegoffen  unb  2 Sotb  gereinigter  SBeinjlein  ^iitjugefe^t, 
gut  burcbgeriibrt,  mit  8 Sotb  SBcijj&ierbefe  sur  ©äbrung  gefüllt; 
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wenn  btefe  beenbigt,  fefct  man  bem  auf  ein  gaß  abgewogenen  SBein 
fo  biel  gebrannte  Sucferauflöfung  (mie  fte  beim  9lunt  angegeben) 
binju,  baß  bie  garbe  berjenigen  beg  Sttalaga’g  gleicht,  fpunbet  bag 
§aß  fef*  3«,  bringt  eg  in  ben  jMer,  unb  wicht  nach  14  Sagen 
9tu£e  ben  SBein  auf  glafchen. 

2)  ©oft*  8 $Pft>.  große  Sfoftnett  merben  jerriffen,  nadjbem 
fte  bon  ben  ©tielen  befreit  ftnb,  unb  in  einem  paffenben  gaffe  mit 
26  Quart  Sanbtoein  übergoffen,  man  Iö(l  6 5)fb.  meißen  garin* 
jucfer  in  4 Quart  Reißern  SBein  auf,  giebt  eg  ju  bem  Uebrigen, 
fegt  noch  gereinigte  93ottafche  unb  SBeintfeinfäure,  bon  jebern  3 Qutch., 
f;inwu,  rührt  burdjeinanber  unb  überläßt  it;n  ber  ©ährung.  9lach 
berfelben  mirb  er  be^anbelt,  mie  1.,  ohne  ju  färben. 

3)  ©anarienfeft  3ur  fünfilichen  Sftachblilbung  beg  (Sanarien* 
fefteg  bienen  folgenbe  33orfd)riften:  20  $)fb.  auggelefene  bon  ben 
©tielen  unb  fernen  befreite  große  9toftnen,  15  §)fb.  3ucfer  merben 
in  ein  gaß,  melcheg  1 Sinter  60  33iaaß  i;ält,  unb  bag  borfyer  mit 
einem  jungen  SBeitte  fo  rneit  angefüllt  morben,  baß  ettoa  l1/*  beffel* 
ben  leer  bleibt,  getban,  morauf  man  ba3  ©punbloch  lofe  bebecft, 
bag  gaß  an  einen  mäßig  mannen  Ort  ließt  unb  täglich  umfchüttelt. 
2)ie  glüffigfeit  toirb  nun  halb  in  ©ährung  übergeben,  in  melier 
man  fte  etma  36  big  40  Sage  erhält,  morauf  man  bag  gaß  in 
ben  fetter  bringt,  bie  glüffigfeit  big  $ur  Klärung  ruhig  liegen  läßt, 
bann  auf  ein  neueg  gefcbmefelteg  gaß  abjieht,  mit  <£>aufenblafc 
fchönt,  unb  nun  mie  jeben  anbern  SBein  bemäntelt. 

Qber  man  nimmt  15  $)fb.  ber  befien  (Subeben,  entjiielt  unb 
entfernt  biefelben,  10  93fb.  3ucfer,  thut  beibeg  in  ein  1 Sinter  fyaU 
tenbeg  gaß,  bebecft  lofe  bag  Spunblod)  beff eiben,  unb  fchiittelt  bag 
gaß  Sölorgetig  unb  Slbenbg  tüchtig  um,  unb  jmar  5 Sage  h^burch* 
9ia^betn  bie  glüffigfeit  fo  toeit  borbereitet  morben,  fefct  man  ber* 
felben  60  Sropfen  berbünnte  @d)toefelfäure,  aug  1 Sheile  ©cbme* 
felfäure  unb  5 Sheilen  SBaffer  bereitet,  unb  100  Sropfen  SBein» 
jieinöl  hin3u,  unb  gmar  jebeg  für  ftch,  morauf  man  eg  burd)  <§in» 
unb  |jerfd)ütteln  gehörig  unter  einanber  mifdjt.  Sritt  nun  hiernach, 
bei  gemöhnlidjer  ©ährunggtemperatur,  etma  14  — 18°  9i.,  eine  leb* 
hafte  ©äbrung  ein,  fo  ifi  eg  nicht  nöthig,  einen  ferneren  3ufa(s  ju 
machen  5 entgegengcfepten  gaUg  aber  fefct  man  bon  3 wu  3 Sagen 
jebegmal  ben  bierten  Sbeil  ber  angegebenen  glüffigfeiten  hiuwu,  big 
bie  ©ährung  mieber  boßjlänbig  eingetreten  ijl,  unb  meldje  man  big 
auf  40  Sage  unterhält.  SBirb  bie  ©äl;rung  bor  biefer  Seit  unter* 
bro^en,  fo  müffen  bie  3ufäfce  mieberholt  merbcn.  SBirb  ber  SBein 
mäl;renb  ber  ©ährung  bitter,  fo  i|l  bieg  ein  guteg  Einweichen.  ®te 
fernere  33ehattblung  gefcbiebt,  wie  bercitg  oben  angegeben. 
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4)  SJlabetta,  4 $fb.  |jonig  geläutert  unb  8 $Pfb.  3ufer 
werben,  legerer  tt)ie  oben  angegeben,  in  1 9lnfer  Sanbtoein  Der* 
tbfilt,  1 2otb  ^ottafebe  unb  l1/ * 2otb  Sßeinfleinfäure  (jinsugemengt 
unb  ber  ©äbrung  untertoorfen , nad)  jiemlicb  beenbeter  ©äbrung 
(f.  o.)  toirb  ber  SSein  abgejogen,  auf  ein  anberea  §ag  gefüllt,  2 
Quart  \)oä)\ 1 gereinigter  SSSeingeifl  Don  86%  ^injugefefet  unb  in 
ben  SBein  ein  S3eutelcben  gelängt,  in  meinem  feb  5 2otb  §opfen 
beftnben.  SBenn  baa  gag  lofe  jugefpunbet,  lägt  man  bie  ©äbrung 
Doßfcmmen  beenbigen,  jiebt  ben  SSein  auf  ein  anberea  baDon  Dott 
merbenbea  gag,  fpunbet  ju  unb  fcertoafjrt  im  iteßer,  nach  14  Sa» 
gen  jiebt  man  ihn  auf  glafcben. 

Slnmerf*  ©eläuterten  §onig  ließt  man  bar,  toenn  eine  be* 
liebige  SEJJf nge  2anb^onig0  mit  ber  Hälfte  SSaffer  gelinbe  ge* 
focht,  fleißig  abgefebäumt,  b^crauf  bureb  *in  ^oßene§  Such 
gegoffen  unb  bann  bis  jur  ©prupabiefe  abgebampft  tuirb* 

5)  Solarer  »SSctn»  16  $fb.  groge  Stoftnen  toerben  entfiieft, 
jerriffen,  mit  10  $Pfb.  garinjuefer,  3 2otb  gereinigtem  SBJeinflein 
unb  1 $lnfer  2anbtt>ein  bebanbelt,  tuie  beim  ©eft  2)  gejeigt  Vüurbe. 

6)  SDJuSFateffer.  SBJenn  bie  ©äbrung  bei  bem  eben  befebrie» 
benen  Socfaper=5öein  beenbigt  ijl,  bängt  man  in  bcnfelben  ein  SÖeu* 
telcben  mit  2 2otb  entfliehen,  frifeben  ^oßunberblütben  (glieber* 
bliitben),  melcbe  man  nach  4 Sagen  toieber  au§  bemfelben  entfernt, 
unb  ben  SB Jein  bann  noch  14  Sage  liegen  lägt,  beDor  man  ibn 
auf  glafcben  jiebt. 

7)  Lacrima  Christi.  9)?an  fe£t  ad  2.  befebriebenem,  fer* 
tigern  ©cf t fo  Diel  JTirfcbfprup  (Don  febmarjen  fauren  Hirfcben,  ohne 
Herne,  bereitet),  bag  berfelbe  bie  ibm  eigne  bunfle  garbc  annimmt, 
lagert  ibn  14  Sage  in  einem  Dollen  gaffe  unb  jief;t  ihn  bann  auf 
glafcben. 

3um  gärben  ber  toeigen  SBeine  bebient  man  ftcb  ber  oben 
ermähnten  Sluflöfung  gebrannten  SucFcrö.  Sie  rotben  SOBcine  mer* 
ben,  toenn  ea  gegeben  foß,  mit  bem  Safte  Don  glieberbeeren  am 
Ieicbteflen  unb  unfcbulbigjlen  gefärbt 5 bat  man  biefe  nicht,  fo  Der* 
treten  ^eibelbeeren  bie  ©teße. 

SBerben  bie  SBtine,  itt  golge  Derfäumten  91acbfüßen0,  auf 
ben  gäffern  fauer,  fo  febönt  man  fie  mit  ^aufenblafe,  berfefet  fte 
mit  recht  fügern  SBJein,  fcbüttelt  fie  gut  burdb  unb  lägt  fte,  unter 
fleißigem  9facbfüßen,  lagern,  berfauft  fte  bann  auch  mobl  unter 
anberm  Flamen,  ©inb  auch  nun  bie  angeführten  SDlittel  biefer 
Slbtbeilung  nicht  mit  firenger  Stecbtlicbfeit  Derträglicb,  fo  bangt 
boeb  ber  Kaufmann  Don  ben  SEBüttfc^cn  unb  SSißen  feinea  ^ubli» 
fttma  ab,  unb  nicht  biefea  Don  ihm,  unb  deiner  mirb  mobl  ben 

9 


13#  ©efütiflcltr  frembe  SISfine. 

Spruch:  „mundus  vult  <lecipi/‘  mehr  betätigt  flnbcn,  ala  ber 
Jtaufmamu 

8)  (£aßtP?tlt/  fuitfHldjet.  Sic  SSereitung  be§  Fünfllichen 
©apiocina  gef dfleht  in  ©nglaub,  Spanien  unb  Portugal  auf  fol- 
genbe  SSeife:  5Kan  nimmt  2%  5)fb.  meinen  BucFer,  J/2  Quentchen 
gepulverten  ©orianberfaamen,  V2  Quentchen  ©eioürjnelfen,  1 Quent* 
englifd)eö  ©en?ürg,  aüea  fein  jerflogen,  Fod)t  tiefe  Verriebenen  3n* 
grebienjen  mit  V2  SJtöafl  3?ofen*,  % SKaag  Drangenbliithioaffer 
unb  eben  fo  viel  SSein,  einige  9}?al  auf,  giegt  biefelbe  ju  16  SJZaag 
orbtnärem  SSein,  melier  ftdj  in  einem  ju  % bamit  angefülltem 
gaffe  beftnbet,  verflopft  baa  ©punblodj  unb  mifcht  baa  ©anje  eine 
©tunbe  lang  ioohl  untereinanber*  Stäubern  biea  gefdjehen,  bringt 
inan  baa  gag  auf  ein  Säger,  füllt  baffelbe  Voll  unb  lägt  ed  einige 
SSocfjen  ruhig  liegen,  bamit  fleh  ber  SSein  fe£en  unb  Hären  Fann, 
nöthigenfaöa  Fann  man  auch  noch  ^aufenblafe  jum  klären  f>in* 
jwfügen. 

9)  ©ettUttJttmtn  SRan  hängt  in  ben  SBcin  eine  SJZtfd^ung 
von  1 !5f)eil  ©etoürsnelFen,  1 S^etl  Sngmer,  2 Steilen  Simmt 
unb  2 feilen  SJtuaFatnüffen,  jebcch  nur  1 2ot^  tiefer  9Jiifd)ung, 
in  5 — 6 ©imer  SESein. 

10)  ©larett  8 SKaag  ioeiger  Sanb*  ober  granjiocin  ioerben 
in  einem  verjtnnten  Jteffel  bia  jum  Soeben  erhifct,  toorauf  bemfelben 
% Sucfer,  1 Seth  SJiucsFatnug  unb  3 Soth  gröblich  verflogener 
3immt  jugefefct  ioerben,  Focht  baö  ©anje  nod;  einmal  auf,  füllt  ben 
SSein  in  ein  paffenbeö  Verfchliegbarea  ©efäg,  ioorin  in  einem  leinen 
nen  ©äcfcheu  fleh  1 Qutch.  SielFen,  1 Gut#*  ©arbamomen  unb  l/2 
3)fb.  jerquetfehte  groge  3?oflncn  beftnben,  unb  lägt  il;n  bamit  einige 
Sage  flehen,  ioerauf  er  nun  filtrirt  unb  auf  glasen  gejogen  toirb. 

11)  (|)$pet*t$ein.  33  SJtaag  Sßaffer  toerDen  mit  8 SJiaag 
©aft  von  unreifen  «goßunber*  ober  glieberbeerctt  vermiet,  40  sPfb* 
BucFer,  4 Soll;  gerfc^nittersen  Sngioer  unb  2 Soth  gröblich  geflogene 
©eioürjnelFen  ba^u  getl;an.  Sflun  lägt  man  bie  garqe  gliifflgFeit 
1 ©tunbe  |inburch  geben,  ioebet  man  ben  ©chautn  fleißig  abfiöpft, 
nimmt  {ie  Vom  geuer,  lägt  fle  fo  roeit  abFühlen,  bag  fie  mit  etioaä 
liefen  jur  ©agrung  angejMt  ioerben  Fann,  unb  lägt  fie  3 Sage 
lang  gagren.  hierauf  bringt  mau  bie  gliifflgFeit  in  ein  anberca 
©efäg,  ioel#ea  baVcu  angefüllt  toirb,  fügt  noch  1 V2  ?Pf&*  jrrquetfchte 
groge  Slofinen  hin^u,  lägt  fo  lange  2Wea  liegen,  bia  ber  Sßein  Voll- 
fommen  flat  getrerben  ifl,  unb  gtebt  ihn  nun  auf  glafch.cn* 

Älarcu  cfcct  ©ebenen. 

Sie  Klärung  ber  SSeine  unb  anbercr  glüfflgfnten  bureb  #au* 


©efiinftelte,  frcmbc  SScinc. 


131 


f c n 6 I a f e,  <&irfd^orn,  Stild),  SDc^fenblut  ifl  befannt,  toeuiger  6c* 
fannt  möchte  aber  bxe  burch  Shoncrbe  fein.  — Sie  Shonerbe 
flärt  nic^t  nur  in  bem  Bufianbe , mie  fte  t>om  Söpfer  Verarbeitet 
tturb,  [entern  and)  gebrannt,  als  3iegehneI;I,  auf  baS  Sollfommenfte 
Sßein,  Sier,  ®ffig  u.  f.  m.  SüberSborf  führt  als  bie  jtrecfma« 
ßigflen  §)räparirmethoben  folgenbe  an:  man  jerflößt  falffrcie  Sie» 
gelftütfe,  am  bcjlen  alfo  Sachjiegcl,  über  noch  beffer  Scherben  non 
Slumentöpfen  ober  unglafurtern  Söpfergefchirr  überhaupt,  in  einem 
SJtprfer  ju  ^ulner,  übfrgießt  bieS  mit  reinem  SBaffer,  läßt  eS  etma 
eine  Stunbe  bamtt  in  Senkung,  gießt  bann  baS  überftehenbe 
SBaffer  mit  ben  feinen,  noch  barin  vert^eilten  Shontheilchen  ab  unb 
erfe£t  es  burch  frtfcheS.  9b ach  berfelben  Beit  mirb  auch  biefeS  ab* 
gelaffen  unb  baS  3iegehnehl  getrocknet,  ioonach  eS  jum  Gebrauch 
Uotlfcmmen  geeignet  ift.  Sou  tiefem  präparirten  Biegelmehle  febüi# 
tet  man  nun  in  bie  ju  flärenbe  glüffigfeit,  je  nachbem  f.e  mehr 
ober  lreniger  trübe  ift,  mehr  ober  weniger  nach  unb  nach  h^iu, 
(für  1 Dvl^ft  3Bein  etma  2—3  $Pfb.),  arbeitet  biefeibe  tüchtig  ba* 
mit  burch,  ebenfo,  trie  bei  anbern  Klärmitteln,  unb  läßt  nun  bie 
•glüffigfeit  in  Stube.  3 ft  fte  nach  24  Stunben  noch  febr  trübe, 
fo  arbeitet  man  fie  abermals  mit  bem  größtenteils  nteberfaHenben 
Biegeimehl  burch,  unb  märtet  baraiif  bie  in  einigen  Sagen  erfol* 
genbe,  Pollfommene  Klärung  ab.  Seim  Klären  beS  SBeinS  ifi  bei 
Slnmenbung  biefeS  SDtittelS,  non  bem  fonfi  in  SDtaffc  ftch  bilbenben 
Srufe,  nicht  bie  Stete,  unb  nur  fo  Diel  geht  oom  SBcin  verloren, 
als  bie  fel;r  geringe  SJtenge  beC  BiegehnchlS  einfaügt.  SBiß  man 
eine  augeubltcbltcSe  Klärung  höben,  unb  erlauben  eS  bie  Umfiänbe, 
fo  ftltrirt  man  bie  mit  bem  Btegelmepl  gemengten  glüffigfeiten.  Sie 
gehen,  unter  Seifjülfe  biefeS  SDtütelS,  auf  baS  Seichtere  burch  baS 
gilter,  felbji  fchletmige,  mie  Ster  unb  biefflüfftge  Biguenre. 


<Uctränl!eCutt&e. 

S? c i tt 1 3 u n (j  b eö  23  r a tt  ttf  tt>  e t tt  8. 

Sie  Steinigung  beS  SranntmeinS  bureb  Seflillation  über  Koh* 
len,  melche  lange  3öhre  hinburd)  beinahe  bie  etnjige  mar,  ^at  man 
je(5t  ganj  befeitigt,  intern  man  burch  tiefe  nie  einen  DoUfommen 
fufelfreiett  Spiritus  erhielt,  geht  reinigt  man  auf  jmeierlet  Slrt: 
man  fchüttelt  ober  rührt  ben  ju  reintgenben  Sranntmein  entmeber 
mit  gejloßenett  Jpoljfohlen,  ober  man  läßt  ihn  burch  mit  Kohlen 
gefüllte  gäffer  gehen.  Sen  [extern  nennt  man,  nachbem  er  burch 
Seflillation  auf  90%  Sr.  gebraut  morben,  im  $anbel  ^SSeinfpritt." 
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SSöiH  man  ben  Srannimein  in  91quabiten,  mittelfeinen  Siqueu* 
ren  gebrauchen,  fo  iß  bie  erßere  S0lel|>obe  hinreichenb;  fott  er  aber 
ju  Sturn,  9lrracÖ,  ßognac  ober  feinen  Siejueuren  bienen,  fo  muß  bie 
ooflfommnere  Reinigung  unb  SSereblung  buitf;  ba§  gaß  gefd;c^cn> 

9JJan  arbeite  nun  aber  nach  welcher  fcon  beiben  Slrten  man 
motte,  fo  ijl  barauf  ju  fe^cn,  baß  nie  ein  ßärFerer  SSranntmein  jur 
Reinigung  genommen  merbe,  als  höchfanö  ju  60%  $r.j  ferner 
nehme  man  nur  Jl'artcßelbranntmein,  nicht  nur  beS  bittigern  *Prei» 
feS  megen,  fonbern  befonberS  meil  er  fid)  tuel  leichter  unb  uottßän* 
biger  reinigen  läßt 

a)  Reinigung  burdj  Stützen  ober  Schütteln*  ÜERan 
hat  htffju  ein  gaß  non  beliebiger  ©röße  oben  mit  einem  gut  fchlie* 
ßenben  3)etfel  oerfehen,  in  beffeit  SJlitte  eine  Öeffnung,  Durch 
melche  eine  ©tange  mit  ^anbgriff  fierft,  melche  bis  beinahe  an  ben 
SSoben  be§  gaßeS  reicht,  unb  bort  mit  einer  Äreuj*  ober  ©ternmettc 
Verfel;en  iß  unb  als  Quirl  bient.  SDian  mahlt  bie  gut  auSgeglüh* 
ym  Sohlen  gröblich,  unb  rechnet  auf  1 Qrh^ft  3?ranntmein  15  — 18 
$fb.  Sohlen.  SBeibeS  mitb  nun  in  baS  gaß  gegeben,  innerhalb 
24 — 30  ©tunben  öfter  burchgerühet,  ber  Sranntmein,  nachbem  er 
einige  ©tunben  ruhig  geßanben,  Dom  gaffe  in  bie  SSlafe  gebraut 
unb  abgewogen* 

2)er  ÄohlenriicEßanb  im  gaffe  mirb  mit  mehrmals  erneuertem, 
menigem  SSaßer  auSgemafchen,  unb  Don  bem  SBaffer  ber  noch  barin 
enthaltene  SÖranntmein  ebenfalls  abgewogen. 

b)  $urch  bie  g äffe r.  3n  ein  gut  auögelaugteS,  eichenes 
gaß,  meines  bei  5 guß  §öhe  unten  3,  oben  4 guß  SBeite  im 
Sichten  ha*/  merben,  außer  bem  gaßboben  felbß,  noch  3 Soöböben, 
melche  mit  l/2  3ott  meiten  unb  1 3ott  Don  einanber  abßehenben 
Söchern  Detfel;en  pnb,  Don  ber  ©röße  gearbeitet,  baß  ber  erße  ber* 
felben  12  Soll  über  bem  gaßboben,  ber  jmeite  19  3ott  über  Hefen 
unb  ber  britte  17  3ott  über  ben  gmeiten  paßt,  unb  alle  möglich 
genau  an  bie  gaßßäbe  runburn  anfd)ließen.  Natürlich  muß  auf 
baS  Stnquitten  beim  Sßaßmerben  geregnet  merben,  unb  bie  Sßöbeu 
mittig  ein*  unb  auSgehen.  1 — 1 }/2  3ott  über  bem  gaßboben  iß 
ein  hölzerner  <§ahn  jutn  516laßen  beS  gereinigten  ffiranntmeind,  bie* 
fern  gegenüber,  unb  eben  fo  l;och>  ^bljerned  ober  DcrjinnteS 
blechetuö  Änierohr,  beßen  einer  ©djenfel  ca.  3 3ott  ber  anbere 
5 guß  lang,  mit  bem  fürjern  luftbid^t  ein$ufe(3en,  unb  jmar  fo 
tief,  baß  ber  längere  ©chenfel  ungefähr  1 — 1 V2,  3ott  Dom  gaße 
entfernt,  an  biefem  pcr^enbiculär  aufßeigt,  jur  Ableitung  ber  Suft. 
2>aS  gaß  felbß  iß  mit  einem  gut  anfchließenben  ®etfel  oerfchloßen, 
melcher  öerfcöfuß  nach  fcem  glitten  beS  gaßeS  nodj  bwreb  mit  ßar* 


©etränfefunbe. 
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fern  SKeglfleitler  bejlricgenen  fPapierßreifcn  mrgr  berbicgtet  wirb.  3« 
brr  Stifte  beS  2!ecfelS  ifl  ein  1 % Soll  weites  Sotg,  in  weitem 
nacg  ber  innern  ©eite  eine  fngeiförmige  ©prubel  t>on  SSeigblecg, 
burcgauS  mit  Sötern  bcrfegen,  befefligt  ifl  j in  bie  9lögre  biefeS 
©prubels  muß  ba$  Sricgterrogr  paffen,  burcg  welches  ber  Brannt= 
Wein  gefüllt  wirb. 

2)aS  gag  wirb  nun,  wie  folgt,  gefüllt : £er  untere,  1 gug 
goge  fRaurn  bleibt  leer  j in  biefer  <§ögc  rügt  nun  ber  erfle  SoS» 
hoben  auf  mit  <§oljnägeln  befefligten  jflögcgen.  lieber  bemfelben 
breitet  man  ein  grobes  Scinentucg  (©acfleinen)  glatt  auS  5 auf  bieS 
fomint  eine  6"  goge  ©cgicgt  reinen,  fegr  gut  auSgewafcgenen  JtieS» 
fanbeS,  bann  6"  goeg  gemaglene  «jpoljfogle,  auf  biefe  1 fPfb. 
SRagnefia,  auSgebreitet,  wieber  3"  gocg  Sgietfogle,  4"  -golsfogle. 
2)er  2tc  Boben : SeincWatib,  6"  ©anb,  5"  ^oijfoble,  ein  ©emifcg 
ben  4 fPfb.  gepulbertem  SEBeinflein  unb  4 fPffc.  gemaglenem  Braun* 
ftein,  5"  >§oljfog[e.  £>er  3te  Boben  ebenfalls  mit  Seinen  bebecft, 
ber  S>ecfel  wirb  aufgelegt,  gut  berflebt  unb  ber  Branntwein  auf' 
gegeben,  bie  ©effnung  nacg  <£)inwegnagme  beS  SricgterS  gut  berforft. 

©egeint  nun  aueg  auf  ben  erflen  Blicf  bie  SlnflcHitng  eines 
folcgen  gaffeS  umflänblicg,  fo  ifl  anbercrfeitS  aber  in  Slecgunng 
ju  bringen , bag  man  bei  fortwägrenbem  ©ebrauege  1 Sagt  bis 
15  SJonate  bamit  arbeiten  fann,  ogne  einer  neuen  giittung  ju  ge« 
bürfen.  >£>at  baS  gag  enblicg  feine  Sßirf’nng  berloren,  fo  laugt 
man  es  mit  SBaffer  aus  bis  auf  0 , unb  jiegt  ben  in  bem  SBafcg« 
waffer  entgaltenen  Branntwein  über  bie  Btafe  ab. 

9ium»äfaln:tf  ation. 

BBie  ber  junt  9tum  ju  berwenbenbe  ©pritt  gereinigt  werben 
mug,  ijl  oben  angegeben. 

Um  einen  bem  Samaica  ägnlicgen  fKunt  ju  bereiten,  nimmt 
man:  y2  Sotg  guten  ©afran,  12  Sotg  gepulverte  ©iegenrinbe, 
2 Sotg  jfagenfraut  (Marum  verum),  % Sotg  pernbianifegen 
Balfam,  % Sotg  Bimmtrinbe,  y2  fPfb.  rogen  «Öol^effig,  1 fPfb. 
©prup,  1 Suart  BSaffer  unb  6 9Jlaag  ©pritt  ä 90%  Sr.  in 
bie  Blafe.  SJlan  lägt  nacg  Berflebimg  ber  gugen  bei  fegr  gelin* 
bem  jfoglenfeuer  2 Sage  jiegen.  ©S  barf  nicgtS  übergegen,  unb 
fobalb  eS  aus  bem  Jlüglrogr  ju  tröpfeln  anfängt,  mug  man  beit 
«§elm  mit  falten,  naffen  Sücgern  belegen  unb  alles  geuer  entfer- 
nen. ÜDlan  fann  bann  einige  ©tunben,  ogne  ju  feuern,  jiegen 
Iaffcn.  Slm  3ten  Sage  jiegt  man  bei  gelinbem  geuer  5 Slaag 
über.  S)iefem  fegt  man  bann  •§  Slaag  ©ffigätger  ginju , unb 
gat  fo  bie  ©ffenj  }tt  1 Crgoft  ?Hum.  Bur  Bereitung  beffelbetf 
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nimmt  man  nun  173  Quart  SBeinfpritt  a 54—60%  Sr.,  1 Quart 
Sucferfaft,  obige  ©ffeng , färbt  mit  Sucfercouleur , fchüttclt  tüchtig 
burch,  berfpunbet  unb  läjjt  3 SJlonate  lagern.  §Iu8  bitfem  unb 
mit  biefem  g-abrifrum  merbcn  nun  burcf>  Sufafc  bon  mehr  ober 
toeniger  achtem  Sawaica  «3fum  bie  betriebenen  ©orten  Slum 
bereitet. 

Ser  gabrifrum  felbjl  fommt,  je  nach  feinen  ©raben,  gu  Oer* 
fdjiebcncn  greifen  in  beit  <£>anbel j bann  mifcht  man,  jtoar  nicht 
gang  gleid^ , bodj  mit  geringen  ?lbänberu:igcn,  in  Bremen,  <§>am* 
bnrg , ©tettin , SBerlin  re.,  unter 

äBejlinbifcfien  Slum  9lro.  2.  166  Q.  gabr.=Slum  14  Q.  Samaifa. 

* . 9tro.  1.  160  * * 20  * 

Qflinbifchen  Slum  Slro.  2.  146  * * 34  • 

* * Slro.  1.  120  * * 60  • 

Siebten  alten  Samaica < 3f um  80  * » 100  • 

©aug  orbinairer  Sinnt,  ber  namentlich  in  SBerlin  ä 
5 ©gr.  pro  Quart  betaiilirt  ioirb,  toitb  bergrfteQt,  trenn  4 fPfb. 
Slojtncnjliele  gerhaeft,  mit  60%  ©pritt  fo  iibergoffen  voerben,  bah 
fte  gerabe  bon  biefem  bebest  ftnb.  9Jlan  Iäjjt  14  Sage  fielen, 
gut  berbeeft,  mährenb  beut  man  öfter  umrührt,  nachher  fegt  tnan 
ab,  lägt  gum  klaren  ruhig  freien.  Sann  nimmt  man  bif fett  fla* 
reu  Siufguh,  fefet  hingu  3 Soth  ©ffigäther,  2f  Quentchen  §olg» 
effig,  lU  ?Pfb.  Sucferfaft  (ober  £ (Pfb.  ©prup)  unb  fo‘’bicl  ©pritt 
bon  54%  Sr.,  bah  ein  SInFcr  babon  bott  toirbj  man  färbt  mit 
Sucfercouleur  bunfelbrautt. 

Sli'tadeffenj. 

Sn  6 «Pfb.  ©pritt  ä 90%  Sr.  (©ctoicht,  nicht  SSlaajj)  tröpfelt 
tnan  nach  unb  nad),  unter  llmfchiitteln,  2 §)fb.  citglifcfje  ©chmefel* 
fäure,  mit  ber  S3orftcht,  bah  fich  ba8  ©etnifcl)  nicht  erhi&e.  SJlan 
giebt  in  bie  581afc  1 fifb.  gemahlenen  SSraunflein  unb  bie  oben 
genannte  falte  9)lifchung,  rührt  rafcb  burcheinanbcr,  bebeeft  fogleich 
mit  bem  #elm  unb  berflebt  fergfältig  alle  gngen  gut  mit  auf 
Rapier  geftrichenent  SOiehlfleijier.  2Jlan  fe|5t  eine  gläferne  Sorlage 
an  baö  Hühlrohrenbe  unb  berbinbet  biefe  beiben  SJlünbungen  mit 
uaffer  Hälberblafe,  fieeft  in  biefe,  an  ber  freien  ©teile  gmifchen 
Jtühlrohr  unb  glafchenmünbung,  eine  flarfe  ©tecfttabel  unb  feuert 
nun  mit  Hohlen  fehr  gelinbe  an.  Sie  gliiffigfeit  gel;t  halb  über, 
of;ne  bah  ber  <£)elm  bebeutenb  toarm  mürbe;  man  muh  be9h<6b 
mit  bem  geuerit  fehr  borftchtig  fein.  Silan  gieht  fo  4 $)fb.  (nicht 
mehr)  über,  leert  bie  33lafe  in  eine  glafdje  au9  unb  bermaljrt  bie* 
fett  Sliieffianb  gum  uächflen  SOlale,  mo  man  bann  mieber  4 fPfb. 
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Spritt  mib  mit  6 — 8 Sot^  gugegebenen  SSraunjlein  eben* 

fallt  4 2)fb.  5 mit  bem  StücEflan&e  fann  man  bann  noch 

2 bit  3 SJtßl  fo  oerfahren. 

3u  bem  jebeömal  gewonnenen  4 §3fi &.  3>efMat  fefet  man 
l4  |Jfb.  ©alpcteräthcrweingeifi  (Spiritus  n-Hrico  aethereus), 
1 1/2  $)fb.  ttfftgäther  unb  gie&t  baS  ©emtfeh  in  eine  wohl  ;u  Der* 
forfenbe  giafhe  über  1 $Pf&.  Plein  gcfchnitteneS,  ä^teö  rufftfcheS 
Sugtenlebcr,  lägt  c3  mit  biefem  14  Sage  Palt  jie^en,  unter  bi§* 
wYtttgcm  TTmfchüttcIn , gießt  e3  bann  Har  ab,  unb  l;at  bie  ©ffenj 
51s  1 Cr^oft  SlrracE,  Welchen  man  bereitet,  inbem  man  ju  1 Dx» 
boft  SSeinfpritt  ä 60%,  2 $fb.  geläuterten  3uc?er  bie  betriebene 
(Sffenj  :fe£t,  mit  SucPercouleur  f darnach  gelb  färbt,  gut  inifefjt, 
oerfpunbet  unb  je  länger,  je  bejjer,  lagern  lägt. 

(Beifüge  ©et ran  Fe. 

1)  ^Ultfd).  3Jlan  t^uc  1%  9)fK  Succer  in  eine  Serrine, 
brutfe  ben  Saft  non  4 — 6 (Eitronen  aut,  giege  tiefen  bnrd)  ein 
reines  §aar)leb  auf  ben  Sucher  5 bann  3 Quart  Pochenbes  SSajTer 
unb  % Quart  guten  SlrracP  ober  5Rum  binju*  SScr  eö  liebt,  fann 
auch  btc  Schale  Don  einer,  auch  2 (Eitrcnen  auf  3ucfer,  fein  abreiben. 

SBiü  man  ben  $unfcb  red&t  Flar  haben,  fo  focht  ntan  ben 
3ufer  crfl  mit  ein,  ober  IV2  Suart  SSajJer,  giegt  bann  bas  übrige 
SSaffer  Pochenb  unb  ben  Eftum  ober  Sirracf  baju,  lägt  es  fyciff  Wer-» 
ben,  aber  nicht  Pochen,  unb  tbut  es  nun  in  bie  Serriue  ju  bem 
(Eitronenfafte. 

SSitt  mau  ben  ^unfeb  recht  wohlfchntecEenb  ha&en,  fo  reibt 
man  eine,  auch  jwei  Stpfel|inen  auf  3ucfer  abf  unb  tl;ut  biefe  mit 
hinein  > auch  lägt  man  etwas  grünen  Shee  in  fochenbem  SBaffer 
au0giehen  unb  giegt  biefen  burch  ein  Sieb  jutn  Epunfche. 

2)  SBarmer  SBeinpunfcfj.  51a  ber  bei  obigem  $unfch  an- 
gegebenen Stenge  -SSaffer  laffe  man  % Quart  fehlen  unb  fcfce 
fiatt  beffen  1 glafche  Stoth6  ober  SBcigwein,  welcher  juDor  recht 
heig  gemacht  iji,  ja  beit  übrigen  bafelbft  angeführten  3uthaten. 

8)  2lnanöSs^)ltltf^.  4 glafchen  granjwein,  2 glafchert 
Rheinwein,  1 Soth  SRaraSquino,  1 §3fb  3uc?er,  1 Slttanaö  unb 
2 reife  ^ommeranjem 

4)  ©ietputtfeh*  IV2  ?)fb  BuJer,  20  (Eibotter  unb  1 SJtaag 
Slheinweitt,  werben  fo  lange  über  Hohlenfeuer  gefchlagen,  bis  btc 
SJlifchung  h^^  toirb/  worauf  man  berfelben  noch  T/a  Sttttcifj  feinen 
Samaicarum  unb  V*  SJtaag  SSafJer  jufefet,  unb  unter  beftänbigem 
Umrithren,  noch  2 SJtinutcn  auf  bem  getier  lägt. 

JD&CO:  non  12  Stern  bat  ©cl&e,  in  einer  Serrine  tSchttg 
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gequirlt,  tnit  bern  Safte  bon  6 ©tücf  ©itronen,  1 9Raaß  feinen 
Samaicarum  ober  Slrracf  unb  1 Sifaaß  focßenbent  £ßee,  worin  cor* 
ßer  2 fPfunb  SucFer  aufgelöfl  worben,  bermifcßt.  3u  biefem  ©e* 
trän!  fügt  man  bann  nocß  baä  SBeiße  bon  6 Stern,  ju  einem  fefien 
Schaum  gefcßlagen,  ßinju. 

5)  ©rofj.  SJlan  fejjt  1 Quart  focßenbeä  SBaffer  mit  % fPfb. 
3utfer  unb  V*  Quart  gutem  3Jum  jufammen. 

6)  ©lußtueitt.  2Ran  macße  eine  giafcße  SSJleboc  mit  2 Stau* 
gen  3immt,  4 gangen  9M?en,  eine  Briefe  2Ru§fatblume  unb  %, 
fPfb.  Suefer  blog  auf  bem  geuer  ßeiß. 

7)  ©atbinal.  5Ran  fd^äfe  bon  4 bittern  fPomeranjen  bie 
Schale  gang  biinn  ab,  lege  fie,  nebjt  3 fPfb.  9>taffinabgucfer,  in  eine 
Terrine  unb  gieße  5 SSouteiKen  fRßeinwein  barüber.  <§at  ber  SBein 
4 — 6 ©tunben  gugebecft  gejianben,  fo  ift  ber  Sarbinal  fertig. 

8)  ©arbtttöl  üUf  äußere  2ltt.  a)  9Ran  tbut  ben  ©oft  bon 
1 Slpfelftne  unb  2 ©itroncn  in  eine  Terrine,  fcßält  1 ©itrone  fein 
ab,  tßut  fie  gurn  ©afte,  feßt  1 SDlaaß  St^eintDcin  unb  3/+  fPfb. 
SBaffer  bagu  läßt  ba?  ©ange  einige  ©tunben  fielen,  unb  füllt  e8 
gur  ?lufbewaßrung  auf  glafeßen,  naeßbem  cä  borget  bureßgefeißet 
Worben. 

b)  SRan  treffe  8 ©ti'sf  grüne  unreife  fPomerangen,  2 ©tücf 
Slpfelftnen  unb  2 ©tücf  ©itronen,  beren  leßtere  äußere  gelbe  ©cßale 
gubor  auf  3ucfer  abgerieben  worben,  gut  aus,  foeße  bie  au8gepreß* 
ten  Stücfflänbe  ber  griießte  mit  einer  SSrobrinbe,  J/2  Quentchen 
3immtcaffia  unb  2 SJlaaß  weißen  SBein  au8,  feiße  bie  gefegte 
glüffigfeit  bureß  Seinwanb,  laffe  fie  erFalten,  tßue  nocß  % fPfb. 
SucFer  unb  2 glafeßen  Gßampagncr  ßingu,  unb  fülle  ba8  ©ange 
auf  glafeßen. 

c)  ©ine  mittelgroße,  bom  ©tengcl  unb  Ärone  befreiete  Slna« 
na8  wirb  in  gang  biinne  ©eßeiben  gefeßnitten,  in  eine  Serrine  ge= 
tßan,  1 giafcße  SSurgunber  baritbergegoffen,  einige  ©tunben  bann 
bantit  gießen  gelaffen.  Worauf  man  lT/2  fPfb.  Surfer  V+  SRaaß 
SBaffer  unb  1 giafcße  ©ßampagner  gufeßt,  unb  naeßbem  SUleS  woßt 
bureßgerüßrt  worben,  auf  glafeßen  füllt. 

9)  Chaud  d’eau  Uoit  UJCifieut  S&etttC.  Wuf  1 9Raaß  guten 
grangwein  8 2otß  3ucfer  unb  8 ©tücf  ©igelbe,  unter  fortwäßren* 
bem  ©eßlagen,  auf  einmal  aufgefoeßt. 

3um  rotßen  Chaud  d’eau  nimmt  man  flatt  grangwein  ein 
SJlaaß  guten  SJleboc. 

10)  Chaud  d’eau  auf  anfcac  2ltt  9Ran  tßut  % 
ober  i/2  'Pfunb  ge|loßcneu  Sucfer  ( naeßbem  man  ben  Chaud 
d’eau  füß  ßaben  will),  worauf  eine  ©itrone  ober  ?lpfclftne  abge- 
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rieben,  in  einen  jleffel,  fchlägt  8 ©ibottern  ober  auch  bie  ganzen 
©ier  binju,  rührt  ea  mit  einem  Schnecbeachcn  ettoaa  flaumig, 
giegt  1 Quart  SBein  nach  unb  nach  hinzu,  fegt  eö  jum  geuer  unb 
fchlägt  ea  recht  fcgaumig,  unb  fo  lange,  bia  ea  ju  Focken  anfängt, 
unb  reicht  ben  Chaud  d’eau  in  ©läfern.  9Ran  fann  hierzu  ®eig* 
ober  3?oth^ein,  auch  S/ialaga  nehmen. 

11)  SanbfhttttU  9JJan  lege  bie  Segalen  bon  3—4  ©itronen, 
nebjl  % — 3/+  ^3fo.  3ucfer  in  eine  porzellanene  Terrine  unb  giege 
2 SöouteiCien  rotten  ober  meigen  Söein,  bon  jeber  beliebigen  Sorte, 
barüber  $at  öie  glüffigf  eit,  gut  bebecht,  einige  Stunben  gefian« 
ben,  fo  ijl  fte  trinFbar* 

12)  SJlatttitnF*  3Ran  tgut  1 $Pfb.  in  fleine  Stüche  zerfdjla* 
genen  Sucher  in  eine  Serrine,  fegneibet  eine  Slpfelftne  ober  ßitrone 
in  Scheiben,  fegt  2 Sotg  SEBalbmeiflerfraut,  ettoaa  SSIätter  bom 
fchvüarjen  Sof;anniabeerftrauche  baju,  unb  giegt  4 glafchen  guten 
toeigen  SSetn  barüber.  Sobalb  ft  cg  ber  Sucher  barin  aufgelöfl  gat, 
fo  fchüttet  man  $tHea  burch  ein  Sieb  ober  eine  Serbiette  unb  fegt 
ben  £ranf  in  ©lafcrn  bor. 

Ober:  ©ine  $anb  bott  tuchlriechenben  SBalbmeifier,  G — 8 
Stengel  tteige  Saubneffel,  10  ^erjeheu  Söalberbbecrcn,  10  SBlätt* 
chen  Schafgarbe,  6 glafchen  meigen  Slheintoein,  iy2  ^fb.  Sucher, 
1 ©itrone  in  Scheiben  ol;ue  jlerne.  £iea  SlUea  2 Stunben  jicgeu 
laffen,  giebt  einen  borjüglichen  SUaitranf. 

13)  Sß^tjl  Ober  (Sin  fchottifchea  ©etränf.  lieber* 

giege  1 Sotg  feinjlen  mit  f Quart  SBaffcr  unb  briiehe  hierzu 
noch  ben  Saft  bon  einer  ©itrone  ober  Slpfelfme.  3u  biefer  SJJaffe 
mifcht  man  noch  3 glafchen  guten  SJleboc  unb  lägt  Stiles  auf  Äohs 
Ienfeuer  glügenb  geig  toerben  (aber  nicht  Focgen,)  nimmt  eö  fobann 
bom  geuer,  lägt  eö  burch  grobe  Seintoanb  ober  burch  ein  $aarfteb 
über  1 $Pfb.  meigen  Sucher  in  bie  Seerine  laufen  unb  ferbirt  nun 
baa  fo  fertige  ©etränF,  fobalb  ber  Sucher  fteg  aufgelöfl  hat,  in 
eüoaa  ertoätmten  ^unfchgläfern. 

14)  üfttyuö,  Sltfuö,  ein  beliebtes  ©etränf*  1)  ©in  SKaag 
JRothinein  mit  V+  ^fb.  Sucher,  ber  Schale  bon  einer  halben  ©i* 
trone,  unb  1 Quentchen  ganzen  Simmt,  über  Jtoglenfeucr  (nicht 
über  ftammenbem  ^olzfeuer,  mo  ber  SSein  leicht  anbrennt)  aufge* 
Focht,  baö  ©etränf  burch  ein  Sieb  gegoffen  unb  geig  ferbirt  2)  3 mei 
SJiaag  Oiotgttein,  - SDiaag  SBaffer,  baa  Stbgeriebene , nebjl  bem 
Saft  bon  2 ©itronen,  1 $fb*  Sucher,  | Quentchen  SJJugFatnug  in 
einer  Serrine  überitogleit  gefegt,  bia  fteg  ein  meiger  Schaum  zeigt? 
bann  3 2otg  Sifcgoffeffenj  jugefe^tr  nod;  ein  SBeilcgen  ziehen  laffen 
unb  in  ^unfeggfäfern  aufgetragen. 
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©eftanfe  ohne  Sßein. 

1)  Drgeabc  ober  SJianbelmilch.  SO ?an  fioßc  £ ?pfb#  füge 
imb  1 2 oth  bittere  SKatibeln,  (vrelc^e  borher  gebrüht  unb  gefdmlt 
trorbcit  ftnb)  mit  Drangenblüth*  ober  reinem  SSaffer  fein  5 hoch  barf 
man  nicht  ju  rief  Sffiaffer  nehmen,  f onfr  laffen  (ich  bie  SJtanbeln 
nicht  gut  fein  (logen  $ aber  auch  nicht  ju  trenig,  bamit  fle  nic^t 
ölig  trerben.  ©inb  nun  bie  SJlanbeln  r ed)t  fein  geflogen,  fo  tl)ut 
man  fte  in  ein  ©efäg,  giegt  2 — 3 SJlaag  SBaffer  barauf  unb  lägt 
es  ettraS  flehen;  aisbann  giegt  man  baS  ©anje  auf  eine  ©erriette, 
bamit  baS  glüfftge  burdjfaufe,  brüdft  bie  SKanbeln  gut  aus,  rerfiigt 
bie  SJlilch  mit  J/2 — %.  $ft>.  ßuefer,  füllt  fie  auf  gia[cf)en  unb  (lettt 
fte  bis  jurn  ©ebraud)  an  einen  füllen  £>rt. 

2)  28armbtei\  S)iefeg  fo  gefunbe,  nahrhafte  unb  toohlfdjmcf* 
fenbe  inarme  ©etränf,  meines  ber  ßf;ocofabe  tro  nicht  rorgejogen, 
boch  trenigftenS  an  bie  ©eite  gefegt  ju  trerben  oerbient,  tnirb  trie 
folgt  bereitet:  2ag  1 Quart  ober  SJiaag  gutes,  fügeS  3Beig=  ober 
Srattubter,  nachbem  folcheS  fleigig  abgefdfaumt  tnorben,  mit  ettraS 
Flein^erfcbnittenem  Sngtrer,  ßimtnt  unb  ©itronenfchale  in  einem 
beinahe  2 Quart  ^altenbem  Sopfe  jum  Soeben  fommen,  fal^e  es 
hierauf  ein  trenig,  t^ue  fobann  ungefähr  2—3  2oth  SSuttcr,  nebft 
8 2oth  ßuifer  fa nein,  quirle  eS  nun  mit  4 in  Patter  9)lilch  unb 
ettraS  s331ef)I  gerührten  ©ibottern  ab,  unb  feroire  eg  marm  in  Saften. 

Ober:  SJJan  Foc^t  1 Quart  38eigbier  mit  einigen  ©tangen 
ßimmt,  ettraS  frifefjer  ßitronenfdjale,  % $)fb.  ßuefer  unb  ettraS 
©als  auf  unb  jie^e  eS  mit  bem  ©eiben  Don  6 ©iern  ab, 

3)  ©djaumbier*  5ftan  rechnet  auf  jebe  ^erfon  %.  STOaag 
83icr,  1 frifcheS  @i,  2 2ofa  ßuifer,  auch  nach  Selieben  ettraS  Si* 
tronenfehafe  ober  ßimmt.  3DaS  @i  trirb  geflopft,  mit  SSier  unb 
ßuifer  auf  ein  rafcheS  S^uer  gefegt  unb  mit  einem  ©chaumbefen 
fortmährenb,  bis  Oor  bem  JTochen  (larf  gefchfagen  (fodjeu  barf  eS 
nicht,  treil  es  fonjl  gerinnt),  ber  Sopf  Dom  geuer  genommen,  noch 
ein  trenig  gefdjlagen  unb  in  ©läfer  gefüllt. 

4)  Sitnonabe*  Sft  ein  fühlenbeS  ©etränf,  welches  als  me* 
(entliehe  S3efianbtheife  SBSaffer,  ßuifer  unb  ©itronen-  ober  2imonaben* 
fa ft,  ober  ftatt  beffen  auch  mofa  eine  anbere  ©äure,  SßSeinflcinfäure, 
enthält,  ©ans  einfach  fann  man  biefelbe  entmeber  burd;  Sluflöfen 
eines  2imonabenpuloerS,  ober  folgenbermagen  anfertigen:  SDlan 
lägt  ßuifer  in  SBafter  jergel^en , brütft  ben  ©aft  Oou  ßitronen 
hinein  unb  feilet,  trenn  man  bie  2imonabe  flar  h^ben  tritt,  biefelbe 
burch  eine  ©erriette  ober  einen  trottenen  giltrirfacf.  2)ie  23er- 
hältniffe  oon  ßuefer  unb  ©itronenfaft  tnüffen  (ich  mä)  bem  ©e* 
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fdjmaf  abänbern.  9)tait  Kennte  j.  33.  34  |)fb.  Sudtcn  uub  ben 
Saft  tmn  2 Sitronen  auf  1 Sflaaf  SBaffer,  ober  % 5>fb.  3ufer, 
ben  Saft  bon  2 Sitroncn  unb  1 Slpfelfine  auf  1 3Jfaafj  SBaffer. 
<£jäuftg  aromatiftrt  man  bte  Simonabe  burdj  etmaa  Sitronenfdjale, 
intern  man  j.  33*  auf  ben  Saft  t>on  2 — 3 Zitronen  baa  Viertel  eine»* 
Schale  auf  Sucfer  abrei6t  unb  jur  Simonabe  nimmt,  ober  btr 
$älfte  einer  Sitronenfdjale  ganj  bünn  abfdjält,  20  — 30  SJtinuten 
in  ber  Simonabe  auöjie^ett  lä§t.  §lu$  mifcftt  man,  um  ben  SBubl* 
gefdjmacf  ber  Simonabe  ju  beförbern , etftrng  ^irnbeer*,  So^nnia* 
beer=  ober  Jtirfdjfaft  barunter.  Oie  Simonabe  f;ält  ftd?  in  gut  ber* 
jlopfteit  unb  fü$I  gefTeüten  glaf^eu  aufbrtoafcrt,  mehrere  Sage. 

5)  Simonabenpulber.  9tennt  man  ein  ^ulber  aua  3ufer, 
einer  feiten  Säure  unb  gemö^nlidj  nocf)  ctmaa  ßitronenol,  in  fol- 
djern  angcmeffenett  SBcrfyältniß  gemifdjt,  baß  burcf)  §(uflöfung  befiel* 
ben  in  SBafier,  fo fort  eine  Simonabe  entfielt.  Slla  Säure  bient 
gemöf^nlid}  Sßeinjteinfäure,  Sauerfleefafj  ober  ßitronenfäure.  SDtan 
berreibe  3*  33«,  1 Sbcil  ßitronenfäure  mit  6 Steilen  Sucher  unb 
etftaa  Gitronenölj  ober  eine  Oracfyme  SBeinjteinfäure,  7 Oracljmen 
Sutfer  unb  2 — 3 Sropfen  SitronenöL  Ober  mau  preffe  ßitronen* 
faft  aua,  Hart  ifm  burdj  toieber^oltea  giltriren,  fodje  % $fb.  bi** 
fea  Saftea  mit  l/2  $f&.  tnei^en  SucFer  jurSrocfni^  ein,  füge  einige 
Sropfen  Gitronenöl  Ijiuju  unb  berrei&e  ea  ju  einem  feinen  ^ulber* 

Oiea  Simonabenpulber  tnu§  in  gut  berbunbenen  ©läferu  gegen 
§eu$tigfcit  Oermaf)rt  roerben.  SBi tt  man  eine  moufjtrenbe  Simo* 
nabe  bereiten,  fo  braucht  man  bloa  mit  bem  Simonabenpulbcr  ctma3 
Jtali«  ober  Slatronbicarbonat  in  baa  SBaffer  ju  fdjiittcn* 


^arfummeit. 

©ctDtmtUttj)  etttiöer  ätfjerifdier  Drfe  butd)  Stufpteffuitg 
unb  SluStropfung. 

£urdj  biefeä  23crfaF)ren  geminnt  matt  ba§  citfierifcfie  Del  nur 
au8  bet  äußern  Schale  einiger  Siibfriidjte,  locldje  baffclbe  in  ber 
auf  ifircr  Dberflädje  liegenbett  ©efäfje  in  jiemlicfjer  SDiettge  entlial* 
teil,  j.  33.  ans  ben  ©d)alen  ber  Srbratfrücbte,  ber  löergamottcn  te. 
?}lan  febneibet  ju  bem  ©nbr  mit  einem  fdjarfen  9)icffer  bie  äußere 
©djale  bon  bem  barunter  liegenbeit  meinen  $9?arfe  ber  genannten 
Srüi^tc  torftc^tig  ab , fo  baf?  Don  Se^term  nichts  bajufotnmt,  bringt 
biefe  auf  einen,  mit  Dielen  fleinen  Sötern  Derfe^enem  Soben  einer  ctjliu« 
berförmigen  Siicbfe  Don  Derjinntem  ©ifen&lecb,  an  toelt^e  eine  begleichen 
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Dritter  mit  feinem  aufrecht  ßeßenben  9?anbc  befeßigt  wtrb.  Die 
gruc^tfc^ale  wirb  mit  einer  öfters  burdjlödjerten  (Scheibe  non  23eiß* 
blecf>  bebeeft  unb  auf  biefe  ein  ctjlinberförmigeS,  mit  l;eißem  SSaffer 
ungefülltes  ©efäß  gefegt*  Das  Del  tröpfelt  in  bie  unter  ben  Sridj* 
ter  geßellte  §laftf)e  ab.  9ta$  einiger  Seit  wirb  bie  §rucf)tfdjale 
utngcWenbet  auch  baS  ^ei^e  SSaffer  erneuert.  Das  bureb  biefe  3$er* 
faßruugSweife  erhaltene  ätßerifcbe  Del  iß  ungleich  beffer,  als  baS, 
meines  burdj  SluSpreffung  gewonnen  wirb. 

©oll  ba§  ät^erifc^e  Del  auS  ber  äußern  ©djale  ber  ©ebrat* 
fruchte,  pomeranjen  :c.,  burcf)  Sluspreffung  gewonnen  werben,  fo 
muß  biefelbe,  nach  ber  Slbfonberung  non  bem  barunter  liegenben 
Weißen  9JJarfe,  mit  einem  Jfteibeifett,  ober  mit  einer  ber  SBoQenfar* 
tätfeben  ähnlichen  3ieibmafd)iene  jerriffen  werben.  DaS  SluSpreffcn 
beS  DelS  genießt  in  einer  f^icflic^en  Preffe  jwifd)en  erbarmten 
3innplatten. 

Da  hierbei  baS  Del  mit  einem  wäfferigen  ©aft  nerntengt  Wirb, 
fo  muß  man  baffelbe  eine  SBeile  flehen  taffen,  bamit  eS  ftdj  nach 
oben  abfeheibet.  Um  bie  jtlärung  beS  DeleS  ju  beförbern,  unb  baf* 
felbe  faltbar  ju  machen,  fefct  man  ber  gepreßten  fjlfifftgfeit  T/ooo 
Sßeil  feines  ©ewirfjts,  gepulnerten  Sllaun  ju.  Die  Portugiesen 
Pomeranjen  ftnb  befonberS  fe^r  ölreicb. 

©inige  grüßte  enthalten,  außer  bem  ätßerifc^en  Dele,  auch 
ein  fettes  Del,  unb  wenn  biefeS  auSgepreßt  wirb,  fo  erhält  man 
ein  aromatifcbeS,  fettes  Del,  weil  bamit  ein  D^eil  beS  ätßerifcßen 
DeleS  nerbuuben  iß.  §ierßer  gehören  bie  SJhiSfatnüffe  unb  bie 
Sorbeeretu  SSlan  nimmt  j.  33.  */2  Pfb.  SJIuSfatnüffe,  jerßößt  fte 
in  einem  eifernen  Dörfer  ju  einer  teigartigen  SDtaffe,  unb  nac^bem 
mau  fte  in  einem  3tnnnapfe  erwärmt  ^at,  wirb  fte  in  ein  leinenes 
©ätfdjen  getßau  unb  in  einer  Preffe  jwifeben  erwärmten,  jinttenen 
Platten  auSgepreßt.  DaS  fjerauSßießenbe  Del  erhält  bei  ber  §16* 
fül;lung  bie  Sonftßenj  beS  DalgeS,  hat  eine  gelbrotfje  Sar&e 
ben  angenehmen  ©erueb  ber  SJtuSfaten. 

Stuf  gleite  SSeife  erhält  man  aus  ben  frifefjen  Sorbeeren 
ein  griineS,  WohtriecbenbeS  Sorbeeröl  bon  feltenartiger  ©onftßenj. 

SSerben  biefe  gepreßten  Dele  mit  einem  Sufafc  bon  SSaffer 
ber  Deßiffation  unterworfen,  fo  geßt  baS  atßerifche  Del  mit  bem 
Deßitlat  über  unb  baS  fette  Del  bleibt  in  bem  Deßillirgefäße  jurücf. 

©ettunnung  einiger  ätf^erifefjer  £>elc  ucrmittelft  fetter  Delc. 

§tuS  berfchiebenett  aromatifeben  33lumen  unb  S3lütf;en,  als 
$t)acinthcn,  Saömin,  SonquiUen,  Silien,  Sinbcnblüt^e  Teilchen  k., 
beren  at^erifcheS  Del  fe^r  flüchtig  iß,  baß  fre  es  bureßö  Drocfncn 
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berlicren,  folc^eö  auch  Bei  ber  Sejliüation  ber  Slumen  mit  SBaffer, 
entweicht,  ftedt  man  burcb  folgenbeS  Verfahren  bar.  9Äan  tränft 
reine  trotfene  Saumtoolle,  ober  toeiße,  tooüene  Sappen  mit  einem 
reinen,  gcrucblofen,  fetten  Dele,  j.  S.  $afelnußöl,  füßeS  SJtanbelöl 
ober  SBe^enöl  unb  fcbicbtet  biefelbe  in  einem  ©efäße  in  mehreren 
Sagen  mit  beu  aromatifc^en  Slumen  über  einanber,  beeft  bas  ©e« 
faß  ju  unb  (Mt  eS  in  gelinbe  Sßcirme.  ©o  bleiben  bie  Blumen 
etma  24  ©tutiben  liegen  unb  feilen  ihren  ©eruch  bem  fetten 
Dele  mit.  9iacb  ber  3 nt  nimmt  man  bie  Slumen  beraHö  unb 
bringt  mieber  frifebe  an  ihre  ©teile,  toobei  man  übrigens  auf  borige 
SSeife  berfährt,  unb  mieberbolt  bieS  mehrere  Sage  funlfrentanber, 
bis  baS  fette  Del  einen  hinlänglich  flarfen  ©erueb  bon  ben  Slumen 
angenommen  fmt.  Son  bem  fetten  Dele  laßt  fiel;  nun  baö  Slroma 
in  SSeingeijl  übertragen.  3u  bem  ©nbe  bringt  man  bie  Saum* 
toolle  ic.  in  einen  gläfernen  JTolben,  gießt  eine  binreicbenbe  Quan* 
tität  fufelfreten  SßeiugeijT:  unb  Sßajjer  l;inju  unb  bejlillirt  ben 
SBeingeift  bei  gelinbem  geuer  über.  £a3  fette  Del  bleibt  in  bem 
2>efiillirgefäße  juriief. 

Sei  ben  meißen  Silien  berfährt  man  auch  fo,  baß  man  bie 
Slumen  in  baS  Del  ibirft,  meines  ba$  ätf;erifc^e  Del  berfclben  auf- 
nimmt. 

2)a3  mit  bem  Slroma  ber  Slumen  berbunbene  fette  Del  führt 
ben  -Jtamen  antifeS  Del,  unb  ben  9?amen  ber  Pflanje,  beren  SÖBohl* 
gerueb  ihm  mitgetbeilt  morben.  ©o  bereitet  man  baS  Souquiüenöf, 
SaSminöl,  Silien-,  Sinben*  unb  Seilcbenöl. 

©ettmuiung  einiger  äfherifdjcr  ^Pffanjcnole,  öcrmittelft 
beö  3uc?crä. 

Slucb  bei  biefem  Verfahren  gewinnt  man  ätberifcbeö  Del  nicht 
in  reinem  Sufianbe,  fonbern  man  berbinbet  eS  nur  mit  einem  anbern 
Äörper  unb  jmar  mit  Sucher.  SDtan  (Mt  babureb  einen  fogenann* 
ten  Del^ucfer  bar,  ber  fmMar  ift  unb  fleh  fehr  gut  als  3ufa£  bei 
Siqueuren,  feinen  Sacfroerfen  :c.  eignet.  Sie  Sereitung  beö  Del* 
jucferS  ift  ganj  einfach.  SOtan  reibt  ben  aromatifchen  Körper,  rnenn 
er  bon  jarter  SRatur  ifl,  j.  S.  Seilten  :c.,  mit  bem  gefloßenen 
Sucher  }ufammen,  ober  man  reibt,  toenn  berfelbe  eine  aromaiifebe 
gruebtfcbale  bilbet,  j.  S.  bie  ©itronenfcbale,  bie  ©etoüqfafttheile 
mit  Sutf'er  ab,  unb  macht  bie  ^Bereinigung  burch  ferneres  Reiben 
in  einer  3teibfcbale  boHfommener. 

Eau  de  Rose.  SJtan  nehme  % Öutcb.  nchteö  Slofenöl,  löfe 
eS  auf  in  £ Duart  beflen,  reinfien  Sllfobol,  fefee  bann  ju  1 ©rau 
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SJtcfcfjua,  melier  mit  beut  SUfofjol  angenehm  unb  bann  baniit 
nermifc^t  wirb. 

9?ofcnmaffcr  auf  eine  leichtere  2Irf.  5Dtan  nimmt  frifefje 
abgepflüdte  Stofenblätter  non  ber  ßentifolia,  ein  paar  §änbe  noll, 
iibergieju  tiefe  in  einer  g(afd)e  mit  £ Quart  befltUirtem  SBaffer, 
lägt  fte  mehrere  Sage,  unter  öfterem  ©dritteln,  im  jtüfden  flehen, 
gie£t  baa  SSaffer,  o^ne  auajubrüfen,  burefj  ein  ©eil;tucb  unb  fefet 
etwas  Jl o c^falj  (2  Sfejjerfpiken)  baju,  unb  eS  f)ält  ftc§  mehrere 
äßoe^en, 

^ofcnwajfer  auS  emtjefaljenen  3?ofenMüffern.  6s  wer* 
ten  tie  StofenbläUcr  non  ben  cld;en  befreit , febiduweife  in  einem 
Stopfe  mit  ©aij  fefl  bur^einanber  gemifajt  r unb  mit  ©leinen  be- 
fd;Wcrt.  Seim  ©ebraueb  wie  Str.  1.  bejubelt  bureb  2)c|Mation, 
SJcfcttgeijt,  Esprit  de  Roses.  93t  an  nimmt  3.  S.  20  Pfb. 
frifc^e  Siofe nblcitler,  eben  fo  nie!  reinen  SBeingeifi  unb  7 Pfb.  SBaf« 
(er,  läßt  aüeS  in  einer  Woblnerfddojfeueu  SDefnÜirblafe  24  ©tun* 
ten  lang  fielen,  unb  befKUirt  bann  feftr  langfam,  ungefähr  -7  Pfb. 
©eiji  ab,  fefet  bann  eine  leere  SSodage  unter,  unb  beenbigt  bie 
SDefrittation,  wenn  ade  fpirituöfen  Steile  übergegangen  finb.  &ann 
leert  unb  fäubert  man  bie  Slafe,  t$ut  non  Steuern  bie  norige 
Quantität  Stofenblätter  hinein,  fefd  ben  3n^a[t  ber  sweiten  Sor* 
läge,  nebjl  8 Pfb.  SBeingeift  unb  eben  fo  niel  SBaffer  tjinjn,  unb 
jif^t  abermals,  bei  fc^r  gelinbcm  gener,  ben  ©eijl  ab,  ben  man 
ju  bem  erflen  Seftidat  giebt  unb  2IdeS  in  n>o£lnerficpften  glasen 
an  einem  Füllen  Orte  aufbeWal/rt. 

(JUnDItcn^etfi-,  Esprit  de  Cedrat.  Stau  unterwirft  in  ei- 
ner deinen  fupfernen  Sejlidirblafe  eine  53ttfdjung  non  5 Pfb.  rei* 
nem  9Seingei|4  unb  6 Soll;  Sebroöl  ber  £)efUdaticn  im  ©anbbabe, 
auf  befantüe  SBeife,  unb  gie^t  4 Pfunb  glüfftgfeit  ab,  beenbigt 
bie  ®e(liüation,  nnb  gie^t  ben  in  ber  Slafe  beftnMidjen  Stilcfjlanb, 
nad)  bem  SIbfüf)Ien  in  ein  ©las,  um  ifm  bei  einer  neuen  Arbeit 
als  3nf^Ö  anjuWenben.  hierauf  gießt  mau  bie  4 Pfb.  Seftidat, 
welche  bei  ber  er ftcii  Slrbeit  erhalten  ftnb,  non  Steuern  itt  baS  ®e* 
RiCUrgefäß,  fefct  abermals  5 2otb>  ßebroöf,  unb  2 Pfb.  reinen  SBeiu- 
geift  ^)inju,  unb  jie^t  5 pfb.  glüfftgfeit  über.  £aS  jweite  £efiil» 
lat  ift  nun  ein  nortrefflicber,  ftarfer  ßitroncngcijt,  ben  man  itt 
gut  nerftopften  unb  mit  3d;ierblafe  nerbunbenen  gläfertten  glafcbeu 
an  einem  füllen  Qrte  aufbewalwt.  2>er  im  2De|tidirgefäjje  beflnb* 
lic^e  Siücfftanb  Wirb  glcicbfadä  aufbewalwt,  um  iljut  bei  einer  neuen 
£eflidation  anjuWenben. 

£er  bloS  bttrd)  Sluflöfung  fccS  SebrcölS  in  SBeingeifi  bereitete 
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©itroncngeifl  $at  bei  Weitem  ben  feinen  unb  burc&briugenben  ©e* 
ruefy  nidi.t,  al3  ber  burdj  zweimalige  2)eftiHation  erhaltene» 

2aaeubelgetj*,  Esprit  de  Lavande.  ®a  werben  3.  58* 
10  Pfb.  58lüt^)en  bea  gemeinen,  frifc^en  2aöenbela  unb  12  Pfunb 
reiner  SBeingeift,  nebft  10  Pfb.  SBaffer,  in  eine  2De|Mir6lafe  ge* 
t^an,  unb  nadjbem  tjierauf,  bei  geliubem  geuer,  ber  ©eifl  abgejo* 
gen  i\i  unb  ba3  SBaffer  anfängt  überjuge^en,  wirb  bie  S)efliüation 
beenbigt.  ©öS  ber  ©erud)  biefeö  ©eifte3  ttodj  feiner  unb  burcf)* 
bringenber  derben,  fo  jiel)t  man  8 Pfb.  bejTeiben  über  1 pfunb 
troifne,  nic§t  alte  Sa&enbelblumen  ab. 

©benfo  bereitet  man: 

SloSmariengeijJ,  Esprit  de  Rosmarin, 
gjfoppcngetj},  Esprit  d’hysoppe. 

-^emerangengetft,  Esprit  de  corces  d’oranges. 
2fjt)tmangctfff  Esprit  de  thym. 

£8iaforange:t>,  Esprit  de  Marjelaine. 

©algantgetfi,  Esprit  de  Galenge. 

©affafrafgeifl,  Esprit  de  Sassafras. 

DtangenldüflSgetj},  Esprit  de  fleurs  dorange. 

©oll  biefer  ©eif l ben  feinen  ©erud)  ber  58liitl;e  erhalten,  fo  mu$ 
biefe  in  bem  Seflillirgefä^e  bloS  ben  Sümpfen  be3  3Beingei|le0 
anagefefct  Werben.  3u  bem  ©nbe  gic^t  man  3.  58.  4 Pfb.  reinen 
SBeingeifl  unb  2 Pfb.  SBaffcr  in  eine  fleine  3>eftiflirblafe,  orbnet 
in  bem  leeren  3?aum  berfelben  ein  auf  giigen  rufyenbea,  feines, 
fjul^ernea  ©eriifte,  überbeeft  baffclbe  mit  einer  locfer  gelebten  Sein* 
Wanb  unb  breitet  barauf  4 Pfb.  frifdje  Pomeranjenblütben  locfer 
aus,  5fad)be:n  ber  $elm  aufgefc(3t  unb  alles  Slnbere  angeriebtet 
worben,  wirb  ber  ©eijl  bei  fefyr  gelinbem  geuer,  am  bejlen  auö 
einem  ©anbbabe,  abgejogen.  5Biü  man  einen  fcfyr  concentrirten 
©eijl  erhalten,  fo  jic^t  man  auf  gleite  29eife  nochmals  ba3  £eflil* 
lat  über  frifaje  Drangcnbliitf)e  ab. 

Äünjllid;eö  Dimngenblüfl)nmffcr.  Sftan  bejMirt  2 Pfunb 
Sbofenblätter  unb  3 Pfb.  Spierjlaubenblumen  mit  25  Pfb*  SBaffer, 
fc(jt  bem  Sefriüate  ben  18  Quart  1 Quenteben  58ergamoüöl,  12 
tropfen  ©ebroöl  unb  ein  t>alb  Quart  SBeingeifl  51t. 

^ergantötfgrifb,  Esprit  de  Bergamotte.  ©3  werben 
5.  58.  4 Quart  reiner  5ffieingei|l  unb  3 2oip  feinet  58ergainottöl  ber 
S^efliUatton  unterworfen,  unb  taa  efti Hat  Wirb  nodjmals  mit  3 2t(n 
58ergamottöl  bcfliüirt  unb  übrigens  auf  befannte  SBeife  uerfa^ren* 
(Sduürjgcill,  Esprit  de  d’arome.  ©a  werben  ^iequ  jtarba* 
momen,  9JluSFatnüffe,  Steifen,  Simmt,  Don  jebem  2 2ot£,  fleine 
©ahgantwurjel  4 2otfj,  3ittwerwurjel  1 £otf),  nadj  bem  3erfleinern 
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itt  einem  Kolben  mit  2 Quart  reinem  SBeiitgeifl  unb  1 Quart 
SBaffer  übergoffen  unb  barauf  ben  ©eifl  abbeflillirt.  2)aö  £efli(lat 
luirb  mit  16  Sotb  arabifebem  ®ei(l  unb  1 Pfb.  Stofengeijl  bermifebt. 

Esprit  de  canelle*  9Xan  bringt  j.  33.  ein 
Pfb.  fein  geflogene  Simmtrinbe  in  eine  Fleine  3>efUllirblafe,  über- 
giefjt  biefeibe  mit  12  Pfb.  reinem  Söeingeijl  unb  3 Pfb*  SBaffer, 
unb  jie^t  nach  24  ©tunben,  bei  gelinbem  geuer,  9 Pfb.  §lüfjtgFeit  ab* 
8luf  Faltern  SBege  erhält  man  aud)  einen,  jcbocb  geringem 
Simmtgeifi,  toenn  man  20  tropfen  Simmtöl  mit  1 Pfb.  reinem 
©pirituS  mifd)t* 

©bettfo  mirb  bereitet: 

SJluöFatcngcifl,  Esprit  de  Muscade. 

StelFetttjeifi,  Esprit  de  Girofies. 

$aröamomencvd|l,  Esprit  de  Cardamome. 

SSiölcngetjl,  Esprit  de  Violette*  tiefer  fann  nicht  mit« 
telft  ber  3)e|Mation,  fonbern  nur  burd)  ?lufgu§  bereitet  merbett 
unb  ifl  eigentlich  eine  ®ffettj*  SJtan  nimmt  j.  83.  8 Sotb  gute, 
florenttnifcpe  SSiolenttmrjel  unb  bringt  fte  nach  betn  ßerßofien  in 
eine  glafdje,  iibergiegt  fte  mit  2 Pfb.  reinem  ©piiituS,  überbinbet 
bte  Oeffuung  ber  glafdje  mit  S^ierblafe,  meiere  mit  einer  Stabei 
burcbflocben  toirb,  (Mt  fte  8 Sage  lang  an  bie  ©onne,  ober  an 
einen  anberu  marmen  Qrt  unb  fdjütteft  ben  Snbalt  täglich  einige 
Stal  um,  bann  gietft  man  bie  gliifftgFeit  ab,  pregt  ben  Stücffianb 
aus  unb  Iä§t  bie  gefärbte  glüfftgFeit  ftcb  bureb  bie  Stube  Flären* 
$riet>rtdj  s fSSil^elmö  * SBaffer*  2)iefeö  unbergleicblicbe 
Üoilettenmaffer,  beffen  ©rftnber  ©ufiab  b*  Sobflein  in  Seipjig  itf, 
übertvifft  an  SBoblgerucb  baS  fo  berühmte  Eau  de  Cologne  bei 
SBeitem.  Xu  baju  erforberlicbett  Sngrebienjen  ftnb  : StueFatrofen, 
meife  Sllofdju&rofen,  3immtrofen,  Sabenbclblumen,  ^b^mian,  Gitro* 
neu,  Quettbel,  Gitronenmeliffe,  Stajoran,  bon  jebem  4 Sotb,  83a* 
ftlienFraut  16  So tb,  3n3murjel  2 Sotb,  ÄalmuStourjel  2 Sott?, 
StoSmarin  10  Sotb,  Stofc&uSgeijl  1 Sotb/  83ergamottgeiji  3 Sotb, 
5teroligeijl  2 Sotb,  23aniHegei(l  1 Sotb,  reiner  SBeingeifl  12  Quart* 
Xu  3)eftiüation  mirb  im  Starienbabe  unternommen* 

©oü  ber  ©erueb  beS  erhaltenen  2)efMat§  noch  mehr  berfeinert 
ioerben,  fo  mirb  baffelbe  nochmals  für  ftcb  im  Starienbabe  befMirt* 
UngarifcfjeS  SBaffer.  Eau  de  la  Reine  d’Hungrie* 
^ierju  voerbeti  in  einer  3CeftiIIirblafe  j.  33*  5 pfunb  trocFene  StoS* 
marinblätter , % Pfb.  Sabenbelbliitbe  12  Sotb  Sb!)mianfrailt/  wit 
6 Quart  reinen  ©pirituö  unb  6 Quart  SBaffer  übergoffen,  unb 
nach  Verlauf  bon  12  ©tunben,  5 Quart  abgewogen.  £er  Stach' 
lauf  toirb  ju  einer  Fiinftigen  3DejliIIation  aufbetoabrt. 
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.Oben  ©8  derben  4 Pfb.  OloSmarinblcitter,  V2  §)fb.  2at>en* 
belblumen,  2 $funb  $)oleimin3e,  1 $ftmb  Majoran,  mit  6 Quart 
reinen  ©pirituS  unb  6 Quart  SBaffcr  übergoffen , unb  nach  12 
©tunben  5 Quart  ©eifl  abgesogen. 

Eau  de  la  Reine  Semiramis.  SJlatt  bereinigt  in  einer  glä* 
fernen  glafdje  2 Quart  reinen  SBeingeiji  mit  V*  Quart  Otofengeifi, 
t/2  9)f«nb  Qrangenblütbgeifi,  % ^futtb  Jlelfengeijl,  T/2  2fltb  33er* 
gamottöl,  T/2  Sptb  ©ebroöl,  unb  12  Sotb  Slmbrageiji,  unb  nadj* 
bem  bie  Sflifchung  nod)  48  ©tunben  gefianben  §at,  wirb  fte  in  et= 
nem  berfchloffenen  Sridjter  burdj  §lie§papier  filtrirt,  unb  bann  in 
Woblberjlopften  gläfcbdjen  jum  ©ebraudj  aufbewabrt. 

£iefeS  SBaffer  ift  ein  gan$  OortreffucbeS  Mittel  jur  33erfd)ö* 
nerung  ber  |>aut.  SBeim  ©ebraueb  giefjt  man  1 ß^löffel  bod  in 
ein  ©laS  weiches  SBaffer,  unb  Weifet  fiel)  bamit. 

Eau  de  Sultanes.  Sftan  iibergieft  in  einer  glafd^e^G  Sotb 
jerftogenen  ©torar  mit  2 Quart  reinen  Sffieingeifl,  unb  trenn  ber 
©torar  in  Verlauf  von  einigen  Sagen,  unter  öfterrn  Umfcbütteln, 
aufgclöjl  iji,  giejjt  man  2 Quart  Eau  de  Cypri  unb  12  Sro* 
pfen  Slmbrageiji  ^inju , filtrirt  bie  glüffigfeit  unb  &t  fie  in  Wobls 
Oerfiopften  gläfcbcben  jum  ©ebraueb  auf. 

Eau  de  Minerve.  $iersu  tr erben  16  Selb  S?etijoebarj,  8 
Sotb  ©torar,  2 Sotb  Äalmuö  mit  4 Quart  reinen  SBeingeijl  über* 
goffen  unb  nach  Verlauf  roti  48  ©tunben,  injlrifd^en  bie  SJiajfe 
öfters  umgefdjüttelt  worben,  1 sPfunb  boppelteS  JJtofenwaffer 
gefegt  unb  ba$  ©anje  im  Sßajjerbabe  ber  Sefliflation  unterworfen. 
3)aS  erhaltene  SefHUat  wirb  mit  1 $)fb.  Qrangenblütbgcijl,  1 $)fb. 
9iofengei|l  unb  einem  Quentchen  Slmbrageijl  bermifdjt. 

Eau  de  imperatrici  Marie  Louise.  <£>ierju  trerben  in 
einer  gläferuen  glaube  Qrangenblütbgeifl  2 9)funb , SaSmingeijl  1 
Pfb. , SuberofengeiÜ,  S'onquillengeifl,  SSetldjeugeijl:  unb  9tofengeift, 
Von  jebem  16  Sotb,  mit  einanber  bcrmifcht,  in  gläfcbcben  gefüllt 
unb  j(um  ©ebraueb  aufgehoben. 

Eau  de  imperiale.  §ier^u  Werben  in  einer  fleinen  S3Iafe 
SU  16  Sotb  serft°§™er  Sriötcurjel,  12  Sotb  arabifeber  Sßeibraucb, 
4 Sotl;  SftuSfatnuü  bi^ugefekt.  8 Quart  reiner  äöeingcifi,  6 Sotb 
feines  ©itronenöl,  4 Sotb  Sergamottöl,  im  SBafferbabe  6 Quart 
glüjfigfeit  abgejogen  unb  bem  3)ejliüate  jugefebt:  8 Sotb  SaSmin* 
geijl,  8 Sotl;  SonquiUengeifl  unb  6 Sotb  Stofengeijl. 

Eau  sans  pareille.  £iersu  wirb  eine  SKif^uttg  Von  8 
Pft>*  reinem  äßeingeijl,  2 $fb.  Eau  de  Marie  Louise,  3 Quent. 
S3ergamottöf,  3 Quent,  ©ebroöl,  12  Sropfen  SJiofcbuSgeijl  unb  12 
tropfen  ?lmbrageijl  im  SÖJafferbabe  ber  ®e(li(lation  unterworfen. 

10 
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Sbct:  ©d  werben  in  einer  gläfenten  $lafcpe  ju  3 Quart  rei* 
nem  SBeingcift,  l/2  Sotp  ec^tcö  83ergamottöf , 3 Quentchen  ßitrb* 
nenbl,  2 Quentepen  Sabeubelöl,  x/8  Quart  ungarifeped  SBaffer  pin* 
jugefept  unb  burd;  peftiged  ©Rütteln  genau  mit  einanber  bermifdjt. 

Dbcr:  ©d  merben  in  einer  S3lafe  ju  brei  Quart  reinem 
SSeingeift  unb  1 Quart  Gaffer,  3 Quentchen  SSergamottöl,  lT/2 
So tp  ßebroöl,  16  Sotp  Stodmarinfpiritud  ^injugefe^t  unb  im  SEBaf* 
ferbabe  2%  Quart  ©eift  abbeftiüirt.  ©Serben  bem  ©anjen  in  ber 
S31afe  bor  ber  ®efliftatiou  noch  2 ©ran  SRofc^uö  jugefept,  fo 
toirb  ber  angenehme  ©erud;  bed  25e|Matd  noch  erhöbt* 

a)  Eau  de  fleurs.  Eau  de  bouquet.  ©Jan  bermifept 
in  einer  gliifernen  ftlafdje  j.  33.  4 Sotp  saus  pareille,  4 Sotp 
5lelfenmajter , 2 Sotp  DrangenblütpmajTer,  2 Sotp  äSetlcpengeijl, 
2 Soll;  Sabenbelgeijl , 8 Sotp  Siofengeiji,  2 Sotp  SSergamottgeijl, 
unb  eben  fo  btel  ©Judfatengeifl  unb  fdjüttelt  Med  mopl  unterein* 
anber*  ©oöte  bad  ©emifep  etmad  trübe  metben,  alfo  mit  ätperi* 
fepem  Dele  überfättigt  fein,  fo  nürb  noep  ber  erforberIid;e  ©Scingeifi 
pinjugefefet. 

Eau  de  mille  fleurs.  ©Jan  nehme  2 Sotp  SSergamottöf, 
1 Sotp  ©itroneniH,  2 Quentchen  Sabenbelol,  2 Quentchen  ©elfenöl, 
1 Sott;  perubiamfepen  ©alfam,  4 ©ran  ©Jofcpud,  ber  mit  20  Sotp 
feinfkm  Mopof,  90%,  angerieben  unb  mit  bem  ©anjen  bermifept 
fturb,  bann  burd)  Söfcppapter  filtrirt. 

L’esprit  d’Arbe.  ©Jan  jerfiofie  5.  33.  2 Quent,  ©tcrar 
in  Hörnern,  2 Quent.  ©Jprrpen,  4 Soth  SRafHic r 2 Sott;  Setijoc- 
pars,  thue  §1  ßed,  nebft  2 Sotp  perubalfam,  in  eine  Ffetiie  £ef]iflir* 
blafe,  gieße  4 Quart  reinen  ©äeingeijl  unb  jmei  Quart  SBaffer 
pinju  unb  Siehe,  bei  gelinbem  geuer  ober  im  ©ßafferbabe,  betx 
©eift  ab. 

L’esprit  de  Roses  composee.  ©d  merbeu  j.  33.  3 Quart 
SJofengeift,  J/+  Quart  einfacher  Sabenbelgeijl  unb  V4  &uar*  ara* 
bifeber  ©eift  mit  einanber  bermifept. 

Extrait  sublime  d’ eau  de  Cologne.  ©Jan  bermifepe  bie 
beiben  SBaffer  Eau  de  mille  fleurs  unb  Eau  de  Cologne,  unb 
jiepe  im  fte  ©äajjrrbabe  nod)  einmal  ab.  ©Jan  erpält  ein  Extrait 
sublime  d’eau  de  Cologne,  bad  unbcrgleicplicp  ifh 

Eau  de  Lavande  composee.  ©Jan  nepme  j.  33.  Saben* 
belblumen  16  Sotp,  SJodmarinblätter  unb  Blumen  4 2otp,  Qrange* 
blütpe  6 Sotp,  fepe  reinen  ©piritud  5 Quart  unb  ©ßaffer  2 Qrt. 
.pinju  unb  jiepe , bei  gelinbem  §cuer,  ober  im  ©ßafferbabe,  ben 
©eift  ab. 

aDbet*:  ©Jan  mijept  tn  einer  gläferneu  glafcpe  j.  £8.  Sabnibet 
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geijl  1 Quart,  Orangebliithgeifl  8 2o*h,  cd;tc8  3loömarinöI  1 
Quentchen  burd)  ©chiitteln  mit  einanber. 

Eau  de  jasmin.  1 x/2  Pfb.  3a0mitibl  merbeu  mit  2 Pfuttb 
3Beingei|t  übergoffen  unb  bamit  mof)l  burdjeinanber  gefd)üttelt  linb 
batm  an  einem  falten  Orte  ber  3?uhe  überlaffen,  morauf  ber  SBeih* 
geifi,  ber  bag  9lroma  bcg  Sagminö  aufgenommen  ^at,  boit  bem 
fetten  Ode  be^utfam  abgegoffen,  in  einem  berfcbloffenen  Srid)tet 
bureb  güefjpapicr  ftltrirt  unb  jum  ©ebraud)  in  glasen  au fbetua^rt 
mitb. 

Huile  antique  a l’ambre,  Sftan  nehme  j.  33.  83ehenol  l l/2 
Pfb,,  grauen  3lmbra  2 Quentchen  unb  53iofchu§  12  ©ran,  &en. 
Slmbra  unb  SHofchuö  gerreibc  man  in  einer  gltifernen  Steibefcbale, 
inbetn  man  nach  unb  nach  jmei  Srittbeile  be8  Dorgefcbriebeneti 
33ebetiöle0  jufefct,  gieße  eg  bann  in  eine  glafdje,  fpüle  mit  bem  3te(le 
beg  33el)cnöle$  bie  ©djale  unb  beu  Sleiber  ab,  unb  fülle  eg  eben- 
falls in  bie  glafdje,  tnelcbe  mau  14  Sage  au  einen  mannen  Ort 
freflt  5 beu  3nl;alt  täglich  menigfkng  einmal  umfcbiittelt,  morauf 
bag  Oel  ftltrirt  unb  in  Fl  eine  glaconS  gefüllt  mirb. 

Huile  antique  ä l’orange.  ©g  mirb  5,  33,  1 Pfb.  SBe^enöl 
mit  6 2otb  gutem  Orangenöl  gehörig  bermifd;t  unb  in  fleitte  §la» 
cottg  gefüllt,  bie  motd  Derjlopft  unb  an  einem  fielen  Orte  aufbc* 
mabrt  mtrben. 

2)a§  auf  biefe  ?lrt  aud)  bie  anbent  mofjriechenbeu  ätherifchm 
Oele,  als  ©ebroöl,  Sceroliöl,  mit  bem  Sef;euöl  ju  antifen  Oelen 
aitgemenbet  merben  fönnen,  barf  tu o^I  nicht  erfl  bemerft  toerbetu 
Huiles  antiques  aux  fleurs,  Scan  bereitet  biefelben  in 
ber  Subregjeit  dner  jeben  33lumc  auf  bie  oben  angegebene  SSet* 
fafuunggart. 

Huiles  antiques  melangees.  Siefe  entfielen  burch  bie 
SJlifchung  berfchiebener  antifer  Ode  mit  einanber,  benen  man  ber» 
febtebene  pajdiche  tarnen  beilegen  fann,  alö : 

Huiles  antiques  au  bouquet.  SDian  bermifche  mit  einanber: 
Huile  antique  au  jasmin  4 2o;h/  Huile  antique  au  Reseda 
6 Sott)/  Huile  antique  ä la  fleurs  d’orange  4 2oth,  Huile 
antique  a la  jonquille  6 Sotl;,  Huile  antique  ä la  vio- 
lette 4 2 oth,  Huile  antique  ä la  rosenmusque  8 2otfn 
Huile  antique  aux  mille  fleurs.  äftan  bcrmifche  mit  ein» 
anber  bie  im  vorigen  Sftegepte  angegebenen  antifen  Oele  mit  meh» 
rereu  anbern. 

Essence  dambre.  9JJan  reibt  in  einer  gläfernen  3tei6* 
fd)aale  1 2otf)  3lmbra  mit  2 Quentchen  Äanbigjucfer  unb  eben  f& 
bid  ©halattensmiebeln  ab.  S^ag  ©anje  mirb  in  einer  glafche  mit 
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f Guart  Spiritus  übrr^offcu  unb  etliche  Sage  an  einen  mannen 
Drt  gefMt,  unb  ber  Snbalt  bann  unb  mann  einmal  umgefdjüttelt 
unb  bann  baS  Jllare  in  eine  anbcre  glafc^e  dbgegoffen.  3Der  9lüdN 
flanb  fann  l;ietna$  aufs  91eue  mit  ©piritus  ertraljirt  merben, 
SaS  ©ange  mirb  bann  filtrirt  unb  gum  ©ebraudj  aufbcmafyrt, 
Essence  de  Muse,  SJtan  reibt  in  einer  gläfernen  3?eib* 
fc§aale  1 2otf?  SJfofdjuS  mit  1 Guentdjcn  3ll^etr  a<0  / bringt  baS 
©ange  in  eine  glafcfyc,  gießt  % Guart  reinen  SBeingeifl  fyinju 
unb  befjanbelt  es,  mie  bei  ber  Slmbraeffeng, 

©od  bie  ©peng  noch  mel;r  Sle^nlicbfcit  erhalten,  fo  fann  man 
1 Guentc^en  Slmbra  unb  T/2  Guent.  SSanide  mit  bem  SDtjfc^ufl 
gugleidj  in  Slnmenbung  bringen, 

Essence  de  Civette.  «ö'trrgu  merben  in  einer  3beibfd)aale 
1 2 otfy  3iberb  mit  1 Guentdjen  äucfer  abgerieben  unb  in  einer 
glafcfye  mit  l/2  Guart  SSeingeift  übergoffen,  unb  übrigens  bamit 
auf  gleiche  Strt  bcrfapren,  mic  bei  ber  Slmbra*®ffeng  bemerft  morbett. 

Sungfetnmtl#,  Lait  virginal.  ©S  merben  f)iergu  4 2otf> 
S3engoefyarg,  ©torar  in  Jtörnern  V2  2ot^>,  ßimmtrinoe  2 2otfj, 
SDiuöfatnüffe  1 2ot§,  1 Sotb  Sllfanna,  pulberifirt  unb  bann  in 
einem  Äolben  mit  1 Guart  reinen  SBcingeifl  übergoffen,  SKan 
fledt  bnt  Äolben,  nacbbem  mau  if)n  oben  mit  naßgemacbter  S3Iaf e 
berbunben  fmt,  burd)  meld)e  man  eine  ©tecfnabel  jlecft,  in  ein 
ermanntes  ©anbbab  unb  bigerirt  3 Sage  lang,  fcfyiittelt  bon  Seit 
gu  Seit  ben  Snßalt  gut  um,  SUsbann  gießt  man  bie  glüfftgfeit 
ab,  preßt  ben  Stüdfflaub  in  einem  leinenen  SBentel,  filtrirt  bie 
fämmtlicbe  glüfjtgfcit  burd)  Söfcbpapier  unb  f;ebt  fte  in  berfdjloffe* 
neu  ©lasftafdjen  gum  ©cbraud)  auf.  SBid  man  beim  Sßafdjett 
©ebraudj  babon  machen,  fo  gießt  man  babon  etmaS  in  reines 
SSaffer,  bas  babur$  gu  einer  moßlriccfyenben,  totfdidjen  9)iild) 
mirb , meld;e  bie  ©igenfdjaft  beftfct,  bei  einem  anljaltenben  ©e* 
brauche  eine  große  3artljeit  unb  feinere  garbe  gu  erteilen, 

2öjl  man  feines  S3cngoef;arg  tu  3iofengci|l  auf,  gießt  man 
etmaS  babon  ins  SBajTer,  fo  giebt  es  eine  fdöne,  meiße,  mof)l* 
riec^enbe  Wild). 

®S  laffen  ftdj  ber  3unfernmi[dj  aucl)  etliche  Sropfen  Slmbra 
unb  SDiofdjuSgciji  gufefoeit. 

Ober:  2/Jan  löft  SSengce  in  8 ©emicljtStf;fileu  äöeingeijl  auf, 
feilet  bie  glüfftgfeit  burd;  unb  bcrmifdjt  fte  mit  3 Steilen  9'iofcn» 
maffer, 

Slofemtttldj,  Lait  de  Rose,  #icrgu  bereitet  mau  guncidjjT: 
fuße  SKanbelmilcb*  3u  bem  ©nbe  flößt  man  g.  33,  1 Pfb.  mit 
Reißern  SBaffer  abgebrül;ctr,  barauf  in  foltern  SBoffer  abgefül;lte. 
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bann  abgefcl)ülte  unb  mit  einer  alten  ©erbiette  abgetroefnete  füge 
Stanbeln  in  einem  ©teinmörfer  mit  ^ölgcrner  Keule  ju  einer  brrt= 
artigen  Staffe,  mobei  man  etrnaS  Slofettioaffer  nnb  2 2otl;  Sucfer 
intb  bann  nach  unb  nad)  3 Quart  Siofemuaffer  jufebt  unb  SUleS 
tvofyl  burc^einanber  reibt.  Surd)  $ilfc  beS  3ucFerS  unb  beb  in 
ben  Slanbeln  enthaltenen  ©chieimS,  bereinigt  ftch  bao  fette  Del 
ber  Slanbeln  mit  bem  SSaffer  511  einer  milchigten  glüfftgFeit,  bie 
man  burdj  ein  giltrum  bon  lotfer  gelebter  Seinftmnb  bon  ber 
Kleie  ber  Slanbeln  abfonbert 

Dber:  Start  löfl  arabifdjeS  (Summt  ober  Sragatit  unb  Sucfer 
in  Faltern  SSaffer  auf,  fegt  eine  berf;ältnigmägige  Quantität  gutes 
Slanbelöl  l;in$u,  unb  bereinigt  Slttrö  fcureb  an^altenbeS  Quirlen 
mit  einanber.  Sun  löfl  man  2 Soth  bettebifdje  ©eife  in  1 S£geile 
ber  Sianbelmild) , in  gelittber  <§i(3e  auf,  fegt  bann  2 Soth  fein 
gefdjnitteneS,  reines  meines  SBacfyS  h*niu/  unb  trenn  biefeS  bon 
ber  ©eife  aufgelöfi  trorben,  trirb  bie  Staffe  mit  bem  übrigen  So*- 
fentraffer  unb  1 Quart  Stofengcifl  bereinigt,  unb  bann  bie  I jter* 
bureg  entjlanbene  Sofenmilch  in  gläfdjchen  gefüllt. 

Sie  Stofenmilch  ijl  als  befieS  Schönheitsmittel  befaunt.  3hr 
©ebrauch  jum  SSafchert  macht  bie  «£>aut  gart  unb  treig  , uttb  bei* 
treibt  bie  ettra  barauf  ftch  beftnbenben  ginnen  unb  ©ommerflecfe. 
Stan  mug  fte  ber  bem  ©ebrauche  immer  flarF  fcfjütteln. 

SJtiftci  gegen  ©ommerfproffen.  a)  2 Soth  geflogener  rö* 
mifdjer  Sllautt,  2 Soth  getragene  ©chtrcfelblumen  bermifche  mir 
li  Pfb.  Sofemoaffer  unb  \\  Pfb.  Qrangentraffer. 

b)  SluSgcbregter  ©aft  *on  unreifen  Johannisbeeren  ^ermifd^e 
mit  einem  Kaffeelöffel  boH  ©djtrefelmildj  jum  bünnen  SSrei.  Sie 
<§aut  trirb  bor  bem  Schlafengehen  bamit  befinden  unb  beS  Stör* 
genS  mit  lautrarmer  SSJl i Ich  abgetragen. 

c)  SaS  SSeige  bon  einem  ®i,  1 Quentchen  geflogenen  3uF* 
Fer,  1 ©glöjfel  boll  treigert  SSein,  trie  bor^>erge^cnb  bamit  beflri* 
chett  unb  bann  abgetrafchem 

SrocFcne  SÖlanbefyafle  für  bie  |)änbc-  3Äan  verflöge  l Pfb. 
füge  unb  etliche  bittere  Startbein  in  einem  Störfer,  unter  3ufafc 
bon  etmaS  SSaffer,  fein,  mifdje  aisbann  2 Quentchen  fef;r  fein 
pulberiftrten,  trotfnen  ©torar  unb  ein  trenig  tr  eigen  <f)onig  fnndu/ 
unb  flöge  Silles  äu  einer  feinen  Pafle  an,  bie  man  in  einer  S3uchfe 
bon  SSeigblech  aufbetral;rt. 

SSet  bem  SSafdjen  jerreibt  man  babon  ein  trenig  in  ber  h^h* 
len  <§anb  mit  SSaffer,  unb  bebient  ftch  berfclbert  jum  SSafchen  ber 
*§änbe  unb  ber  Sirme.  Ser  Pajle  Faun  man  auch  cttraS  bon 
toohlriechenben  ©eiflcnt  gufefcen. 
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©ine  feite  ^afte.  Sitan  mengt  1 $)fb.  feine  Saumölfeife, 
6 Soth  feingepulDerte,  florentiiüfdje  33iolentt>urjel,  2 Soth  meijjc 
Stärfe  jufammen,  fefec  20  Stopfen  gute«  Sabenbelöl,  eben  fo  biel 
©itronenöl,  10  Sropfen  Sergamottcl  unb  2 ©ran  S?ofcf)u8  fiinju, 
ft°Üc  2lflc3  in  einem  Sißrfcr,  unter  Bugiejjen  ber  erforberlichen 
Quantität  Dfofenwaffer  311  einer  meinen  3)ajte  jufammen,  bie  man 
in  SBtidjfen  bon  $>or3c£Ian  jum  ©ebraueb  aufhebt. 

2Bo^lri£C^ent>c§  23afcf)f)UU>cr.  2J?an  nehme  ben  3iiid’(lanb 
ober  bie  .ftleie,  toeldje  bei  ber  Sercitung  ber  Süanbelmilch  übrig 
bleibt,  unb  jlojje  benfefben,  nach  bem  Srocfenen,  311  einem  feinen 
^ulber,  unb  fefee  biefem  4 2otl;  ber  feintfen,  feingefebnittenen 
SSaumölfeife,  2 Quentchen  fein  geflogenen  Bimrnf,  i Qucntdmi 
bergl.  ©etDÜ^nelFen,  nebjl  2 Sott;  geflogene , ftorentini fcfje  Violen* 
tbursel  3u,  menge  McS  rcdjt  genau  untcrcinanber  unb  tykt  cS  in 
blechernen  Siichfen  311m  ©ebraueb  auf. 

präparirte  Seife,  als  SlaftS  3a  toohfrtechenben  Seifen. 

SBan  febneibet  feine  SBaumblfetfe  5U  büuncit  Spänen,  über* 
giefe  biefelben  in  einem  Sigel,  über  fcfiioacbem  geuer,  mit  ber 
erforberlichen  Quantität  Slcfentoaffer,  ein  toenig  Jtocbfals,  unb 
rührt  fte  mit  einem  bö^ernen  Spatel  in  einem  Seige  3nfammen, 
unb  giege  bie  SDlaffc  in  eine  ff a di c Schüffel;  fobalb  fte  g-ejfiafeit 
erlangt  l;at,  fchneibet  man  fte  in  Stüde  unb  laffe*fie  an  ber  Suft 
trodnen. 

Savon  fin  a la  Rose.  55tan  nteidje  3.  S3.  2 fPfb.  präpa» 
rirte  Seife,  in  6 Soth  Stofcngcifl,  ber  burch  (SocheniUc  roth  gefärbt 
ijt,  auf. 

Savon  au  bouquet.  93Jan  lüfe  3.  33.  6 $)fniib.  prä* 
parirte  Seife  in  einer  SKifdjung  non  20  Soth  Slutnengeill,  al8 : 
Slofengeijl,  Sa8mingeill,  -Kefebageijl , 3ottqui!Icitgci|l  unb  Subero* 
fengeifl,  tion  jebern  4 Soth,  auf. 

Savon  au  potpourri.  5Ran  löfe  6 fPfnnb  präparirte 
Seife  in  Scrgamottgcift,  Shpmiangeifl,  Stofengeifl,  Qrangenblüh* 
geifl,  Sielf’engeifl,  bon  jebern  4 Soth,  unb  Slmbrageijl  f Quent* 
eiten,  auf. 

Savon  aux  mille  fleurs.  SJlan  löfe  3 33.  6 fpfb. 
präparirte  Seife  in  einer  SDlifdjung  auf,  Don  2 Soth  Olofengeift, 
2 Soth  91efebagti|l,  1 Soth  SaSmingeijl,  2 Sotg  3onquillciigeifl, 
2 Soth  Suberofengeijf , 1/2  Soth  Orangenblütbgei(l,  2 Sotb  ä5eil= 
fengeifl,  2 Sotb  Stelfengeifi,  1 */2  Soll;  $eliotbropengei|l,  1 1/2  Soth 
Siosmaringeijl  % Soth  Shpmiangcifl  unb  1 Soth  Sabcnbelgei)!. 

Savon  a la  Sultan.  @8  toerben  6 $fb.  präparirte 
Spcife  aufgelüjf  in  20  Soff;  aromatifdjem  ©eijl,  welcher  jufammen* 
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gemifdjt  ijl  aitS  4 2otf;  Eau  de  Cologne,  8 üotb  3tofengeift, 
8 2otf)  Stefebageijt.  3>em  ©anjett  toerben  bann  2 2ot£  SSalfam 
non  Peru  ^ugefegt. 

Savon  ä la  Circassienne.  SKan  löjl  G Pfb.  prä* 
parirte  Seife  in  folgenber  gliiffigfeit  auf  non  17  2ot§  Drangen* 
bliitgmaffer,  5 Sotlj  feinem  Qrangettöl,  1 Quentdjen  Sieroltol,  12 
Sropfen  92elfenöf,  1 2 Sropfen  9Jtofd>uggeijl,  12  Sropfen  3lmbrageifl. 

Savon  de  Venus.  3ur  Sluflöfung  non  6 pfb.  präpa* 
rirter  Seife  menbet  man  an:  8 Soll?  Stofengeift,  8 Sctf)  Stefeba* 
gei|l,  4 2otb  Drangenblütf)tt>affer,  unb  fege  ber  Stiftung  12  Sro* 
pfen  erf)teö  Stofenöt  unb  12  Stopfen  SKofcguggeift  gu. 

Savon  de  Marie  Louise.  2)ie  Stuflöfung  non  fec§ö 
Pfb.  präparirter  Seife,  gefd)ief?t  in  einer  SKifcfjung  non  10  £otg 
Eau  de  mille  fleurs,  5 Sotg  Eau  de  Cologne,  5 Sotlj  Eau 
de  Lavande.  Surd)  Slenberuttg  (non  20  Soll;  aromatifd)cm  ©eifi 
non  6 Pfb.  präparirter  Seife ) laffen  ftd)  übrigeng  uod;  Slamen 
biefer  Seifen  barjlellen. 

^Jräpatttfe  ©etfe.  Um  eine  feinere  Seife,  bebufg  Bereitung 
vnoI;Irted)euber  unb  borg  gut  fc^äumenber  Seifen,  JU  erhalten,  fdjnei* 
bet  man  in  einen  geeigneten  Jteffel  non  ber  eben  gu  fieben  ge* 
lehrten  Seife  eine  beliebige  Quantität,  übergiejjt  biefelbe  mit  bem 
britten  Sgeil  ober  ber  Hälfte  tf;reg  ©emid)tg  glufroaffer,  meldjcö 
man  borfjer  gefallen,  läfjt  biefelbe  bei  gclinbem  geuer  unter  Um* 
rüfjren  jerftiefen,  arbeitet  fte  bann  gut  mit  bem  unter(lel;enben 
SBaffer  burd),  läft  fte  bann  eine  f;albe  Stunbe  ruf?ig  fielen,  (bod) 
mu§  baä  geuer  entfernt  merben);  hierauf  füllt  man  bie  Seife  oben 
ab,  in  fein  im  Söoben  burddödjerten  jtäflen,  fdjneibet  fte  naä£)  bem 
©rfalten  aug,  unb  troefnet  fte  an  ber  Suft* 

®iefe  Seife  bient  alg  ©runblage  ju  bett  meijlen  parfiimirten 
Seifen,  fo  ftie  befonberg  jum  Qpobelbof. 

SSo^lucdjenbc  SJlanbelfetfe.  9Kan  übergießt  g.  33.  1 Pfb. 
feine,  meifje  33aunti3lfeife,  nadj  bem  Staben  in  büntte  Späne  mit 
1 pfb.  meidjem  SBaffer,  bringt  eg  in  einem  reinen  ©efäfe  über  ge* 
ltnbeg  jlcglenfeuer  jum  Äocgen,  mobei  Meg  mit  einem  l;itfjernen 
Spatel  umgeriigrt  rnirb.  Söenn  bie  Seife  jergangen  ifl,  fege  man 
f Quart  93tanbelmildj,  melcge  t»on  bittern  5Jlanbeln  bereitet  tnor* 
ben,  fjinju,  unb  menn  bei  fortgefegter  ®rf)igung  bie  gfüffigFeit  fo 
toeit  nerbiinftet  ifl,  ba$  eine  berauggcitommene  Probe  eine  f$au= 
mige  SJlaffe  barflellt,  bie  nicht  an  ben  §änben  flebt,  fo  nimmt 
man  baö  ©efä£  bom  gener  unb  läßt  bie  SKaffe,  unter  beflänbi* 
gern  Umrüsten,  etrnaö  ab£üf;len,  fegt  bann  20  Sropfett  Stofen* 
^oljöl,  10  Sropfen  SSergamottöl,  eben  fo  Diel  XabenbrWf,  ttebfl 
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6 ©ran  SUfofc^uS  btnju , unb  ttacbbem  SlßeS  aufs  33oßfommenfte 
mit  einanber  bereinigt  morbeu,  gieft  man  bie  SDiaffe  in  eine  fyoU 
jcrne  ©djad;tel,  bie  mit  Rapier  belegt  unb  beren  33oben  burcb* 
löchert  ijh  SJtan  lägt  au  einem  matmen  Drte  bie  ©eife  auStrocf* 
nen  unb  fdjneibet  fte  bann  in  ©n’ufe. 

SRatt  bereitet  bicfelber  inbent  man  2 $>fb*  bene* 
tianifcbe  ©eife  in  einem  geräumigen  ©laSgefäfe  mit  ~ $fb.  recti* 
ftcirtem  feranntmein  flüfftg  mad)t,  unb  mäbrenb  bie  SDtaffe  no^ 
nid)t  ganj  erfaltet  ifl,  1 Duentcbeu  ©ebroöl,  30  Stopfen  Otofen* 
^oljöl  unb  10  Sropfen  SSifamtinftur  barunter  mifdjt. 

9lacT)  gehörigem  llntercinanberfcbütteln  giegt  mau  bie  9J?affe 
in  baju  bereitete  S3lecbformen  aus,  unb  nad)ber,  fobalb  bie  Safcln 
erfaltet  ftnb,  merbnt  fxe  in,  mit  fcbön  Jitbograp£)irtcn  ©tiquettS 
berfebeneS  Rapier,  gerltcb  eingefd;lagen. 

§ant>feife  ;$U  fertigen»  Tlan  fuebt  ftcb  eine  gute,  mcipe  ©eife 
$u  betragen,  barin  baS  SUfali  nicht  bormaltet,  maö  man  baratt 
erfennt,  baj?  btefelbe  ftd)  beim  SluötrocFnen  an  ber  £uft  mit  feinem 
meinen  Ueberjuge  bebeeft.  9?adjbem  man  eine  beliebige  SJlenge 
©eife  in  fleine  ©triefe  jerfdjnitten  fyat , bringe  man  biefelbe  mit 
einer  gleichen  2Renge  Stegeumaffer,  barin  auf  1 Sftaaft  2 £otb  ©oba 
aufgelöft  ftnb,  in  einem  fdgcfltcben  ©efä§  aufs  §euer  unb  laffe  bie« 
felbe  fcbmeljen.  ©obalb  bie  9)taffe  gleichförmig  gemorben  unb  ftd) 
bis  auf  36 — 40  ©rab  abgcfitplt  bat,  mifd)e  man  fo  biel  Kartoffel* 
jiärfemebl  barunter,  als  gefdje^ett  fann,  um  nod)  Äugeln  barauS 
ju  formen.  ®be  baS  Sefetcre  gef c^tegt , fann  man  moblriecbenbe 
Oele,  ober,  fofern  man  bie  ©eife  bon  rotf;er  garbc  ju  haben  miinfd;t, 
eine  ganje  geringe  SJienge  Binnober  snfe($eiu 

©in  gutes  SB  a fd)  p u l b er  bereitet  man  aus  benfelben  3n* 
grebiettjen,  nur  mit  bern  Unterfcbiebe,  ba§,  anjiatt  bie  ©eife  in 
SBaffer  aufjulöfen,  nach  gefebebener  Slustrocfnung  in  geltnber  Sßärrne 
man  ein  gleiches  ©emid)t  ©tärfemebl  jufefct.  ©oll  baS  ©eifenpulber 
jum  Slaftren  bienen,  bann  fe£e  man  nur  halb  fo  biel  ©tärfemebl 
ju.  S3eim  ©ebraudj  ifl  barauf  ju  merfen,  ba§  baS  SBaffer  nie 
fo  bamit  in  SSerübrung  gebradjt  merbe,  bag  bie  ©tärfe  ftcb 
in  Äleijler  auflöjl. 

©oSmettfdje  ^omaben* 

^Jcmtabe,  hielte  ben  £emt  erhalt  SJlan  laffe  in  einem 
neuen  irbenen  Siegel  1 Öuentcben  meines  SöacbS,  2l/2  Sotb  SBatl* 
ratb  unb  4 Sotb  frifc^eö  Sftanbelöl,  bei  gelinbem  geuer  fcbmelscn,  ent* 
ferne  baS  ©efäfj  bon  bem  §euer,  unb  men n bie  SWaffe  ju  erfalteit 
anfängt,  fefct  man  tropfenmeife  2 2otb  JÄofenmaffer  binru  unö 


GoSmetifdje  ^omabetn 


153 


reibe  9Wea  burch  einanber,  fülle  fte  bann  in  Vledjbüchfen  unb  ^ebe 
fie  an  einem  füllen  IDrte  jurn  ©ebraudje  auf*  2Rit  biefer  $)omabe 
iiberßreicht  man  bea  9?ad)ta  baa  ©ejtc^t  unb  bie  §änbe*  Sie  bient 
auch  bei  Auflegung  ber  Schminfe. 

3ßomabe  gur  ©cfd)meibtgmad)ung  ber  *f>auf.  9Jian 
fchmelje  in  einem  irbenen  Siegel  über  ^to^tenfeuer  4 Soth  frifd)e 
Sacaobutter,  2 Soth  äßallrath  unb  4 Soth  frifch*®  SJtanbelöl  ju* 
fammen,  reibt  ea  bia  jum  ©rfalten  unb  fefee  babei  etmaa  SaPen* 
belöl  $u. 

0d)ned;enpomabe  jur  Verfeinerung  ber  f>aut.  5Jian 
[affe  in  einem  ©efäge  1 f)fb*  Schmeinefchmalj  im  SBafferbabe  aua, 
fefce  2 Quentchen  feingefchnittene,  frtfije  ©ibifchmimjel,  unb  8 Soth 
^erflogene  Sßegefchnetfen  ^in^u,  rü^rt  2(ücö  mobl  untereinauber 
unb  [affe  ea  4 Stunbeu  in  ber  SSätme  fielen,  morauf  ca  burch 
Seinmanb  gebriidt  mirb.  SSenn  bie  ^)omabe  faß  erfaltet  iß,  fchlage 
man  fte  mit  einem  breiten  Spatel  ßarf  burcheinanbcr* 

Rinnen  ücrtreibenbe  ^Jomabe.  9Jlan  laffe  in  einem  irbe* 
nen  Siegel  1 Soih  reiuea,  meifjca  Sßacba  über  gelinbem  Äo^ten* 
feuer  fchmeljen,  fe(3e  12  Soth  fü^eö  SKanbclöi  unb  3 Quentchen 
SSadratl;  btn5u,  unb  ^a(Te/  nadjbem  bea  ©efäß  Dom  geuer  abgc* 
nommen  morben,  ben  5n^a[t  beffelbcn , unter  öfterm  Umrühren, 
abfüplen.  SSSenn  biefelbe  nur  noch  laumarm  iß,  fefee  man  i^r 
16  Seth  boppeltea  Jftofenmaffer  ju,  unb  fcplage  mit  einem  Spatel 
baa  ©anje  burd)eiuanber  bia  er  recht  meiß  gemorben,  unb 

fülle  ea  bann  $ur  Slufbcmahrung  in  Söpfe*  £>iefe  5)omabe  ge* 
mährt,  außer  ber  Vertreibung  ber  ginnen,  übrigen®  auch  b.en  Vor* 
theil,  bie  §aut  ber  ^erfonen,  bie  ftch  ber  Schminfe  bebienen,  t)or 
Verlegung  ju  fd^üfeeti , befonbera  menn  bie  Schminfe  Poit  fdjäb* 
licken  Subftanjen,  mie  3intiober,  Karmin  :c.  ^ufammengefegt  iß* 

Stypenpontabe.  SÖfan  laffe  in  einem  fdjitflichen  ©efäße, 
über  gelinbem  Hohlenfeuer , 6 Soth  reine®,  meißea  SBadja  in  16 
Soth  Süßmanbelöl  fchnteljen,  fefce  2 Soth  Sllfannamurjel  f;in^u, 
unb  erhalte  ea  3 Stunbeu  in  ber  Söärme,  gieße  baa  ©anje  burch 
feine  Seinmanb  in  einem  marmornen  Dörfer,  unb  fc(3e , unter  an* 
haltenbent  Schlagen  mit  einem  Spatel,  nach  unb  nach  6 Sropfett 
3?ofenbl  huiju,  unb  fülle  bann  bie  ^ornabe  in  fleine  Steinbüchfen. 

2)iefe  ^omabe  iß  ein  Por^üglichea  Mittel  bei  aufgefprungenen 
Sippen  unb  gegen  aufgefprungene  §änbe. 

3ubcrettun$  bcö  fettes  $u  ben  ^ontaben*  £aa  thierifche 
gett  mirb  um  fo  ehr  ranzig,  unb  erhält  einen  unangenehmen  ©e* 
ruch,  je  meiner  ca  iß,  ober  je  ßärFcr  bie  §i(:>e  mar,  bei  ber  ea 
öuagefchmoljen  mürbe,  unb  je  mehr  Seimtheile  bamit  Perbunben 
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bleiben.  Sg  muß  baher,  ttad)bem  eg  Dorier  forgfältig , t>ermitelfi 
beg  SSSafferö , Don  allem  atthängenben  331 ute  gereinigt  morben,  ent* 
tneber  bei  gelittbcr  Htfe^  ober,  mag  noch  beffer  ifT,  burdj  einen  3ufa(s 
Don  SBajTer,  gefdjmoljcn  merben,  in  meinem  ledern  gaHe  bie 
Scimt^eile  ficb  leister  angfebeiben , ioenn  Dag  gett  mäl;renb  beg 
©djmcljeng  öfterg  mit  bem  SBaffer  bnrchgeriibrt  mirb.  — £amit 
bag  gett  eine  meiße  garbe  begatte,  unb  jebegmal  ber  gefd)mol$ene 
3lntf;eil  abgef^öpft  unb  burch  einen  feinen  2)urd)fchlag  in  ein 
teineg,  irbeneg  ©efäß  getf;atr. 

Um  eine  gute  $omabe  ju  verfertigen , muß  man  2 SHjeifc 
©djtoeiuefett,  1 S^eil  Hammeltalg  unb  1 S^eil  Siinbgfett  nehmen, 
unb  foO  fie  fehr  meiß  augfallcu,  fo  nimmt  man  nur  1 Sbril 
©chföeinefett,  1 Shed  Siinbgfett,  2 Shfde  Hamwlfctt  unb  2 Soth 
reineg,  toeißeg  3ßad)g  auf  jebeg  $)fnnb  S'ett. 

fÄÖmifefje  >Pomabi%  Sltan  fc&meljt  ©djtoeittefchmalj  unb 
©d^öpfentalg  mit  etm.ig  ©alj , (um  bie  Uttreinigfeiten  megjubrin» 
gen)  unb  feilet  eg  burd)  ein  moüeneg  Sud)  in  einem  jbeffcl  mit 
SBaffer,  morin  eg  mit  einer  hölzernen  jteule  gut  gelingen  unb 
auggemafeben  mirb.  Hierauf  gießt  man  bag  Sßajjer  ab  unb  frifdjeg 
barauf,  läßt  eg  einige  3 nt  fielen,  fd)lägt  cg  mieber,  unb  fä^rt  ba* 
mit  fort,  big  eg  feinen  ©erud)  mel;r  [;at.  ©obarm  legt  man  bie= 
feg  fd)id)tmeife  mit  mol)lried)enben  SStumen  unb  jträutern,  Don 
melden  man  ber  ^omabe  ben  ©erud)  geben  mid,  in  einen  Äeffel 
unb  (Mt  ihn  an  bie  ©ottne.  Stach  einer  flcinen  3irifd)enjeit 
fdjmeljt  man  eg  über  einem  gelinben  S'cucr,  unb  läßt  eg  burdj 
ein  modeneg  Such  laufen.  2>ie  jurüdgebltebeneti  Äräuter  brütft 
man  gelinbe  aug  unb  mifdjt  ben  ©aft  unter  bie  ^omabe. 

Siefe  ^omabe,  bie  megen  if>reö  angenehmen  ©erudjg  überall 
beliebt  ijl  unb  rneit  unb  breit  Derfauft  mirb,  Derbient  empfohlen  ju 
merbeu. 

feilte  SJofm^omabe.  Pomade  fine  a la  rose»  5Ran 
jerlaffe  tu  gelinber  SBärme  eine  gemiffe  Quantität  ber  oben  äuge* 
gebenen  gettmifchung  unb  mifdje  fo  Diel  Sropfen  3iofcnöI  ba$u, 
\ big  bie  ^omabe  ben  gemünfehten  ©rab  Don  SBohlgeruch  erhalten 
hat.  SffiiH  man  if;r  eine  braune  §arbe  geben,  fo  Dermengt  man 
©hocolabe  ohne  3ufer  bamit* 

SBie  bie  Siofenpomabe,  fo  merben  alle  feinen  ^omaben  6er ei* 
tet,  benen  man  ben  Söoblgerudj  Don  Slutnen  geben  toid.  SDiatt 
fegt  fo  Diel  ®f[en$  ber  äthetifdjenDele  hin5U,  big  fte  ben  beliebigen 
ober  gehörigen  Parfüm  erlangt  fyat.  ©o  bereitet  man:  Pomade 
fine  au  Jasmin,  ä la  fleurs  d’orange,  ä la  jonquille,  au 
reseda,  ä la  violette,  a la  vande  u*  af  m. 
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Pomade  a l’heliothrope»  9Jlan  gerlaffe  im  SBaffer* 
habe  gleite  ®en?icbtstbeile  t>on : Pomade  au  jasmin,  ä la  rose, 
a la  fleurs  d orange,  a la  tuberöse,  unb  menn  bie  $)omabe 
bann  beinahe  erfaltet  ift,  bermifdjt  man  etmaS  Sanide  bamit,  tt?o* 
burd)  ber  Parfüm  bnn  ©erudj  ber  üBhime  ähnlich  roirb. 

Pomade  a la  Circassienne.  5Dtan  bermifcbt  1 
im  SBafferbabe  gefcbmo^cncn  unb  beinahe  bis  gum  ©rftarren  abge* 
fühlten  getteS,  mit  1 £otb  33ergamottöl , 1 Quentchen  Sleroliöl, 
1 2otb  91elfenöl,  2 ©ran  Slmbra  unb  2 ©ran  SHofcbuS» 

= ^5oiltabc*  SRan  fchmilgt  2 Soth  Slinbermatf,  fefct 
baju  1 Soth  frifd)eö  ©cbmeinefett,  bann  berbiinne  man  l/2  G^uent* 
eben  Sfnna=@nract  mit  etftaS  91ofemt>affer,  mifd)e  es  bagu,  fo  mie 
V2  Quentchen  perubianifeben  Sklfam,  1 ©crupel  SSergamottöl,  hier 
Sropfen  ßimmtöl  unb  1 ber gT*  Stofenöl. 

3?tnbermarE  = 3ßomabe  r um  baS  SBadjStbum  ber  $aare  ju 
beförbern»  Silan  lajje  3.  ©4  1 $>fb.  JRinbermarf  in  ber  SBärrne 
jergehen,  unb  metin  c§  bann  ein  menig  Falt  gemerben,  bermenge 
man  bamit  12  2otb  Pomade  ä la  fleurs  d’orange,  1 Sotb  gel- 
bes £öad)S  unb  1 Sotb  SSergamottöl.  SaS  SöacbS  rnirb  im  SSaf* 
ferbabe  in  ber  Drangenblütbpomabe  aufgelöd. 

0d)U>etjcr=Äräuferöl^omabef  um  bas  SBacbstbum  ber^aare 
ju  beförbern.  3u  1 §)fb  borjle^enber  Siinbermarfpomabe  fepc  man 
6 Soth  Del,  tteldjeS  man  aus  aromatifeben  ©^meiger^räutevn  be* 
jogen  §at,  unb  berme^re  bas  gelbe  £8ad;ö  um  1 Sotb» 

Slrcntaftf^er  ©dntmjcr « trauter  = §aar  = Spiritus* 

Silan  meiche  3.  33*  1 $)fb*  aromafifdje  ©djmeijerfräuter  in  G Quart 
reinen  ©pirituS  8 Sage  lang  ein,  giefie  aisbann  bie  gliiffigfeit  ab, 
preffe  ben  Slücffianb  aus  unb  ftltrire  baS  ©anje  bureb  gliefjpapier* 
2BiH  man  ben  Spiritus  farblos  b^ben,  f°  buirb  er  im  SBafferbabe  befhdirt* 

Siefer  ©pirituS  I;at  nicht  mff  bie  ©igenfepaft,  baS  3Baö)Stbum 
ber  $aare  ju  beförbern,  fonbern  er  ijt  auch  ein  ganj  bezügliches 
Mittel,  bie  ^eftigflen  Äopffchmergen  ju  vertreiben,  baS  ©epirn  ju 
{lärfen  unb  baburep  baS  berlorene  ©ebäcbtnifi  mieber  jurücf  ju  führen. 

2lromatifd;c§  ©$rtm$er  = trauter  » $aatöl 

Silan  meiebt  3.  35»  1 ^)fb.  aromatifepe  ©cbtt>ei3erfrauter  in 
6 $fb.  S3ebenbl  4 Sßod;en  ein,  gießt  bann  baS  Del  bureb  ein  $iU 
trum,  preßt  ben  Slücfjlanb  aus,  unb  gießt  beibe  glüffigfeiten  3U= 
fammen.  Sie  ©igenfehaften  btefeö  Kräuteröls  ftnb  ungefaßt  bie* 
felben,  rnie  bie  beS  $aarfpiritu$. 
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1)  a.  92ttud;ervulüct  auf  Äoljlcn.  SSci^raud^ , Sernflein, 
SSachholberbeeren,  Don  jebem  1 $)funb,  Senjoe,  Budtr,  Don  jebem 
V2  9)funb$  SaDenbelblumen  unb  Stofen,  jtbeö  f $funb,  »erben, 
jebeö  für  ftdj  gerjlogen  ober  jerfchnitten,  burd)  einen  Durdjfchlag, 
burd)  »eichen  es  in  Sinfengröfje  fällt , gegeben,  unb  nadjbent  baö 
feinere  abgeftebt,  jufammengemifcbt. 

b*  SSernflein,  äBeihraud),  jebeS  1 $)fb.,  Sen§oe,  ©torar,  Don 
jebem  T/2  SJtafiir,  Steifen,  SaDenbelblumen,  unb  rot^e  Stofen, 
Don  jebem  - ^3fb»,  »erben  »ie  oben  behanbelt* 

2)  a.  Äönij}Öräuc[)erpuh)er  (auf  »armes  sied)  ober  Öfen 
$u  ftreuen.)  Steifen,  3immt,  Senjoe,  Don  jebem  J/2  $fb.,  ©torar 
5A  S5fbv  Karbamom  3 Soth,  SaDenbelblumen  unb  ©jfigrofen,  Don 
jebem  % $fb.,  Sergamottöl,  ßebroöl,  SaDenbelöl,  Don  jebem  1 Soth, 
Steroliöl  l/2  Soth*  ©ämmtlidje  jum  3erfto£en  unb  3erfd)neiben 
geeigneten  ©pecicS  »erben  jerfleinert,  burd)  einen  feinem  Durch3 
fchlag  ober  ©ieb,  »ie  bei  obigem,  gerieben,  baS  Feine  burd)  benfel* 
feen  leicht  abgefdjmengt,  bamit  fie  möglid)ft  gleichförmig  feien  $ bie 
Stofen,  in  Deren  ©rmangelutig  man  auch  Päonien  (^ftngftrofen)  an» 
»enben  fann,  »erben,  nachbem  fte  jerfdjnitten,  mit  fehr  Derbünnter 
©dj»efelfäuren  (1  ©äuren  8 Jßaffer)  befprengr,  mit  berfelben  $»i* 
feiert  ben  §änbcn  gerieben,  bamit  fte  gleichförmig  burd)»cid)en,  bann 
getroefnet,  jn  beut  fiebrigen  gemifcht;  »enn  bie  trodenen  ©pecieS 
jufammengemifcht  ftnb,  »iegt  man  bie  Öele  ab,  mifd)t  fte  mit 
4 Soth  jtarfem  SSeingeift  unb  mengt  biefe  Stiftung  gut  unter* 
©ehr  fchön  Don  Slnfehen,  Don  ©erud)  bem  eben  befc^riebenen  gleich 
unb  fehr  leicht  ifi  golgenbeS: 

b»  SSenjoe,  ßaöcariHrinbe,  Steifen,  Qimmt,  ©torar,  Don  jebem 
1 ?)fb.;  blaue  Kornblumen,  ^äonienblumcn,  ßitronenmeliffe , Don 
jebem  1 V2  $fb.,  SJtajoran  £ S3fb.,  Stingelblumen  % $fb»,  Serga= 
mottöl,  (Sebroöl,  SaDenbelöl,  Don  jebem  3 Soth,  ^erubalfam  2 Soth, 
(Saffiaöl  1 Soth,  ®ffigäther  1T4  Soth,  SSeingeifl  Don  86%  1 |)fb. 
Die  ©pecieS  »erben  »ie  bei  bem  Dorigen  geftebt,  bie  Päonien  mit 
©ch»efelfdure,  »ie  bort  behanbelt,  unb  nachbem  bie  trodenen  ©pecieS 
gufammengemifcht,  bie  bereinigten  gliiffigfeiten  jngefefct*  Seibe  Ie|$tere 
StäucherpulDer  müfjen  in  gut  Derftopften  giafchen  ber»ahrt  »erben» 

c.  ÄOtttgöraud)*  ä)tan  jerfchneibet  5 Soth  getrodnete  ober 
rothe  Stofcnblatter  in  jarte  ©ti idd)en,  unb  fchlägt,  bermittelft  eines 
©iebeS,  baS  feine  ^ulDer  ab;  luerauf  nimmt  man  6 Soth  Storax 
calaxnita,  eben  fo  Diel  Florentiner  83iolen»ur$el,  2 Soth  ©e»ürj» 
nelfen,  1%  Soth  Simmtbliithc,  1 Soth  Simmtrinbe,  madht  SUle9 
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ju  einem  ethhiS  gröblichen  ^ulber,  vermengt  barnt  $lde§  genau  mit 
eitianber  unb  mengt  bann  noch  4 2oth  fc^öne , blaue  gut  getroef* 
nete  Sabenbelblüthe  barunter  unb  tröpfelt  $u  bem  gaujen  ©emenge 
noch  \ Quentchen  JRofenfalj  unb  jehn  Sropfen  Sergamottöl  unb 
hebt  MeS  in  gut  öerjbpften  ©läfern  auf,  S)iefe3  Siäud)erpulber 
hat  einen  überaus  angenehmen  ©erlief),  rnenn  e3  auf  ein  nicht  ju 
hei^  gemachtes  Siech  K.  gefreut  ioirb. 

8)  SidltC^ereffenj*  helfen,  SaScaridenrinbe,  Piment,  SSeih3 
raudj,  non  jebem  2 Soth,  Florentiner  23etlch entDiir^el  % 3)fb.,  Sen* 
joe,  feinen  3intmt,  non  jebem  4 Soth,  SUtSfatnuß,  ^erubalfam, 
jebeS,l  Soth,  fUiffiger  ©torar  3 Soll;,  Sergamottöl  £ £oth,  ©ebroöl, 
Sabenbclöl,  jebeS  1 Quentchen,  3Jofenöl  25  tropfen,  SBeingeijl  non 
99°  2 $fb*  9JJan  bringt,  nad)bem  bie  ©pecieS  jerfleinert  ftnb, 
in  etnen  ©lasfolben,  nebft  bem  flüffigen  ©torar,  gießt  bett  SBein* 
gei|l  barauf,  oerfd)ließt  mit  Slafe,  tnie  bei  ben  Firniffen  gejeigt, 
unb  jledt  6 Sage  in  gelinbe  Sßärme,  mährenb  Welcher  Seit  mau 
gutoeilen  umfehü ttelt 5 alSbann  brütft  man  baS  Fliiffigc  burd)  ein 
Sud)  nom  gefien  ab,  übergießt  festeres  nochmals  mit  1 $fb.  Sßein* 
geifi:  unb  läßt  tnieber  6 Sage  Riehen 5 bann  toirb  abqepreßt,  bie 
©ffen^en  jufammen  gegoffen,  burch  Fließpapier  filtrirt  unb  bann 
bie  citherifcben  Gele  unb  ber  ^erubalfam  jugemifcht* 

3) iefe  ©ffeuj  mirb  auf  marmeS  Sied)  ober  auf  ben  Ofen  ge» 
tröpfelt,  toenige  Sropfen  verbreiten  ben  angenehmfien  ©eruch  im 
3immer. 

4)  9iäncher^a^ter.  Selinpapier  mirb  non  beibett  ©eiten, 
mittelji  eineö  meinen  ^Pinfela,  mit  ebenbefdjriebener  ©ffenj  beftri* 
chen,  nad)bem  ber  Ueberjug  trod’en,  ttmS  balb  gefcbieht,  in  ©ebej* 
ober  Suobe^blätter  jerfchnitten  unb  gut  nerpatft  aufbemahrt. 

5)  3uütd)erefftg.  1 £otl;  Sergamottöl,  1 Soth  Sdelfcnöf, 
8 Sropfen  3immtöl,  1 ©crupel  perunianifcheu  Salfam,  1 Soth 
©ffigätl;er  (rein),  1 Sott;  ©ffigfäure  unb  12  Sott;  reinen  2llfohol  Von 
90%*  2>aS  ©an5e  mirb  äufammengemifcht  unb  in  gut  nerfd)lcffe- 
nem  ©lafe  aufbemahrts 

©iuige  Sropfen  auf  ben  Flohen  gefprengt , nerbreiten  ben 
angenehmen  SSoblgeruch* 

Potpourri  cle  Rose*  ©3  rnerben  1 $fb.  frifdje  Siofenblätter 
(Sentifolia)  4 Sott;  frifche  (menn  nicht  getrocknete)  genommen,  ein 
Quentchen  helfen,  1 Quentchen  3immt,  mit  ©al$  nermifd)t  in  ei* 
ner  Jtrufe  feft  nerbunben  unb  beim  ©ebraud)  ettoas  banon  in  bie 
Ofenröhre  gemorfen,  Verbreitet  einen  frönen  ©eruch  unb  ifl  babei 
fo  bidig  unb  fann  ftch  ein  5*^  ohne  SJJühe  bereiten,  mau  rann 
ftch  tum  bem  fdjöneu  ©eruch  feinen  Segriff  machen* 
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7)  ^Jöt$3CUrtU  SloSmarin,  SSaftlifum,  £aDcnbelblumen,  (§i* 
tronenmeliffe,  33?ajoran,  Öuenbel  (gelbfümmel),  Don  jebem  4 Sotfv 
©emüqnelfen,  SRuefatblumen,  Simmf,  Don  jebent  2 £oth,  Ponte* 
ramjenfchalfn,  aus  Denen  baS  toeige  SDZarF  entfernt,  6 Sott;  5 nach* 
Dem  ?lHeS,  ioie  beim  HönigSräucherpulDer,  jerfdjnuten  unb  jerftc§en, 
toirb  eS  mit  4 £oth  geputocrtem  ©almiaf  unb  4 £oth  an  ber  2 u ft 
3erfafleuem,  fohlenfauren  Patron,  Verfallene  fpfiallifirte  ©oba)  ge^ 
mengt  unb  in  feflDcrfchloffencn  glafchen  auf6emahrt.  Sient  als 
SSo^Igerucb,  ber  ftd)  beim  £)effencn  ber  ©efäfe  Derbreitet. 

8)  3iaud)erfit3d;en.  a.  3vot^e  3Jäucberferj$en.  Sftel* 
fen,  ßaffia,  ©lemihaq,  jebeS  4 £oth,  SSeihraudj,  9Jlaftir,  SSernjlciu, 
Senjoe,  Don  jebem  5 £oth,  HaeParilleiirinbe  10  £oth,  £abenbelblu* 
men  1 pfb.,  flüfftger  ©torar  f Pfb.,  feingemahlenes,  ^eürol^a 
©anbel^olj  3 Pfb.,  nacktem  Silles  |u  feinem  PulDer  geftofjen  unb 
gefiebt  ift,  toirb  cS  mit  Sraganifchleütt  ju  einer  formbaren  SJZaffe 
gefnetef. 

b.  iDbct:  §edrot^en  ©anbei  3 Pfb.,  SaDenbelblumen  1 Pfb., 
flüfftgen  ©torar  ein  halb  pfb.,  ©afft«,  5i elfen,  Haefariden,  33er^oe, 
Don  jebem  ^ Pfb.,  ©afftaöl  1 £otb,  merben  mie  oben  be£)anbelt. 

SKan  übergieft  mehrere  Sage  Dorl;er,  ehe  man  ben  ©d)leim 
gebrauchen  mill,  1 S^eil  Tragant  mit  10 — 12  Steilen  faltem 
äßaffeiS  unb  läjjt  ihn,  unter  öfterm  Umrühren  flehen  5 menn  er 
ju  einem  bitfen  ©d}Ieim  angequoöen,  giefjt  man  if;n  Durch  einen 
feinen  Sutd)fd)lag,  man  ermannt  1 Sf;eil  nnb  fnetet  juerfl  ben 
flüfftgen  ©torar  mit  bemfelben,  aümalig  etmaS  PulDer  jufepettb, 
Durch,  Damit  ftd)  lepterer  gut  unter  Das  PulDer  Dertheilej  bann 
fepe  man  uad)  unb  uad)  Den  übrigen  ©djleim  jum  PulDer  unb 
fnetet,  bis  Die  SJiaffe  formbar  mirb*  SZan  Darf  biefe  Arbeit  nicht 
in  eifernen  ©eräthen  Dornehmett,  fonbern  in  h^ernen  SJZulben, 
meil  fonft  Die  garbe  ber  Heqchnt  leibet  unb  bläulich  mirb.  Sie 
fertige  SRaffe  mirb  auf  ^öljchen,  melche  mit  ber  Safs  ber  üerj- 
djen  Don  gleicher  ©tärfe,  unb  oben,  in  ber  SJUtte,  mit  einem  l;cv= 
Dorragenben  ©tifte  Derfehen  ftnb,  geformt. 

c.  ®d)tuarje  9ltiuc^crfcrjd;en.  SBcnn  man  hierzu  biefelbcn 
Sngrebienjen,  tote  ju  ben  rotheit  Äerjdjen  b.,  ftatt  beS  ©anbelS 
über  4-J  Pfb.  pulDer  Don  gut  ausgebrannten  Hohlen  nimmt,  fo 
erhält  man  fchmarje  9täud?erf ergeben , tt>eld)e  beim  Slnjünben  Diel 
angenehmer  riechen,  als  jene.  SaS  Publicum  fc^cint  ftd)  aber  jefct 
befonberS  auf  Die  rothen  gefegt  31t  ha&etb  ma8  toold  Daher  fom= 
men  mag,  mul  in  ben  meijten  fchmaqen  Herren  SSernfkin  unb 
Söeihraud),  ober  bodj  einer  Don  beibcit  Dorhanbcn  mar  unb  ifl, 
Diefer  ©erud)  ifl  Dielen  9}Zenfd)en  sumiber. 
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(Sine  gute  Sßorfchrfft  ig:  SSenjoe,  SOta jlir,  helfen,  SucFer,  fcoit 
jebem  4 So th,  Statfaxiüt  5 Soth,  p fjtflcr  Storni;  f $fb.,  6af- 
ftaöl  1 Quent.  Saoetibelöl  2 Quent.,  Jtofylen  4 $Pfb. 

£er  Sragantfehleim  braucht  51t  ben  fdjmaqen  9täutf;erferj^eu 
nicht  fo  bitf  3U  (ein,  ala  ju  ben  rotf?cn;  auch  gebraucht  mau  bei 
meitem  nicht  (0  Diel,  ala  511  jenen.  3m  Sftothfaß  fann  mau  auch 
Stärfefleißec  gebrauchen,  aber  nicht  bei  ben  rothen. 

9)  «Potpourri  gegen  feie  9Roften.  SJtan  nehme  5 $funb 
Sägefpäne  Den  itienholj,  1 ^)fb.  Sabenbelblumen,  jrnei  Sotb  Jlam* 
pher,  i±  Soth  SSifamhäutchen,  2 Soth  3ioamarinöl,  1 Soth  33er* 
gamottöl  unb  J Soth  Sabenbclör. 

5?achbnn  Mea  gehörig  jerfleinert  unb  ftohl  untereinanber 
gemifcht  iji,  mirb  ea  ala  genanntea  Mittel  angetoenbet. 

10)  ®Uglifd)CS  Stiedjfalj.  3u  fchöngeformte  glaconö  bringe 
man  fdjmefelfaurea,  Frpßafliftrtea  Jfali,  in  f leinen  Stückchen,  bie 
mie  gefdjliffen  auafeheu,  unb  fülle  mit  bemfetbeu  baa  ©läöchen 
faß  an)  bann  gieße  man  concentrirteu  SJabiealefjtg  bariiber,  unb 
(ege  bann  noch  einige  Sropfen  Aether  aceticus,  SabenDe!-,  S3er^* 
gamott'  unb  Shtjmianöl,  unb  ein  ganj  toenig  S3enjoetinf tur  fpSU, 
fo  iß  nach  24  Stunbeu  (toährenb  n? eichen  baa  ©efeiß  berfthlcffett 
iß)  baa  Siiechfafj  fertig. 

11)  3lteel)pfd;d)enf  um  bet  Traufen  ntdjf  angefteeft  311 
m erben.  Scan  fchüttelt  in  ein  glacott  Don  JtrpßatI,  mit  einem 
eingeriebenen  ©laaßöpfel  - Soth  putoerißrtea , fchmefelfaurea  jtali, 
unb  gießt  hierüber  ctrna  ein  halbed  Quentchen  Stabicalefftg,  toorauf 
man  baa  glacon  mit  einem  Stopfet  3ufehließt.  SSeftnbet  mau  fich 
nun  bei  anßeckenben  Patienten,  fo  nimmt  man  ben  Stopfet  ab, 
unb  halt  bie  Qcffnung  bea  glacona  mit  bem  Daumen  311,  bringe 
aber  bon  Beit  51t  Beit  baa  geöffnete  glacon  an  SJtunb  unb  Staff. 

12)  Verfertigung  mohtriedjmber  Riffen.  SRabetftffen,  mit 
betn  feinßen  Potpourri  gefüllt  (3.  SS.  trotfenea  Potpourri  ober  ^)ot- 
pourtipulber) , eignen  ftch  3U  2>amengefcbenFen  eben  foftohl,  ala 
SftähFiffen;  folche  3ugcrichtete  Riffen  miiffen  jeboch  im  Äern  ein 
anberea  Fleinerea  jtiffen  haben,  melchea  mit  einem  tänglich=mürfet» 
artigen  Steine  3um  geftltcgen  (ober  auch  tool) t nur  mit  trockenem 
Sanbe)  angefüllt  fein  muß. 
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13)  SBohltiechenbeS  ^ulUer,  jmtf^en  Äfeiber  unb  SSäfdje 
JU  legen.  Sicht  ©enftdjtStheile  im  Schatten  getrockneter  9tofen= 
blätter,  mit  3 begleichen  &heden  ©ettwqnelFen  unb  einem  $heP 
SJluafatbtüthen  3ufammett  puloerifirt,  fobamt  in  ein  Seutelchen  t )on 
feiner  Seinmanb  genäset  unb  fo  in  ben  ÄleiberfcbranF  ober  in  bie 
SBäfche  gelegt. 
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14)  Pouilre  ä la  Marschalle*  3)icö  ift  horjüg* 

lief)  als  einjig  mohlriecbenbcS  in  ben  SSafc^fc^ranF  311  fegen,  toonaefj 
bie  ganje  SBäfd^e  fc böu  riecht.  8u  biefem  $ulher  nehme  man: 
4 ©ran  SRofd;ue  f $fb.  geflogene  SBeilcJcmüurjel,  2 $)fb.  ©tärfe 
mit  1 Quentchen  Söerganiottöl,  mifc^e  eS  gut  bnrcf;einanber  unb  im 
©ebranf  hießest  eine  Äapfef  hon  1 Soth.  bcS  $ulherä,  barnach 
riecht  ber  gan^e  ©ebranf. 

15)  SSü^Ine^cnbe  Äugeln  , in  tue  ©djrabbütcau’ö  gu 
legen.  3u  benfelben  nimmt  man  3 Quentchen  Sabanum^ar^ 
2 Quentchen  SBenjoe,  2 Quentchen  ©torar,  1 Quenteben  getroef* 
nete  Sbpmianblätter,  1 Quentchen  Äafeenframbfätter  (Marum 
verum) ? 2 ©ran  Äampper,  1 ©crupel  pcruhianifchen  SSalfam 
unb  6 Stopfen  Slelfenöf. 

9Jlan  löfet  ©ummi*  Sragant  in  ©itronen^Crangenblütbmaffer 
auf,  befeuchtet  mit  bemfelben  bie  hörigen,  ix>o b> t pulheriftrten  3n* 
grebieuäen,  formirt  fobattn  mit  ber  §anb  Äugeln  hon  ber  ©röße 
einer  melfcben  9tu§,  unb  legt  in  jebeS  ©chubfach  K*  beö  ©ebreib» 
büreau’S  eine  hon  biefen  Äugeln* 

16)  Sfcnlatf  ober  £)faj?angen  jum  SSofjfgmtcfj  ttt 
ben  ßimmern*  Stan  nimmt  ©torar,  Senjoe  unb  Sabanum* 
©ummi,  hon  jebem  4 2otb>  SDiaflir  unb  SBeibraucb,  hon  jebem 

1 Soth  unb  % Soth  flüfftgen  ©torar,  2>iefeö  läjjt  man  bei  ganj 
gefinber  SBärme  jufammenfebmefjen,  unb  naebbem  man  noch  91el* 
fenöl,  ©ebroöl,  Sahenbelöl,  SSergamottof,  hon  jebem  20  Sropfett, 
ttebfi  f Soth  peruhianifeben  SSalfam  ba^u  gemifebt  f;at,  fo  merben 
auS  biefer  noch  mannen  SJlaffe  auf  einem  SSIec^e  ober  Brette  runbe 
©tengelcben  geformt,  bie  man  nach  bem  Grrfalten  bureb  rafcbeS 
$in=  unb  t^erbemegen  über  Äoblenfeuer  ober  einer  ©piritueflamme, 
auf  ihrer  Qberffäebe  glättet  umb  mohf  mit  etmaS  Sßieingeiß  ab* 
mäfebt*  Sie  fertigen  Qfenlacfflangen  rnerben  alebanu,  in  Rapier 
eingemiefeft,  aufbemabrt,  unb  bei  beren  Slnmenbung  ettoaS  bahott 
an  bie  be*§e  Qfenplatte  geflricben,  mobureb  fcf;neß  ein  fchr  ange* 
nehmet  ©erueb  im  ßimtner  herbreitet  toirb* 

17)  Dfettjmtfüm  (SJäucbetbaffant).  48  Unjen  (=  3 ©cbop* 
pen)  ©pirituö  toerben  gemifebt  mit  SSenjoetiuftur  unb  33anißentino 
tur,  hon  jeber  8 Soth,  2 Quenteben  SöJofeb uötinFtur,  2 Sott;  ©f|tg* 
äther,  unb  barin  merben  gelöjl:  SJluSfatblüthöl,  Sftelfenöl  unbBtmmt* 
81,  hon  jebem  1 Soll;,  Sergamottöf  2 Soth  unb  ©itronenöl  4 Soth 
unb  bann  filtrirt,  (für  gewöhnlich  wirb  ber  16*  Sheil  bereitet)* 

18)  SÄäucljetferjdjen*  SJlan  reibe  SBci&raucfj 

2 Soth/  SERajlir,  SSenjoe  unb  ©anbaraef,  hon  jebem  auch  2 Soth, 
©ewiirjnelfen  *f  Soff;,  weiten  SucFer  8 Sotf;  unb  SBeibenfofjle 
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1 fpfb.  jart  unb  genau  untereinanber,  löfe  Sragant  in  SBaffer, 
ju  einem  bitfen  Schleime  auf  unb  fe|e  babon  $u  bem  fPulber  fo 
biel,  bag  ein  fefler  £eig  entfielt,  toobei  man  aber  ?Ule8  in  einem 
SRörfer  untereinanber  flogen  tnug.  9lu8  biefem  £etge  macht  man 
jterjen  bon  befannter  ©ejlalt,  beliebiger  ©röge,  bie  man  an  bet 
2uft  troefen  toerben  lägt. 

19)  9täud)ei:fcr$en  auf  anfccte  2lrf.  SDlan  nehme  bon  guten 
ausgebrannten  Sinbenfohlen  36  Unsen,  Storax  calamita  lx/2 
Unsen;  bon  SSensoe,  SJlaflir,  ©etoürsnelfen,  Sucfer  bon  jebetn  6 
Quentchen,  pulbert  SlUed  fefir  fein,  unb  macht  e8  mit  ©ummi» 
£ragantfc£)leim  su  &eig,  bie  Äersen  barauS  s«  formen. 

2)iefe  toerben  freilich  beffer,  trenn  man  su  biefer  SJlaffe  nodj 
9M?en»,  Sabenbel»  unb  StgobuSöl,  bon  jebem  1 Scrupel  unb  1 
Soth  perubianifchen  föalfam 

20)  33i,rtr=9iäud)etfer§en.  33on  best  borigen  fRäuchcrferscfitn 
pulberiftrt  man  8 Soth,  bermengt  biefe8  fPulber  mit  1 Soth  Ha» 
rem  Salpeter,  unb  formirt  au8  biefer  SRifchung,  bermitteljl  be9 
Sragantfchleim8,  tbieber  fRäucherferschen,  toelche  nun  bie  ©igenfdjaft 
haben,  bag  fte,  angesünbet,  toie  ein  fogenannter  Sprühteufel 
brennen,  ohne  bag  fte  baburch  auf  einmal  aufgelojl  tbürben,  fon* 
bern  brennen  nach  ber  Heinen  ©rploftcn  ruhig  fort,  unb  fpenben 
ihren  SBohlgerud),  toie  bie  borhergehenben,  au8. 


Sfc  t>  fi  t i # e. 

1)  ^ranffurfet  SDlojhrtcfj.  2Ran  übergiege  eine  SRengung 
bon  1 $fb.  meinem  unb  ll/2  ^)funb  fepmarjem  feingemahlenen  (Senf 
mit  1 Quart  fiebenben  SSafferö,  unb  läfjt  e$  einige  ©tunben  of* 
fen  fiepen*  £>rei  Sage  borper  pat  man  2 2otp  3immt,  2 2otp 
Piment,  helfen,  itarbamomen,  9Jlu§fatblumen,  ton  jebem  l/2  2otp 
mit  V2  Öuart  ®fftg  in  einer  terfcpliejjbaren  gfafd^e  übergojjen  unb 
in  gelinbe  SBärme  gejleöt.  SBJenn  ber  ©enf,  nach  einigen  ©tun* 
ben  ©tepen,  burep  baö  ftebenb  aufgegoffene  Sffiaffer  feinen  bumpfen 
©eruep  terloren  pat,  giebt  man  il/2  *Pfb*  fein  geflogenen  meinen 
Sucfer  unb  ben  abgebrüeften  ©emür^efftg,  ncbfl  fo  biel  5Beinefjtg 
pinju,  bafl  burep  01üpren  ein  ftiefjenber  S3rci  entflept*  SJlan  lägt 
biefen  einen  falben  Sag  fiepen,  ba  er  noep  bebeutenb  quillt,  rüprt 
bann  noep  ®fftg  pinju,  bafj  fiep  ber  SJloflricp  giefjen  lägt,  unb 
füllt  ipn  in  ^lafcpen. 

2)  ©üfifdfcorfer  SSeinntogttep»  V/2  $funb  meiner  unb 
1 $funb  fepmarjer  ©enf,  ton  melcpem  ba0  Qel  mittelfl  einer  treffe 
abgeprefjt  mürbe,  opne  Gmtärmen,  mirb  mit  fo  tiel  peiflem  Söaffer 
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übcrgofjen,  baß  barauö  ein  ©ret  entfielt,  tt>elc§en  matt  einige  ©tun* 
ben  fielen  läßt  s bann  miföt  man  fun^u  : £ 9>fb.  3uder,  1 Soth 
Bimmt,  V8  2ot^  helfen,  Sldee  in  fein  gepulvertem  Sujlanbe,  unb 
Verbünnt  rü^renb  ba8  ©anje  mit  fo  viel  Stothtvein,  baß  rührenb 
eine  flüfftge  SDtaffe  barauö  tvirb,  bie  man  in  glafchen  gießt*  @0 
ijl  natürlich,  baß  man  nicht  bie  feinjlen  ©Beinforten  hierju  Vertvenbet. 

3)  ^rattjoftf^et  EDlojhtd).  ©chivarjer  ©enf  tvirb  fein 
gemahlen  unb  baö  Del  Falt  abgepreßt,  Von  bicfem  nimmt  man 
2 $fb.  > man  ^acf t 6 Soth  3tviebeltt  fein,  reibt  T4  §)fb.  9JJeer* 
rcttig,  unb  übergießt  beibeö  Se^tere  mit  1 Duart  orbinatrem  ©Bein, 
rü^tt  eö  mit  biefern  V+  ©tunbe  gut  burdj  unb  preßt  bann  jlarf 
auö,  übergießt  ben  ©enf  mit  bem  glüfftgen*  Sefct  reibt  man  von 
6 ßitronen  baö  ©elbe  mit  l/2  $funb  hartem  3ufer  ab,  ^erreibt 
biefen,  fe^t  jum  ©enf  ben  ©aft  ber  Kitronen  htngu,  unb  fo 
viel  ©Bein,  baß  ber  SJlojlrich  bie  gehörige,  nicht  fe^r  flüfftge  ©on* 
ftjlenj  erhalte,  ©t  tvirb  in  fbinernen  ÄrnFen  Verfauft. 

4)  ©avbcEen^oßrtel).  T/2  $fb*  ©arbeiten  tverbett  jerriffen, 
mit  1 SRaaß  ©fjlg  l/2  ©tunbe  gefo^t,  burchgegoffen.  Unterbeffen 
hat  man  V2  fchtvarjen  unb  V2  9)fb  tveißen  ©enf  mit  Fo* 
chenbem  ©Baffer  ju  SSrei  gerührt  uttb  erfalten  laffen*  9Ran  giebt 
nun  ben  ©arbeöenefjtg,  l/2  $fb*  Bndfer,  1 Soth  fein  gejloßenen 
3immt  unb  \ Soth  helfen,  gepulvert,  ju  bem  ©enf  uttb  rührt  if;tt 
mit  ber  nötigen  Stenge  ©fftg  jur  SJoflrichcoiiftjlenj. 

5)  ©djoner  fduttfet  2JJojlrie|).  ®iefer  ijl  fdiatf  unb  Fräf- 
tig  unb  leicht  ^u  bereiten.  Stan  nimmt  \ $fb.  fchtvarjeö  ©enf* 
pulver  unb  12  Soth  tveißen  ©enf,  j $)fb*  3ncfer,  1 Duentcpen 
StelFen,  l/2  Soth  Simmt,  beibeö  gejloßen  unb  fefct  fo  viel  ©Beinef* 
ftg  h^n5u/  tvorin  ber  3ucFer  aufgelbjt  tvirb,  biö  eö  ein  bünner  Seig  ijl. 
6)  ^o|1nch=^erdfmtgf^©ehetmntffc* 

Stan  Faun  ju  ©enf  enttveber  ben  tveißen  ober  fchtvarjen  ©enf 
Vertvcnben*  S)ic  3ubercitung  ifl  einfach,  ba  eö  bloö  barauf  anFommt, 
ben  ©aamen  ju  mahlen  mit  ©fftg  unb  ©eivürsett  einjumadjen. 

3um  Wahlen  bebient  man  fid;  einer  ber  jutn  Wahlen  beö 
SnbigoS  ähnlicher  Stühle*  ijl  ein  ©ranitbloch,  ber  eine  Freia* 
runbc,  unten  ebene  Vertiefung  hat.  Sn  biefe  paßt  ein  anberer  ©ratiit« 
flcin,  ber  fich  frei  bartn  herumbrehen  läßt  3Die  Vertiefung  hat  eine 
Slbjugörintte  an  ihrem  ©oben*  Sm  StittelpunFt  t|l  ein  eiferncr3ap= 
fcn,  ber  burch  ein  Sod?  in  bie  Slitte  beö  obern  Slühlflrinö  geht* 
Sluf  ber  ©eite  biefeö  lebten  SJühljleinö  ijl  eine  runbe  eiferne  ©tange 
befcjligt,  mit  einer  hölzernen  ^anbhabe,  an  ber  mau  it;n  umbreht. 

3Die  meijlen  ©enfmacher  bebienett  ftch  biefer  Stühle  nicht,  fon* 
bem  eine®  gaffeS  mit  an  einer  ©eite  eingefcblagettem  ©oben,  in 
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beffen  ©oben  fie  ritten  ©tein  bcfefligen  fo  bafj  tr  ftd)  nicht  breben 
fann,  unb  auf  benfelben  einen  attbern  beweglichen.  2>a0  gafj  befommt 
einSoch  unb  eine  Stinne  aus  Derjinntem  ©ifenblech  in  gleicher  <§öbc 
mit  ber  untern  glücke  beS  ©teinS. 

£)er  ©enf  wirb  twr  bem  Stahlen  burch  2iu6fteben  unb  3Ba* 
fdjen  gereinigt,  12  ©tunben  inSEaffet  geweicht,  bamit  er  ftch  leis- 
ter mahlt,  unb  nachher  burch  ein  feines  ©eibenfteb  geftebt,  ba  e8 
Wefentlich  ifif  bafj  baS  Mehl  fo  fein  als  möglich  ift. 

Sie  getnö^nlicbfle  3ubereitung  befielt  batin,  bafi  man  1 3)fb. 
©enfmehl  in  bie  9Jiü^Ie  bringt,  mit  SBeinefjlg  nach  unb  nach  be* 
nefct  unb  ju  einem  gleichartigen  flüfftgen  Seige  reibt.  Siefer  Wirb 
in  ©teingut-  ober  gaiencegefä§en  mit  Jtorfficpfeln  t>erfc^Ioffen  unb 
geregelt  ober  mit  SBlafe  aufbewahrt. 

©intge  fefeen  SßSeijenmehl  ju,  Woburch  baS  ©erntet  auf  Jtof* 
ten  ber  ©üte  Vermehrt  wirb.  ©ut  ifl  ein  3ufa($  non  3ucfer  unb 
Zottig.  Manche  fe^en  auch  ©ewürjnelfen  unb  attbere  ©ewürje 
ju.  Sn  ber  ^robence  liebt  man  ihn  mit  9lnfd)ot>iS  berfefet. 

3m  füblichen  granfreich  macht  man  fe^r  guten  ©enf,  inbem 
man  ben  SBeinefftg  auf  V5  eingefoditen  Mofl  jufefct,  ber  einen  ange» 
nehmen  ©efehmaeö  giebt.  Ser  ©enf  bon  Tübingen  tfi  fehr  berühmt* 
§err  Senormanb  befolgte,  als  er  noch  in  ©üb=granfreich  war, 
nadbflehenbeS  bon  SSielen  angenommene  Verfahren.  2fuf  1 jtüo* 
gramm  (ehr  feines  ©enfmehl  fefct  man  15  ©ramme  ( 1/2  Unje) 
bon  jeber  ber  folgenben  ^ftanjen  : ^eterfilie,  jferfelfraut,  ©ederie, 
Sragon,  ade  frifch,  eine  Änoblauchäjwiebel  unb  12  gehaefte  einge* 
faljenc  ?lnchobiS,  mahlt  adeS  jufammen,  fefct  bann  ben  nötigen 
Mojl  ju,  berbünnt  bei  fernerm  Mahlen  mitSSaffer,  nachbem  man  3d 
©ramme  gemahlenes  ©afj  aufgejlreut  f)at,  unb  füdt  ben  fehr  flüf* 
ftgen  Setg  in  bie  Söpfe.  ©he  mön  fie  ^upfropft,  löfd^t  man  in  je» 
ber  ein  ©tiief  rothgliihenbeä  ©ifen  fo  biif  als  ber  Mittelfinger  ab, 
Woburch  baS  überftüfftge  SBaffer  berbuuftet  unb  ber  ©enf  einen 
&heil  feiner  ©chärfe  berliert,  unb  giegt  herauf  wieber  guten  SBein* 
efjtg  auf.  Ser  ©enf  hält  ftch  gut,  unb  wirb  burch  baö  Filter  beffer. 

©opeS,  einer  ber  befien  $)arifer  gabrifanten,  ber  bis  jum  1. 
San.  1827  barauf  patentirt  mar,  befolgte  nachfiehenbeS  Verfahren: 

(Sett)öhtllid)er  0enf.  5 Sitre  ©enffaamen  Werben  8 Sage  lang 
in  5 Sitre  meinen  «öoijefftg,  ber  mit  5 Steilen  SBaffer  öerbünnt 
ifl,  ober  in  guten  SBemcffig  ein  geweicht,  Wobei  man  täglich  2 Mal 
umrührt,  mrb  ben  ©aamen  jletS  feucht  hält,  h*erawf  tna^It  unb 
^erfährt  man  wie  oben. 

* 2tromatifd)er  ®ettf.  gür  12  Sitre  ©enffaamen  nimmt  man 
% S3atte  ^eterftlie,  % S3atte  Äerbelfraut,  l/2  SJatte  ©ederie,  8 Un* 
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jm  gemäkene«  ©eefalj,  4 Unjen  feined  OliDenbl , 2 Unjen  bon 
Den  4 ©ewürjen,  Deren  Subereitung  unten  gelehrt  wirb,  40  Srop* 
fen  Shpmiansßffenj,  30  Stopfen  Simmtsgffenj,  3 Sropfen  Sragott* 
©ffeng.  9J{an  fyatit  Die  Jträuter  unb  SBurjeln,  nachbem  fte  gepult 
Worben,  unb  lägt  fte  14  Sage  lang  in  Weichem  §ol$efftg  weiten, 
mahlt  fte  bann,  unb  fe($t  ber  gemahlenen  SJiaffe  12  Sitre  fef>r  fein 
gemahlenen  ©enf  ju,  ferner  ©alj,  Del,  bie  ©ewürje  unb  ©ffen- 
jen,  t>erbünut  mit  bem  ©fftg,  inbem  bie  ^Pflan^en  unb  SBurjeln  ge- 
weicht  Würben,  unb  rnifcht  alles  gut,  2 Sage  nachher  Wieber  in  bie 
Söpfe  gefüllt  unb  berpicht* 

Sie  4 ©ewürje  begehen  au§  einem  $funbe  ceilonifchen  3immf, 
1 $)funb  ©ewürjnetfen,  1 $funb  SRuöFatnüffe  unb  1 $funb  Piment 
geflogen  unb  fein  geftebt. 

Sie  ©ttglänber  bereiten  ein  ©enfpulber,  baö  fte  in  IuftMcht 
berfchloffenen  glafchett  nach  Dfitnbien  unb  anbern  Säubern  fenben. 
Ser  ©enf  wirb  baju  wohlgetrocfnet  unb  fein  gemahlen,  ©he  man 
ihn  berwenbet,  bermifcht  man  benfettrett  mit  ©itronenfaft  ober  ©fftg* 
SD?an  mu§  e$  bor  ber  Su ft  bewahren,  ba  bie  gewürjhaften  Sheile 
be$  Senfe  fehr  flüchtig  ftnb  unb  fchneU  entweichen,  wenn  er  nicht 
mit  einer  glüfftgfeit  angemacht  ifh 

^Bereitung  feeö  $ert.  Ser  Äeri  ifi  ein  ^ulber,  Das  bon 
Den  ©olonien  fotnntt,  unb  ju  einem  ungleich  jlarfen  ©enf  Dient, 
als  ber  befchriebene.  Sltan  nimmt  baju  122  ©ramme  (4  Unjen) 
fpanifchen  Pfeffer,  92  ©ran  ßurcumäwurjel  flöjn  jebe  befonbeiö, 
ftebt  unb  bermifcht  fte,  fef$t  bann  15  ©ran  feinen  Pfeffer,  2 ©ran 
gemahlene  ©ewürjnelfen,  4 ©ran  gemahlene  Sftuctfatnüffe  ju,  hier* 
auf  Sßeinefftg,  ober  bewahrt  ed  alö  ^ulber  in  ©laoflafcljen  jum 
SBürjen  ber  $rühe*n  auf.  ©teilt  baö  poivre  ertrage,  ber  eine 
3lrt  beö  langen  ^PfefferS  ifi,  fan n man  ben  gewöhnlichen  langen 
Pfeffer  nehmen. 


4$feue?tttaffett. 

$ c ucr 3 e u 3 e (dj  c nt i f dj  c.) 

Siefe  ftnb  jefet  jweierlei  5lrt,  bie  ©ntjünbung  Wirb  entweber 
burd^  ©intauchen  ber  $öljchen  in  ©chwefelfäure  ober  burch  3tei» 
bung  herborgebracht. 

1)  Bün&holjer,  He  ft$  &urdj  ©tnfauchm  enfjänbett. 

SJlan  nehme  3 Sheile  cplorfaured  Jtali,  1 Sheil  ©chwefel,  wer- 
ben fein  gerieben,  mit  Sragantfchleim,  and  1 Sheil  Sragant  im  50 
Sheile  SEBaffcr  ju  einem  Dünnen  SSrei  gemengt.  Den  man  Die  Durch 
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Bufafc  t>ott  etwa8  Binnober,  SJlineralblau  ober  (S^romgelb , ro?f>, 
blau  ober  gelb  färbt*  3n  biefen  S3rei  taucht  man  bie  borher  mit 
gefc^moljenem  ©cßwefel  am  @nbe  überzogenen  ^öljcfjen  unb  trotfnet  fre^ 
Die  gläfchchen,  in  welche  fte  getaugt  Werben,  ftnb  mit  Slsbeßr 
unb  ©cßwefelfäure  gefüllt,  SQ?au  flößt  bett  9löbefl,  ftebt  ihn  burdh 
einen  nicht  gu  feinen  Durchfchlag  uub  flampft  ihn  feft  in  bie  glafche 
unb  gießt  nun  rauchenbe  ©chwefelfäure  ( Jiorbhäufer  S3itriol)  fo 
Diel  auf,  als  ftcß  nach  uub  nach  einsiebt*  — Stimmt  man  ge* 
Wohnliche  ©chwefelfäure,  fo  oerfagen  fie  halb  i^ren  Dienjl;  eben 
fo  muß  nicht  mehr  ©äure  ^injufommen , als  nöt^tg  iß,  bie  2JlajTe 
burcbgätigig  ju  befeuchten* 

S3eim  Betreiben  bea  chlorfauren  Äali’3  muß  man  eö  ftcb  ein* 
für  alle  5DZal  sum  ©efefc  machen,  bie§  nie  ohne  Sßaffergufafc  gu 
thunj  benu  leiber  ftnb  fchon  UnglüctSfätte  genug  baburch  entflan* 
ben*  Sluch  barf  man  bie  SDtifcf)ung  nic^t  aufbewahren,  wenigßenö 
nicht  trocfnen,  ba  fie  ftcb  bon  felbß  entsünben  fann* 

2)  ©trei^sünb^öljer*  7 Sheile  ^>^ospt>or , (Salpeter,  ©$we* 
fei,  bott  jebem  10  Dhe*le$  Mennige  3 Sheile,  ©ummi  12  Dheüe* 
Ober  : 8 Steile  tyfyofyljov,  16  She^e  ©alpetcr,  16  Sheile  83raun* 
ßein,  10  She^e  ©ummi  arabicum. 

Ober:  8 Df^de  Seim,  8 Z1)t\U  ^h^bh^/  10  $he^c  ©öl* 
pcter,  10  Streite  ©djwefel  unb  10  SEpeile  Mennige* 

S3ei  erßen  beiben  SSorfcßriften  wirb  baä  ©ummi  mit  brei  Stei- 
len SBaffer  gu  ©chleim  gerührt,  etwas  erwämt,  bis  ohngefähr 
35 — 40°,  fo  baß  ber  nun  hin$ugefe(3te  fchmilgt;  jefct 

reibt  man  ober  fchüttelt  fo  lange,  bis  bie  Sftaffe  erfaltet,  unb  ber 
^3^oSpt>or  hbchfl  fein  jrrtheilt  iß,  unb  fe^t  bann  gleich  bie  borher 
gemengten,  übrigen  Bwgrebiengen  hirigu,  in  melden  SSrei  bie  bor* 
her  mit  ©chwefel  übergogenen  <£)öljchen  getaucht  werben. 

Der  Seim  wirb  warm  gelöft  unb  bann  eben  fo  berfaßren* 

Der  Bünbfchmamm  wirb  mit  benfelben  SJlaffen  belegt. 

3)  9letbjünbf)ö{jcr,  23orfd)tift  bagu*  5Kan  nimmt  30  Dfü.  ^Ph o$* 
PhotV  60  Eßeile  Difchlerleim,  19  Dßeile  ©anb  unb  100  Eßeile  SSaffer* 
SJlan  löß  ben  Seim  in  warmem  Söaffer,  fügt  ber  Söfung,  bie  me* 
nigfteng  40°  3?*  Warm  fein  muß,  ben  tyfyofyfyot  gu,  fchüttelt  bis  gutn 
©rfalten,  fc^t  bann  ben  ©anb  gu  unb  fchüttelt  neuerbingS  um,  um 
ißn  ber  Sompofttiott  einguberleiben.  9Jtit  biefent  Präparat  übergieht 
man  nach  ber  gewöhnlichen  3J?ethobe  bie  §ölgchen,  bie  borßer  ge* 
fcßwefelt  Worben  ftnb* 

4)  SBietter  ©tetumaffe.  6T/s  Sheil  rotße  9D?ennige,  4 Steile 
©alpeterfäure,  2 Sheile  ©ummi  arabicum  (feinßeö)  unb  1 Shetl 
^h°^^or*  gjjan  übergießt  bte  SKemtige  mit  ber  ©alpcterfäure  gut 
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Sluflöfung,  reibt  baa  gepulverte  ©ummi  mit  SSaffer  ju  einem 
S3rei , ermärmt  e8  auf  24°  9t.  unb  flieht  ben  fPf>o«pf)or  fjinju, 
bet  halb  fcfuniljt  unb  butcb  anfmltenbea  9tüfiren  fein  jertfietlt 

Wirb;  man  giebt  nun  bie  SJlennigauflöfung  funju,  unb  bie  9Jlaffc 
ijt  jum  ©tippen  fertig. 


X a & a e. 

1)  ©cf)liU})ffa&ad; , unfräftig  geworbenen,  bumpftgriechen» 
ben  berbeffert  man^  Wenn  man  ihn  mit  einer  ©auce  befeuchtet 
aua  1 2 oth  gereinigter  $)ottafche,  eben  fo  biel  ©almiaf  in  8 2otb 
Söaffer,  befier  noch  ifi  ea,  ben  ©almiaf  in  bem  SßSaffer  aufjulö* 
fen,  bie  ^ottafche  mit  bem  borfyer  an  ber  2uft  etwaa  getrocfneten 
Sabadf  genau  $u  mengen,  if;n  bann,  mit  ber  Slufiöfung  befeuchtet, 
gut  burch3umiftf;en  unb  gleich  in  ein  ©efäj?  einjubrücfen.  2>ie  an- 
gegebene SERenge  ©auce  reicht  auf  6 §)fb.  Üabacf* 

©oll  berfel6e  einen  Sonfogeruch  haben,  fo  mengt  man  6 2ot$ 
gepulverten  ©teinflee  unter  10  *Pfb*  &abacc. 

2)  ©dmcekrger  ©cfmupftalmd:-  4 2otI;  SSeilchenwursflpul- 
ber,  1 Sott)  SKuiblumenpulver,  f 2oth  lueißeö  Sliejjwuqpulver,  2aben» 
bei-  unb  SSergamottoI,  bon  jebetn  24  Stropfenj  mifche  eß  jufammen. 

3)  Siegelt  gur  Verfertigung  bcö  bejlen  ^arifcr  ©djnupf- 

faBadö»  <§iersu  nehme  man  ämeraforter  unb  Samea-StiVea-Sabacf 
bon  ber  bejien  ©orte,  bon  jebem  bie  «gälfte,  welche  grob  gemah* 
len  unb  geftcbt  Werben.  Sluf  25  $)fb.  biefea  Sabacfamehla  Wer- 
ben  jur  ©auce  genommen : 3 $fb.  1 $fb.  SRalrum,  1 ^)fb* 

©prup,  1 $)fb.  Samarinben,  1 £re3bner  Jtanne  rorhen  SBein, 
1 Äanne  ©ognac  unb  5 Gannett  äöaffer.  £)aa  3al$  unb  baa 
Slatrum  Werben  in  1 Steile  bea  SBaffcrö  aufgelöff,  bie  Üamarin- 
ben  mit  bem  übrigen  SBaffer  gefönt,  biß  fte  toeicfy  geworben,  unb 
fobann  burch  ein  ©ieb  gerieben,  bamit  hülfen  unb  Äcvne  entfernt 
werben.  £aa  Samarinbenmarf , ber  ©prup,  SBein  unb  ßognac, 
werben  nach  unb  nach  mit  ber  ©aljauflöfung  vermifcht,  worauf 
ber  &abacf  auf  gehörige  SBeife  mit  bem  ©anjen  burchgefeuchtet  unb 
untereinanber  gerieben,  mehrere  Söochen  in  ©ährung  gejMt  unb 
enblich  mit  6 $)fb.  trocfenem  ©alje  fertig  gemacht  unb  in  ein 
gedampft  wirb,  SRachbem  er  fo  mehrere  SERonate  (leben  geblieben, 
iji  er  pm  Verbrauch  fertig. 

4)  9te$ept  ju  einer  ttorfljetlljaften  SlrtU^faBndSbetjc  für 
übelriechende  Sabacfe.  ©ute  SSabacfe  bebürfen  feiner  SBeije;  eß 
ijl  aber  öfters  ber  gaü , ba§  man  fchlechte,  iibelriechenbe,  ganj  ge- 
meine, müßige  unb  rerborbeue  JEabacfe  rerbeffern  miß,  woju  bie 
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Seiten  fefu  bienlich  ftrtb.  SrocFene  93eijen  ftnb  jeboch  beffer,  alt 
naffe.  golgenbe  tfl  fefjr  t>ortreff[ic6 : 9JJan  pulüerifire  8 S otb  SaS- 
caritter.rinbe,  fodje  fic  in  3 £re6bner  Jtannen  SBaffer  unb  löfe  $fb* 
(Summt  arabicum  in  ber  Slbfochung  auf)  bann  pulberifire  man  511 
feinem  $ult>er  6 Soth  3immtrinbe,  6 Soth  S^mtanrinbe , 2 Soth 
©ternaniS,  2 Soth  Storar  unb  % $fb.  t>irgtnifd)eö  Slippenmehl. 
SMefea  $ult?er  toirb  mit  eüt>a8  non  ber  ßaScarillabfochung  angerie- 
ben unb  besuchtet.  91un  mirb  1 ©tr.  be3  ju  beijenben  £abatf3 
mit  ber  Saöcarillabfochung  befeuchtet,  ber  feierte  $hed  beö  juberei» 
teten  ^uTnerö  barauf  geftebr,  bann  mieber  eine  Sage  Sabac?  barftber 
unb  mit  ber  gehörigen  Stenge  Aulner  beflreut,  unb  fo  fort,  biö 
Sltteö  jufammengebracht  ifl*  2Jlan  mifcht  nun  baS  ©anje  trohl  unter- 
einanber,  morauf  eö  j um  S3erbrauch  unb  jutn  S3erpacFen  fertig  ifl. 
SBenn  man  bie  SrnbacbSabfälle  in  ben  Sabacfgfabrifen  mit  $ßaffer 
bcfiidirt,  fo  erhält  man  ein  meiglidjeS  SefKlIat,  tnelcheö  baö  reinfle 
Sabafööl  ober  ben  Xabacföfamph?*  enthält.  S'amit  fann  man 
[flechte  SSabacfe  fehr  gut  feerbeffern. 

5)  ©tnjtg  äd;te  £abad6bei$c.  $cm  Starpläubifchen 
unb  guten  inlänbifchen  Sabacfe,  fabricirt  ober  in 
SSläftern,  ben  ©eruch  unb  ©efchmacf  beö  ächten  SS a* 
ri  na  3*  unb  ^ortorico-Üabacfö  bei^u  bringe  n.  — $ße- 
gen  beö  9J?angel8  an  guten  ©igarren  = 35ecfblättern 
befonberö  fchtifcbar.  % Soth  ©emiirjnelfen,  J/8  Soth  S3a* 
nille,  2 Soth  S£^ee , 1 $fb.  ungebrannten  Äaffee,  1 $fb.  SDleliö* 
jncfer  % ?)fb.  rotten  SBSeinjletn,  -J  $)fb.  ©alpeter  unb  1 $)fb.  äch- 
ten S3arina6tabacf  tnerbeu  ju  bem  feinflen  53ulfeer  geflogen  unb  in 
einem  feerfchliegbaren  ©efäge  mit  6 Quart  ftebenb  feigem  SSaffer 
übergoffen,  bis  ju  beffen  ©rfaltcn  öfteres  Umfcfmttcln  JU  empfehlen  ifl* 

9J?it  biefcr  S3rii^er  melche  beim  ©ebraudje  mit  einem  gleichen 
Quantum  ftebenbem  SBafferS  feerbiinnt  unb  bann  mährenb  beS  ©in- 
fyrengenS  beS  SabacFö  unauSgefefet  aufgerührt  merben  mug,  Fötinen 
100  $)fb.  SabacF  ju  achtem  SSarinaö  prä^arirt  merben. 

Sei  ber  ^niparation  beS  ^ortorico-Sabacfö  merben  SSanille 
unb  Steifen  fortgelaffen  unb  flau  1 $fb.  SSarinaö  1 ?>fb.  äcbs 
ten  ^ortorico  für  bie  ©auce  genommen. 

Sßenn  man  geringem  Sabacfsforten  jenen  eblen  ©eruch  unb 
©efchmadP  burch  Seiten  beibringen  miö,  fo  müffen  bie  Slättcr  Vor- 
her in  Reißern  SBaffer  ober  in  SBafferbämpfen  abgebrü^et  merben, 
nachbcm  man  bie  ©tengel  eine  <§anb  breit  auSgeriffen  hat. 

6)  Slnfoetfung,  bem  9iaudjfaba<J  einen  lieblichen  ©eru$  unb 
©efdwtad?  gu  geben*  2^ie  äugerfle  fchmarje  Olinbe  botn  fchmarjen 
SBalbfirfchbaumeunter  benSabacE  gef^nitten  unb  geraubt,  giebtihm  ei* 
nett  lieblichen  ©e^maef  unb  flärft  juglei^  baö  ^aupt  nnb  ©ebä^tnig 
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genchelFraut  unb  itümmelFraut  unter  ben  Sabaf  gefchnitten, 
machen  ihn  letzter  jum  Stauchen  unb  jiärFen  bic  Vrufi  unb  baS 
©ebächtnifj.  ©rbbeerenFraut  barunter  gentifcht  macht  ihn  fehr  an* 
genehm  unb  gefunb* 

2)en  SEabacE  ein  Wenig  in  SJtilch  gefotten,  benimmt  ifjm  (eine  Schärfe 
unb  macht  ifm  für  ÄranFe  jum  Stauchen  fehr  leicht  unb  angenehm* 

®aä  einfache  SJtiüel,  jeben  StaudjtabacE  ju  einem  guten  ©e* 
funbheitstabacf  ju  machen  unb  ihn  ju  berbejfern,  ijl  folgenbeä: 
9Jtan  tuafd^e  ben  Sabacf  mit  SBaffer,  morin  etwas  ÄanbWjutfer 
aufgelöft  Worben  ijl«.  ©aburch  benimmt  man  ihm  nickte  Don  fei* 
uem  ©efchmatfe,  bewirFt  aber,  ba£  er  fidj  leichter  raucht  unb  einen 
lieblichen  ©erud)  annimmt. 

7)  &abrtä?3*®Un:0gat.  3)iefeS  Surrogat  befielt  in  bem  fo» 
genannten  Stein? lee,  melier  getrof  net  an  (ich  ein  angenehmes 
§lronta  Derbreitet  unb  mit  obiger  Veije  präparirt,  ©eruch  unb  ©e* 
fdjmacf  beS  ^ortorico*  ober  Varina3*$abacF0  erhält.  @r  eignet 
ft#  ju  ©inlagen  bcr  ©igarren,  Faun  aber  auch  als  Sabad  in  $fei* 
fen  geraud)t  werben,  bem  es  rücfjichtlid)  feiner  gefunben  ©igenfcfyaf* 
ten  fogar  Dorgejogen  ju  werben  Dcrbient*  — 2)er  $)reiö  biefcü  Surre* 
gatö,  getrodnet,  wirb  fiel)  auf  hödjjlenö  1 Sgr«  pro  $fb,  belaufen. 

8)  ©IC  ©tgarrenfabrifation  hat  frd)  in  neuerer  Beit  JU  ei* 
nem  bebeutenben  <§anbelS*  unb  Snbujlriejweig  erhoben.  Viele  tau* 
fenb  SJtenfchen  gewinnen  baburch  ihren  Unterhalt,  theilS  mit  ber  Ver* 
fertigung,  t^eilö  mit  bem  VerFauf  berfelben.  gür  ben  SJtaterialijlen 
mu§  bie  ©igarrenFunbe  Don  befonberer  SBichtigFeit  fein,  weil  in  bef* 
fen  §cinben  gröptentheils  ber  einzelne  betrieb  liegt.  Obgleich  nur 
Wenige  JJleinhänbler  ihren  ©igarrenbebarf  felbfi  fabriciren,  fonbern 
gewöhnlich  fchon  gefertigt  einFaufen,  woju  ihnen  bie  jaf;lreicben  ©i* 
garrenfabriFen  Scutfchlanbs  ©elegenheit  genug  bieten,  gute  unb 
preiswürbige  SSaare  ju  bejiehen,  fo  glauben  wir  bo$  unfern  2e* 
fern  Feinen  unangenehmen  Dienfl  ju  erweifen,  Wenn  Wir  fyn  bie 
erforberlichen  Verrichtungen  bei  ber  ©igarrenfabriFation  mittheilen. 
©§  Wirb  bem  Sefer  einerfcitS  jur  beffern  Veurtheilung  feines  em* 
pfangenen  gabriFatS  bienen,  anbcrerfeitS  Dieüeicht  ein  SöinF  fein, 
jur  Slnleguttg  für  ein  gewifj  bea#tungSwertheS  Stebengefchäft, 

Bur  ©igarrenfabriFation  ift  Dorjüglicx)  eine  genaue  Äenntnig 
ber  in*  unb  auSlänbifd?en  XabadSblätter  erforberli#.  ©laubt  man 
ft#  ^tertn  nid)t  fidler,  fo  thut  man  Wohl  am  bellen,  einen  fachfun* 
bigen  greunb  mit  bem  ©inFaufen  ber  Vlätter  ju  beauftragen,  ober 
fid;  an  ein  reelles  «§anbei6hau9  ju  wenben,  unb  baffelbe  mit  bem 
Unternehmen  genau  befaunt  ma#en* 

Sfi  man  im  Veftfce  ber  erforberlidjen  Vlcitter,  fo  geht  e$  an 
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bie  Bearbeitung  berfeiben*  Sie  erfle  twrgunehmenbe  Sefchäftigung 
mit  ben  rohen  Blättern  befielt  in  bem  SInfeucbten  berfeiben,  wo» 
burch  man  beabfid&tigt,  benfelben  bie  ©pröbigfeit  gu  benehmen,  unb 
gu  oerhinbern,  ba§  fte  bei  ber  nachherigen  Bearbeitung  nicht  ger* 
brechen  ober  jerfaHen.  Sa  aber  in  jeber  SabacFagattung  immer 
mehr  fchlechte,  ala  gute  Blätter  oorfommen,  folglich  an  SJlaterial 
gur  BUbung  ber  (Einlage  weit  weniger  Mangel  ift,  ala  an  fchö» 
neu,  gang  erhaltenen,  ju  Seefern  fich  eignenben  Blättern,  fo  mu§ 
baa  Stnfeuchten  fletö  mit  ber  gehörigen  Sorgfalt  auegeführt  wer» 
ben*  Sftan  oerrichtet  ea  mittel jl:  eines  ^3infelS,  ober  gieht  bie  Blät* 
ter  febneö  burch  SBaffer,  fchwingt  fte  burch  bie  Suft,  um  baa  über- 
ftüffige  SÜSaffer  gu  entfernen,  unb  legt  fte  bann  auf  einen  Raufen. 
Saa  5lnfeud)ten  ber  Blätter  gefehlt  gewöhnlich  24 — 36  ©tunben 
Oon  ber  Verarbeitung,  richtet  ftdj  jeboch  nach  ber  ©tärfe  ber  Blät* 
ter*  Sabacfagut,  baa  bloS  ju  Einlagen  bcjlimmt  ijl,  barf  nur 
ntäjug  angefeuchtet  werben* 

Slua  ben  fo  Vorbereiteten  Blättern  werben  nun  bie  barin  be* 
ftnblichen  Rippen  entfernt,  welche  Arbeit  man  baa  Entrippen  ober 
Slbjlreifen  nennt.  Sie  hiebei  erforberlichen  ^anbgriffe  ftnb  Iticbt 
unb  einfach,  Wenn  nur  ber  Bwecf  erreicht  Wirb,  ber  barin  begeht, 
bie  Slippen  unter  ©angethaltung  ber  ihr  jur  ©eite  liegenben  bei» 
ben  Blätterhälften  gu  entfernen.  3 ft  rin  Blatt  fchabhaft,  fo  baft 
e6  nur  gu  Einlagen  brauchbar  ift,  fo  braucht  man  natürlich,  wenn 
ea  ein  fleinea  Blatt  ift,  bie  Stippe  gar  nicht,  ober  hoch  nur  theil* 
Weife  gu  entfernen,  inbem  man  nur  baa  biefere  Enbe  berfeiben 
hinwegnimmt.  Verarbeitet  man  fette  fchwere  Blätter,  ift  ber  Sa» 
baef  übelriechenb  unb  will  man  ihn  Oetbeffern,  fo  gehen  ben  bia» 
her  befchriebenett  beiben  Slrbeiten  noch  einige,  in  golgenbem  näher 
gu  befchreibenbe  Subereitungen  oorher,  Woburd)  bie  erfle,  ober  ba$ 
Slnfeuchten,  bann  völlig  überflüffig  gemacht  wirb,  fetten  febweren, 
bunfelgefärbten  Blättern,  weiche  beim  Stauchen  gu  flarf  fein  Wür* 
ben,  pflegt  man  baa  Uebermaaft  biefer  Stoffe  baburch  gu  entgiehen,, 
baft  man  fte  wäffert  ober  aualaugt.  Ea  gedieht  biea  auf  folgettbe 
SBeife:  üDtan  fehltet  bie  fetten  Blätter  in  ein  bagu  paffenbea  ©e» 
fäß,  übergiefjt  biefelben  mit  Faltern  SSaffer,  fo  ba§  ea  eine  #anb 
hoch  barüber  fleht,  brücf t bie  Blätter  wieberholt  mit  ben  $änben 
auf  ben  Boben  h^nb  unb  laßt  fte  24  ©tunben  ruhig  flehen. 
S)aa  SSaffer  hat  nach  Verlauf  biefer  §rift  einen  großen  She*l  ber 
gu  entfernenben  ©toffe  aufgenommen,  unb  ifl  buttfelbraun  gefärbt. 
SJtan  giejjt  ea  ab,  fchöpft  eine  neue  Portion  frifchea  Söaffer  barauf,  Wo- 
mit man  bie  Blätter  in  »eine  leiste  Bewegung  fefct,  entfernt  gu* 
lefct  auch  biefea,  nimmt  bie  Blatter  $erctu9  unb  laßt  biefelben,  ohne 
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fic  einer  ^reffung  ju  unterwerfen,  hierauf  fo  weit  bur$  3ug- 
Iuft  ober  Öfenwärme  lieber  abtrocfnen,  bafj  fle  nur  beit  jum  33cr* 
arbeiten  erforberlidjen  ©rab  Von  geudjtigfeit  bemalten.  Siefeg 
Sluglaugen  ber  Sabatfgblätter  fann  nidjt  alg  eine  33ereblung,  fonbernwur 
alg  eine  einfache  Subercitung  berfelben  angefeben  werben.  ©ott  eine 
33erbefferuitg  ober  S3ereblung  beabfidjtigt  Serben,  fo  mufj  ein  anbereg 
Verfahren  ftattfinben,  weicheg  h^r  ju  betreiben,  ber  Kaum  reicht 
gefiattet* 

Kalbern  bie  S31ätter  au3gerippt  fiub,  beginnt  bag  ©ortiren 
berfelben,  Womit  man  be^weft,  bie  SMätter  je  nach  i^ren  Sigen* 
fdjaften,  in  Setfblättcr,  Umblätter  ober  ©inlage  ju  trennen*  3>cbe 
ßigarre  befielt  nämlich  aug  3 3%^™,  ber  Einlage,  bem  Umblatte 
ober  bem  Unterbed’blatt  unb  bem  Setfblatte,  weicheg  ledere  na« 
mentlidj  bie  äußere  ©cbönf?eit  ber  Eigarre  bebingt.  Sie  erwähn* 
ten  3 muffen  nun  au 3 bem  ju  oerarbeitenben  Sabacfggute 

non  einatiber  gefchteben  werben,  tüobei  man  befonberö  für  bie  er* 
forberlicfje  ^Ittjabl  guter  Sedfblätter  ju  forgen  f)at*  2Ran  wähle 
bafjer  ju  Secfblättern  nur  bie  fdbönflen  unb  unbefebäbigteflen  Blätter 
auB,  unb  Welche  eine  fd)8ne  garbe  haben.  Um  fic  nachher  in  bie 
jum  Umwiifrln  erforberlicbe  ©eftalt  egal  unb  mit  33ortheil  $er* 
fdjneiben  ju  Fönnen,  eg  ift  ^ierju  erforberlid),  baft  fte  Völlig  von 
galten  befreit  unb  geebnet  werben,  weldje  SIrbeit  bag  Ebenen  ober 
Slußbreiten  ^eijjt.  ©3  wirb  baburd)  bewerfftettigt,  baß  man  bie 
aufgefd)icbteten  Slättcr  big  gu  ihrer  Verarbeitung  jwifdjen  2 S3ret* 
ter  legt,  Wovon  man  bag  oberfte  mit  @cmid)ten  unb  ©teinen  be» 
fchwert.  3um  Umblatte  ober  untern  Secfblatic  wählt  man  fchab* 
hafte,  löcberige  Vlättcr,  ober  folche,  Welche  weniger  fd)ön  bon  garbe 
ftnb,  auch  verwenbet  man  baju  bie  obern  Steile  ber  Slätter,  welche 
nicht  auggerippt  ftnb,  weil  bie  Kippe  nur  fehr  bünn  mar.  Keicht 
ber  ©efyalt  an  folgern  9lugfd)uft  in  einer  Sabafgforte  nicht  ^in, 
fo  nimmt  man  häufig  baju  auch  eine  anbere  ganj  geringe  ©orte. 
Sie  Einlage  enblich  befielt  aug  ben  Keflen,  Welche  nad)  bem  Slug* 
fuchen  ber  beiben  befdjriebencn  Steile  aug  bem  Sabacfggute  übrig 
bleiben.  §at  eine  Sabatfgforte  Diel  fd)öne  unb  gut  erhaltene  Slät« 
ter,  fo  fann  eg  ftd)  ereignen,  ba§  bie  Slbfätte  nidjt  l;inreid)en,  ben 
aug  einer  gemiffe  SIZenge  Sabafggut  abgegebenen  Secfern  unb 
Umblättern  alg  Einlage  ju  bienen  $ in  biefem  gatte  muft  mau  von 
einer  anbern,  nidjt  teurere  ©orte,  Welche  reidjer  an  jerriffenen 
SSlättern  ift,  jufe^en,  ober  man  mijdje  bünne  ©tiele  $u,  Welche 
man  im  #anbel  leicht  erhalten  fann.  SKau  erficht  f?icraug,  baft 
man  eigentlich  aug  einer  gewiffen  2ttenge  Sabacf  einer  ©aitung 
atte  3 Sheile  ber  baraug  ju  oerfertigenben  Sln^a^l  ßigarren  fo  auö* 
fonbert,  ba^  fte  mit  einanber  verarbeitet  merben,  ohne  baß  von 
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einem  Steile  eüva8  übrig  bleibt.  Sicfed  ift  ©runbfafc  ber  gabn* 
fation,  ber  aber,  ^inficbtlicb  ber  Dcfonomie  unb  Sttanigfaltigfeit 
ber  jefct  verlangten  Sigarrenforten , auf  verriebene  SStife  mobifi- 
cirt  tverben  mug.  Defterö  merben  baher  verriebene  ©attungen 
von  Slättern  mit  einanber  verfemt,  um  ein,  bea  ©e* 

rucha  unb  ®r|le^ung«preife0,  entfprechenbea  ^robuft  3U  erzielen. 
3ur  ©galität  im  Sennen  iji  ea  crforberlich,  bag  beibe  Sorten  Sa* 
baf  Von  gleicher  ©chtvere  ober  Seichtheit  finb.  ©chmere  Sabad’e 
brennen  langfam,  leichte  hingegen  fchnefl  tr eg.  SSenbet  man  turn 
§ur  ©in läge  leidste  unb  jum  S>ef blatte  fd;mere  Sabatfe  an,  fo 
brennt  erjlere  fchtteder  auf  unb  ea  btlbet  (ich  beim  Staunen  eine 
hohle  S?öhre,  melcbe  ftüfmeife  jufammenfäüt,  ehe  ihre  Sejianbtheile 
Vöttig  abgezehrt  ftnb  3 bie  Slättertheile  faden  halbverbrannt  ab,  mei- 
nes einen  Serlujl  für  ben  Staucher  bebingt,  ber  nun  in  einer  ge* 
iviffen  3 eit  hoppelt  fo  viel  ßigarren  Verraucht,  al8  tuen n biefelbett 
aua  einer  ©attung  Sabacf  fabricirt  tvären.  Um  biefen  Uebeljlanb 
ju  vermeiben,  fcji  ea  erforberlich,  bag,  wenn  2 ©orten  Sabacfe, 
eine  fernere  unb  eine  leichte,  31t  einer  ßigarre  vertvenbet  rnerben, 
man  baa  35ect&ratt  Von  ber  leichteren,  bie  ©inlage  bagegen  von 
ber  fchtveeren  ©orte  nehme.  SBaö  ben  ©efchmaf  ber  Sigarren 
anbelangt,  fo  iji  berfelbe  3U  verfd)iebenaitig,  ala  bag  ftch  in  Se* 
jug  auf  biefen,  adgemeine  Siegeln  über  bie  Sermifchung  ber  Sa* 
badöblätter  aufjleüen  liegen. 

Slad;  bem  ©ortiren  folgt  baa  3ufd)neiben  ber  2)ecfblätter. 
SDlan  legt  bie  ba3u  uuögefuchten  Slättcr,  einea  nach  bem  anbern, 
auf  ein  fleinea  Srettchen  unb  beginnt  baa  3ufd)neiben  mit  einem 
fcharfen  SJieffer  von  bem  ©pijjenbe  nach  bem  ©tiele  311,  alfo  ben 
Slbern  be8  Slattea  entgegen.  3>e  «ach  ber  gorm  bea  Slattea, 
ob  folchea  mehr  breit,  als  lang,  ober  mehr  lang,  al8  breit  ij 1, 
hat  man  bie  ©intheilung  31t  richten,  tvenn  man  mit  möglidjjiem 
Sortheil  arbeiten  und.  ©in  geübter  Slrbeiter  iveig  fogleich  «ach 
bem  Slnfehen  bea  Slattea  |u  beurtheilen,  mie  er  3U  verfahren  hat, 
um  baä  Slatt  fo  5U  serfchneiben,  bag  feine  unnufcen  ©tücfe  übrig 
bleibe n,  um  fo  viele  £>ecfer  3U  erhalten,  a iS  ea  ber  ©röge  bea 
Slattea  nach,  immer  möglich  iji,  unb  1;^™«  befiehl  ber  einzige 
Jiunjlgriff  bei  biefer  fonfi  gan3  einfachen  Slrbeit. 

Siachbem  nun  bie  befdjriebenen  Sorarbeiteit  beenbigt  ftnb,  mirb 
mit  ber  Anfertigung  ber  ©igarren  begonnen.  Sie  Sarjledung  ber* 
felben  iji  eine  gan3  einfadje  Arbeit,  beren  guter  ©rfolg  unb  rafche 
Aueübung  nur  einen  geringen  ©rab  mecbanifcher  gertigfeit  erfor* 
bert,  tvelche  man  leicht  enverben  unb  burd)  Hebung  fieigern  Fann, 
jeboch  ftch  weniger  burch  eine  fcbriftliche  Sefdjreibung , leicht  aber 
Durch  eigene  Anfcbauung  erlernen  lägt.  Ser  hefte  SBeg,  ftch  Pta?a 
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tifdfj  bie  Strt  unb  Söeife  ber  Bufammenfefcung  bcr  Cigarren  $u  oer* 
anfchaulichcn,  ifi  folgenbe  : 9Jian  ^ole  ftdj  au3  einer  gut  renno* 
mitten  Babaiähanbluitg  non  fo  nie!  nerfc^iebenen  ©orten  Cigarren, 
afö  man  haben  fann,  non  jeber  (Sorte  vielleicht  ein  halbes  Bufcenb, 
um  folcfje  als  SRufier  benufcen  ju  fönneu*  Bie  gefauften  Cigar* 
ren  legt  mau  nun  in  ungenaue  Bücher  unb  laffe  fic  bariu  fo 
lange,  bis  mau  baS  Beiblatt  ohne  SSefchäbigung  abrotlen  unb  ba* 
bur^  baS  Snnere  berfelben  bem  Sluge  bloö  legen  fann.  fDian  ner- 
fc^afft  ftdj  baburch  einen  belefjrenben  praftifchen  SBlii  über  bie  9ln- 
inenbung  ber  einzelnen  Steile  ju  einanbcr  unb  lernt  auch  bie  33er* 
einigung  berfelben  Fennen,  menn  man  Verfugt,  baS  abgerollte  Bei- 
blatt mieber  uutäurtnieln. 

©teilt  man  biefe  33erfuche  mit  Cigarren  an,  toelche  rechts, 
unb  mit  anbern,  melche  linfS  gemiielt  ftnb  , fo  lernt  man  burch 
bie  eigene  3lnfd)auung  auch  bie  SBerfchiebenheit,  melche  |)inftc^rlic^ 
ber  äujjern  gorm  burd)  bie  SQJobiftcation  beS  93ätcPelnö  bemirft  mirb. 
SJlan  erficht  baraud  jugleich,  bajj  ber  jtern  ber  Cigarren  aus  einer 
je  nach  ber  beabftchtigten  gönn,  t>erfd)ieben  jufammengelegten  ©in* 
läge  gebilbet  ijt,  unb  ba§  baS  Bufammenlegen  biefeS  ÄertieS  bie 
erfie  Arbeit  bei  BarjMung  einer  Cigarre  auömachen  muf?*  9)Jan 
nennt  biefe  Slrbeit  in  Bremen  baö  SBiielmachen  unb^man  Verfährt 
auf  folgenbe  5Beife:  9iad)bem  baS  fämmtliche  Cigarrengut,  Beier, 
Umblatt  unb  ©inlage,  jebeS  bem  Arbeiter  $ur  bequemjlen  v©eite 
fleht,  ergreift  bcrfelbe  non  bem  jur  ©inlage  befiimmten  ©Ute  fo 
Diel,  bafj  ftd)  baffelbe  burch  Brüien  unb  33erfd)ieben  auf  bem 
Bifche  ju  einem  SSnnbdjen  Von  ber  gorm  ber  Cigarre  formiren 
lägt,  hierbei  mu§  natürlich  auf  bie  Sänge  unb  Biie  ber  Cigarre, 
fo  tvie  auch  barauf  Siuiftcht  genommen  tverben,  tvie  man  fte  bil* 
ben  will.  Bie  Cinlagc  mufj  immer  nach  ber  Sänge  berfelben  for» 
mirt  merben,  fo  ba§  fein  ©helfen  quer  burch  liegt,  unb  trifft 
man  bie  erforberliche  Biie  leidet 5 inbent  man,  je  nad)  ©rforber* 
ni§,  menn  ber  erfte  ©riff  noch  nicht  ju  bem  ber  beabjtd^tigtcn 
gorm  genügt,  enttveber  fleinere  Slnt^eife  Babai  ^injugelegt,  ober 
l;inmeggenommen  tverben  müffen*  ©tiiie,  tveldje  biie  unb  harte 
Slbern  haben,  fo  tvie  ©tieie,  müffen  immer  in  ber  SRitte  ange* 
bracht  tverben,  um  baS  ^ervorflehen  berfelben  ju  vermeiben,  tvo- 
burch  enttveber  bie  ©chönheit  ber  äußern  gorm  ber  Cigarre  beein- 
trächtigt, ober  in  manchen  gätlen  beim  Sßiieln  ’baS  Beiblatt 
burd)brochen  tvirb.  UebrigenS  tvirb  man,  hinftc$tlich  ber  5lntven* 
bung  ber  Cinlagc,  burd)  ein  aufmerffameö  SSefchauen  ber  abgc- 
tviielten  Cigarre,  fchoit  hinlänglichen  Sluffdjluf;  erhalten*  BaS 
Babaisgut  jur  Cinlage  muß  ben  gehörigen  ©rab  bcr  geuchtigfcit 
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beftfeen,  weber  ju  naß,  noch  ju  trocfen,  weil  eS  im  lederen  gade 
leicht  bricht*  5Racb  gormirung  ber  (Sinlage,  ober  Wenn  folcheS  er» 
forberlich  iß,  nachdem  biefe  mit  einem  Umblatte  umgeben  iß, 
[freitet  man  jurn  £>ecfen,  {Roden  ober  gertigmacben  ber  ©igarren, 
inbem  man  fte  entweber  recf) ober  linFs  mit  einem  3)ecfblatte 
umwitfelt*  2>a  biefe  baS  Gberfleib  ber  ©igarre  btlDet , unb  babou 
bie  Schönheit  ber  letzteren  Wefentlicb  abbängt,  fo  ha*  man  ftd)  in 
biefer  Arbeit  ju  bemühen,  halb  möglicbße  geriigfeit  ju  erlangen. 
9Ran  beginnt  baS  Umlegen  beä  3)etfblatteS,  wie  ftcb  auS  bem  5lbwif» 
fein  beS  SRußerS  bem  Sefer  geigen  wirb , bon  unten  nach  oben* 
SRan  nimmt  ein  Webblatt,  legt  eS  auf  ben  Sifch,  bringt  bie  ©in* 
läge  barauf,  [oblägt  erßereS  in  febräger  {Richtung  einmal  um  unb 
Wiifelt  nun,  inbem  man  mit  ben  gingern  ber  §anb  bie  ßigarre 
auf  bem  Sifcbe  ^inrodt,  baffelbe  bodßänbig  hcrum*  hierbei  barf 
baS  £ecfblatt  Weber  galten  [oblagen,  noeb  unten  abfleben , worauf 
man  forgfältig  ju  achten  fyat.  3(1  baS  {Rodert  beenbigt,  fo  \)an* 
beit  es  ftcb  um  {Bilbung  beS  ÄnöpfdjenS,  wobureb  bie  ©igarre  gef» 
tigfeit  unb  Slnfehn  erhält*  3?  nad)bem  bie  ©igarre  rechts  ober 
linfs  gewicfelt  ijl,  [oblägt  man  es  rechts  ober  litifs  auf  folgenbe 
{Seife  um:  SRan  nimmt  bie  ©tgarre  nach  bem  {Roden  in  bie  linfe 
$anb  unb  breht  mit  bem  Räumen  unb  bem  Beigcfirtger  ber  {Rechten, 
Welche  man  mit  etwas  {Saffer  benegt,  baS  Jtnöpfcben*  2)urcb  länger 
fortgefefcteS  Stoden  gewinnt  bie  ©igarre  an  gejligfeit  unb  Slnfehen, 
boeb  karf  folcbeS  ja  nicht  ju  Weit  getrieben  Werben,  Weil  fte  fonjl 
bie  £üm  {Brennen  nöthige  Suft  nicht  burdßäßt* 

£ie  angefertigten  (Zigarren  Werben  nun  getroefnet,  inbem  man 
fte  auf  einen  mit  {Binbfaben  burebßoebtnen  {Raf;men  legt,  wel* 
eben  man  im  ©ommer  auf  einem  {Boten,  im  {Sinter  an  ber  2)ecfe 
eines  gebeijten  SimmerS  anbringt  2>ie  ©igarren  beim  ©omten* 
febein  ju  trodnen,  ijl  ganj  unb  gar  ju  berwerfen.  ©ittb  bie  ©i» 
garren  hinlänglich  getroefnet,  fo  Werben  biefelben  egal  jugeriebtet 
unb  abgepufct,  £aS  ©rße  ha*  jum  3wecf,  ben  ©igarren  gleiche 
Sänge  $u  geben,  bas  Severe,  b*rt>or(lebenbe  X^eild^cn  ju  entfernen, 
welches  beibeS  mit  einem  febarfen  SReffer  berrichtet  wirb*  ©he 
nun  bie  fertigen  ©igarren  auf  bie  übliche  {Seife  in  bißchen  ber* 
padt  Werben  fonnen,  müjfen  fte,  nach  SRaaßgabe  ihrer  garbe,  for* 
tirt  Werben.  £ie  garbe  berfelben  wirb  natürlich  einjig  burdh  ba& 
3)edblatt  beßimmt,  unb  muß  eben  fo  berfeb/ieben  ausfaden,  wie  bie 
{Blätter,  Woraus  jebe  SSabadSgattung  beßeht.  ©S  wirb  bei  ber  ber* 
mieten  Verarbeitung  berfelben,  bemnach  auch  ein  gabrifat  entßehen, 
in  Wellen  in  ber  Siegel  brei  berfchiebene  garben  h^ortreten, 
l>ie  bezeichnet  werben  1)  mit  gelb  gellow,  2)  mit  fyUbvaun  light 
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brown,  3)  mit  bunfelbraun  fine  brown*  £et  Confument  bc* 
urteilt  nadj  ber  garbe  ber  Cigarre  meiflenS  au$,  ob  biefelbe  fcf)toer 
ober  leidet  ifl,  unb  fyatt  mit  3tedf)t  bi e bunflern  für  bie  fc^merflen, 
freieres  SluSfunftSmittcI  inbejj  febr  unjureidjenb  ifl,  ba,  je  nach 
ber  ©attung  ber  SMätter,  aud)  f)eße  Cigarren  fefyr  ferner  fein  Fön* 
nen,  — 2>ie  fortirten  Cigarren  tnerben  nun  enbiid)  in  jüficfyen, 
treibe  man  aus  Cetera,  Suchen*,  SSirn*  ober  9lußbaumbol5  ber* 
fertigen  lägt,  berpadt,  unb  man  unterfrfjeibet  fte,  $injic$tlK§  ifyrer 
©röjje  in  ©anje  bon  1000  ©tiid,  »©albe  bon  5 00  ©tiid,  Viertel 
bon  250  ©tüd,  9ld)tel  bon  125  ©tüd  unb  Sebntel  bon  100  ©tüd 
Sn^alt*  2)ic  Äifid^en  merben  mit  meinem  Rapier  auSgef^lagen, 
unb  bei  orbinairen  Cigarren  bloS  bamit  bebedt,  unb  ttad)bem  man 
bie  Cigarren  eingejäfyU  bat,  pre£t  man  fte  unter  eitKr  ^reffe  |u* 
fantmen,  legt  ben  £)edel  auf,  ben  man  mit  33ra^tfliften  bernagelt. 
Seine  ©orten  pflegt  man  auch  in  mit  ©ajl  jufammenge^altenen 
S3ünbcben  bon  25  ©tüd  ju  berpaden*  57acb  beut  3unageln  mirb 
auf  ber  Äifie  ber  9iame  ber  Cigarrenforte  bemerft,  inbem  man  ben» 
felben  mittelji  einer  S3led)fd)ablone  unb  fdmarjer  garbe  aufmalt, 
ober  eine  litfyograpl)irte  Ctiquette  aufflebt.  Sin  ben  beiben  Cnb* 
bretteben  mirb  auf  bem  einen  bie  garbe  (gellow,  light  brown, 
fine  brown),  auf  bem  anbern  bie  ©tüdjabl,  miebiel  baS  Etlichen 
Cigarren  enthält,  bemerft*  £>ie  fammtlicf/en  3fänber  ber  Äifle  pflegt 
man  mit  ©reifen  bon  meinem,  gelbem,  rotf)em  ober  blauem  Rapier 
ju  überflebeti*  33aS  nun  bie  ©attung  ber  Cigarren  unb  beren 
Flamen  anbelangt,  fo  bleibt  bie  üBeflimmtmg  berfelben  ber  Cinfidjt 
beS  gabrifanten  überlaffen.  Sw  »©anbei  fommt  fefm  Diel  auf  ben 
57amen  eines  ^robufteS  unb  bie  glüdlicpe  SÖSa© l beffelben  an ) es 
erregt  Slufmerffamfeit,  mirb  geprüft  unb  menn  es  für  gut  befunben, 
ifi  fein  guter  3iuf  menigfknS  eine  3rit  lang  begrünbet > es  ftnbet 
fo  lange  fiarf e Slbna^me , bis  bie  Slufmerffamfeit  beS  ^ublifumS 
burd;  baS  §luftaud)en  eines  neuen  ^robuftS  babon  abgelenft  mirb. 
®S  giebt  eine  grojje  SJtenge  tarnen  bon  Cigarrenforten,  melcfje  fo 
nach  unb  nad)  bon  ben  inteücctueHen  ©efd)äftSmännern  erfonnen 
unb  bon  anbern  Hainen  abgeleitet  mürben,  beren  Slufäeidjnutig  ©ier 
ju  meitläuftg  unb  ofyne  befonbern  -Jtufeen  fein  mürbe,  llebrigenö 
trifft  man  eS  an,  bafi  ber  eine  gabrifant  eine  fel;r  feine,  ttyeure 
©orte  mit  bemfelben  tarnen  bejeid)net,  mcld)en  ein  Slnberer  einer 
biel  geringem,  billigem  ©orte  beilegt,  meS^alb  ber  mirflic^e  Ci- 
garrenFenner  nicf)t  ben  minbejlen  SSSert©  barauf  legt. 

2)ie  in  jtijlen  berpadten  Cigarren  merben,  mie  befannt,  burd) 
Slblagerung  an  ©üte  mefentlicf)  berbeffert , menn  fte  bie  gehörige 
3ftt  in  einem  trodenen,  bor  aller  geudjtigfeit  gefieberten,  inbeffen 
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nic§t  ju  warmen  fiofale  aufgcfköt  Werben,  nur  mujj  man  bafür 
Sorge  tragen,  bag  fie  nicfyt  unmittelbar  bon  bcr  <3onne  befreie* 
ncn  werben.  _____ 


X i n t e n. 

©ebttmrse  Sinte. 

Sluf  folgenbe  ©pecieS  giegt  man  1 SDtaag  guten  ©fftg,  al$: 
y8  ^3fb.  grünen  SSitriof,  y8  ©adäpfel,  1 2oth  ©ummt  ara* 
btcum  unb  ~ Soth  Stlauu  »erben  in  einem  SKörfer.  gröblich  jer* 
flogen,  in  eine  3tt>etmaag*glafcbe  gefcfjüttet,  barauf  ben  ©ffig  ge* 
goffen.  Sie3  Sldeö  lägt  man  mehrere  Sage  in  ber  ©onne  ober 
einige  Sage  auf  einem  »armen  jDfen  bigeriren,  unb  bie  Sinte  ijt 
fo  jum  ©ebraurf)  fertig*  Sftadj  einigen  Sagen  fann  man  biefer 
glüffigfeit  noch  y2  Staag  SBaffer  unb  l/2  SJtaag  ©ffig  jugiegen. 

Sinte,  fdtfnarje,  roflje  unb  blaue,  allgemeine  SBemcrfnngen 
über  bie  3^bereitung  bcrfelbcn* 

Sei  Bubereitung  ber  fch»arjcn  Sinte  f)<\t  man  »ohl  barauf 
ju  (eben,  bag  bie  ©adäpfel  nur  grob  jcrfcplagen  ftnb,  »ären  fie 
fein  gezogen,  fo  mürben  fte  ftd)  in  ©aderte  auflöfen  unb  bie  Sinte 
fcbleimig  machen.  — Sei  ber  rotten  Sinte  bilbet  ber  gernambuB 
einen  $auptbegaubtheil,  »e^halb  auf  beffen  ©iite  befottberö  $u  fe* 
ben  ig.  — Sei  ber  blauen  Sinte  ig  burchauS  ber  aderbege  Snbigo 
|u  nehmen,  »ettn  er  auch  breimal  fo  treuer  fommen  fodte,  »ie  ge» 
»ähnlicher.  Sie  Sinte  »irb  ohnehin  bidig  $u  gehen  fommen,  um 
fo  mehr,  »eil  auch  ber  bege  Snbigo  ben  meigen  garbegoff  hat,  unb 
beehalb  am  meigen  Sinte  giebt* 

Sinte  für  ßiniirmafdnncn,  für  ©faljlfebmt  unb  junt 
gcinöbnlidjen  ©djreibgebraud)* 

©ine  f e h r fch»arje  englifche  $ a t e n 1 1 1 n t e. 

Stan  nehme  48  Soth  ©ampefdjeholi,  48  Soth  ©adäpfel,  8 Sot£ 
©ranatfchalen,  24  Soth  grünen  Sitriol,  16  Soth  ©ummi  arabicum, 
8 sPfb*  8?egen»affer,  Dermifche  biefeä  in  einem  offenen  ©efäg,  unb 
läge  e8  h*n*el:  00111  ^fen  an  ©onne  Riehen,  bi§  bie  Sinte 
ihre  ©ch»ärje  erlangt  hat.  Sicfe  Sinte  ig  äugerg  fch»arj  unb 
babei  hoch  biinn  unb  giiffig. 

Sinte,  ge»olmlid)c  fdjttmrje,  billig  unb  fc^r  gut. 

3 $fb*  febmarje  ©adäpfel,  2 $fb.  ©ifenoitriol,  2 $fb*  ©Ultimi, 
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% Slaubolg,  >/2  $fb.  ©anbiSgucfer  in  ein  offenes  ©efäg  ge« 
fäüttet,  hierauf  fcfjiittet  man  6 Staag  ©ffig  |injn  unb  lägt  tiefe 
SKifcfiung  am  Ofen  ober  in  ber  ©onne  einige  Sage  jiefyen,  hierauf 
fcfjiittet  man  noch  20—24  SSRaag  (Regentoaffer  gu,  toorauf  man  baS 
©anje  ettoa  acht  Sage  gieben  lägt,  bis  bie  Sinte  bie  gehörige 
©cbtoärge  erlangt  bat. 

Siefe  Sinte  eignet  ftdj  fotoobl  gum  gewöhnlichen  ©djreibge» 
brauch,  als  auch  gum  Siniiren.  SBirb  fte  flarf  mit  SBaffer  Der« 
biinnt,  fo  giebt  es  eine  fcgöne  betraue  Sinte  für  ©ontrelinien. 

Stufe,  fdjttiarje,  toeldje  bie  ©foblfebern  ntdjf  angretff 
( fegen,  ©fablfebertintc, ) 

9Ran  nehme  1%  (Pfb.  ©ifenbitriol,  1 ’/2  fßfb.  febtoarge  ©aff* 
apfel,  1 <Pfb.  ©ummi,  %,  (Pfb.  SMaubolg,  % fPfb.  Jtocbfalg,  % 
fPfb.  ©anbiSgucfer. 

Ser  ©ifenbitriol  wirb  in  einem  eifernen  Sopf  in’S  geucr  ge» 
fletft  unb  auSgeglübt,  nach  betn  ©rfalten  bat  er  eine  roflrotbe 
garbe  angenommen,  unb  gcftaltet  ftcb  gu  einem^gröblicben  (Pultier. 
9tun  beimifcbt  man  biefeS  mit  ben  anbern  ©toffen  unb  fe|t  eS, 
naebbem  man  auf  jebeS  (Pfunb  biefeS  ©toffeS  % 2Raag  fRegenwaf» 
fet  gugefebüttet  bat,  ber  ©onnentoärme  aus,  ober  im  SBinter  nabe 
am  Ofen.  SRacbbem  eS  ettoa  4 — 6 Sage  gezogen  bat,  fibüttet 
man  noch  10  59Jaag  (Regentoaffer  gu,  unb  lägt  nun  baS  ©ange 
noch  fo  lange  unter  öfterm  Umrübren  (leben,  bis  bie  Sinte  ihre 
gehörige  ©ebtoärge  bat. 

Siefe  Sinte  enthält  burcbauS  feine  ©cbärfe  unb  ijl  beSbalb 
für  ©tablfebern  febr  gu  empfehlen, 

Sinte,  unauSIcftbltcfje,  febtimtge,  gunt  fce*  Setittoaub. 

2Ran  nimmt  1 Sradjme  tgöHenflein,  1 Sracbme  ©ummi  unb 
löfl  folcbe  in  2 Sotb  beflißirtem  SBaffer  auf  unb  betoabrt  baffelbe 
in  einem  gläfebeben. 

©obann  nimmt  man  eine  Sluflöfung  bon  fof;lenfaurem  SRatron 
ober  jfali;  hiermit  befeuertet  man  bie  gu  befebreibenbe  ©teile  ber 
Seintoanb,  unb  lägt  fte  toieber  troefnen,  aisbann  febreibt  man  mit 
ber  erjlen  glüffigfeit  unb  lägt  eS  einige  ©tr.nben  im  ©onnenlicbt 
liegen,  toobureb  eS  ftd;tbar  unb  unauSlöfcblicb  toirb. 

Stufe,  fdjime,  rotbe. 

V*  fPfb.  befler  gernambuef,  4 Sotb  geflogener  Sllaun,  1 Sotb 
©remortartari,  2 Sotb  ©ummi  arabicum,  2 Sotb  ©anbiSgucfer 
werben  mit  2y2  — 3 (Pfb.  Stegentoaffer  fo  lange  gefegt,  bis  bie 
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Stute  garF  genug  ig,  welche«  geh  leidet  prohiren  lägt.  9?ach  Uw» 
gänben,  wenn  ber  g-ernambucf  fehr  gut  ig,  fann  man  ben  ©afc 
unter  3ufa&  bon  1 2oth  ©ummi  arabicum,  y2  2oth  ©remortartari 
noch  einmal  mit  ber  Hälfte  be«  SSaffer«  auffodjen,  unb  bann 
ju  bem  anbern  fcfmtten.  Sllsbann  wirb  bie  Sinte  burdh  einen  Wal» 
lenen  Sappen  gefeilt,  unb  in  trügen  ober  Slafdfen,  unter  3ufafc 
einiger  ©ewürjnägelchen,  welche  gegen  ben  ©chimmel  bienen,  auf« 
bewahrt. 

2)icfe  Sinte  ig  ^ellrot^,  will  man  fte  ^ocfirotlj  (rofenroth)  ha* 
ben,  fo  ^at  man  blo«  einige  Stopfen  3tnnfolution  bei$ufe|en.  S>iefe 
berfchönert  bie  Sinte  fehr;  ba  fte  an  manchen  fleinern  Orten  nicht 
ju  hüben  fein  wirb,  fo  t^eile  ich  hierbei  ba«  Verfahren  mit,  wie 
felbe  jubereitet  wirb,  bamit  man  fte  ftch  ju  jeber  Seit  Perfchaffeti 
Fann. 

9JJan  nehme  ein  ©löschen  mit  ©atjfaure  unb  lege  barin  Fleitte 
©tiicfchen  gute«  cnglifche«  3inn,  welches  ganj  reitt  fein  mug.  9Jtan 
wieberhole  bie«  fo  lange,  bis  bie  ©aljfäure  nicht«  mehr  auflöfl, 
welche«  ein  3eichen  ig,  bag  biefelbe  gefüttigt  ifi,  fo  ifi  bie  3tnn» 
folution  fertig. 

©löttjtinte,  ferne  teige , jebodj  cltoa6  t^euter  tote  bie  Porige. 

5Dian  nimmt : 1 fPfb.  befien  gernambuf,  3 2oth  ©remortar« 
tari,  3 5)laag  SSeineffig,  lägt  foldje«  jufammen  24  ©tunben  fiebert 
unb  fchüttet  bann  1 SDiaafj  Siegenwaffer  311.  5Il«bann  nimt  man 
2 2oth  ©ocheniHe,  jerfiiigt  felbe  unb  giefjt  1 ©choppen  reinen  JForn* 
branntwein  barauf,  lägt  e«  ebenfalls  jugebeeft  34  ©tunben  gehen. 
SlUbann  focht  man  bie  erge  äUifcgung  fo  lange,  bi«  etwa  £ baPon 
eingefocht  ig,  währenb  beffen  man  4 2oth  Sllaun,  4 2oth  ©ummi, 
•J  fPfb.  ©anbiSjucfer  jufefuittet  unb  bureg  giügren  jur  9lugöfung 
bringt,  hierauf  ftltrirt  man  bie  Sküge  burdj  einen  Seinwanblap* 
pen.  SJian  nimmt  jefjt  bie  ©ocheniHe,  läßt  fte  auf  einem  gelinben 
§euer  gan3  auSetnanbergegen  unb  fchüttet  folcge  in  bie  SBrüge. 
Süatt  lägt  nun  bie  SSrüge  erhalten  unb  füllt  fte  in  glafchen,  Welche 
man  jeboch  in  ben  ergen  Sagen  noch  «ic^t  ganj  feg  jugopft. 

©ine  bezügliche  Sinte  jutn  Siniiren  ig  ba«  erge  Slejept,  ba8 
legiere  ig  jum  S3erfauf  fe^r  geeignet,  weit  fte  fchött  carminroth  ig» 

Sinte,  blaue,  gut«  (Schreiben  unb  Sinttren. 

9legme  4 2oth  be«  begen  3nbigo’«  unb  jerreibe  ihn  in  einem 
SRörfer  ju  einem  jarten  fPuloer.  3g  bie«  gefchcgen,  fo  giege  16 
2oth  rauchenbe  ©cgwefelfanre  (bege«  SSitriolbl)  in  eine  trocFene 
-glafcge,  thue  ben  3nbigo  nach  unb  nach  in  fleinen  Portionen  hin» 
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ein,  unb  rühre  es  mit  einer  ©laSröbre  ober  einem  ©lasßteifen  recht 
gut  burebeinanber.  ®ie  SJiaffe  gerätf;  beim  Sufcbütten  be8  3nbi= 
go’S  in  ©Räumen,  bampft  nnb  (leigt  auf,  toeSbaib  man  c8  am 
bejlen  in  freier  Suft  thut,  unb  ßdj  bitten  muß,  bie  Kämpfe  eingu* 
atbtnen.  SJtan  läßt  e8  gugebecPt  24  ©tunben  an  einem  temperir* 
ten  £)rte  {leben.  13m  gu  probiren,  ob  ber  Snbigo  aufgelöß  iß, 
lä^t  man  einen  tropfen  in  ein  mit  SSaffer  gefußtes  S3iergla8  fal* 
len,  färbt  berfelbe  ba8  SSaffer  bei  mäßiger  Sßemegung  ebne  Slieber» 
fcblag  blau,  fo  ifl  ber  3nbigo  aufgelöfl,  fdßägt  er  aber  tu  SSoben, 
fo  ift  er  auch  nicht  aufgelöß. 

SJlan  nimmt  nun  Pon  biefer  Slußöfuitg  ettoaS  unb  t üttet  fo 
Piel  ßtegentoaffer  bei,  bi?  bie  Sinte  beß  genug  iß,  alSbann  fefct 
man  ettoaS  ©ummi  gu.  ©oß  bie  Sinte  ßarP  gebraucht  toerben, 
fo  fept  man  ber  Slußöfung  Por  bem  Sutiitten  be8  SSafferä  ettpaS 
gefebabte  treibe  nad)  unb  nach  fo  lange  gu,  bis  bie  Slußöfung  nicht 
mehr  brauß.  Siefer  3ufab  nimmt  jebe  ©cbätfe  treg. 

SSo  Färbereien  fmb,  $at  man  ftch  nur  etteaS  aufgelöflen  3«* 
bigo  3U  ^olen  unb  auf  bie  betriebene  §(rt  gu  Perbünnen. 

@8  iß  mobl  gu  rnerfen,  baß  man  Pom  beßen  3nbigo  nimmt, 
ba  e8  mehrere  ©orten  giebt,  toelche  in  ber  Slußöfung  nicht  blau 
ftnb,  fonbern  in  eine  tmupig  ttoflrSe  garbe  urafchlagen, 

Stute,  grüne,  |uw  ©epretku  unb  Srnttren. 

SJlan  nehme  4 Sotß  geriebenen  Frpßaßißrten  ©rünfpan  unb 
Poche  felben  mit  V2  Sßaaß  ßarPent  SBeiueffig  bi8  gur  Slußöfnng 
unb  fepe  bann  1 Sotp  ©ummi  arabicum  gu. 

Sinfe,  »iolctte. 

SDfan  Permifche  rothe  Sinte  mit  ber  blauen  Snbigotinte,  Wo* 
burch  eine  töne  Piolette  Siute  entßeljt. 

Stute,  UJctfje. 

3n  ^abriPgegenben  wirb  gurn  ßetnen  ber  SBaaren  oft  weiße 
Sinte  perlangt,  weshalb  t anbei  bie  Slerfertignug  einer  tönen 
toeifjen  killte  angebe.  2Jlan  nimmt  2 Soth  beße8  hoßänbifcheS 
SÖleiweiß,  reibe  baffeibe  nochmals  gang  fein,  unb  bermifche  t8  mit 
•f-  ©Joppen  marinem  ßtegenwaffer,  hierauf  löß  man  t Soth  ©ummi 
arabicum  barin  auf  unb  rührt  bie  iSinte  tüchtig  um.  S3or  bem 
©cbraucb  mtif  ßf  gefcbüttelt  toerben. 
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Staue  ©tempeltinte , Hielte  gunt  Slbörucfm  bei:  Sttef«  unb 
SSedjfdjlenijjel  gebraust  tutrb. 

9JJan  nimmt  1 Sotp  Uftramarin  unb  reibt  (eiben  mit  fobiel 
jtnocpenöl  ab,  big  bie  Sinte  bie  gehörige  ßonfijiens  pat,  mag  man 
leidet  mit  einem  Stempel  probircn  famn  SÜebann  füllt  man  felbe 
auf  fieine  gläfcpcpen* 

©äjtoatje  $at‘k  jum  Slänb^eu  be§  StauerpojfjHtyietS 
unb  Serfal)ren  &aki* 

59ian  nimmt  Dom  aßerbeflen  jtienrug  unb  reibt  ipu  mit  Staunt« 
tncin  ab,  Dermifcpt  folcpeö,  je  nacpbem  man  Diel  ober  toenig  pat, 
mit  1 — 2 ©ibotter  (jebocp  fein  ©imcig)  unb  etmag  JUeifter,  big  bag 
©anje  einen  Srei  bilbet,  hierauf  legt  man  bag  Rapier  nacp  jrnei 
Seiten  immer  eüoag  surücf,  (o  breit  alg  man  Den  Sianb  paben 
miU , unb  tragt  Don  oben  perab  Dermitteljl  eineg  Scpmammeg  bie 
garbe  bünn  auf,  nacp  bem  Srocfnen  frreicpt  man  mit  einer  Surfte 
Darüber,  ioorauf  man  bag  Rapier  umbrcpt  unb  fo  lange  fortfä^rt 
bie  eg  an  allen  Seiten  geräubert  ifh 

$ufc f)<\  fefmtarjc  cfjmeftfi$e,  gu  Bereiten* 

Safte  Äatnpper  auf  bem  $euer  Derbrennen,  unb  fammle  ben 
Staucp  ber  glamme,  Dermifcpe  biefeg  mit  ctmag  ©ummt,  melcper  in 
Sranntvoein  aufgelöfl  mürbe,  big  bag  ©anje  einen  biefen  Srei  bil* 
bet)  nacpbem  berfelbe  fomeit  eingetrod’net,  bag  cg  ein  tiefer  Seig 
geworben  ift,  wirb  berfelbe  geformt  unb  bie  Seichen  eingebriieft* 
@g  ift  nötpig,  bag  richtige  9J?aafj  beg  ©ummi  ju  treffen,  wegpalb 
man  bie  Stufte  t>or  bem  ^artmerben  erji  probirt 

SufefjCr  fcBnwrje  eptneftfefje,  tote  fte  getoöfjnli#  in  ben 
•fmnbcl  fommett. 

5iimm  in  einen  Siegel  Dcrfopfte,  ganj  fein  geriebene  9fpri« 
fofenfernfcpalen  ober  bümteg  SSSeinrebenpolj,  tnoDou  bie  Schale  uiept 
mit  gebrannt  Worben  ift,  unb  maepe  felbeg  nach  Dorpin  betriebener 
Slrt  mit  ©ummi  an  unb  jum  ©ebrauep  fertig* 


fteuOenfcrmhmg. 

^ftruttu. 

SJJan  Fodjt  in  einem  jinnernen  Äeffel  8 $fb.  Siegenmaffer, 
fdjiittet  16  Sotij  fein  putberiftrie  ßocfienille  unb  4 Suentcf;,  fein 
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ger ietcne  SßeinfleinFrgfiafle  hinein,  Iä^t  baS  SBaffer  göcgftenä  eine 
galbe  33iertelflunbe  ganj  gelinbe  mallen,  utib  rügrt  unterbeffen  be* 
fiänbig  mit  einem  faubern  (Spatel  non  Sannengolj  um.  Sann 
fegüttet  man  noeg  6 Cluentcg.  pulDeriftrten,  römifegen  Sllaun  baju 
uub  erhält  e9  noeg  2 SJlinuten  auf  bem  geuer.  hierauf  gebt  man 
ben  Äeffel  ab,  fegt  ign  an  einen  Füllen  £)rt  auf  einen  ©trogFran$ 
unb  läßt  ign  1 ©tunbe  rugtg  fielen,  baß  ft cg  baS  ßocgentllenpul* 
ber  ju  Soben  fege*  Danach  fpannt  man  garteS  SReffeltucg  auf  ei* 
nen  Kalmen,  fegt  ein  paar  neu  glafurte  Zöpfe  jur  $anb,  melcge 
bie  garbenbriige  aufnegmen  Fönnen,  legt  ben  9tagmen  barauf  unb 
gießt  mit  bebutfamer  Neigung  bcS  JteffelS  baS  rotge  Secoct  bureg, 
Damit  baS  Aulner  niegt  aufgerügrt  mirb.  Sie  Söpfe  mit  biefem 
Secoct  bebeeft  man  mit  Rapier,  fegt  fte  an  einen  ftegern  Drt  unb 
jaßt  fte  12 — 14  Sage  rugtg  flehen.  SBägrenb  biefer  Seit  verliert 
baS  Secoct  non  feiner  garbe,  unb  mirb  enblicg  ganj  blaß*  9tun 
neigt  man  mieber  fegr  begutfam  einen  Sropfen  naeg  bem  aubern,unb 
gießt  baS  blaßrotge  SBaffer  in  ein  anbereS  töpfernes  ©efegirr  ganj 
langfam,  bis  ber  auf  ben  Soben  beftnblicge  Äarmin  mitfliegen  mifl. 
©obamt  fpannt  man  eine  faubere  meiße  Seittmanb  auf  einen  9iag* 
men,  fegt  ign  über  eine  ©cgüffel,  belegt  ign  mit  2 Sogen  meißem 
Srucfpapier  unb  fegüttet  ben  fämmtlicgen  am  Soben  beftttblicgen 
Jtarmin  barauf,  um  alles  SSäfferige  abjufonbern.  Sen  crgaltenen 
Karmin  übergießt  man  noeg  etlicge  SDtale  mit  SBaffer,  mobureg  igm 
bie  ©aljtgFcit  entzogen  mirb,  bebeeft  ign  mit  1 Sogen  Rapier  unb 
läßt  ign  auf  bem  giltrum  abtrocFncn. 

Äropp  -Ä  atrntn* 

1 ^)fb*  feiner  Jtrapp  mirb  in  Faltern  fßaffer  eingemeiegt,  bann 
in  einen  leinenen  ©aef  getgan  unb  barin  fo  lange  in  marntem 
SBaffer  geFnetet,  als  bieS  noeg  etmaS  auflöjl.  9Ran  fege  bas  marme 
SSaffer  naeg  unb  naeg  in  Slntgeilen  Don  5 — 6 SJiaaß  ginju,  inbem 
bie  gefärbte  Portion  ab*  unb  frifcgeS  Sßaffer  aufgegoffen  mirb.  Ser 
Ärapp  verliert  babei  ogngefägr  % feines  ©emiegts  unb  bleibt  mit 
einer  gelblicgen  garbe  jurücf. 

Sie  gefärbte  glüffigFeit,  melcge  ungefägr  30  SKaaß  beträgt, 
mirb  in  einem  jimternen  ober  Der^innten,  Fupferneit  Jteffet  aufge* 
F oegt  ttnb  mit  einer  Sluflöfung  Don  l/2  ?Pfb*  Cifcnfreiem  Sllautt  in 
ftebenbem  SBafjer  Dermifcgt.  9iac g einiger  Siuge  fegeibet  fteg  ein 
bunFelrotger  SRieberfcglag  ab,  Don  melcgem  man  bie  gliiffigFeit  ab, 
gießt  unb  biefer  nun  naeg  unb  naeg  unter  befiänbigem  Umriigrene 
eine  Sluflöfung  Don  8 Sotg  ^ottafege  jufegt,  morauf  man  baS  ©anj, 
erFalten  läßt.  Sen  9tieberfcglag  füßt  man  mit  geißem  SSaffer  aus 
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bia  biefea  nicht  mehr  gelb  gefärbt  toirb,  unb  trotfnet  t^it  bann* 
83 ei  biefer  S3ereitung$art  erhält  man  £ be3  ©ettuchta  bea  angemen* 
beten  jfrappa* 

Sa  bet  biefer  83ereitung3art,  mit  bem  SSafcfjmaffer,  mit  mei- 
nem ein  fa[6c3  Pigment  mit  anbcrn,  bie  garbe  Derunteinigenben, 
auajiehbaren  Steilen  befeitigt  trieb,  eine  nicht  nnbebeutenbe  stetige 
bea  garbefloffa  felbjl  verloren  gebt,  fo  Derfährt  man  bejfer,  trenn 
man  ben  H rapp  juerjl  in  ©ährung  Derfefct,  troburcf;  ftch  feine 
fcbleimigen  Don  bem  fernerer  löblichen  garbefloff  mehr  be* 

freit,  leister  tregfchaffen  taffem  3u  biefent  Sße^ufe  bringt  man 
ben  jfrapp  in  einen  jtübel  unb  rü^rt  ihn  nach  unb  nach  mit  fu 
Diel  SBaffer,  rrn  ettra  25°  3?.,  an,  bis  lefcterea  obngefäbr  1 3o(I 
hoch  über  ber  SRaffe  flehen  bleibt*  3Äan  lägt  baa  ©an$e  in  einem 
bis  auf  ettra  20°  9i*  erträrmtem  3immer  ruhig  flehen,  bis  ftch  bie 
Jtrappmaffe,  in  golge  ber  eingetretenen  ©ährung,  in  bie  $öhe  ge* 
hoben  hat,  traa  in  Seit  Don  36—48  ©tunben  ber  galt  ifl.  Statt 
bringt  nun  ben  j?rapp  aua  bem  Äiibel  unb  in  einen  anbern  gt ö* 
gern,  übergiegt  ihn  (pr  mit  glugtraffer,  feilet  nach  einiger  9iuhe 
baa  (entere  mitteljl  einea  ©eihetuchea  ab  unb  trieberholt  biefe  Ope- 
ration einige  State  bis  baa  julefct  angetranbte  S5>affer  farblos  er- 
fcheint. 

Stau  bigerirt  nun  biefen  gereinigten  jtrapp  mit  einer  Sllaun'* 
auflöfung,  bie  ben  britten  Thc*l  ©etuichta  bea  rohen  Ärappa  an 
SHaun  enthält,  bei  einer  Temperatur  Don  40  bis  50°  9t,  itt  einer 
©chüfTel  Don  Steingut,  ober  in  einem  berjinnten  fupfernen  Jleffel^ 
jxeht  bie  flare  Slnflöfung  ab,  unb  fällt  fte  mit  einer  Sluflofung  Don 
fohlenfaurem  Patron  in  ber  Strt , bag  ber  erfle  9tieberfchlag  Don 
bem  nachfolgetiben  abgefonbert  ruirb,  unb  Derfä^rt  nun  treiter,  trie 
oben  angegeben* 

9t  eurotlj* 

SBafchroth  ifl  ein  mit  trgenb  einem  rothen  garbejloff  gefärbtes 
©tärfemehl,  traa  ala  SSafchfarbe  jum  gärben  Don  SSänbern  unb 
Dergleichen  bient.  SJfati  erhält  ea  ganj  einfach  bitrch  gärben  Doti 
©tärfemehl  mit  ßochenille*,  gernambucf-  ober  ©aflorabfub,  ben  man 
mit  Sllaun»  ober  Simmtauflöfung  6tS  jur  ©rlangung  ber  gehörigen 
garbenüance  üerfefct  hat. 

SteuMau. 

Stau  lofl  fein  pulDeriftrtetx  Snbtgo  in  raitchenber  ©chtrefelfäure 
auf,  fäöt  ihn  au3  ber  Auflöfung  burdj  ^ottafchenanflöfung,  bie  man 
bis  jum  aufhörenbeit  Slufbraufett  jufefct,  Dermtfcht  ben  9tieberfd)lag 
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mit  ©tärFemehl  unb  lägt  bie  3Jlifd)ung  trotfnen.  ®ie  nach  bem 
Sütfeu  juriicfbleibenbe,  fchwefelfaureg  Äali  unb  noch  etwag  Snbigo 
cntf;altenbe  glüffigFeit,  Faun  man  ju  blauem  2 atf  benufcen.  Stau 
regnet  ungefähr  9 Steile  f)ottafcf;e  auf  A Steile  ber  angewanbten 
©djwefelfäure,  Weites  S3erf;ältni§  geh  itfbeg,  je  nach  ber  Sefchaf* 
fcn^eit  ber  ©djwefelfäure  abänbern  mug.  3ubiel  $oitafdjenaufIi>= 
fung^  jerftört  bie  §arbe  unb  madjt  fte  grünlich.  3)cn  9iieberfd>Iag 
mä(d)t  man  auf  einem  ©eifjetudje,  ober  im  $äßiing0gefäge  nach 
Slbgiegen  bea  SlüfftgFeit,  mit  SBaffer  äug,  Oermifcht  if;n  bann  burch 
Reiben,  mit  bem  etwag  lauwarmem  SSaffer  angemachten  ©tarFe= 
me^Iy.  breitet  bie  SDlifchung,  fobalb  fte  gleichförmig  tfl,  in  ^öljerne 
Äigen  auf  ©lagpfatten  ober  auf  SBetgbled)  aug,  fdjneibet  fte  in 
Heine  biereftge  Safein  unb  lägt  fte  bann  im  ©chatten  an  einem 
bmtfeln,  gaubfreien  Orte  trotfnen.  Sicht  ig  ber  ©c^ön^eit  ber 
garbe  nachtheilig. 

Sag  SSerhältnig  beg  Snbigo’g  jur  ©tärFe  ig  je  nad)  ber  prbe, 
meiste  baö  Jteitblan  erhalten  foH,  berfchieben.  3u  feinem  nimmt 
man  gewöhnlich  5 $Pfbv  51t  mittelfeinem  4 §)fb*  ttnb  ju  geringerem 
3 $fb*  auf  beu  ©entner.  2)ag  ©tärFemehl  mug  rein  unb  boßFom» 
men  Weig  fein,  3uweileu  6cgreid)t  man  bie  Oberftä^e  beg  im 
Srotfenfagen  auggebreiteten  9ieublatiö  auch  noch  mit  einer  Stuflöfung 
bon  gefälltem  Stibigo,  um  ihm  ein  bunfefereg  §Infehen  ju  geben. 

^arifer  Blau. 

sdan  nimmt  auf  10  $he^c  Frpgaßigrteg  SBlutlaugenfalj  11 
Sheile  ©ifettbitriol,  log  ben  ledern  in  Diel  SSaffer  auf  unb  theilt 
bie  Sluflöfung  in  2 Hälften.  3u  einer  $älfte  fefet  man  2 ^he^e 
©aljfäurc  unb  fchüttet  mm  langfam  eine  §Iuflöfung  Don  (ShlotFalF 
Ijinju,  big  bag  barin  enthaltene  ©ifenoribul  boßFommen  oribirt  ig$ 
man  mifcht  nun  biefen  &heil  ber  glüffigFeit  mit  ber  anbern  §älfte 
ber  £3itriolauflöfnng  unb  fchlägt,  tote  gewöhnlich,  bttrd)  bag  §3lut* 
laugenfafj  nteber.  2)er  9?ieberfd)lag  wirb  4—6  mal  mit  Sßaffer 
auggeWafcben,  bie  feuchte  S32affe  mit  ©ummiwaffer  ober  einer  Slug 
löfung  Don  gerögeter  ©tärFe  umgerührt,  bann  gepregt  unb  in  einem 
gehet jien  3immer  getrotfnet.  SJJan  Faun  auch  bie  Sluflöfuug  beg 
©ifenbitriolg  mit  ber  Sfugöfung  beg  SSlutlaugenfaljcg  mifdjen  unb 
ju  bem  fchmu^iggrauen  ober  blauen  SJlteberfchlagc  fo  lange  bon  ei= 
ner  ©hlorFalFaugöfung  jufefceti,  big  bie  garbe  tiefbunFelblau  gewor= 
ben  ig.  3n  biefem  3uganbe  bcg(3t  gc  einen  tiefbioletteu  garbem* 
ton,  we!d;er  rein  blau  wirb,  wenn  man  nad)  unb  nach  f°  lange 
berbunnte  ©aljfäurc  j ufe$t,  big  btc  $lüfjtgFeit  anfängt,  fd;wach 
faucr  ju  reagiren. 


garbenbereitung* 
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Karmin,  blauer. 

1 $)fb,  Snbigo  in  4 $fb*  Slorbhäufer  rauchenbem  SSitrioIbl 
mifgelöfl,  biefe  SJlifchung  einige  Sage  flehen  gclaffen,  bann  mit 
30  Steifen  SSSaffer  oermifcht,  in  einem  irbenen  ©efäj?  er hifct,  ba$ 
2 — 3 fache  ©emicht  (beS  3'nbigo’a)  reiner  ©djafmotte  in  btefer  §ar= 
bebrüte  gefärbt  5 bic  ^ierburc^  fe^r  bunfel  gefärbte  SSotte  mit 
bem  falben  ©emicht  (beS  Snbigo’a)  fo^Ienfaurem  Patron  in  Huer 
hinlänglichen  SEUenge  SSaffer  auSgefodjt,  ju  ber  ^ierburc^  erhaltenen 
garbe=glüffigieit  ©chtoefelfäure,  toelche  mit  bem  8 fachen  ©etoichte 
SSaffer  nerbünut  ijl,  bis  ^um  aufhörenben  Slufbraufen  jugefe^t,  unb 
bie  SKifchung  an  einen  fühlen  jDrt  geftcllt.  91  ach  SSerlauf  non 
8 — 10  Sagen  h<*t  fich  baS  glänjenbjle  Stau  in  ©eflalt  eines  fei= 
neu  Zubers  niebergefchlagen,  meines  nad)  Slbgie^en  ber  überfielen* 
ben  glüfftgfeit  noch  tnit  f leinen  Portionen  SSaffer  auSgetoafchen, 
bann  im  ©chatten  getrocfnet  ftnrb* 

§31aue  ©aftfarbe  aus  gadmuö, 

V4  ?Pf&*  gröblich  geflogenen  SacFmuS  mit  1 SSJlaaj?  fochenbent 
SSaffer  übcrgoffen,  1 ©tunbe  lang  in  gelinber  SBänne  flehen  gelaf» 
fen,  mährenb  biefer  Seit  % Soth  FohlettfaureS  Jtali,  ober  ncdh  bef* 
fer  FohlettfaureS  Patron,  unter  fleißigem  Utnrührcn,  jugefügt  5 bann 
nach  Klärung  burch  Stu^e  bie  glüffxgfeit  burtf;  Söfc&papier  filtrirtf 
unb  auf  ^orjeüantellern  an  ber  ©onne  ober  in  gelinber  SBärme 
abgetrotfnet. 

Raffelet  © e 16* 

SJtan  vermengt  10  Sheile  rothe  SRennige  mit  1 Sheil  ©al* 
miaF,  fd^üttet  baS  ©emenge  in  einen  ^effifd^en  ober  paffauer  Sie* 
gel,  unb  fchmiljt  es  in  einen  gut  jiehenbeu  ÖMnbofen  bei  nicht  ju 
flarfer  $if$e*  ®ie  gef^molgene  SJJaffe  gießt  man  alSbann  in  guf^ 
eiferne,  4 — 6 Soll  lange,  3 — 4 3oß  breite  formen  jotlflarF  aus. 
©rfaltet  rnerben  nun  bie  glatten  cntföeber  fo  in  ben  «gianbel  ge= 
bracht,  ober  mit  SBaffer  gemahlen,  gefchlemmt,  rnie  beim  SSIcitveiß 
angegeben  unb  getrocfnet 

© X)  r 0 m & e 1 

Sn  einem  blanfen  Fu^fernen  Äeffel  bringt  man  Don  bem  flärf* 
flen  ©fftgfyritt  eine  Quantität  jum  ©ieben,  toirft  einige  ©tücfe  Sa= 
felblci  hinein  unb  fe^t,  unter  forttoährenbem  Umriihren,  nach  unb 
nach  höchfl  feingeriebene  SJlcnnige  fo  lange  hinju,  als  fich  bei  an^ 
haltenbem  ©ieben  noch  etmaS  auflöfl > bann  gieße  mau  bie  Sliifftg* 
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garbenbereitung. 


Feit  noch  ^eif  born  Sobenfafce  ab  unb  fügt  auf  jebeS  CUtart  ber 
gliifftgfeit  noch  T/a  Soth  S'fftgfpritt  hin}w  unb  (Mt  biefe  in  irbenen 
ober  ©laSgefäfjen  bei  ©eite  5 baS  jllare  mirb  nun  nach  einigen 
©tunben  abgegoffen  unb  in  gut  ju  berfchliefjenben  ©efä^en  als 
SBlcieffig,  33leijucferlöfung  aufgehoben,  S3etm  Sieben  bermeibe  man 
ba8  ©inathmen  ber  Kämpfe  mögliche  unb  bringe  auch  bie  $änbe 
in  nicht  ju  häufte  Berührung  mit  ber  gliifjigfeit. 

©tatt  ber  SJtennige  fann  man  (ich  auch  ber  ISleiglätte  (©il* 
berglätte)  ju  biefem  S3ef;ufe  bebienen. 

3ur  ^arftettung  beS  ©fmomgelbs  berbünnt  man  nun  eineDuan* 
titüt  obigen  SleiefftgS  mit  8 feilen  SSaffer , Siegen*  ober  glu£* 
maffer).  3Jlan  löjt  rotheS  chromfaureS  Jtati  in  SBaffer  (1  Zfycii  in 
25  She^0  unb  giejjt  teuere  Sluflöfung,  unter  beflänbigem  Umrüh- 
ren, in  bie  erjle,  fo  lange  noch  ein  Selber  ütieberfchlag  entjieht, 
maS  man  am  beflen  erfährt,  trenn  man  eine  $r obe  in  ein  ©läs* 
chen  abftltrirt  unb  einige  Sropfen  chromfaure  Äaliaufföfung  h^n5u* 
fefct,  maS  man  öfter  thun  muf.  SJlachbem  bie  SluSfcheibung  been* 
bigt  unb  ftch  bie  garbe  am  SSoben  gelagert,  mäfdjt  man  biefen  fo 
oft  mit  SEBaffer  auf,  bis  baffelbe  gefchmacfloS  abläuft,  breitet  ihn 
bann  auf  Suchern  aus  unb  troefnet  ihn  an  mariner  Suft  im  ©chatten» 

SSitt  man  bie  garbe  mehr  ins  Drange,  ins  Siothe  jielenb  ha* 
ben,  fo  fe^t  man  ber  chromfauren  JFaliauflöfung  bor  bem  lieber« 
fchlagen  fo  btel  Slefclauge  hin?«,  ba§  gerötheteS  Sacfmuspapter  beut* 
lieh  blau  gefärbt  mirb,  unb  fchlägt  bann  nieber;  überhaupt  niian* 
cirt  bie  garbe  beS  SftieberfchlagS  immer  mehr  ins  Siothe,  je  mär* 
mer  bie  Sluflöfung  unb  je  mehr  alfalifch  fie  (tnb* 

(Kölner  © e I &♦ 

3(1  ein  ©ernenge  bon  orangefarbenem  ©hrom8e^  mit©chmer* 
fpath,  auch  mohl  mit  ©ppS.  SDian  berrcibt  im  feuchten  ßufianbe, 
mie  beim  33leimei§  gejeigt,  1 Sh^il  ©elb  mit  3,  4,  5 Ü^eilen 
©chmerfpath  ober  ©ppS  aufs  Snnigfie  unb  troefnet. 

©0  merben  aus  bem  Shrom9e^  burch  3ufä&e  jefet  alle  gelben 
-Jcüancen  erzeugt,  bie  fomohl  in  ber  Sföalerei,  als  ju  anbern  3me£* 
feti  Slnmenbung  fittben,  unb  im  $anbel  mürbe  ein  reines  ©hromgelb 
hinreichenb  fein,  ba  jeber  Jtünfilcr  bie  ihm  nöthigen  garbentöne 
felbjt  ju  bilbeti  beruht. 

® 0 $ c n t II  c f i tt  f ( u n 

SDfan  nehme  2 Soth  feingeriebene  ©odEjenille,  ii&ergiefk  fie  mit 
8 Soth  ©pirituS,  bigerire  baS  ©emifch  an  einem  marmen  Drt  in 
einem  mit  Sölafe  berbunbenem  ©lafe,  (bie  SSlafe  muji  aber  mit* 


glecfe  ju  Ptrtilgfit. 
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tfljl  einer  3tabcl  einige  Suftlöd^er  hefomntcti),  8 Sage  lang,  preffe 
aisbann  aus  unb  ftltrire  fte  juin  ©e&rauche. 

©afrantinftur  3 um  (Selb färben. 

2 -Suentdj.  fleingefchnittener,  achter  Safran  mirb  mit  4 2oth 
Spiritus  8 Sage  lang  bigerirt,  bann  auSgeprejjt  unb  jum  ©c* 
brauche  ftltrirf. 

Statt  ber  Safrantinftur  jum  färben  fann  man  fidj  auch  ber 
ßurcumätinftur  bebienen,  beren  äSetcitung  mir  h^r  attfu^ten  mallen. 

ßumimätiuitur. 

2 2oth  gröblich  geflogene  Gurcumärnurjel  merben  mit  8 2ot£ 
Spiritus  unb  4 2olg  SBajfer  8 Sage  lang  in  gelinber  Söärme  bi= 
geriet,  aisbann  colirt  unb  jum  ©ebrauche  ftltrirt. 


$le$e  ja  t>evtit$en. 

1)  Segräfftren  ober  2JldnteIf  §ofen,  trenn  fte  auch 

ölt  nnb'  abi^ctracictt  ftnfc,  ohne  ju  trennen,  fo  ttric  Se^tcbc 
unb  anbere  tüoUene  (Segenftän&e  in  affen  färben  oon  ©ej)mu£ 
unb  ^lejfen  *u  reinigen,  unb  ihnen  g-efligfeit  unb  ein 
faji  neueö  Sinfeben  gu  geben. 

(Sine  93ürfte,  2 ©c^üffeln,  1 SEaffe  rehteg  SBaffer  unb  für  je* 
beg  ÄleibunggfiM  4—6  2otf)  ©a'mrafgeift  (mobou  1 $fb,  4 — 5 
©gr.  fofiet)  tji  Sllleö,  mag  jum  2>egriiffrren  ber  ©egettfiänbe  notbig  ifi. 

3n  eine  ber  betben  ©Rüffeln  mirb  ba3  reine  SBaffcr,  in  bie 
anbere  Derbünnter  ©almtafgeifi  (1  Üf)ei(  ©almiafgeift  mit  4 Zfyti* 
len  SSaffer  bermifc^l)  gegofjcn  unb  beibe  ©djüffeln  fo  gefledt,  baj? 
man  mäbrenb  beö  Segtäffireng  mit  ber  SSiirfie  bequem  ^ineinrei^etx. 
fann,  2)ag  ÄleibungöjKicf  mirb  nun  über  einen  £if d) , ber  aber 
nicht  mit  §arbe  angefiric^en  fein  barf,  fo  gelegt,  alö  menn  man  e& 
außbürjien  mollte.  hierauf  taucht  man  bie  SSürfte  ein  paar  5)Zal 
in  ben  fcerbünnten  ©almiafgeijl,  befprengt  bamit  ben  Äragen  ober 
ben  fonfi  oberflen  S^eil  beg  Äleibunggfiütfg  unb  fährt  ein  paar 
©efunben  mit  ber  33ürfie  über  biefe  bene^te  ©teile,  §ierburcb  lö* 
fen  ftdj  ©ebtnufe  imb  glecfen,  bie  nun  fofort  mit  reinem  SBaffcr 
mittelji  einer  Saffe  abgefpült  merben,  melcl)e  Operation  man  notbi* 
genfaHg  mieberbolt,  $ie  unmittelbar  folgenbe  ©teile  mirb  auf  äfyn* 
Hebe  SBeife  bebaubeit  unb  fo  fortgefabren,  big  bag  ganje  Äleibungg* 
fiücf  gereinigt  ift,  mag  bejio  feböner  mirb,  je  mehr  SJtübe  man  anmenbet* 
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§1  edfc  ju  vertilgen. 


Söttt  man  jum  2>egräffiren,  maS  geh  befonberS  bei  grögern 
Sumilien  oft  mieberholen  mürbe,  einen  befonbern  Sif  benufcen,  fo 
läßt  man  an  beiben  langen  ©eiten  beffelben  eine  1 — 2 3oK  über« 
jle^enbe  Satte  tmrnageln,  bamit  bas  SSaffer,  ba  ber  Sif  etmaS 
frag  gegellt  merben  muß,  nur  in  einer  Stiftung  ablaufen  nnb  in 
einen  ©imer  aufgefangen  merben  Faun.  UebrigenS  lägt  geh  and) 
auf  einem  nicht  angegrfenen,  rein  gefeuerten  gußboben  gleich 
gut  begräffiren* 

2)amit  baS  nun  gereinigte  jtleibungSgücF  feine  gemöhnlfe 
§orm  gleich  mieber  erhalte,  mirb  es  am  o6ern  Sheile  mittelfi  eines 
reinen  ©tocFeS,  in  beffen  SJlitte  ein  ©trief  §um  Sluffiängen  befeßigt 
ifi,  auf  bem  |mfraum,  ober,  menn  biefer  fehlen  foßte,  über  bem 
Segräffirtif  e jum  Sroifnen  fo  aufget;angen,  bag  man  es  mit  ben 
«gänben  glatt  jie^en  ober  bürgen,  unb  bag  baS  SSaffer  in  geraber 
SÄftung  ablaufen  Faun* 

<§at  man  beim  ® egräffireu  einen  Riefen  überfegen,  fo  mirb 
berfelbe,  nad;bem  baS  ÄleibungSßütf  troefen  gemorben,  mit  $lecffeife 
ober  SinFtur  ober  mit  ©pirituS  ober  mit  reinem  Serpentinöl,  mie 
unten  bemerFt,  ausgemacht* 

Saß  baS  Segräffiren  im  $aufc  unb  im  freien  gef  egen  Fann, 
braucht  mof;l  nid)t  ermähnt  %n  merben,  ebenfo,  bag  i>in  nur  bei= 
fpielsmeife  ein  ÄleibungSgücF  behanbelt  morben*  UebrigenS  mirb 
man  ben  SSertg  unb  bie  SlnnegmlichFeit  beS  SegräffirenS  erg  beim 
(Gebrauch  erg  recht  Fennen  lernen* 

2)  $lecEfeife,  engKfdjc,  meldje  alle  Rieden  ©ammet, 
SKandjejler,  Suchern,  |>ütcn,  9?0<$Fragen,  ©olb*  unb  ©über* 
horten  megnimmt,  ebne  %aibt  ober  3euge  im 
3Kinbeften  ju  hefdgätigen. 

1 Sot(;  Öchfen-  ober  Jftinbcrgaße,  % Soth  beßißirten  ©rün- 
(pan,  3/+  $fb.  feingef  nittene,  Denetianif  e ©eife,  % Quart  SBafc 
(er,  2 Soth  reines  Serpentinöl  merben  auf  baS  Smiigße  oermift, 
inhem  man  bie  4 ergen  SSeßanbtheile  in  einem  neuen,  ober  hoch 
ganj  reinen  irbenen  ©ef  irr  über  gelittbem  Sei*cr,  unter  begänbigem 
Ümrühren,  fo  lange  Focht,  bis  eine  tmßßänbige  Söfnng  erfolgt  ig,  toor^ 
auf  baS  ©efäß  tmnt  gener  genommen,  unb  bas  Serpentinöl  bei  fortmäh' 
srenbem  führen  jugefefet  mirb.  Sie  nun  fertige  ©eife  mirb  nach  ^cin 
©rFalten  in  beliebige  ©tücfe  gef  nitten  unb  aufbemahrt* 

SJlit  biefer  ©eife  merben  bie  glecFen,  nachdem  fte  mit  Faltern 
SSaffer  benefct  morben,  fo  lange  beßrfen,  bis  ©chaurn  entgeht, 
bann  mirb  bie  ©teße  mit  Faltern  SSaffer  rein  auSgemaf  en  unb 
ber  glecfen  ig  uertilgt* 


$lecEe  ju  oertilgen. 
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3)  gMfittf  tut , cngUfdje* 

2 Sotb  fleingefcbnittenc  ©eifenmurjel,  2 2o tb  ©almiafgeifl:, 

2 2otb  ©pirituS  unb  l/2  öuart  Siuft3  ober  3?egetm>affer  merben 
jufammengefefct,  inbem  inan  ©eifenmurjel  unb  Söaffer  bis  auf  bie 
Hälfte  einfodjt  unb  biefer  nach  12  — 24  ©tunben  JRube  flar  gc= 
morbenen  unb  bann  twrficbtig  abgegoffenen  glüffigfeit  ©almiafgeifl 
unb  ©pirituS  jufefct. 

SJ}it  biefer  Sinftur  Serben  bie  §lefe  nach  ber  bei  bet 
feife  gegebenen  SBorfcbrift  bebanbelt. 

SSenn  aber  jene  §lec?feife  ober  Sinftur,  bie  man  immer  oor^ 
rät^ig  haben  foftte,  fehlt,  fo  rnirb  ein  reines  ©cbmämmcben  ober 
Sappdjen  in  ©pirituS  getauft  unb  ber  glecf  b.amit  leicht  gerieben, 
bis  er  öerfebmunben  ijt*  @S  giebt  inbeffen  gledfe,  meld)c  nicht  burdj 
©pirituS  vertilgt  metben  fönnen,  in  meinem  gatte  reines  Serben* 
tinöl  angemenbet  merben  mufü 

4)  gle<$e  #o n £)bj l unb  SBettt  aus  Seinen*  unb  äSaumtootten« 
jeugen  gu  vertilgen. 

8 Sotb  möglich!!  frifeben  ©blorfalf,  1 Duart  gluf5  ober  die* 
gemoaffer  fcbüttelt  man  in  einer  Derfdjloffenen  glafc^e  einige  SJial 
um  unb  nac^bem  bie  gliiffigFeit  flar  geworben,  mirb  fte  abgegoffett 
unb  jum  ©ebraudj  aufbemabrt. 

SSon  biefem  SBaffer,  meines  äße  ^flanjenfarben  jcrflört,  ftntb 
etmaS  in  eine  ©djale  gegoffeit  unb  bie  ©teile,  mo  ber  glecE  ijl, 
hineingebalten,  ber  bann  augenblicklich  öerfcbttnnbet.  Die  ©teile 
mu§  aber  fofort  mit  ©eifemoaffer  auSgetoafcben  merben,  ttreil  bie 
Seuge  fonfl  leiben* 

Um  SSäfcbe,  bie  etftmS  gelb  gemorbeti,  febön  ttei§  ju  erhalten, 
giefit  man  etmaS  bon  biefem  glecFmaffet  ju  bem  SBaffer,  tporin  bie 
SBäfcbe  gewöhnlich  nach  bem  SSafdjen  auSgewafcben  wirb* 

5)  glecfe  von  3loji  unb  Stufe  ans  allen  Saugen,  anß 
Rapier  mtD  §olj,  fo  wie  SfJoluurftecfe  ju  verfügen. 

2 Sott;  beflittirten  ®ffig,  % 2otb  geflogenes  Uleefalj  18(1  man 
an  ber  ©onnc  ober  an  einem  mannen  £>fen  unb  beflreicbt  barnit, 
vcrmittelfl  eines  ©cbwämmcbenS,  bie  glctfe  in  Sengen  unb  Rapier 
fo  lange,  bis  fte  öerfdjfounben  ftnb,  Worauf  bie  ©teile  mit  etwas 
reinem  SSaffer  naebgewafeben  Werben  Faun. 

Sintenflecfe,  in  «£joI$  tief  eingebrungen,  werben  mit  verbitnn* 
ter  ©cbmefelfäure  unb  ©anb  auSgefcbeuert. 
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Steife  ju  Dctttlgeit. 


Stäuber  unb  glefe,  vuelc^e  auf  polirten  Difdjcn  burdj  irarme 
©efäfje  ober  Sinter  entjlanben  ftnb,  trerben  mit  ©pirituS  uub  Sam* 
penöl  beflric^eti  unb  bann  fofort  mit  einem  trollenen,  reinen  Sappen 
gerieben,  bis  ber  gletf  rerfdjtrunben  ifi,  traS  nöt^igenfaHa  trieber* 
Jjolt  trirb. 

6)  ^cftflccEc  au5  kfcrncFtem  ober  befdjriebettent  Rapier, 
fiitljograpljien,  Äupfcrjiicpcn  u,  f,  tu.  3 u entfernen. 

Das  beftetfte  SSIatt  trirb  jtrif^en  ein  S3u$  gelegt,  trenn  e§ 
«id)t  fd)on  in  einem  SSuc^e  befefligt  ift.  hierauf  trirb  ber  gtecE 
auf  beiben  ©eiten  mit  fein  geftebtem,  erträrmten  treifjen  SBoluS  eine 
fyalbe  Sinie  bicf  gleichmäßig  beflrent  nnb  nun  baS  33uch  in  eine 
treffe  gelegt  ober  mit  ©teinen  befdjtrert.  9tadj  24  ©tunben  trirb 
ber$te<f  be^ntfam  gereinigt  nnb  mit  neuem  tnarmen  SSolnö  bcflreut, 
ben  man  ebenfalls  24  ©tnnbcn  mit  bem  glecf  in  SSerii^rnng  läßt, 
troranf  biefer  fpurloS  Oerfdjtrunben  fein  trirb. 

7)  ^or^ellan*  unb  ©fa^gefäfe,  SalmiJSpfeifen  u,  f.  tu.  tum 
jebcm  ©d)mu£  fofort  uoßfommen  31t  reinigen» 

1 ©etridjtstfjeil  ron  ©chtrefelfäure,  6 — 8 ©etriehtstheile  ffiaf* 
fer  treiben  oorftdjtig  rermifcbt  unb  mitteljl  eines  ^infelS  ober  etne$ 
fon|t  paffenben  ©erätl;eS  jurn  Steinigen  ber  ©egenftänbe  angetrenbef. 
Durch  biefe  beijenbe  glüffigfeit  trirb  jeber  ©dunufc  (felbjl  S^eet 
unb  girniß)  gelöjl,  ben  man  bann  mit  reinem  Sßajfer  abfpnlen 
muf.  — DabacfSpfeifen  nnb  anbere  mit  ^flartsenfloffen  befc^mnpte 
©egenjtänbe  trerben  mit  (S^Iorfaifaiiflrfnng  gereinigt. 

8)  ©ipSftgurcn  3U  reinigen, 

©in  bicfer  Jtlerjkr,  ans  guter  ©tärfe  gefaxt,  trirb,  mittel)!  eines 
treiben  ^infels,  biif  auf  bie  unreinen  Figuren  aufgetragen,  bie  bann 
an  einen  luftigen  £>rt  jum  Drodnen  ^ingefteUt  trerben.  Dem  jtler* 
fter,  melier  ftd)  in  bünnen  2$Iättcf;cn  ablöft  r haftet  bann  nur  ber 
©cfytnu(3  an  unb  bie  giguren  erfd;eiuen  trie  neu. 

9)  SWgemälbe,  alte,  gu  reinigen. 

TA  3>fb.  Oc$feng ade,  % gjfb.  ©fftft,  % 9>fb.  ©almiafgeifi, 
2 Soth  Itochfalj  lägt  man  in  einem  $ugebunbenen  Stopfe  fo  lange 
(24  ©tunben)  fielen,  bis  bas  Äochfalj  aufgelöjl,  rührt  bann  um 
unb  biirflet  mit  einer  treidjen  53ürfie,  bie  in  bie  Söfung  getauft 
trirb,  bie  ©emälbe  gut  ab.  Die  bann  fdjräg  ge)leHt  mit  Faltern 
SBaffer  fofort  abgefpiilt,  unb  nac^bent  ftc  trocFen  getrorben,  geftr* 
n ißt  trerben. 
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&£c&icinifd)e  ©efcetmmtttct* 

1)  2lIanffal&C.  3)iefelbe  Bereitet  man,  inbem  man  12  2otf; 
frifd)  c^efc^älte,  flcingefdjnittene  SUantftmtgeln  mit  32  2oth  SSaffer 
meid)  Focht,  burd)  ei«  $aarfteb  reibt  unb  bie  bis  gum  bicfen  S3rei 
abgebampfte  3J?affe  mit  8 Sot^  ©chtneinefett,  burdj  anhaltenbeS  3tüh* 
ren  gu  einer  gleichförmigen  ©albe  bermifdjt.  ©in  fefjr  ioirFfameS 
unb  unfdjäMicheS  Drittel  gegen  bie  fo  häufig  borfommettbe  Jtrci^e^ 

SJiit  biefer  ©albe  toerben  StorgenS  unb  5lbenbS  bie  5luSfchlagS* 
flcden  tüchtig  eingerieben  unb  nach  einigen  ©tunben  mit  ©eifen* 
tvaffer  mieber  abgemafdjen* 

2)  UntUerfatyflajier,  Sn  einem  Fupfernen  Jteffel  fodjt  man 
1 3:he^  hö#ü  fein  gepufferte  Mennige  mit  2 Ül;eilen  Saumöl, 
unter  beftänbigem  Umrühren,  mit  einem  hBljernen  ©patel,  bis  Feine 
SJtennige  mehr  gu  erFennen  ifi  unb  bie  bidflüffige  SDfaffe  eine 
bunFelbraune  garbe  angenommen  l;at.  S?t*t  fe&t  man  J Sf;ei[ 
gelbes  SSachS  ^inju , unb  menn  bieS  gerfd;molgen,  entfernt  man 
ben  Jteffel  bom  geuer,  meldjeS  übrigens  bom  Sltifange  an  nicht  gu 
darf  fein  barf*  9tachbem  bie  SJtaffe  eüpaS  abgcFühlt,  fefct  man 
x4  SheÜ  Mt  fein  gepulberten  Sernftein  unb  Vi6  mit  etmas  SSein* 
fiein  gu  $>ulber  geriebenen  Jlampher  h^nJu/  tül;rt  öut  um  unb  gie^t 
in  fleine  ©djädjteldjen  auS. 

3)  Heilmittel  für  alte  IjarfnatSige  SBunbem  SJZan  nehme 
eine  «§anb  bod  2infen  gu  fPulber  germalmt,  1 2öffel  boff  3tüböl 
unb  2 Söffel  boH  Sier,  biefeS  tnirb  mit  ermanntem  glu(?maffer  gu 
einem  Srei  gemengt  unb  alle  2 — 3 ©tunben  Umfrage  babon  auf 
ben  leibenbenSlmii  gelegt ; baS  abgenommene  2infenmel;l  fann  4 Sage 
hinburch  aufgelegt  merbeu,  el;e  man  frifdjeS  gu  nehmen  braucht* 
Sluch  bei  SJlilchberhartungrn  ftnb  biefe  Umfchläge  bon  guter  Sßir* 
Fung.  3u  erinnern  ift,  ba$  öfteres  ?Ibmafd)en  mit  SSaffer  jlattftnben, 
unb  ba§  baS  leibenbe  ©lieb  gut  marm  gehalten  merben  muf, 

4)  UcinUcrljrtltung.  3)er  ©aarne  bom  JtürbiS  ttnrb  mit  gfu£* 
ftmffer  in  einem  irbenen  ©efdjirr  gur  ©aderte  gefocht  unb  babon 
Sdorgens  unb  SlbenbS  ein  Saffenföpfchen  bod  nach  unb  nach  ein- 
genommen, fo  mirb  ber  bejle  ©rfolg  ftch  balb  geigen* 

5)  ©ttglif^  ^5f{afFcr*  2 2oth  ^aufenblafe  flopft  man  flach, 
gerfd;neibet  fie  in  feine  ©treifen  unb  fibergiejn  fte  mit  20  2otb 
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ffiSflffcr,  Mt  |tc  3mn  ©m-eicßen  kt  ©eite.  gr \an  framit  nim  ^ 

®Je  S«K‘«  c,nfn  ©«tfwNen,  focßt  bie  ertoeicßte  .gaufenblafe 
btä  Sur  Sluflofung,  unter  Bufag  fo  kelen  «Baffere!,  baß  bte  fertige 
flare  Juffotung  18  Sotß  betragt;  mit  biefer  überließt  man  mittelff 
etncä  toeteßen  5)tnfelS  bte  eine  ©eite  beS  Oaffentö,  unb  laßt  aut 
troefnen,  worauf  man  bie  Sluflöfung  ernannt,  mieber  aufträgt  unb 
bte«  fo  oft  wieberßolt,  bis  Slffeä  berbraueßt  ift. 

91un  beffreießt  matt  naeß  bem  legten  Sibtrosfnen  bie  91ücf'feite 
be§  SaffentS  büun  mit  Senjoetinftur,  entfernt  baS  Raffer  Dom 
3faßmen  unb  feßneibet  es  in  bie  gewößnlicßen  Oafeln.  Ob  bas  Ra- 
ffer rotß,  feßtoarj  ober  anberS  gefärbt  fein  füll,  beflimmt  bie  garbe  beS 
SarffeniS.  ©tatt  ber  £aufe;iblafe  wenbet  man  auf;  JJnocßengaffert  an. 

6)  Ätefetoettcrö  mipit,  gehenß-mipir,  fdjtnebifi ä>c  $rc»fm 
?bioc  2 Sotß,  Bercßenfcßwamm,  Sfßabarber,  BittWerWtujcl,  ©njiam 
Wutjel,  ©alganf,  fDlprtßen,  ©afran,  bott  jebem  j~  Our  nt.,  werben 
jerfeßnitten  unb  jerffoßen,  benfeiben  1~  Quent.  STfjeriaP  ßinjugefiigt, 
ncbfl  4^2oiß  Briefer,  unb  baS  ©anje  in  einen  ©lasfolben  mit  1^ 
Ouart  granjbranntwein  übergoffen;  man  berwaßrt  mit  SBlafe,  unb 
fieüt  4 Sage,  unter  öfterm  Umfcßütteln,  in  gelinbe  ffSärme.  hierauf 
toirb  baS  giüffige  boin  geffen  bureß  ^reffen  gefonbert,  fiitritt  unb 
in  gewßßnllcßc,  bierefige  ©läfer  gefußt,  jugepfropft  unb  berfregelt. 

7)  Mittet  gegen  ben  puffen.  SSon  berüßmten  europäifeßen 
Slerjten  iff  gegen  ben  puffen  ein  fußereS  $ülf6mittel  erfeßienen, 
toelcßcS,  feiner  Slugbarfeit  ßalber,  aueß  ßier  feine  ©teße  ffnbet. 

SRan  nimmt  4 Bott;  iSlänbifcßeS  SffooS,  1 Botß  (gibifcß  unb 
1 Botß  ©üßßcljwuräcl  jerfeßnitten,  mit  £ Botß  Sinisfaamen,  focßt 
biefeS  mit  ein  SJlaaß  «Soffer  bis  3ur  §älfte  ein  unb  löff  barin  4 Botß 
braunen  «ffantis  auf.  <£>ierbcn  läßt  man  ben  JJranfen  öfters  tritt» 
fen,  unb  gewiß  iff  es,  baß  binnen  24  ©tunben  ber  ßeftigffe  puffen 
merf lic^  ftef)  Verlieren  nnrb* 

8)  ©in  anberc6  SKiftel  gegen  ben  puffen,  ty2  Ouent. 
Bafrigenfaft  Werben  in  % Sffaaß  foeßenbem  SBaffer  aufgeloff,  bie 
glüffigfeit  bureß  ein  leinenes  Säppcßen  gegoffen,  in  eine  paffenbe 
glafcße  getßan,  barauf  berfelben  2 Orient.  gereinigter  ©almiaf 
unb  1 Ouart  anisölßaltiger  ©almiafgeiff  ßinjugefegt.  SSon  bie» 
fer  Sffirtur  nimmt  man  affe  2 ©tunben  1 ©ßlßffel  boff;  Jtinbern 
gießt  man  bie  «frälfte. 

ö)  2llanttt>ettt.  Süt  SSruffleibenbe  gießt  eS  moßl  fein  bcffe= 
reS,  ffärfenbereS  unb  meßr  auSlourfSbeförberttbeS  fKittcl,  als  biefer 
SllantWcin,  nur  iff  er  nießt  anäuloenben  jur  Seit,  wenn  ftrß  bie 
SSruff  in  einem  feßr  gereijten  Buffanbe  befmbet. 

IG  Sffaaß  ftißer  ßeffer  föioff  werben  1%  ©tunbe  ßiubtircß  ge- 
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focht,  bann  fefet  man  ber  ftebenbett  gliiffigfeit  % “i)fb.  geirocfnete 
unb  gefcbälte  älanthmrjel,  % ©üjtbolj,  % $fb  Süronen* 
fcbalf,  t/8  jPfb  Stnie  unb  2 Soth  geneset,  2lHe8  in  jerfleinertem  3u» 
fianbe  fünju,  unb  fod)t  nun  bie  ganje  Sfaffe,  unter  bejfänbigcm 
llmrü^ren,  jo  lange,  bis  ungefähr  nur  noch  f batmn  übrig  ifl,  Wor= 
auf  bie  gliiffigfeit  burdj  ein  leinen  Such  gegeben , nach  beut  (&r= 
falten  auf  glasen  gefüllt  unb  im  Äeller  aufbetoabrt  mirb. 

®iefcr  S3ein  hält  ftcb  Diele  Sa^re  fünbureb.  Seim  ©ebraud) 
ntifdjt  man  nun  1 Sllanttoein  mit  2 SJiuSfat*  ober 

fPicarbenweiu  jufammen,  unb  nimmt  alle  2—3  ©tunben  1 Sjjlöf» 
fei  ooü.  Ifinbetn  giebt  man  bcnfelben  theelöffelmeife. 

10)  ßafmpUftJer,  Stcöbnsf.  2 Quentchen  (So^eniüe,  reibt 
man  mit  i/2  öuentchen  gereinigter  jPottafdje  unb  ettoaS  SSaffer  V?. 
©tunbe,  fefct  bann  1 So th  gereinigten  SSeinflcin  unb  J/2  Soth  Seil= 
chenttmrjel  hi*'3U/  unb  fe|t  ba8  Reiben,  unter  -§injufügung  Don 
ettoaS  SSaffer,  fort,  laft  bann  troefnen  unb  reibt  ba6  getroefnete 
fPulöer  mit  20  tropfen  Sianbelol  ^öc^fl  fein. 

11)  S3cflcS  Saljnpnlücr.  1 Soth  jvohlenpuloer,  % Soth 
(Sfünarinbenpulöer,  1 Quentchen  Äalmußmurjel,  f Quent,  Seilchen* 
ttmrjel,  % Öuentcben  SJlprthen  geflohen,  jufammen  gemifebt. 

Sei  bem  (Gebrauche  reibt  man  nicht  bie  ganje  9Jeibe  Baffne, 
ba8  ifi  immer  fchäblid),  fonbertt  Dom  Babnfleifcbe  htcab  unb  l;ctauf 
nach  ben  Bahnen,  baburdj  erhält  man  auch  bie  gugen  rein. 

12)  3übnttnffur.  1 Soth  Satechu  * Gf  ffenj , % Soth  Jfatn» 
hhfrfjjintuS  V2  Soth  3immt*3:inftur,  2 Soth  Söffelf’rautfpirituß. 
@6  toirb  ba§  Bahnfleifch  beb  SRorgenb  mit  einem  ©chtoämmchen, 
ober  auch  mit  einem  fPinfcl  ober  ginger  befiricben. 

13)  ©rptcbfcS  g-rojltttiffel.  SJlan  mifdje  1 Sot^  raucljenbe 
©alpeterfäuer  mit  1 £otfy  ©afrantinftur  unb  2 Sotf)  jtampljerfpis 
rituö*  3Die  erfrorenen  ©teilen  2 9J?al  täglid^  bamit  51t  6e|trei$en 
unb  an  einem  Ofen  cinjie^en  ju  laffen* 

14)  Söaljler’fdjet  ^rojlbalfaitt*  9Ran  laffe  in  einem  irbe* 
nen  ©efcf)irre  4 Sotl)  ©djmeinefett  fcfjmeljen,  fefce  bann  2 Ouent* 
©älpeterfaure  ju,  rüfjrt  baä  ©anje  mit  einem  ©laSfiabe  gut  um, 
unb  laffe  e3  fo  lange  flehen,  biö  fiep  feine  fauern  Sämpfe  mefjr 
entmicfeltu  (2Da  biefe  Kämpfe  ber  ©efunbljeit  fe^r  fcbäblicb  finb, 
fo  neunte  man  biefe  Operation  im  freien  bor).  SDian  läft  bie 
9JJifcl)ung  etmaS  erfalten  unb  giefjt  fte  bann  in  ©$ac£)teln*  SSJiit 
biefer  ©albe  beflreid)t  man  bie  erfrorenen  Steile  täglid)  einige  SJtale* 

15)  ©tfrerene  ©Heber,  bejleö  2>titfel  bagegeit*  SJlan 
bermifrfje  gleiche  Steife  Terpentinöl,  Äampl;erfpiritu0  unb  ©afran= 
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tinftur,  rei6c  hiermit  4 SJfal  täglidj  bie  erfrorenen  ©lieber  ein, 
SSor  bem  ©ebrauepe  mug  man  bas  ©las  tüchtig  umfcpütteln. 

16)  ^offmamTfcber  £tguor,  ^offmann’S  * tropfen. 
eine  toafferpelle,  aus  1 &peil  ©cproefelatper  unb  3 Steilen  rectift* 
cirten  äBeingeifl  gemifepte  glüffigfeit. 

17)  (Soularb'fcijeö  SBaffer  ju  bereifen.  35ies  erhält  man 
burep  SSermifcpung  non  1 Quart  SSrunnentoaffer,  2 Sotp  33leieffig 
unb  4 Sotp  SSeingeijl,  inbem  man  burep  ffarfeö  ©Rütteln  SUIeö 
gut  mit  einanber  oerbinbet. 

18)  2Äitfel  gegen  SSanjetn  $as  guverläffigfie  SRittel  bleibt 
immer  baS  33 e tupfen  mehrere  SBiale  be$  SageS  mit  $öllenjlein. 

19)  SJtittcl  gegen  baö  2lu§faßen  ber  |>aate,  unb  bereits 
verlorene  unfehlbar  ioacpfenb  ju  machen.  <£)iergu  bebarf  man  nur 
folgenber  einfacher  ^oinabe,  tuelc^e  jebe  Slpotpefe  barreidjt  unb  be* 
fiept  auS  1 Unge  Ungt.  ros.  unb  1 Drachme  Bals.  ind.  nigr., 
fcermifept  SSeibeö  mit  einanber  unb  reibe  bie  «gaarfleöe  flarf  bamit 
ein;  vor  bem  ©cplafengepen  nimmt  man  aber  ettoaS  von  nacbjles 
benber  Sinftur,  beflepenb  aus  4 Ungen  rectificirtem  Sßeingeijt,  1 Unge 
Tinct.  bals.  ind.  nigr.  unb  5 Ungen  Savenbelgeifl  in  ein  ioenig 
grangbranntmein;  macht  biefe  SDcifcpung  laulicht  ftmrm,  reibt  mit  fol- 
eher  ebenfalls  bie  leichte  Äopfpautflelle  mopl  rin  unb  bebetft  baS  $aar 
fobann  mit  einer  marmen  ©cplafmiipe.  g'äprt  .man  mit  tiefem 
SEJiittel  alltäglich  SlbenbS  eine  ßritlang  fort,  fo  tvirb  man  feinen 
3toecf  guverläfftg  halb  erreicht  fehen. 

26)  QÄtffcI  5itr  ©rpalfuttg  fceS  §aarftmd)fe6.  pr  bas 
3lu8gepen  ber  £aare  reibt  man  frifcpeS  JHinbermarF  mit  ©itronen* 
faft  in  einem  Serpentinmörfer  gur  ©albe,  bemalt  fte  in  einer 
SSücpfe  auf  unb  reibt  bamit  Slbenbs  bie  §aare  ein,  looburcp  fie  feji 
merben  unb  nicht  auSgepen. 

21)  £)aS  berüputfe  §ufefan&TcfK  S^u^ulber  bejlept  aus 
2 Sotp  rotpem  ©anbelpolge,  1 Sotp  ©pinarinbe,  tvelcpeS  33eib  S 
äugerjl  fein  pnlberiftrt  unb  burep  ein  §aarfieb  gefcplagen,  fobann 
6 Sropfen  Steifen*  unb  eben  fo  Diel  33ergamottöl,  mit  eingerieben 
Inerben  mug.  Sf 1 ba$  3apnfleifcp  feptoammig,  blutenb  ober  fcorbu* 
tifcp,  fo  fept  man  noep  % Sotp  flaren  Sllaun  pingu. 

22)  3ö^upultier,  melcpes  bie  3äpne  fepr  gut  reinigt,  opne 
bie  ©lafur  berfelben  angugreifen,  auch  ungleich  baS  3npufTeifcp  fefi 
macht.  9)?an  nepme  1 Sotp  be$  feinjlen  gepulverten  ©anbelpolgeS, 
ll2  Sotp  Spinarinbe,  T/+  Sotp  9Jfprrpen,  flöge  9lllc3  gu  einem  feinen 
Pulver  gufammen,  unb  reibe  unter  baffelbe  nod)  6 tropfen  33erga* 
tnottöl  unb  4 tropfen  9Mfenöf.  SSirb  in  ©cpacpteln  aufbetoaprt. 

23)  SBcfyetfdkS  3ahnüufoer.  3 Sotp  Äoplenpulver,  1 V* 
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S ot$  Sremortartari,  J/2  Soth  SBeilchentourjel,  1 Quent.  23tyrr$en 
unb  1 Quent,  gatec^u,  mifd)e  unb  fefec  10  tropfen  SSergamottöl 
unb  10  Sropfen  SJZelfenöl  ginju. 

24)  Sete^bcrtt^ffaflcr.  50?a ti  nimmt  in  einen  Sopf  4 £otf> 
toeigeg  Sßac^g,  4 Soth  toeigeg  $ech,  1 Soth  ©ummi  amoniacum, 
1 Soth  benetianifchen  Serpentin,  2 Sotg  §irfd)talg,  V2  2oth  ge* 
(lodenen  frpßaßifirten  ©pangrün , fe§t  ben  Sopf  an  gelinbeö  Äoh3 
ienfeuer,  rü^rt  eg  toä^renb  beg  ©chmeljcng  forttoährenb  nm,  nimmt 
eg  bann  bom  gener  nnb  giegt  eg,  toenn  eg  beinahe  falt  getoorben, 
in  f leine  ©cgad)teln  ober  toeige  ^or^eßanfrufen.  SBtß  man  biefeg 
^Pftaßer  antoenben,  fo  befreit  ober  fcpneibet  man  erß  ben  Seichborn, 
auch  Hühnerauge  genannt,  fo  gut  toie  möglich,  aber  bodj  fo,  baß 
fein  Slut  fommt}  nun  ßreicht  man  ettoag  bon  btefem  ^Pflaßer  auf 
feineg  Seber  ober  feineg  Seinen  nnb  legt  eg  auf}  geioölmlich  iß  in 
14  Sagen  ber  Seichborn  berfchtounben}  foßte  aber  noch  ettoag  bor* 
Rauben  fein,  fo  legt  man  noch  ein  ^Pflaßer  auf. 

25)  ©eg Ctt  fict&crflecfe,  $ür  Seberftcfe  bereitet  man  eine 
Sluflöfnng  bon  i Quentdien  ffiorn  in  2 Soth  3?ofentoaffer,  toomit 
man  bie  Seberfletfe  täglich  mehrere  SRale  befeuchtet. 

26)  ®id)ftaffcnt,  ©td^f^a^ier.  ©epulberte  fpanifd;e  glie* 
gen,  gepulberter  ©upl;orbium  bon  jebem  2 So t^  toerben  in  eine 
glafdje  mit  £ SSiaaß  ©piritug  bon  90%  Sn  übergoffen,  bie 
glafcpe  berßopft  unb  3 Sage  in  gelinbe  Sßärme  geßeßt,  unter 
öfterm  Umfc^ürteln  5 aUbann  giegt  man  burch  Seinen  unb  preßt 
ben  Siütfßattb  gut  ab,  reinigt  bie  glafdje,  bringt  in  biefelbe  4 Soth 
83urgunber  = §ars,  gießt  bie  gewonnene  Sinftur  barüber,  berßopft 
bie  glafc^e,  unb  ßeßt  fte  sur  Sluflöfung  beg  ^arjeg,  bie  mau  burch 
öftereg  Umfchütteln  beförbcrt,  in  gelinbe  Sßärme.  Siach  bem  Sluf» 
löfen  lägt  man  ruhig  fühl  ßehen,  big  ftd)  ber  ©d)muh  abgelagert 
hat,  gießt  bann  bag  jtiare  bom  SSübenfafee  ab,  in  ein  anbereg,  gu 
berfd)ließenbeg  ©efäg , unb  fyat  nun  bie  9Baffe  jum  ©idjtpapier. 

hiermit  toerben  nun  biinne  ^apierbogett  mehrere  9J?at  mitteiß 
eineg  toetchen  ^pinfelg  beßric^ert , big  fte  bie  erforberlicge  Sage  ober 
©tärfe  hflb™*  ®g  mug  aber  ßetg  bie  erße  Sage  trofen  fein,  ehe 
man  bie  folgenbe  aufträgt. 

27)  £)beb  itodj  eine  anbeie  2lninetfung.  9Jlan  nehme  ju 
englifdjeg  ©idj)tpapter,  \ $Pfb.  guten  ©cbiptpratt  unb  fodje  ben* 
felben  mit  fo  biel  tllfopol  gut  burch,  big  er  fo  bünn  toirb,  bag  er 
ftcg  bünn  augeinanber  ßreicgen  unb  aanj  gleichmäßig  Aufträgen 
lägt.  Sllgbann  nimmt  man  bünneg  feßeg  Rapier,  unb  trägt  bie 
SJiaffe  gleichmäßig  unb  bünn  mit  einem  pnfel  auf,  unb  legt  fte  jurn 
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Srocfnen  f)in.  — 3>iefea  ©ic^tpapier  ifi  fefjr  ttnrffam  unb  ft>irb,  toen n 
ca  befannt  ifl,  ben  anberen  ©orten  immer  meljr  borgegogen. 

28)  SJJatjenfram^f  * SJlittel.  SJlan  nimmt  in  eine  Souteitte 
2 Sott;  meinen  ©anef)l,  3 2ot§  SaTappe,  3 Soib  SJlagnejia,  4 Sotf) 
SBac^otber&eeren,  2 Sotb  Kalmus,  1 Sotf)  ^imperneden , f Sotb 
Karbamom,  V2  Soll;  ©orianbet,  4 Sotb  toei^en  Pfeffer 5 trenn 
nun  SlCea  fein  geflogen , fo  gie$t  man  2 SSouteiHen  echten  Sßein= 
fpritt  barauf,  unb  läßt  ea  4 Sage  in  ber  Söärme  jum  Siuajief;en 
flehen  5 fo  fann  ea  gebraust  toerben.  länger  ber  Spiritus  auf  ben 
Sngrebienjen  gum  SluSjieben  fle^t,  bejlo  fräftiger  unb  beffer  mirb  er. 
33on  biefer  Sölirtur  nimmt  man  SKorgenS  10  Stopfen,  SJlittagS 
12  unb  bea  Slbenba  ber  bem  Schlafengehen  20  Stopfen.  — SJlan 
fann  ea  enttoeber  auf  3ucfer,  in  SSaffer  ober  in  SSein  nehmen. 

35iefeS  SJlittel  ifl  einem  Seben  gu  empfehlen,  ber  am  9Jlagen- 
frampf  leibet,  ea  fyat  bereite  fc^on  Sielen  geholfen  5 aud)  fyahcn 
Kinige  ea  gegen  baa  falte  gieber  angetoanbt 

29)  Äuretta’f^eö  äBruffljJUlUer*  931an  mif$e  y2  Sotf)  ge» 
reinigten  ©d;tnefel,  2 Sotf)  geflogenen  Slniafaamen,  2 Sotf;  geflogene 
©üfjholgttmrgel,  4 Sotf;  geflogene  ©enneablätter  mit  20  Sotf)  feinem 
gefrorenen  3uc?er  gufammen. 

80)  §3tffettemfer,  fttttjiltcfjeS.  4 Soth  fdjtoefelfaure  3JZag= 
ttefta  toirb  mit  1 Öuentd&en  hoppelt  fof;lenfaurem  Patron  in  ein 
931aa£  Sßaffer  gelöjl  unb  trenn  ea  f!ar,  in  ©teinftafdjen  gefüllt, 
gut  berforft  unb  oerpidjt. 

31)  ©elterStoaffer,  fmtjllicf)e§.  SJlan  löfl  in  1 SOlaa^  SBaffer 
1V2  Quentchen  SBeinjleinfäure  auf;  löfl  2 Quentchen  bcppel-- 
fo^lenfauren  Slatrona  in  circa  2 Sotfj  SBaffer  auf,  f)at  nun  einen 
guten  pfropfen  gut  $anb.  Sin  bem  3Jlaaj?  SBaffer,  in  tt>eld)ea  bie 
SBeinjleinfaure  gelöfl  tourbe,  läft  man  fo  biel  fehlen,  ba$  bie  9 c a- 
tronaufföfung  ^inju  fann.  ©obalb  man  bie  erjle  Sluflöfung  in 
ber  ©elterflafcfje  hat,  fd;üttet  man  baa  Sfcatron  ^ingu,  unb  ber- 
forft  augenblicElid)  ohne  gu  fd;üttefn,  unb  berpieht,  falla  ea  tuc^t 
gleich  gebraucht  trerben  fotL 

32)  Äamjjfjer  • unb  ®etfenfj)irifu§.  9ftan  giebt  in  ein 
9Jlebicinglaa  1 Soth  geflogenen  Äampher,  gic$t  12  Soth  reinen 
HornfpirituS  barauf  unb  läßt  ea  fo  lange  flehen,  bia  ber  Jfampfjer 
aufgelöfl  ifl,  fo  ifl  er  gum  ©ebrauch  fertig. 

33)  @dfenfptrifu§.  5Jlan  giebt  in  ein  9JlebicinglaS  4 Soth 
feingefd;abte  f m ei$e,  beuebifd)e  ©eife,  gie$t  20  Soth  reinen  Jtorn= 
fpiritua  barauf  unb  läßt  ea  fo  lange  flehen,  bia  bie  ©eife  aufgelöfl 
iftr  fo  ifl  er  fertig. 
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34)  £)|JObeIboff  cnglifdjer.  ©tan  nimmt  in  einen  Sopf 
20  Soth  feine,  toeiße,  gefd)abte  Salgfeife,  2 Soth  geflogenen  jtam* 
p^er,  f Soth  9to8marinöl,  l/f  Sath  Saöminöl,  2 Soth  ©almiaf* 
geijl,  gießt  f SSouteitte  Sßeinfpritt  barauf,  läßt  e8  fb  lange  in  ge* 
linber  SSärme  flehen,  bi8  bie  ©eife  unb  ber  Äamp^er  gefchmoljm, 
gießt  eö  bann  in  gewöhnliche  Qpobelbcfgläfer  unb  läßt  e8  fall 
Werben,  fo  ifl  e8  eine  weiße,  burchfichtige  ©taffe.  2)iefer  Qpobelbof 
ifl  fel;r  gut  unb  ^eilfam  für  Diele  äußerliche  ©djäben.  ®a  bie 
SSejlanbtheile  au8  ©eifenfpirituö , Äam^crfpirituS  unb  flüchtigem 
©almiafgeijl  ftnb , unb  fo  oft  einjeln  angewanbt  werben,  fo  farm 
and)  ein  3el>er , ber  ihn  etwa  gebrauchen  muß,  ihn  leicht  felbjl 
verfertigen,  inbetn  er  bann  bebeutenb  billiger  fotnmt,  alö  Wenn 
man  ihn  in  ber  Slpothefe  faufen  muß. 

35)  SWttnBergcr  ScbenScffettJ.  3 u tiefer  ©ffenj  bringt 
man  folgenbe  ©^oectce  in  Slnmenbung : 4 Soth  ^iebetflee,  2 Soth 
©teliffenfraut,  2 Soth  SSermuth,  2 Soth  ^omeranjenblätter,  2 Soth 
9tautenfraut,  2 Soth  J?raufeminjenfraut,  4 Soth  ^eterfrlienfraut, 
2 Soth  ^ottunberblütben,  2 Soth  9tofenblüthen,  2 Soth  ^omeran- 
genblüthen , 2 Soth  Slngelifanmrjel,  2 Soth  ©njianwurjel,  2 Soth 
.Äalm-uöttmrgel,  2 Solh  ©hitiarinbe,  4 got^  ^omeranjenfchalen 
(frifche),  2 Soth  frifc^e  ©itronenfdjalen , 1 Soth  Sitttoerwurjel, 

1 Soth  Slmmomifbrner,  2 Soth  SS$ad;f;olberbeeren,  1 Soth  «Kümmel, 

2 Soth  Äorianber,  1 Soth  S^nchel,  1 Sott;  ©ternaniö,  1 Quint 
Stammet,  2 Quentchen  ©tprrhen,  1 Quint  Äarbamomen,  2 Soth 
3immt,  2 Quint  ©ewür^nelfen,  1 Soth  ©tuSfatnüffe,  2 Soth  Sauen* 
belblüthen,  4 Soth  91ha^ar^er/  4 Soth  unreife  ^omeranjenfrüchte, 
f lein  gejloßen,  1 Quint  Sngwcr,  1 Quint  33ani(le. 

2>iefe  fämmtlichen  Sttgrebicnjen  Werben  sWefmäßig  jerfleinert, 
theil8  gefdfjnitten,  theilb  gejloßen,  unb  in  eine  fupferne,  wohlDer* 
ginnte  2)ejüüirblafe  gethan,  Worauf  man  20  ©taaß  guten,  reinen 
©pirituS  gießt,  ber  ungefähr  40  ©rab  nad;  9vid;ter8  SÜfoholometet 
hat  unb  läßt  ba$  ©äuge  14  Sage  lang  an  einem  warmen  ©tu* 
benofen  bigeriren , nachbem  Dorher  bie  ©tünbung  be8  Äolbenä  mit 
uaffer  ©chweinöblafe  gugebunben,  worin  man  mit  einer  9label 
Sö(her  flicht,  ©üblich  Wirb  bie  glüffigfeit  burch  feine  Seintoanb 
gefeihet,  brr  Otücfjlanb  Don  ben  Sngrebiengen  in  einen  leinenen  ©atf 
gethan  unb  in  einer  ©aftpreffe  gUt  auSgepreßt,  unb  noch  ferner 
jugefe(3t:  1 Quint  ©?ofchu8~,  1 Quint  Slmbra*,  1 Quint  Slgatfleirt*, 

1 Quint  33ibergeil=®ffen$.  S)a8  ©anje  wirb  in  §laf$eti  gefüllt 
unb  foldje  wohlDerfd)loffen  aufbewahrt 
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36)  ©tfjltJe&ifclje  Scbcn§effcnj.  ©lan  neunte  9 Quentchen 
$lloej  ächte  moScotvitifche  Siliobarböta,  rotten  ©ngian,  Beboarttur» 
gel,  Serchenfchtoamm,  ächten  ©afran  unb  bcnetianifchen  Sheriaf; 
bon  jebem  1 Quentchen,  pnlberiftre  gröblich  unb  übergiege  baS 
gröbliche  ©ulber  mit  1 ©fb.  ©pirituS,  bigerirc  bamit  einige  Sage, 
colire,  preffe  unb  gltrire  hierauf. 

SDlagenfiätfen&e  SDlittcl. 

37)  SÄttfel  gegen  fdjlba^ctt  SDJagen.  33  ei  einem  gernöhn* 
liehen  (^machen  ©lagen  ifi  im  allgemeinen  ©lägigfeit  unb  nach 
ber  ©laljlgeit  einige  ©glöffel  boll  ©fchog  gu  nehmen,  als  befieS 
©littel  gu  empfehlen. 

38)  ©egen  üDtagcnfcfjtbäcfje,  mit  ©obbrennen  berbunben,  ifi 
folgenbes  ©ulbet  bon  begern  ®rfolg:  y2  Soth  Sihabarber,  l/2  2otl> 
©omerangenfchalen,  1 Soth  Bucfer,  lT/2  Quent.  ©lagnefia.  SüefeS 
fein  geflogen  unb  bon  biefem  ©ulber  bor  ober  nach  ber  ©laglgeit 
eine  ©lefferfpihe  mit  ©affer  ober  leichtem  ©eine  gu  nehmen. 

Qber:  1 Soth  9ih>abar6er , J/2  Soth  ©ngianmurgel,  3/+  Soth 
©omerangenfehate,  V4  Soth  foglenfaureS  Slatron,  mit  y*  .Hanne 
gutem,  meigem  SBeine  unb  4 ®glöffel  9lrracf,  einige  Sage  in  ber 
©onne  gu  bigeriren  unb  fleigig  umgufchüttteln,  bann  bor  unb  nach 
jeber  ©laf)lgeit  1 — 2 Sgeelöffel  boll  gu  nehmen. 

39)  ©ufeö  btffereö  ÜDfagcttmitfcI.  ©lan  giege  iy2  ©ögel 
focgcnbtS  ©affer  auf  2 Soth  gerfchnittene  ©ngianmurgel , eben  fo 
bicl  frifege  ©itronenfchale,  2 Quent.  Jfarbamomenfaamen  unb  3 Quent, 
©omerangenfchalen,  laffe  bieö  in  einem  jngebed’ten  Sopfe  1 ©tunbe 
lang  gehen,  fei^e  e8  fobann  bureg,  unb  trinfe  hierbon  täglich  2 — 3 
©eingläfer  boll.  @8  ifi  bicS  ©littel  bortrefflicf)  bei  fcblechtem  3lppe= 
tit,  ©lägungen,  ©lagenbrüefen  unb  ben  übrigen  SSefchmerben  einer 
fchwachen  JBerbauung. 

40)  SDtagentmffel  für  atfs  ©in  augevorbentliches 

mitffameS  4)au0mittel  gut  ©lagen»  unb  ©erbengärfung,  auch  33lut» 
reinigung,  begeht  aus  Svhabarber,  unb  ©hina-  uehme  1 Soth 

gu  ©ulber  gegogenen  Rhabarber  unb  1 Soth  ebenfalls  präparirte 
©hina,  läge  beibeS  gufammen  in  einer  .Hanne  ©affer  '(©laag)  mie 
Sf)ee  lochen  unb  bann  abfühlen,  unb  trinfe  baS  erge  ©lal  bor  ©cgla» 
fengehen  ein  grogeS  ©einglaS  boH,  erg  beim  Slufgegen  mirb  biefe 
Slrgnei  burch  gelinbe  Abführung  mirfen.  3g  bie  ©irfnng  gu  fdjmach, 
fo  trinft  man  alle  brei  ©tunben  noch  ein  halbes  ©einglaS  babon. 
58ci  gu  garfer  ©irfung  nehme  man  toeniger  unb  fege  einen  ober 
jtoei  Sage  bamit  aus. 
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S5er  ©rfttibcr  btefea  föfHichen  SD7ittel6 , meldjer  früher  an  3Jla* 
gen*  imb  9lerbenfchmäche  litt,  brauet  ea  fd)on  feit  langer  Beit  mit  bem 
beflen  ©rfolg,  erfreuet  ftch  feitbem  einer  gang  ungeflörten  ©efunb* 
heit  unb  Verbauet  bie  fchmerflen  ©peifen  ofjne  alle  Sefchmerben  unb 
feine  57ert>en  ftnb  fo  gejlärft,  ba§  er  auch  bie  anhaltenbjlen  Äopf* 
arbeiten  auajuhalten  bermag. 

41)  2)tagenmiftel  für  Senfe  non  fjofjem  Sllter*  ©ine  alte 
f$tt)äd?ltdje  grau  bon  70  Sauren,  bie  an  einer  SJlagenfchmäcbe  litt, 
melche  ber  §ilfe  bieler  gefehlter  Slerjte  Sro$  bot  unb  ein  nafyea 
©nbe  befürchten  lief,  befam  bon  ihrem  ©chmiegerfohne  aua  §oHanb 
folgenbea  Sftagenmittel  gefchift,  moburch  nicht  nur  ibr  Hebel  böUig 
gehoben  mürbe,  fonbern  bei  beffen  ©ebrauch  fte  nabe  an  90  Saht 
alt  gemorben  ijl  unb  fich  noch  fehr  mohl  beftnbet*  £)ie  S3orfcbrift 
ijl  folgenbe: 

SJlan  nimmt  1 Soth  guten  Bintmt,  1 Duent*  ©emürjnelfen 
unb  %,  ^3fb.  feinen,  meinen  Bucfer,  jlö§t  ea  in  einem  SJIörfer  gang 
fein,  unb  bringt  biefe  3 Sngrebienjen  mit  12  Süffel  botl  gebörrten 
<§eibelbeeren  in  eine  gläferne  glafdje  bon  iy2  SDlaafL  2J?an  gieft 

1 5D7aa§  bon  ben  beflen  SBeingeifle  ober  fogenanntem  S3orlauf  ober 
SSorfprung,  ben  man  aua  guten  ^Branntweinbrennereien  nimmt,  bar* 
auf,  fieHt  bie  §lafd)e  im  SSBinter  an  ben  Dfen,  im  ©ommer  an  bie 
©onne,  unb  lä^t  bie  ©a$en  barin  einige  Sage  bigeriren*  Sie 
glafche  wirb  mit  einem  Jtorfe  entweber  nur  belegt,  ober  mit  etmaS 
©chweinablafe,  in  welcher  mit  einer  9Zabel  einige  Sücher  gemacht 
werben,  überbunben*  9lach  6—8  Sagen  ftltrirt  man  bie  giüffig* 
feit,  unb  alte  Seute  nehmen  V2  ©tunbe  nach  ber  -Btahljeit,  1 ©$* 
löffel  ober  ein  Sßenigea  mehr  babon* 

42)  £)aubentonö  SJiagenretntgungg-  unb  ©tärfungStnif* 
fei,  welches  in  granfreich  fehr  vielfältig  im  ©ebrauche  unb  in  gro* 
fern  9tufe  fleht,  unb  baa  ^erfonen  im  herannahenben  Sllter , wo 
bie  SSerbauungöorgane  ihre  Äräfte  ju  berlieren  anfangen,  ober  bie 
©peifen  burdj  ben  SSerlufl  ber  Bahne,  nicht  mehr  Verarbeitet  wer* 
ben  fönnen,  fo  grofe  Sienfle  thut,  befiehl  in  folgenber  Bufammeu* 
fefeung: 

Rec*  Palv.  rad*  Ipecacuannh* 

Cort*  Cinnamom*  ää  Drachmas  duas. 

Sacchar*  alb*  Unc*  unaim 

M.  exact*  f*  c.  Macllag*  Gummi  arabic*  q.  $> 

Trochis  Nr*  LX. 

Sie  befte  Beit  bea  ©ebraucha  ifl  SDlorgenS  nüchtern , ober  and; 

2 ©tunben  bor  bem  ©ffen,  wo  jebeSmal  ein  Säfelchcn  mit  etwas 
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SBaffet  ober  SCBettt  oerfchlucEt  toirb , ober  toie  man  fonjl  bie  giften 
einnimmt.  Gflan  fängt  mit  einem  Täfelchen  an,  beobachtet  bie 
SBirfung  linb  geht  bann  ju  Jtoeien  unb  breien  über.  2Der  SKagen 
toirb  fdjnett  baburd)  gejlärft  unb  ber  Schleim  unb  ba8  SRagcnübel 
Oerliert  fid). 

43)  Dr.  ®djafet’§  Stoffen  gegen  bie  (Spolera.  4 Soth 
aromatifdie  Sünftur,  3 Quentchen  6alfamifd)=öligte  SJlifchung,  V(2 
Quentchen  ©ffigäther  unb  5 Sropfen  JtsaImu0öI. 

44)  ©djmudicr’fdjett  falten  Untfdjlag  bei  Verlegungen. 
SJlan  löfe  J/2  ©alpeter,  J/2  Soth  ©aimiafin  12  Sotl;  ffirun= 
nentoaffer  auf  unb  fege  hinju  6 Sotf)  Söeineffig. 

45)  $annenttmrffcfje«>  SigefHöfjnlöer.  4 Soth  Rhabarber- 
pulocr,  2 Soth  5)omeranjenfchalenpuloer,  %.  fPfb.  (Sremortartari 
unb  1 §)fb.  geflohenen  3u<fer  jufammengemifcht. 


1)  2Ätt  ®dure. 

a)  G Sotf;  ©etnfc^vrarj , lT/2  2 otf)  ©djmefelfciure, 
3 Sot^)  grünen  Sitriol,  T4  $Pfb,  (Sprup r 1 Sotf;  Saumöl  unb 
1 Quart  Sicr. 

Seinfdjmarj  mirb  mit  ber  ©djirefelfaure  iibergoffen  unb 
umgeriif;rtj  nad)  einer  falben  ©tunbe  mirb  baa  Uebrige  jugegeben 
unb  baa  Sier  nad)  unb  nadj  ^in^ugemifc^t. 

b)  2 Sotfy  Slauf;üf£  foebt  man  mit  T4  Quart  SBeitteffig  jur 
Hälfte  ein,  preju  ab  unb  giebt  4 Sotb  grünen  Sitriol  hinein. 
Sann  mifebt  man  4 Sotf)  Sudei  unb  baa  SBeife  bon  4 @ieru  mit 
menig  SBaffer  gut  burd),  unb  giebt  ea  ju  ber  §lbfoebung,  menn 
biefe  erfaftet  ifh  SJian  mifdjt  nun  6 Sotf)  Seinfdjmarj  mit  2 Sott) 
S^ran  unb  1 Sotb  ©djmefelfäure,  giebt  nad)  unb  nad)  bie  ncrige 
SJlifdjung  t)inju  unb  nerbünnt  baa  ©anje  mit  % Quart  ®(Tig> 

c)  Seinfd)ft>arj  % $Pfb* , ©cbtnefeljaure  2 Sotb,  merben  ^u- 
fammengemtfe^t,  unb  ^in^ugeben:  garm^nder  4 Sott) , Saumöl 
1 Sotf;,  unb  baa  ©anje,  nad)bem  ea  gut  vermengt,  mit  % Quart 
Sßaffer  Derbünnt 

©$ad)teUmef;fc*  Seinfcbmarj  1 $fb. , ©tärFefprup  % 9)fbv 
^ereiuigtea  SUiböl  5 Sotb,  SSaffer  l/2  $fb*,  toirb  aflea  gut  unter 
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cinanber  gerührt  unb  bann  mit  6 2otg  flatfer  ©djwefelfäure  ner» 
mengt;  man  lägt  bag  ©ange  einige  ©tunben  flehen,  gte6t  bann 
T/z  2otg  ©piföl  ginju  unb  füllt  in  ©dacgteln.  ©oKte  bie  SRaffe 
gu  bie?,  nidjt  gufammengäagenb  fein,  fo  fefee  man  bor  bem  5tug= 
füllen  etwa?  SBaffer  gingu. 

2)  £>ljne  ©dare. 

a)  9Ran  reibt  V2  2o$  Snbigo  mit  SCBaffer  fefjr  fein,  fefet  12 
Sotg  Buifer,  1 Sotg  ©almiaf,  ty2  Soff)  arabifepeg  ©ummi,  gepuffert 
fjingu,  bermengt  bag  ©ange  mit  4 Sotg  SBaffer.  SJlan  reibt  nun 
y2  $fb.  Sßeinfcgwarg  mit  1 Sotg  Schweinefett  gut  gufammen  unb 
bereinigt  cg  barauf  mit  ber  obigen  SJlifcpung. 

b)  9Ran  löfi  2 Sotfj  arabifepeg  ©ummi  in  6 2otp  SBaffet  auf, 
fept  8 2otp  gefepabte  ©eife  pingu,  erwärmt  gur  Sluflöfung  unb  ber» 
mifept  bann  bag  ©ange  mit  1 2otp  Hienrug,  worauf  man  in  Sa» 
fein  giegt. 


%üt 

1)  steiftet*  4 Soll;  ©tärFe  unb  6 Sott;  r edjt  fein  putberijtrtf 
gefdjtemmte  Jtreibe,  2 Sotfy  guten  Seim,  2 Sotl)  üenitianifdjen  Ser* 
pentin,  v6  5Dtaa§  SSranntmein  mit  l/6  9JJaaf5  SSaffer  gemifebt. 
S3on  beiben  teueren  nefnne  man  fobiel  ala  notfyftenbig  ijl,  bie  ©tärFe 
unb  Äreibe  jufammen  ju  einem  SSrei  bereiten  $u  Fönnen,  mit  bem 
Slejl  beS  ®emtfc£)e§  non  Sßranntmein  unb  SESaffer,  toirb  ber  Seim 
geFocbt,  unb  mäprenb  bca  itoebena  ber  Serpentin  f)injugett;an*  Sft 
ber  Seim  unb  Serpentin  aufgelöjl,  fo  mirb  bie  Foc^enbe  SJlaffe  mit 
bem  SÖrei  unter  fortmäprenbem  Untrüpren  gcmifc^L 

Dfcet:  6 Sott;  ©tärFe  Serben  mit  einer  f;inreid)enben  SKenge 
SESaffera  ju  einem  tfarFen  SBrei  angerüljrt,  3 Sotf)  Seim  unb  3 Sott; 
Denetianifdjer  Serpentin  mit  % SSBafjer  üermifd)t,  ü6er  ge- 

Iinbem  geuer  ina  Äoc^en  gebracht,  unb  bann  tnie  bei  ber  \un\t  an= 
gegebenen  33orfd;rift  berfa^ren. 

Siefer  Äleifter  ifi  etmaa  ftärFer,  ata  bie  erfie  ©orte,  unb  be- 
fonbera  für  Seber*  unb  ©alanterie=5lrbeiten  ju  empfehlen,  ba  ber* 
felbe  bei  ©eibenjeugen  nid;t  burc^bringt,  unb  bem  Rapier,  tniebem 
Seber,  meber  ben  ©lanj,  nodj  bie  ^reffung  benimmt.  ®a  biefer 
Äleifier  Falt  berbraud;t  mirb,  fo  eignet  er  fr 6)  ganj  üorjügtidj  für 
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Bauarbeiter,  ©r  trocfnet  augenblicflicb,  ein  Umßanb,  ber  biefen 
Äleißer  auch  megen  ausgezeichneter  Sinbefraft  zum  ©ignirett  beim 
©epäcfmefen  fe£)r  empfiehlt.  Die  erße  ©orte  iß  jugleicb  guter  Äitt 
für  unb  ©laS}  beibe  aber  eignen-  ftcb  für  (Sattler  unb 

Sapezierer  ju  Bohrungen  noch  ganz  befonberS,  ba  ber  Serpentin 
bie  Spotten  abpält. 

2)  3iojipa|)iet\  9J?an  taucht  einen  Sogen  Bapier  in  eine 
gefättigte  Sluflofung  t )on  ^aufenblafe  unb  beßreut  ihn  fobann  mit 
feinem  ©chmirgelpulDcr.  Sftatt  becft  fobann  einen  SSogen  reines 
Bapier  barüber,  brücft  ihn  fiarf  auf,  fd)üttelt  ipn,  menn  baS  Ba° 
pier  trocfen  iß,  bamit  aßeS,  toaS  nicht  feß  anf;ängt,  abfaßt. 

S3iß  man  SSaffen  ober  anbere  eiferne  ©egenßänbe  t>om  5Ro(l 
befreien,  fo  reibt  man  fte  mit  einem  ©tüfe  Don  biefem  B^pi^. 
Der  Stojl  ober  baS  gett  gebt  bann  ab. 

8)  Dtityapia , burcbftdptgeg  , jurn  3tt$nett  gr* 

btCUtdjt  ttHtfb»  9Jian  nimmt  1 Ouart  rectiftc.  Serpentinöl,  V2  Sotb 
fein  geflogenen  SSIeijucfer  unb  lägt  biefe  SJlifdjmng  24  ©tunben  ße* 
betiv  Süsbann  fd^üttelt  man  fte  mopl  burcbeinanber  unb  fefct  1 Bfb« 
feinen  canabifcben  Salfam  binSu‘  ®^efe  SKtfc&ung  n>irb  fobann 
auf  eine  mit  trocfnem  ©anb  gefußte  ©Rüffel  aufs  Seuer  gefegt 
unb  bei  gelinber  SSärme  fo  lange  geriibrt,  bis  ftd^  9lßeS  mobl  ber* 
mifd^t  ba^  SJlit  biefer  SJiifdjung  bejlreicbt  man  reines  fteißeS  Ba* 
pier  mit  einer  Sürße  unb  bängt  es  jum  Srocfnen  auf.  91acb4— 5 
Sagen  iß  es  jum  ©ebraud)  fertig.  — Der  ©nglänber  Äot^erp, 
melier  biefe  ©rftnbung  gemalt  fyat,  erhielt  eine  bebeutenbe  B™* 
mie  bafür. 

4)  ^a^tetpergmnent  billig  unb  gut  ^erjuftettcn.  ©panne 
in  einen  Otabmen  t>on  §o!j  große  SSogen  biefe S BJpiel!  feucht  auf. 
Seßreicbe  bie  Sogen  mit  einer  3J?ifd)ung  bon  Sleimeiß  unb  mobl* 
gebrannten  ©ppS,  bem  man  ettoaS  guten  Seim  gugefügt  fyat.  Die 
garbe  muß  bief  fein,  loirb  aber  biinn  aufgetragen.  Der  Sluftrag 
gefehlt  nach  jebcSmaligem  Srocfncn  3 bis  4 mal,  nach  bem  leb- 
ten Auftrag  mirb  ber  Sogen  mit  Simßein  ettoas  abgefcbftffen. 

SllSbaun  nimmt  man  J/2  Bfb*  beßen  gefoebten  Seinöl,  4 Sotb  gu= 
teu  ©opalßrniß,  ücrmifc^t  felbeS  unb  überfährt  bie  Sogen  bamit 
2 bis  3 mal,  läßt  es  aber  jebeSmal  gehörig  troefnen.  Das  toeiße 
Bergament  iß  fomit  fertig  unb  ftüberßebt  bem  SBaffer.  Durch  3u= 
fab  t?on  SDcf er,  Sluripigment  ober  4 — 6 Sotb  Sleiglätte,  toelcbe  tmr* 
her  forgfältig  abgerieben  taerben  ntiiffen , erhält  man  ein  fernes 
gelbes  Bergament. 

5)  ©cbteib^ctgammf,  fdpuatjcö,  engltfcbcS*  3m  geuer 
gliibenb  gemachter  Simßein  n>itb  in  Faltern  SSaffer  abgelöfcht  unb 
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$u  einem  feinen  Bulber  gerieben,  baS  Bulber,  nebfi  einer  nötigen 
Menge  üienrug,  mit  Delftrnig  ju  einer  Maffe  jufammengeriebett, 
bie  etmaS  mehr  Sonftfienj  als  ©prup  f)at,  unb  bann,  mittel  fl:  ei* 
neS  Bafels,  auf  feine  unb  gefangene  BaPPe  gleichförmig  aufge* 
tragetu  Sftach  bem  Srocfnen  rnirb  ber  Elnflrich  mieberholt. 

6)  ©fetn^a^e.  @S  mirb  eine  Vs  3od  bicTe , aus  grauem 
Söfchpapier  jufammen  geleimte  B<*Ppe  in  eine  gefättigte  ®ifenbitriol* 
auftöfung  gelegt,  unb  mcnn  fte  babon  burchgesogen  ijl,  getrocfnet* 
hierauf  übergiegt  man  fte  mit  Äalfmilch,  unb  lägt  fte  babon  bödig 
burchjiehen,  unb  trocfnet  fie  bann  halb.  9lun  bringt  man  fte  un= 
ter  eine  Brefje  unb  lägt  fte  bann  bödig  trafen  merbetu  3ulept 
übersieht  man  biefelbe  mit  einer  Mtfchuug  aus  Milch  unb  an  ber 
■Äuft  serfaöenem,  gebranntem  Äalf. 

7)  ^apiennaffe  ju  atterlet  (Sefäfen*  Die  Materialien 
basuftnb:  Bapierfpäne,  Mehlfleifler  unb  feingeftebte  §olsafche* 
Die  B^pterfpäne,  Mafulatur  tc*  toerben  in  Sökffer  eingemeicht, 
leicht  auSgepregt,  im  Mörfer  serjlogen,  barauf  gdrofnet,  aisbann 
auf  einem  9ieibeifen  serriebeu,  mit  gefachtem  Mehlfleifler  su  einem 
Seige  gemacht  unb  im  Mörfer  su  einer  böHig  gleichförmigen  Maffe 
burcpeinanber  gearbeitet,  hierauf  fefct  man  ber  Maffe  % Sheil 
ihres  ©emicbtS  feingeftebte  Elfcge  $u,  nachbem  folche  borher  mit 
SSaffer  gleichförmig  angefeuchtet  morben.  Die  Maffe  rnug  nun 
abermals  mahl  bttrcheinanber  gearbeitet  merbenj  fte  mirb  über 
ein  (Gerippe  ober  in  formen  su  allen  Elrten  bon  jtörpern  gebilbet, 
als  Seuchter,  SSafen,  $ohlfpiegel  k* 

8)  Sapanifcbc  5H5aarcf  SSerferfigung  betfclbcn*  Man  nehme 
©ägefpäne  bon  Dannenhals  unb  Ablage  fte  burch  ein  mägig  feines 
©ieb.  hierauf  fchmelse  man  ^mei  Steile  §ars,  eben  fo  biel  ge* 
meinen  Serpentin  unb  I Sheil  $3achS;  mifche  bann  sur  gefchmol- 
Senen  Maffe  fa  biel  ©ägefpäne,  bag  biefe  eine  bifliche,  sum  @Ke* 
gen  noch  taugliche  Sonftfletts  erhält,  unb  giege  fte  bann  in  bie  basu  be* 
flimmten  formen,  ©ad  bie  Maffe  nach  bem  ©rf alten  eine  grögere 
•©arte  erhalten,  fo  fefct  man  beim  ©chmelsen  ettoaS  ©chedaf , baS 
mit  Serpentin  gefchmolsen  morben,  alfo  bebor  bie  ©ägefpäne  hiu* 
Sugethan  merbetu  Die  ganse  Maffe  mug  nach  bem  ©chmelsen  ber* 
braucht  toerben,  meil  fte  ohne  Einbrennen  nicht  sum  ©chmelsen  ge* 
bracht  merben  fann.  (Schalen , Dofen  unb  anbere  ©efäge,  melcbe 
bon  biefer  Maffe  gemacht  merben,  müffen  in  hoppelte  gönnen  bott 
©0I3 , 33lei  ober  ©ppS  :c.  gegoffen  merben.  Die  gönnen  merben 
bor  bem  (Gebrauche  mit  Del  auSgeflricben,  bamit  bie  gefchmolsene 
Maffe  fleh  uicht  anhänge«.  Die  ©efäge  ftnb  fehr  leicgt,  unb  burch 
einen  Uebersug  bon  83ernfleinftrnig  fann  man  ihnen  ein  gefädigeS 
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Slnfefjert  geben.  glüffigfeiten  galten  ftd;  bartn  fe^r  gut,  unb  futb 
in  biefer  Stücfficfjt  bcn  ©efägcn  oon  Papiermache  Dorjujiehen. 

9)  SJJebaiffen  unb  SJhmgcn  in  ©i;pS  gu  giefem  SJian 
Icift  ©.  4 Soth  ©ßachg  in  einem  neuen  irbenen  Siegel  jerge^en, 
tl;ut  2 Soth  ©djmefelblumen  unb  6T/2  Soth  feinpulöerifirten  Äolo* 
phontum  baju,  läft  SUleg,  unter  beffänbigem  Umrühren,  jufammen 
fchmeljen.  3Run  fchüttet  man  bie  erforber!ic£;e  Quantität  beffelben 
auf  ein  borher  mit  Del  gefkicheneg  ©rett,  läßt  fte  ein  toenig  er- 
falten  unb  brücft  algbann  bie  SRiinje  hinein  , nimmt  fte  mieber 
herauf,  bcflrcicht  biefe  gorm  mit  etmag  Del  unb  giej^t  ben  fcinge* 
fiebten  unb  mit  ©Jaffer  angemachten  ©ppg  hmeiu.  SEBenn  ber 
©ppg  erhärtet  i(i,  nimmt  man  il;n  tyvxu%.  Die  gorm  fann  öfterg 
gebraucht  toerben. 

10)  Ritt,  um  Bix^zt  hinten  am  SJ tiefen  ftatf  beö  |>cf* 

ten§  JU  befefKgen*  SRehme  1 Pfunb  bejlen  Seim  unb  löfe  felben 
in  3 Quart  SEBnjfer  auf.  Dann  nürb  1 Soth  Seinöl  mit 

34  troefenen  groben  Sucher  bermengt,  unb  menn  ber  Sucher 
alleg  Seinöl  aufgenommen  i) at,  fo  fe($t  man  bie  SRifcfjung  nach  unb 
nach  ber  Seimauflöfung  $u.  Dann  ftebet  man  bag  ©anje  fo  lange, 
big  eg  eine  ©onftjienj  ha^  ba§  eg  he*§  mit  einem  Pinfel  aufge* 
tragen  raerben  fann*  Dann  beflreic^t  man  bie  in  bie  Preffe  ge* 
legten  ©ogen  bamit  unb  reibt  fte  gehörig  ein,  big  bie  glüfftgfeit 
big  in  bie  SRitte  ber  ©ogen  gejogen  i(i,  unb  läft  eg  troefnen«* 
Dieg  Verfahren  ifi  befonberg  bei  ©rofd)üren  anmenbbar,  auch  nur 
bann,  menn  bag  Papier  ungeleimt  ijt,  eg  fei  benn,  baj?  man  bie 
©ogen  hauten  auffchneibet. 

11)  Siahmen,  uetgolbefe  ttuebet4  aufjufrifdjen.  9Wan  flopft 
6 Soth  ®t meijj,  2 Soth  fal^fauren  Äali  ober  SRatron  unb  überfährt 
bann  mit  einer  in  biefe  SRifchung  getauchten,  ganj  meinen  ©ürjie 
ben  Nahmen,  morauf  er  mieber  aufg  SReue  glän;$t. 

J2)  ^afmenbergolbmtg,  ftbön  unb  billig  f mit  ^lantr* 
tnetaff  , meid)?  bet:  $eud)tigfeit  ttriberjiebt  unb  fe^r  bauerhaft 

iji.  Der  baju  gehörige  ©olbftrnift  tturb  auf  folgenbe  Slrt  bereitet: 
1 9Raa§  ©piritug  ftni  rectif.,  20  Soth  ©cheHacf  in  Safeln,  10 
Soth  ®fujoe,  1 ©crupcl  croc.  Orient.,  8 ©ran  ©ummi  ©utti,  2 
Drachmen  pitlo.  rab.  curcum.  gut  aufgelöjl  unb  ftltrirt. 

Die  Seiflen,  toelche  ju  bergolben  ftnb,  merben  nun  gehörig  mit 
©imftein  gefc^liffen,  unb  hierauf  ein*  ober  jmeimal  mit  gelber  garbe, 
mie  bie  Sinnreicher  brauchen,  beffrichen,  ober  man  tränet  fte  auch 
mit  Seimtoaffer,  bann  trägt  man  bag  ©olböl  auf,  unb  fobalb  eg 
gehörig  angetrocEnet  ifl,  legt  man  bag  pianirmctaH  auf,  brücft  cg 
mit  ©aummoße  an,  pinfeit  bag  itberftüfftge  SRetall  mit  einem  jar* 
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ten  ^infel  ab,  unb  jtreicbt  bann  fcbneU  ben  ©olbfirniß  über.  Sie* 
fer  Firniß  mu^  bann  eben  fo  fdjnell  über  ^oljfo^Ienfeuer  ober  in 
bie  ftmrmc  ©onne  511m  SluftrocEnen  gebracht  Serben. 

Sei  einiger  Uebung  mirb  man  ea  halb  ba^in  bringen , biefe 
3iabmenbergolbung  recht  gut  auagufübren,  baa  Sergolböl  ifi  bei 
jebcm  Sergolber  gu  haben.  Saa  $pianirmetaK  ifi  ein  gang  feinet 
Slattfupfer,  melcöea  bei  Sftaterialiflen  unb  Slattgolbbänblern  gu 
haben  ift. 

13)  Sergclbjioff,  um  auf  ®eibe  mb  ©ammef  gu  öer* 
ßölbeu.  5Iimm  baa  SSeiße  bon  3 ©iern,  fcblage  ea  gang  gu 
©cbaum  unb  trocEne  ea,  alöbann  pulberifire  ea,  unb  füge  T/3  Sbeil 
SOlaftir  unb  etmaa  ©anbarracE  unb  feinen  meinen  3ucEer  b^n511/  f°  r 
mie  V*  $beil  ©opaf.  Siefea  jufammen  fein  puloeriftrt  ioirb  in 
eine  Sücbfe  g etban,  tuelc^e  oben  mit  einem  feinen  Fi°r  umbunben 
ift  hiermit  {laufet  man  auf  bie  ©teilen,  tt>o  bergolbet  toerben  foff, 
alabann  mirb  baa  ©olb  aufgelegt,  unb  bie  gileüen  unb  ©tempel 
etmaa  beizet,  ala  gemöbnlidj  genommen* 

©in  guter  Sergolbjtoff  ift:  V*  ®racbme  2)racbenblut,  T/4  Sotb 
93tajtir,  ~ Sotb  ©anbarracE  pulbertfirt  unb  bebanbelt  mie  oben. 

14)  9Harmcrfd)mfte  auf  dnfadje  2lrf  türftfd^  gu  machen* 
Fofgenbe  färben  ftnb  bagu  geeignet:  Florentiner  2 ad,  ©bramgelb, 
berliner  Slau,  ©djmeinfurter  ©riin,  ©aftgriin,  Drlean,  OcEer, 
©afran,  Serliner  S?otb,  ©armin,  Hienruß.  Son  biefen  Farben 
tocible  mau  bie  paffenben.  Stau  reibt  fold)e  gum  ©ebrauebe  gang 
fein  mit  Sier  ab , biö  gur  ©onfxjteng  einca  bünnen  ©prupa  unb 
tl;ut  % 2^bed  ÖcbfengaHe  bingu,  melcbe  man  mieberum  bamit  burc^s 
einanber  reibt.  Sn  bie  Farbe,  bie  man  gulefet  merfen  toiU,  roer* 
ben  nocl)  6 — 8 tropfen  Saumöl  brnju  gerieben. 

Stau  nimmt  nun  einen  haften  non  SBeißblecß,  lT/2  3 od  tief, 
12  3oU  breit,  26  3oU  lang.  Statt  fcfeüttet  nun  in  ein  ©efäß 
3 Sotb  F^bfamen,  gießt  barauf  fo  biel  fodjenbea  SBaffer,  baß  fel= 
be§  ben  Sled)faßen  füllen  mürbe,  unb  fcfeläcgt  ea  mit  bem  ©amen 
gut  burebeinanber,  bia  letzterer  ficb  aufgelöft  l)at  unb  eine  gadert= 
artige  SfJlaffe  bilbet,  biefe  fcfeüttet  man  in  ben  haften  unb  laßt  ta 
erEalten. 

3u  jeher  Farbe  nimmt  man  einen  53infel,  merfe  bamit  bie 
Farben  in  tropfen  auf  bie  SDlaffe  unb  giebe  felbe  mit  einem  bün* 
neu  «^ölgcben  burebeinanber.  ®arauf  tunEt  man  bie  ©efenitte  etma 
einen -Stefferrücfen  tief  in  bie  Staffe,  morauf  ber  Starmor  barait 
bangen  bleibt. 

©0  oft  bie  Farbe  abgetunFt  morben,  toirb  baö  Uefeerflüfftge 
mit  einem  ©treifen  Rapier  abgegogen.  2)ie  ©aKerte  barf  meber 
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ju  biitin,  noep  ju  bie?  fein,  meines  fiep  bei  einiger  Uebung  leicpt 
erfennen  lägt.  ®bettfo  mirb  man  balb  erfahren,  melcpe  garben 
am  begen  jufammen  paffen  unb  mie  bie  fepöngen  Starmorarten 
burep  ©prengen  unb  Biepen  trjeugt  Serben* 

15)  ©ofömarmorfdjmfte,  grachtoolle*  5Dtan  macht  am 
SSucpe  auf  gemöpnlicpe  Slrt  einen  ®olbfcpnitt*  ©cpmelät  hierauf 
etftwö  toeigeö  SBacpS,  morin  man  etmaä  Sllattn  mifept,  unb  fprengt 
mit  einem  langhaarigen  Binfel  Sropfen  auf  ben  (Schnitt,  fo  bag 
berfelbe  überall  befprengt  tfT.  Sllgbann  nimmt  man  bicPe  3nbigo= 
tinte  unb  färbt  benfelben  bamit  unb  lägt  e8  trodüten*  9tacp  bem 
Srocfnen  nimmt  man  ba0  53ucp  au8  ber  treffe  unb  flopft  ben 
SEBacpä  ab,  morauf  bie  bamit  bebedften  ©teilen  in  ©olb  erfcheinen, 
tuäprenb  bie  anbern  ©teilen  in  fepönetn  33lau  baö  ©olb  etma3 
burepfepimmern  lagen,  ©ö  ift  bieö  ein  pracptooller  ©cpnitt. 

16)  SSJlertjobe,  uou  jebern  ge:pregteu  Stbbrud;  tu  Sebcr 
ober  Rapier  bie  baju  gebrauste  glatte  getreu  unb  f^arf  iu 
9Jtetal!  abjugiegeu,  fo  bag  ge  gleich  einer  gegorenen  glatte 
gunt  ^regen  beö  Seberö  gebraust  tuerben  tarnt*  2>iefe  33er- 
faprungäart  ig  noch  fa ft  gar  nicht  befannt  unb  mirb  Don  benen, 
bie  fie  fennen,  alö  ©epeimnig  betoaprt*  2)urcp  biefe  üERet^obe  hat 
man  bei  einiger  Uebung  gar  nicht  mehr  nötpig,  ftep  neue  B^fjplat* 
ten  ju  faufen,  man  fann  ftch  folche  billig  felbg  pergeflen*  33efon» 
berö  nortpeilpaft  ift  bie8  jur  DarfieHung  ber  Deckenplatten. 

Statt  Derfchafft  ftch  einen  guten  Slbbrudf  einer  glatte  in  Seber 
ober  geifern  Rapier  unb  Hebt  biefelbe  auf  ein  SSrett , bann  fepnei- 
bet  man  fchmale  ©treifen  Deckel  unb  fagt  bamit  ben  9?anb  ber 
Blatte  in  ber  Slrt  ein,  bag  man  bie  Deckel  runb  um  bie  Bräge  fo 
poch  aufeittanber  f lebt,  al3  bie  Blatte  biif  toerben  foü.  Scan  fegt 
furj  an  ben  9tanb  ber  glatte  an,  bamit  biefelbe  nicht  gröger  mirb, 
als  nöthig  ig*  hierauf  nimmt  man  einen  eifernen  Siegel  unb 
fcpmeljt  barin  ©cpmefel,  fobalb  biefer  gefcpmolsen  unb  eben  noch 
fo  peig  ig/  bag  er  gut  fliegt,  fepüttet  man  ihn  langfam  in  bie  Vor- 
her maagereept  gegellte  gorm  biö  junt  3?anbe  be§  BappbetfelS  noll«. 
Statt  lägt  jept  ben  ©cpmefel  erfalten  unb  bricht  ben  Bappbecfel- 
ranb  toeg,  morauf  ber  ©cptoefelgug  ftch  leicht  non  bemSlbbruf  ab- 
log  unb  bie  ßeiepnung  ber  Brege  gan$  feparf  unb  genau  aufge- 
nommen pat*  Stan  hat  jefct  ein  Stobel  jur  Blatte , melcpeö  in 
©cpärfe  unb  ©enauigfeit  nidptö  ju  münfepen  übrig  lägt,  ©ollteu 
pier  unb  ba  fleine  Söcpelcpett  fein,  ioelcpe  burep  ju  peigeö  9luS- 
fepütten  beö  ©cpmefelö  fommen,  fo  gopft  man  biefe  mit  Söacpö  au$. 

Stan  lägt  jept  biefeö  StobeH  bei  einem  ©elbgieger  in  ©eprift- 
metaU  ober  Äupfer  abgiegen,  Sn  ergerem  Stetall  giegt  es  ftep  fo 
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glatt  ab,  baß  e3  nicht  einmal  einer  9ZadjI)ülfe  bebarf,  in  jtupfer 
muß  jebod)  mit  einem  ©rabjittfjel  etmaS  nachgeholfen  merben,  ba 
baffelbe  nicht  fo  rein  gießt. 

gür  (Solche,  melche  auch  ba8  ©ießen  felbjl  Perricf)ten  motten, 
gebe  ich  e*ne  Furge  Einleitung  bagu:  Slan  läßt  ftc£)  gmei  flache  fmls 
gerne  Äiflen  machen,  bte  etma  2 3off  tief  ftnb,  unb  runb  um  gmei 
Bott  größer  als  bte  glatte.  2)ie  Nahmen  müffen  aufeinanber  paf- 
fen unb  an  einer  Furgen  ©eite  ein  Einschnitt  fein,  um  baS  Sietaff 
hineingießen  ju  Fönnen.  Slan  füllt  nun  beibe  Nahmen  mit  ber 
feinfien  ©ießerbe,  fo  baß  biefelben  gang  noff  bis  gum  9tanbe  ftnb. 
hierauf  brüeft  man  in  ben  einen  Nahmen  bie  ^rägefeite  ber  ©chme* 
felplatte  ein,  unb  in  ben  anbern  bie  SücFfeite  ber  glatte  fo  tief, 
aU  bie  glatte  bitf  merben  foff,  unb  läßt  nun  Pon  bort  ab  bis  gu 
bem  im  Nahmen  beftnblichen  Sod;e  eine  fleine  Deffnung.  hierauf 
legt  man  beibe  Nahmen  fefl  aufeinanber,  flefft  fte  fo,  baß  baS  ®ieß* 
loch  oben  ift  unb  fdjüttet  nun  Pon  oben  baS  gefchmolgene  Sietaff 
hinein,  man  läßt  eS  fobann  erfalten  unb  nimmt  bie  glatte  hemuö* 

©3  ifl  iubeffen  rathfam,  baS  Elbgießen  ber  Sletaffplatte  bem 
©elbgießer  gu  überladen,  berfelbe  fyat  mehr  Uebung  barin  unb  flefft 
bemnach  bie  glatten  beffer  her,  bann  Fojlet  bafftrlbe  auch  nur  einige 
©gr.,  menn  man  baS  Sietaff  felbfl  bagu  giebt,  fo  baß  bie  SSefchaf* 
fung  ber  ©eräthdhaften  fchon  mehr  Foffen  mürbe.  3$  ha^e  auf 
biefe  Elrt  mir  ElbbrücFe  Pon  ben  fdjonflen  Cffenbacher  unb  ^arifer 
glatten  Perfchafft,  bie  ftch  felbjl  im  ©chriftmetaff  fe^r  gut  gurn  $)ref* 
fen  gebrauten  ließen. 


&cr9iti>mtf<$e  239*tfoile  u.  folgt. 

1)  SBatutttooffe  fütftfcfjrotf)  gu  färben.  5Ran  ükrgieft  4 
^Pfb.  ®arn  mit  gifdjthran,  unb  läßt  es  14  Sage  lang  in  einem 
irbenen  ©efäße  flehen,  brücFt  es  aber  mährenb  ber  Beit  öfters  gu» 
fammen.  Sach  Verlauf  biefer  Beit  preßt  man  baS  gett  aus,  bringt 
baS  ©arn  in  4 $)fb.  fpanifche  ©oba  mit  SBaffer,  ober  ffatt  beden 
in  frifchen  Urin,  ba  bann  bie  ©rül;e  halb  milchig  mirb,  unb  mie 
©eifenmader  auSfteht,  menn  man  fte  eine  33iertelfhinbe  lang  geFodjt 
hat.  hierauf  mäfcfjt  man  eS  in  Faltern  SSader  rein  aus,  unb  macht 
mieberum  eine  SSrühe  Pon  1 $fb.  Ellaun,  ■£■  $fb.  ©chmaff»  ober 
©untachblättern  nnb  eben  fo  Piel  gefloßen en  unb  geFochten  ©all* 
äpfeln.  SBenn  biefe  Porher  burchgefeihete  33rühe  im  Sieben  iff,  fo 
legt  man  ba3  ©arn  hinein  unb  menbet  es  mährenb  beS  ©ieben$ 
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eine  ©tunbe  lang  im  Steffel  gerum.  ©obann  lagt  man  Slßea  Falt 
merben  unb  baa  ©arn  nocg  12  ©tunben  lang  in  ber  SBrü^e  lie= 
gen.  ©nblidj  mirb  ca  im  ©chatten  auf  ©laben  getrocfnet  unb  ben 
folgenben  Sag  im  SBager  rein  auagefpült.  Siea  ig  bie  SSorberei* 
lung  sum  mirflidjen  gärben*  9Iun  nur  ft  man  1 $fb.  ^erflogene 
Jt'rappmurzeln  in  getgea  SSager  unb  lägt  ea  geben.  Um  aber  baa 
Slnfjängen  bea  ^ulbera  an  baa  ©am  zu  öer^üten,  tgut  man  ca  in 
einem  leinenen  ©ätfdjen  in  ben  .Segel.  hierin  mirb  baa  auage* 
pfülte  ©arn  nod)  feucht  gebraut,  etliche  SJlinuten  lang  mägig  ge- 
Focgt  unb  bann  jum  ©ifalten  gingefteßt.  SBenn  baa  ©arn  Falt 
ig,  gängt  man  ea  an  bie  Suft,  trocfnet  ea  unb  fpült  ca  im  SBaffer 
ab,  fo  ig  ea  fertig*  ©a  galt  aße  groben  aua  unb  man  Faun  ea 
burcg  focgenbca  ©eifentuaffer  prüfen.  Falter  Slfcgenlauge  uurb 
bie  £Rötge  uod)  etmaa  lebhafter. 

2)  S3outttcntafeln*  5Dian  Fcd)t  ba§  gleifcg  in  einem  Derbecf* 
ten  Sopfe  mit  fo  nie!  SBaffer,  bag  ea  über  bem  gleifcge  gerborgegt, 
langfam  etma  8 — 12  ©tunben  über  Üoglenfeuer,  mitunter  baffelbe 
unuügrenb  unb  abfcgäumenb,  giegt  bie  erhaltene  SSrüge  burcg  ein 
«fmarfieb,  fcgöpft  nun  baa  barüber  gegenbe  gett  ab,  unb  lägt  bie 
glüfggFeit  erfalten.  Sie  auf  biefe  SSeife  erhaltene  ©aßerte  folgt 
man  nun  2 ©tunben  gittburg  in  einem  nerjinnten  ©agerole,  mel= 
gea  in  einen  Äegel  mit  SBaffer  gefe&t  ig,  mit  SSorftgt,  bag  fein 
SSager  in  bagelbe  fommen  fann,  taugt  bie  entganbenc  §aut  t>or= 
figtig  unter  bie  SB r ü g e f giegt  bie  regt  bicf  eingefogte  ©aßette  in 
eine  flage  porzellanene  ©giigel,  fgneitet  ge  nach  bem  ©rfaüen  in 
beliebige  Sonnen,  unb  lägt  ge,  bei  nigt  ju  groger  SBärme,  bößig 
anatrocfnen.  Sluf  einen  ©uppenteßer  boß  Fogenbca  SSager  rechnet 
man  lJ2  2otg  fegen  53ouißon,  fefet  ©uppenFräuter  nnb  ©emürze 
nag  belieben  ginju,  nnb  lägt,  nagbem  bie  Safel  zergangen  ig, 
bie  glügigfeit  bloa  einmal  aufmaßen. 

3ur  Bereitung  nimmt  man  am  liebgen  §leifg  Don  magern, 
ältern  Sgieren,  melgea,  nagbem  eß  gehörig  gemäßen,  Flein  ge~ 
gacft  mirb,  bamit  ea  boßfommcn  auafogcn  Fatui$  in  ber  Siegel 
gutea,  faftigeö  §?inbfleifg,  nebg  jtalbaFnogen  unb  Äalbafügen  u.  f.  ft>. 
3»  S3*  ein  $aar  junge  Hübner  unb  eine  ÄalböFeule,  nebg  einigen 
§)funben  9iinbgeifg.  6 $Pfb.  Siinb^  nnb  4 $)fb.  $amm,elffeifg,  4 
©tücf  Jtalbafüge,  4 Sauben,  T/2  Suent.  SngtDer,  üSJiaciabliitge  unb 
einige  Soorbeerblätter.  16  $)fb. ,.9iinb=  nnb  eben  fobtcl  Jtalbgcifg, 
einen  guten  SJiarfaFnogen  nnb  einige  jlälberfüge,  cnglifg  ©cmürz, 
Steifen,  Sorbeerblätter , 3>ngmer  nnb  ©alz  nacb  SBelieben. 

3)  SSräune  ber  (©dmmne,  ^Jräfcrötttiö  »SRitfcI  bagegen 
1 Sotg  ©alpeter,  1 Sotg  ©almiaF,  2 Sotg  ©lauberfalj  unb  i 
SLuentgen  Sinnober. 
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Sebcm  0djweine  beS  Borgens  unb  AbenbS  ein  bis  swei 
fernen  roll  in  ißr  gewöhnlidjeS  greifen  ober  Trinfen  ju  geben. 

4)  23ejie  £cmperßtur  gum  ^Buttern.  Ser  gtafmi  barf  beim 

buttern  Weber  ju  warm,  noch  ju  ?alf  fe‘n-  bietfad)en  S3er* 

fuchen  hat  ftch  ergeben,  baß  bie  günjlige  Temperatur  §tt)ifc§en  8— I5°3f. 
liegt.  Sie  größte  Quantität  Sßutter  trieb  auS  einer  gegebenen 
Quantität  3taf;m  erhalten,  trenn  bie  Temperatur  ber  Siahmmaffe  ju 
ber  Beit,  tro  ftch  bie  fButter  oben  bilben  will,  13°  37.  beträgt;  un= 
ter  übrigens  gleichen  Umftänben  trirb  bie  bejle  SJutter  bei  einer 
Temperatur  ron  11°  3i.  erhalten.  Slßährenb  beS  SSutterfchlagenS 
erhöbt  ftch  bie  Temperatur  2°3L,  ireil  bie  fBuitermaffe  Sauerfloffe 
aus  ber  SebenSluft  ber  Atmosphäre  einfaugt;  baher  and;  bie  SSut» 
termilch  ungleich  faurer  iß,  als  ber  $nm  Sßuttern  rcrwenbete  Stahm 
mar.  SSon  fäuerlichem  3tahm  läßt  ftch  bie  Stifter  beffer  abfcheiben, 
als  bon  füßem,  meiner  ein  längeres  SSuttern  crforbert.  Sie  S3i£= 
bung  ber  Sßutter  wirb  baher  auch  begiinßigt,  trenn  man  bem  jum 
buttern  genommenen,  mehr  fußen  als  [aurcn  3laf)nte  ettraS  ®ffig 
jufe|t.  S3ei  höherer  Temperatur,  als  bie  angegebene,  bilbet  ftch 
bie  Sßutter  fchneller,  aber  nid)t  in  gleicher  Stenge  unb  ©üte,  SBenn 
bie  Temperatur  unter  8°  3b.  beträgt,  fo  h<A  «tan  fte  burch  Bugie» 
ßen  ron  heißem  SBaffer  angemeffen  ju  erhöhen. 

5)  23utlcr,  netborbettS.  Sbati  wäfdjt  biefclbe,  nachbem  man 
jie  in  heißem  äöaffer  fwl  fchmeljen  Iaffert,  nachher  mit  oft  erneuer» 
tem,  recht  frifchem  SBaffer,  läßt  fte  bann  einen  halben  Tag  mit 
bem  lebten  äöaffer  fteßen;  bann  brüeft  man  baS  äöaffer  ab,  faljt 
bie  SButter  unb  legt  fte  ein. 

0)  S3utfer,  älufbettmlircn  betfclbctt.  ©ine  Slifdjung  ron 
2 Sotß  0alj,  1 Soth  Bud'er  unb  % 2ot h ©alpeter  auf  3 fPfuttb 
SButter,  unter  biefe  gefnetet,  erhält  tiefe  noch  einmal  fo  lange  frifch, 
als  Salj  allein. 

7)  ©arbetfettbuttet.  J/2  ©arbeiten  trerben  getrafchen, 
bann  getroefnet,  ron  ben  ©täten  befreit  unb  mit  20  2ot£>  uugefal» 
jener  SButter  in  einem  SDlörfer  jerßoßen,  burch  einen  feinen  Sttrch* 
fcßlag  gerieben,  unb  in  fleinen  (Steintöpfen  gut  rerbunben  auf» 
betrahrf. 

8)  ©tfroncnfüff,  Äldtung  beff eiben.  äöenn  bie  ©fronen 
auf  bem  2ager  anfangen,  ju  r erberben,  fo  tt;ut  man  jur  fBcrmei» 
bung  beS  SBertufleS  trohl , biefelben  fein  abjnfcßälen,  bie  gelbe 
©cßale  in  fefjr  gelinber  äöärme  ju  trofnen,  unb  nach  ©ntfernung 
ber  ireißen  Schale,  ben  Saft  burcßS  AnSpreffen  ju  gewinnen.  Sa 
ber  gepreßte  Saft  aber  riet  fchleimige  Tßeile  enthält,  Weldje  abge« 
•fonbert  werben  muffen,  um  bett  Saft  fmit&nr  ju  machen,  fo  fe^t 


1 

208  IDeFonomifdEje  SSort^eile  u.  bergl. 

man  bentfclben  etWag  frifdEje,  ab  gefönte  SKilcb  ju,  Welche  burd^ 
bie  ©äure  gerinnt  unb  jugleidj  ade  fcbleimige , ben  ©aft  tni6enbe 
Steile  entwicfelt,  bie  burcljg  giltriren  ber  glüffigfeit  bavon  abge» 
fonbert  Werben  fönnen.  — ©oll  ber  Sitronenfaft  aber  $ur  SSerei» 
tung  beg  ^unfebeg  augewenbet  werben,  fo  Fann  man  benfelben, 
gleich  nach  bem  ^reffen,  mit  3ium  jerfefcen,  Woburcb  gleichfalls  bie 
fchlcimigen  Sheile  abgefanbert  Serben,  Nacbbem,  nach  Verlauf 
Don  etwa  8 Sagen,  bie  Slbfobnberung  gefchehen  ifi,  wirb  bie  §lüf* 
ftgfeit  bureb  ein  giltrum  Von  bitter  Seinwanb  gegoffen  unb  bann 
in  glafchen  jurn  ©ebraueb  aufbewahrt. 

9)  ©idjclfaffec.  93fan  befreit  bie  eingefammelten,  ganj  rei* 
fen  Sicheln  non  ber  äußern  §aut,  tnbem  man  fte  am  beften  ber 
Sänge  nach  burchfcbneibet,  brennt  fte  bann  in  einer  gewöhnlichen 
Kaffetrommel,  big  fte  eine  hellbraune  garbe  angenommen,  unb 
flößt  fte  bann  ju  Pulver  ober  mahlt  fte  auf  Kaffeemühlen»  Um 
bem  Kaffe  einen  angenehmem  ©efebmaef  $u  geben,  fann  man  et* 
Wag  feingeflogenen  Sttnmt  ober  Sacaobohen  hini^ fegen. 

10)  ©ict  bewahrt  man  1 Saht:  big  15  SJJonate  frifeg,  Wenn 
man  fte  in  (ShlorPalFaufTbfung  legt.  Sftan  nimmt  2 Soth  Sh^ors 
falf  auf  1 Quart  SBaffer  $ bet  großen  SJJengen  @ier  lägt  man 
ßwifchenböbcn  in  bag  §aß  ÖUf  befefiigte  Reifen  legen,  bamit  ftch 
bie  unterjlen  ©ier  nicht  ^erbrüefen.  SJtan  legt  bie  @ier  hinein  unb 
übergtegt  fte  mit  ber  Sluflöfung,  beeft  bag  gaß  gut  ju«. 

11)  ©ifen*  unb  ©fahltuaarcn  bewahrt  man  felbjl  an  feuch- 
ten Qrten  vor  3lofl,  wenn  man  fte  in  mit  Kalfmilch  getränftem 
Rapier  ober  Seinwanb  aufbewahrt. 

12)  ©ifm  uom  ©faljl  unterfebeibet  man,  wenn  man  auf 
ben  ju  prufenben  polirten  ©egenjlanb,  mittel(i  eineg  ^oljjläbcbeng, 
einige  Sropfen  flavfe , mit  2 Sheilen  SBaffer  verbünnte  ©alpeter* 
fäure  bringt,  [fte  2 Minuten  barauf  lägt  unb  bann  mit  SBaffer  ab- 
fpült.  Sluf  Sifen  bleibt  hierbureß  ein,  ber  $*arbe  beg  polirten 
gleicher,  auf  ©abl  ein  feßwarjer  §lecf  jurücf. 

13)  @ifen  in  freier  ßuft  ucr  3log  ju  fdjü^en,  erhifet 

man  in  einem  eifernen  ©efäße  1 Sßeil  gepulverten  ©cßwefel  mit 
7 Sheilen  geriebener  SSleiglättc,  reibt  algbann  bag  ©emifcb  mit 
Seinölftrniß  ab  unb  begreift  bag  ©ifen  bamit*  ©g  ertheilt  bemfel- 
ben  eine  bunfle  SSleifatbe. 

14)  ^ftbennubeht/  Nürnberger  ober  i talien  i fege, 
fcßnell  j u bereiten.  9){an  nimmt  bag  feinfle  gejtebte  9ieig* 
ober  SSeijenmehl/  giegt  fo  viel  SBaffer  barauf,  bag  eg  ein  Seig 
wirb,  nacbbetn  man  auf  jebeg  ^funb  biefeg  SDichleg  3 Sier  ge- 
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fragen  bat.  ©inigt  tnifcben  auch  etwas  ©afran  barunter.  2>ic* 
[er  Seig  wirb  etliche  ©tunben  gefrieret  unb  gebrochen,  b.  i.  flarf 
gefcf)lagen,  fobamt  in  eine  pijerne  ©prige  gefüllt,  bercn  Deffnuttg 
mit  einer  mejfingenen  glatte  bcß  feiner  Södjer  belegt  ifl.  hierauf 
breljt  man  Sen  ©töpfel  langfam  tn  bie  ©prige  hinein,  unb  fo 
brängt  fiel;  ber  büune  Seig  burd)  bie  Heilten  Silber  wie  feine  ga= 
ben,  unb  faßt  in  ein  untergefegtes  ©icb.  ©ie  iroefnen,  ttoeb  e^e 
fie  ben  Sobcn  berühren,  weil  genfter  unb  Spuren  geöffnet  ftnb, 
fo  bafj  bie  Suft  burcbflrcicbett  fann.  ©iefe  nun  fertigen  gaben* 
nubeln  föntieu  fogleicg  gefod)t  werben. 

15)  göf|et.  Um  ben  butnpfen  ©ernd)  unb  etwanigen  ©cfjim* 
mel  aus  benfclbcn  ju  entfernen,  roßt  man  fte  mit  einer  Sluflöfung 
öon  ©Vorfall’  unb  wäfcfjt  fte  bann  ebcnfaßS  burc^  fRoßen  mit  mef;r= 
raals  erneuertem,  faltent  SBaffer  gut  aus. 

Cfftte  fjöljcrne  ©cfäfje,  bie  locfer  geworben,  bidjtet  man  mit 
weniger  2Juil;e,  Wenn  mau  fte  boß  &eu  flopft,  biefeS  mit  SBaffer 
gut  burcf) feuchtet  unb  bebeeft.  Sie  StuSbünfiung  bcS  naffen  £eue3 
i]l  Ijinreicfjeftb,  bie  ©efcilje  halb  biefjt  ju  machen. 

16)  Steuer,  rof^cö.  4 Guentdfen  cf)lorfaure8  Äali,  1 Quent* 
Ci)en^  ©cf)Wefelblumen,  1 y2  Quentd;cn  fol;lenfaureS  ©trontian  ge* 
mifefjt  unb  angebramtt. 

17)  S’buer,  UJcifjeS  tuttfdjcö.  2 ©erttpef  fßealgaS  (9ianfclj* 
totV)f  J ©crupel  ©cbwefelblumeu , 24  ©crupel  reinen  ©alpeter. 

18)  Steuer , gtüncö.  1 Unje  m$oI  barin  löfe  auf  brei 
Quentd)cu  Sorarfäure. 

19)  glafdjen  oont  3Joff)U»eitt , in  benen  ftdj  tief  SBeinffein 
angefegt  bat,  reinigt  man  leicht , wenn  man  fte  mit  berbünnter. 
Warmer  Sleglauge  idjiittelt  unb  bann  mit  SSaffer  gut  nacbfpiilt.  — 
©benfo  »erfährt  man  mit  glafd^en , in  benen  Del  enthalten  War. 
gl  n leben  unb  ©läfcr,  in  welchen  ftcb  Dem  SSaffcr  eine  Weijje  9iinbe 
ange|eßt  ßat,  reinigt  man  bon  berfelbcn.  Wenn  man  ©alsfäure  in 
bcHielbeu  bmtmjieben  Ifift  unb  fte  bann  mit  ©affer  oft  nacbfpült. 
Sterfiafc&en  Werben  ffar.  Wenn  man  Sriebfaub , Heine  .Gtpfrrfteiti* 


r . o »»fniumit,  ± ^uenrepett  poa)|t  fttn  rertt* 

ftcirten  ©etngeifl  unb  eben  oiel  ©d)Wefelätber  mit  15  Stopfen 
t trcncnol  gut  jufammengef^iittelt  unb  in  einer  berfcMoffenen 
ö v icge  aufbewabrt.  Sei  ?tnwcnbung  beffelbett  befeud)tet  man  bie 
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ScttflecFe  cbenfo  auch  ein  Sofchpapicr,  unb  reibt  nun  mit 

lefctcrem  bie  g'lecfe  au§. 

21)  fylcifc^.  Geräucherte  ©djinfcn,  SSürfle  tc.  bemalt  man 
am  beflcn,  trenn  man  fie  gut  in  Rapier  cintritfelt,  in  einen  Jta^ 
fiel!/  beffen  SScben  mit  gefiebter  Sfche  befkeut  ifl,  legt,  unb  ben 
Mafien  mit  Slfche  rcttfchüttet,  trobei  man  benfelben  fd;üttelt,  um 
bie  Slfdje  überall  hinjubringen. 

22)  ber  llcbelgerud)  gu  bewahren*  SBer  einen 
gleifd)norrath  in  Heiner  ober  großer  Quantität  bat  unb  ihn,  ohne 
ju  pöfelu,  aufbetrahren  tritt,  mujji  baa  gleifch  mit  ^erflogener  £olj= 
fohle  beftreucn,  einreiben  unb  cm  einem  fühlen  Qrte  aufhängen. 
Sßenn  aber  baffelbe  fdjon  riechenb  getoorben  ift,  fo  mup  bfa©tücf 
S'leifch  mit  einem  SReffcr  eingefcfjnitten,  burchauö  gut  mit  geflo^e* 
uer  «gjoljfohle  eingerieben  unb  einmal  aufgefocht  treiben.  hiernach 
trirb  ftch  aller  Uebelgeruch  rerloren  haben,  unb  nun  fann  baa 
gleifch  jubereitet  unb  ohne  Gfcl  ju  erregen,  genoffen  toerben. 

28)  $rcjiimfcf)Ungen.  Um  nbthigen  gatta  baa  Gia  ju  er= 
fe|en,  nimmt  man  gut  troefnen,  gepulverten,  faljfaurcn  Äalf  3 
Steile,  unb  mengt  biefen  mit  2 Steilen  ©chnee  Von  0°.  3m  ©om* 
mer,  trenn  fein  ©chnee  oorhanben,  rührt  man  geflogenen  ©alpeter 
unb  geflogenen  ©almiaf  in  einem  Setter  mit  SSSaffer  ju  SSrei  unb 
fegt  fogleid)  baa  ju  Grfältenbe  ginein.  Sie  SRifd^ung  befiehl  aua 
gleichen  SSgeilen,  unb  baa  SESaffer  mup  frifeg  aua  bem  SJrunnen 
gefchöpft  fein,  Silan  fegt  träl;renb  man  erfälten  tritt,  ettraa  SBaf* 
fer  attmälig  ju  bem  Gemenge  unb  prüft  mit  einem  Shermometer, 
fobalb  biefea  (leigt,  ehe  bie  hineingeflettte  Slüfftgfeit  genug  erfaltet 
ijl,  ober  ju  Gia  getoorben,  mufj  ©alpeter  unb  ©almiaf,  nebjl 
SBaffer,  nachgegeben  treiben.  Sa  bie  Äälte  erjeugenbe  Sttifdjuug 
in  ber  Stähe  bea  hineingefiettten  Gefä^ea  fdgnetter  oergeht , fo  mufi 
man  burd;  3iül;ren  bie  Semperatur  auöjugieid;en  fuch.en.  Slach  bem 
Gebrauche  treiben  bie  gebrauchten  ©alje  ( bie  groflmifchung)  ge= 
trofnet,  unb  fbnnen  jur  ferneren  Grfältung  benufet  treiben.  Sie 
größte  Halte  bringt  aber  folgenbe  5Dlifd)ung  he^ori  Glaubcrfalj 
500  Sheile,  Sßaffer  333  Sheile,  ©d;trefelfäure  1040  Steile?  h «r* 
burd)  ftnft  ber  Shermometer  ron  4“  12°  auf  — 22°. 

24)  ©rüge  unb  ©rieS  feit#  31t  bereifen.  häufig 

macht  man  bie  Grügc  auf  §anbmühlen,  bie  in  ihrer  tunern  Gin= 
rid)tung  Viel  Slcgnlicgcö  mit  ben  SBinbmühlen  haben.  §icr  treiben 
bie  Körner  jtrifdjen  jtrei  fleinen  3Jiühlfleinen  abgefchält  unb  je r* 
rieben.  SRan  erhält  auf  biefe  SBeife  auf  ben  «ganbmühlen  eine 
Slrt  ron  ©djrot,  b.  i.  gröber  ober  feiner  jerriebeue  Hörner,  bie 
nedj  mit  ihren  hülfen  rermengt  frnb.  £$cn  biefen  hülfen  trcrbcti 
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fte  bur#  öfteres  ©ie6cn  gereinigt,  unb  fo  ijl  bie  ©rü&e  fertig* 
Ser  ©rieS  ijt  nichts  anberes,  als  bic  feitijle  Slrt  üon  ©rü&e , unb 
Wirb  aud)  ebenfo,  wie  biefe  bereitet*.  Sen  befielt  giebt  b er  3ieiS 
unb  ber  SBcijcn,*  aud)  wirb  @rü($e  auS  ©erfte,  §afer,  <§irfe  unb 
S3uc§tt)eijen  bereitet* 

25)  ^ärtttge  fo  jujuriefjtett , ha%  fte  31t  uerfefjiebcncn 
©Reifen  augenmrtbt  Serben  fontten.  SBiU  man  bie  aus  ber 
Sonne  genommenen  Häringe  ju  irgenb  einer  beliebigen  ©peife  tairf- 
lidj  gefd)macif)aft  jubereiten,  fo  müffen  biefelben  jubörberfl  einige 
©tunbrn  in  frifdjeö  SSaffer  gelegt  werben  f bann  neljmc  man  ben 
3ioggen  ober  bie  SJiildj  fjcrauS,  febneibe  bie  ©djuppenbaefen  am 
Äopfe  fdjräg  ab,  troefne  bie  Häringe  ^ienta^  einige  Sage  an  ber 
Suft  unb  räubere  fic  jule^t  24  ©tunbert  lang,  Sie  auf  biefe 
§lrt  bepanbelten  ^äringe  fönneu  aisbann  nadj  Selieben  gebraten, 
einmarinirt,  jum  ©alat  Derwenbet,  ober  and)  in  iprem  ro^en  3u= 
flanbe  genoffen  werben  unb  fc^mecfen  la^Säfjnlidj, 

26)  SBüdEltttgt,  ?|Jo(EltngC*  Siefelbcn  fannman  ftdj  ju  jeher 
Safjreöjeit  leidjt  auf  nad)jlel)enbe  SBeife  bereiten,  iubem  mau  gut 
auSgemäfferte  |)äringe  einen  Sag  lang  an  bie  Suft  unb  bann  2 — 3 
Sage  in  ben  Staud)  fyängt,  ober  biefelben  in=  unb  auöwenbig  mit 
«§oljefftg  beflreid)t  unb  einige  Sage  an  bie  freie  Suft  fmngt, 

2T)  Snfeftcnpuloer,  jur  Sättigung  bei;  Sßanjen,  Saufe, 
Slofje,  Stoffen  unb  anbercr  fefjäbltdjer  unb  lafitgcr  Sufcften* 

Äoloquintcnäpfel,  — ÄofelöBörner,  — St  0 vi  an= 
ber,  — S a D e n b e I b l ii  t f;  e,  — SB  c r m u t \)f  werben  Don  glei* 
djen  ©ewidjtstfyeilen  ju  einem  feinen  53ulber  jufammengejtoßen  unb 
an  bie  Orte  gefireut,  wo  ftd)  bas  Ungejiefer  auf^ält*  — 3 n f e F- 
tentiuftur,  welche  t>on  gleicher  SBirffamf eit  iji,  erhält  man  burdj 
Sluäfodjen  jener  SSejlanbttljeile  mit  SBaffet* 

28)  Kaffee  ju  Ocrbeffetu*  Seudjt  unb  bumpftg  geworbenen 
Äaffee  berbeffert  man,  wenn  man  ifjn  10  Minuten  lang  mit  ?al= 
tem  SBaffer  burd)rüf)rt,  bem  man  3/l0  ®f;for?alf  funjugefe^t  l)atj 
man  läßt  bann  baS  SBaffer  ablaufen  unb  wäfdjt  ben  Äaffee  mit 
mehrmals  erneuertem  faltem  SBaffer  gut  ab*  Stacker  troefnet 
man  ißn  rafc§  in  einer  SBärme  Don  30 — 35°* 

©ine  gute  garbe  erteilt  man  bem  Kaffee,  wenn  man  ißn  mit 
fe^r  fein  gepulverten  Äol;len  in  einem  ©aefe  eine  i )aI6e  ©tunbe 
binburdj  jkrf  fc^üttelt,  Sftatt  nimmt  auf  10  $fb.  Kaffee  % $>fb, 
Ho^lenpulber, 

^Seligem  Kaffee  fefet  man  beim  trennen  auf  4 $)fb.  ötaffee 
2—3  mittelmäßig  große  Stoiebeln,  bereu  jebe  in  2 Steile  gefc^nit = ; 
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ten,  unb  4 Sotb  mürfticb  gcfijntttcneä  Srob  feinju,  foelebea  man  nad) 
bem  Sreunen  feerauauimmt  unb  bcn  itaffee  offen  erhalten  lägt* 

29)  bluffe?,  gebleichten,  b u r d)  b a 3 Sägern  i\  tt  a n* 
f e h n I i dh  geworbenen,  ein  fdjoncS,  frifebea  ttub  grü* 
neö  Slnfefeen  gu  geben*  Sftan  nimmt  ju  100  $)fb.  Äaffcc 
1 $fb*  fein  jmloerijtrtc  $oI$|#ble,  Welche  man  mit  bem  Kaffee  oer= 
mifdjt  imb  in  einem  troefneu  ©ac?e  gehörig  burcbfdjwenft,  rein  ab- 
f.ebt  nnb  bann,  nm  i§m  ©lang  51t  geben,  % Sotb  Acidum  tar- 
taricum  in  iy2  bannen  SBaffer  aufTöff,  einen  ©tocE  bafiiit  anfeueb* 
tet,  nnb  ben  Kaffee  barin  tüchtig  burcbfdjwenft,  fo  wirb  man  halb 
[eben,  bajj  ber  Itaffee  eine  feböne,  bunfelgrüne  garbe  angenommen  bat. 

30)  ^affcc=@ffenj*  Sfi  ein  concentrirter  Jtaffeeau8jug , bcu 
man  in  ber  neuern  Beit  ber  SSequcmlidbfeit  wegen,  mit  ftd)  führt, 
um  febnett  itaffee  ju  bereiten,  inbem  man  nur  nötbig  baf/  c^ne  ke* 
liefcige  SDIenge  babon  in  heigea  SBaffer  gu  febütten  unb  nacb  S3e= 
lieben  SRilch  unb  ßufer  bmju  gu  tbun*  $>ie  Aufbewahrung  biefer 
©ffeng  geliebt  in  gang  bamit  ungefüllten  glafdjcn  au  einem  füb3 
len  SDrte > noeb  bejjer  jeboeb  b^t  fiel;  biefclbe,  meint  man  etwaa 
Strracf  ober  Binder  bi^nfefet* 

3)ie  Bereitung  ber  iiaffee*©f[eng  frimmt  im  SBefenilicben  mit 
ber  bea  ilaffee’a  gunt  gemöbulicben  ©etränf  überein,  nur  bafi  man 
baa  SBaffer  nicht  blo6  einmal  mit  bem  geröteten  unb  gemahlenen 
Kaffee  auffädjt  ober  burebgiefjt,  fonbern  bie  auf  biefe  SBeife  gttetfi 
erhaltene  glüfftgfeit  noch  mit  mehrmals  erneuertem,  frifebem  itaffee* 
pulber  focht  ober  burdbfUtrirt,  bia  baa  SBaffer  möglich jl:  flarP  mit 
bcn  auflöalicben  $beüen  bea  itaffee’a  gefebwängert  ift*  2)en  gurütfv 
blei6enbett  Safe  fann  man  in  ber  SBirtbf^aft  noch  anwenben,  in* 
bem  berfelbe  immer  noch  einen  gewöhnlichen  <§auafaffee  liefert* 

81)  Mltt  für  SÄfffe  unb  Borjlen  in  eifernen  ileffeln  ic. 
tiefer  beflefet  aua  32  ^beilen  ©ifenfeile,  1 £bei*  ©almiaf  unb  1 
Sbeil  Schwefel,  mit  SBaffer  angerüfertj  ober  50  ©ifenfeile,  2 
©cbwefcl,  1 ©almiacf*  Sei  ber  Serfittung  ber  gugen  im  Snncrtt 
bal&berfcbloffener  ©efäfe  g*  SS,  in  iSampffcffetn,  mit  biefem  Hitte 
ifi  SSorficbt  nötbig $ er  entwickelt  erjlif  enbeö,  brennbarea  ©aa,  unb  ea 
ftnb  febon  SJtenfcfeen  babureb  getöbtet  worben. 

32)  SDfenfttte.  SJtan  ftebt  <§olgafdje  bureb  ein  feinea  Sieb 
unb  vermengt  bamit  gleich  öicl  geftebten  Sebm  uttb  etwaa  Jtocb* 
falg  Wol;l  mit  einanber,  hierauf  feuchtet  man  baa  @an,$e  mit 
SBaffer  gu  einem  Seige  an,  womit  man  bie  gugen  unb  Skiffe  bea 
jeboeb  nicht  marmen  ÖfenS  anjtreidjf.  — £iefcr  JTitt  berfiet  nicht 
unb  nimmt  eine  grofje  $är tc  an.  Sebient  man  ftefe  beffelben,  flatt 
bea  Sefema  beim  ©efeen  ber  Defen,  fo  werben  bie  Serbiubuugcn 
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ber  einzelnen  Steile  mit  cinanbcr  baburd)  faft  ungerftörfiar.  ©in 
9 Icic^eS  ift  auch  ber  gatt,  ft>enn  ber  gum  ©ejjen  ber  Defen  erfor* 
berlic^e  Sehnt,  anftatt  bloS  mit  SSaffer , jugleidj  mit  ettta  bei: 
Hälfte  bon  5ftohrrübenfaft  angemaept  mirb. 

83)  ©teitts  UUb  ©ifettfitt  Sßerbeu  beut  SJlaa^e  n ad)  etma 
gleiche  Sbeile  Sfcoggenmehl  uub  ©ifenfeil,  etn?af3  Kocpfalj  mit  ©f= 
fig  ju  einem  Setge  angemacht,  fo  erhalt  man  einen  Kitt,  ber  bei 
feinem  balbigen  Srofnen  ftein£>art  mirb  unb  angemenbet  merben  Famu 

84)  Mitt  für  §oIjriffe  in  SJt&beln  :c*  ©in  £f;eit  511 
3Jlcl;l  verfallener  gebrannter  Kal?  unb  2 Steile  3ioggenmet;l  ft) er® 
ben  mit  Seinöl  ju  einem  Seig  jufammengefnetet  unb  bie  borf)er 
bom  ©taub  gereinigten  Siiffe  bamit  auflgefüHt. 

85)  Mitt  für  $lntr=  unb  ^enflerfterf^luf.  3Xan  fömelge 
Slinbitalg  bei  gelinbem  geuer,  trage  unter  ftetem  Ilmrühren,  fo 
Diel  gefdjlemmte,  troefene  Kreibe  ein,  biß  baß  ®anje  eine  gut  ber* 
einigte  SJtaffe  Don  ber  ©onftftenj  einer  biefen  ©albe  erfepeint*  Um 
nun  bie  gaije  ber  Spüren  uub  geufter  gegen  ©inbringen  bon  Suft 
unb  Siegen  3a  flögen,  ftreidtt  man  biefen  SalgHtt  in  bie  SBinFel 
unb  Kanten  ber  S'alje,  paffe  bann  Sl)ür=  unb  S'enfterffiigel  feft 
ein  unb  fepabe  ben  perau^gebrüd’teu  J litt  ab.  35  a berfelbe,  ber 
übrigens  gut  fcpiiefft,  elaftifcp  unb  meid)  ift , fo  laffeti  fiep  bie  $lit- 
gel  leicht  öffnen  unb  fcblieften.  S)amit  jebod)  ber  Kitt  nad)  bem 
Slnftreicpen  nicht  herausfalle,  nuifi  man  baß  ^ol^merf  bon  Willem 
©taube  k.  reinigen,  unb  menu  es  reept  troefen  ift,  mit  £)elftrmft 
überftretepen* 

86)  Mitt  ^prjettau,  ©la§  IC.  9J?an  ftöjft  gebrannten 
Kal?  ju  feinem  falber,  vermengt  i^n  mit  ©imei^  ober  Seimauflöfung 
unb  Derbraxid^t  ipn  gleich,  meil  er  rafcf)  eiutrodnet.  . — Seffer  palt 
ein  Kitt  aus  frifdj  abgefepiebenem  Shiarf  unb  Kalf.  liefen  Faun 
man  borrätpig  galten,  menn  man  t>ou  roher,  fauer  geworbener 
SJlild)  ben  Duarf  abfonbert,  mit  Faltern  SBaffer  auSwäfcpt  uub  bann 
fo  meit  trodnet,  ba§  er  ftch  in  einer  Kaffeemühle  mahlen  Icijjt. 
SJlan  reibt  bann  9 Soth  biefeö  ^pulberS  mit  i 5)ulber  bon  ge  braun3 
tem  Kal?  unb  x/2  Duentcpeu  Kampfer  genau  jufammen  uub  ber* 
mahrt  baß  ©emifcp  in  gut  berftopffeit  glafehen.  3)er  Kampher  ift 
mir  jur  langem  ©rpaltung  bes  Kitte  pinjugefeht,  unb  fann  aud) 
wegbleiben.  ®r  palt  ftch  audh  opne  benfelben  fehr  lange*  SSeim 
©ebraud)  rührt  man  ihn  mit  etwas  SBaffer  jum  83rei.  ©efäjje 
mit  biefern  Kitte  gefittet,  hatten  felbft  lytifyt  SSafferbämpfe  ab. 

37)  Jtitf,  ftorjügli^cr.  SJtan  nimmt  «gaufenblafe,  fchlägt 
fte  mit  einem  Jammer  ju  biinnen  83lättcpen,  jerfepneibet  fte  in  Heine 
©tiide  unb  jerlä|5t  fte  über  bem  geuer  in  gemeinem  SJranutmeiiu 
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SSon  ber  auf  foldje  Art  aufgelögen  «gaufenblafe  erhält  man  einen 
fo  feinen  unb  gugleicß  einen  fo  garf  binbettben  j?itt,  baß  man  bie 
bamit  gufammengeleimten  §ugen  faum  entbeefen  fann+ 

i8)  Ätff  , feljr  guter  für  ^orjcllctn,  ©tetuguf,  . ©Ia§, 
9Jfarntorf  SJictöß  U.  fcergl*  9JJan  löfe  in  ber  SBärme  1 &uent= 
eben  gegoßenen  93iagir  in  6 Quentchen  Sßeingcig  auf,  bann  löfe 
ebenfalls  in  ein  anbereg  ©eftiß  2 Quentchen  in  Heine  Stüde  ger* 
febnittene  §aufenblafc  in  4 Soth  SSranntwein,  ifl  fte  aufgelög,  bann 
reibt  man  bamit  an  ty2  Quentchen  feingegoßeneg  Ammoniafharj 
unb  gule(3t  fe($e  bi c erge  Auflöfung  b^ns11*  $iefer  jtitt  ergarrt 
in  ber  Jfcilte  unb  muß  baher,  in  warmeg  Sffiaffer  gefegt,  flüffig  ge* 
macht  werben* 

09)  mtl,  fe|jr  guten  UOU  Dr.  SSaltT.  SJian  flöge  ScbetlacE 
fein  unb  gebe  ib)n  bureb  ein  Staubfieb;  biefeö  5)ulDer  betoagre  man 
auf  big  gurn  ©ebraudje.  SBiCl  man  «folg,  Stein,  SDietafl  u*  f*  w. 
Fitten,  fo  nehme  man  Don  biefem  ^utber,  mache  eg  mit  garfem 
SBeingeifl  gu  einem  SSrei  an,  begreid)e  bie  Steile,  bie  gufammenge* 
leimt  Werben  foHen  unb  preffe  fte  jufammenj  auch  muß  man  fte  fa 
lange  bureb  Strauben  ober  jfeile  feg  aneinanber  gebriieft  erhalten, 
big  ber  SSeingeig  Derbunget  ig* 

©ine  anbere  Art  ifl  folgenber  Äitt : SRennige  Wirb  mit  gutem 
Seinölgrniß  gu  einem  SSrct  gemalt  unb  angewenbet,  biefeg  wirb 
nach  unb  nach  febr  hart  unb  bient  bei  Sieferben  u*  f.  W*  Dortrcfflicb. 
3)en  Seinölftrnig  bereite  icb  burdb  Soeben  Don  Seinöl  in  einem  fla- 
chen fupfernen  ober  irbenen  <£)afcn  über  glübenbe  Äqhten  unb  3ufa& 
Don  1 Soth  feingeriebenem  falpeterfauren  SSlei  auf  bag  $Pfunb  Del. 
SDian  rührt  oft  um,  feheiumt  ab  unb  focht  fo  tauge,  big  fein  Schaum 
mehr  entgeht 

40)  ÄCtrt  ©in  attg  ben  frangöftfeben  Kolonien  fommenbeg 
5)ulber,  welches  gur  Bereitung  eineg  febr  febarfen  SJtogridjg  bient, 
unb  auf  uaebgebenbe  SBetfe  gufammengefebt  toirb : 8 Soth  fyanifdjer 
Pfeffer  unb  3 mittelgroße  Karamawurgel , werben  jebeg  befonberg 
in  einem  SKörfer  gergoßen,  bureb  ein  feineg  $aarfteb  gefcblagen,  gu 
fammengemifebt,  unb  1 Soth  fulDeriftrfer  Pfeffer,  x/2  Queut  ©ewürg» 
ttelfen  unb  1 Quent  pulDeriftrte  SRuScatblume  bttisugefe(3t 

SBiU  man  nun  einen  mehr  ober  weniger  garfen  Sftogridj  be- 
reiten, fo  fegt  man,  nach  SSelieben,  Don  obigem  Untrer  h^ju. 
SJtan  fantt  baffelbe  and)  gu  Saucen  anwenben.  3)ie  Aufbewah- 
rung gefdgebt  in  Woblberfdjloffenen  glasen* 

41)  2Jläufe=  unb  S?atteu=2?crtilguug§iuitfeL  10  Soth  ge= 
Fochteö  unb  feingehaefteg  Slinbfleifd)  r 1 Soth  SBei^enme^I , 1 Soth 
gegoßenen  3ucfer,  2 Soll;  gepulDertc  Jfrahcnaugcn,  werben  gnnifd;t 
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unb  in  kleinen  Portionen  auf  ©gerben  ober  SBrettcpen  an  bie  Orte 
gefüllt,  »o  fiep  Statten  unb  SOtäufe  aufpalten,  bie  begierig  babon 
freffen  loerben.  Me  blinbgeborenen  Spiere  inbeffen  (mithin  >§unbe 
unb  jfapen)  muffen  bon  Äräpenaugen  jterben. 

Ober:  fBteerjmiebeln,  Stinbffeifcp  unb  SBcißbrob  31t  gleichen 
feilen/  »erben  mit  SSorficpt  ganj  flein  gepad’t  unb  bann  auf 
©gerben  ben  Staufen  pingeftellt. 

Ober:  8 Sotp  SBcijenFörner,  1 Sotp  gepulberte  Äräpenau» 
gen,  1 Sotp  Suder,  3—4  Sotp  SSaffer,  »erben  in  einem  Oopfe 
»affrenb  24  ©tunben  oft  umgcriiprt,  bann  in  einem  groben  ©iebe 
mit  SSaffer  aPgefpült,  »oraitf  ber  nun  mit  Ärcipetiaugen  gcfcp»än= 
gerte  SSeijcn  getrodnet  unb  in  bie  Stäufelöcpcr  ge»orfett  »irb. 

42)  Mcubelpolifttr , cngltfd».  Statt  giebt  in  einen  neuen 
Oopf  2 Sotp  beflen  Stafiir,  1 Sotp  Peßen  SSaHratp,  8 Sotp  toei* 
ßcg  SSacpg,  1 Sotp  »eißeg  fPed);  bann  giebt  man  in  einen  an* 
bern  Sopf  8 Sotp  Stlfannamurjcl,  gießt  V2  fPfb.  Pcjleg  Oerpcn* 
tiniil  baranf,  binbet  benOopf  ju  unb  laßt  ipn  24  ©tunben  fiepen, 
bann  gießt  man  bag  bünite  Oerpcutinöl  bon  ber  SBurjel  ab,  unb 
gießt  eg  auf  bie  oben  benannten  Sngrebicnjen,  bie  in  bem  erften 
Stopfe  ftnb,  binbet  bann  ben  Stopf  ju,  unb  laßt  cg  48  ©tunben 
Sunt  Sluflöfen  fiepen;  rüprt  man  eg  nun  gut  bttrep,  fo  ijt  bag 
©anje  »ie  eine  ©albe  ge»orbcn.  S3on  biefer  Politur  nimmt  man 
fo  biel  »ie  eine  ©rbfe  groß,  auf  einen  feinen  »ollenen  Sappen, 
reibt  bie  ©adjen  flarf  bamit  über,  unb  nimmt  bann  ein  feines 
leineneg  ober  woüeneg  Stucp  511m  Stacppolircn.  Sadirte  ©ad)ett,  alg 
Stpeebreücr,  ffirobförbe  u,  f.  ».  rann  man  auep  bamit  poliren; 
bann  befomtnen  ftc  einen  fepönen  ©lanj  »icber. 

43)  MifdipulOer,  Siofcnfkin'fclKS.  2 Sotp  Magnefta,  % 
Sotp  fPonteratijenfcpalcn,  1 Sotp  Settcpelfaamen,  ij2  Sotp  feinen 
Sud’er,  atlcg  gefioßen  unb  5ufatnmengemifcpf. 

44)  Motten  unb  anbere  fcfmbltcpe  Snfeften  auö  fJJelj* 
Uterf,  »oHeuen  Sengen,  Meubleönbcrjügcn,  unbewußten  f8ct> 
ten  u.  f.  n>,  gu  Der  treiben  unb  baoon ' abjupftlten*  %.  Sotp 
jlampper,  %,  Sotp  Sabenbelöl,  V*  Sotp  SBermutpcf,  5 — 6 Stropfen 
Äreofot,  4 Sotp  rcctiftcirten  SSeingeift,  »erben  in  einem  berfcploffe* 
neu  gläfdjdjen  bttrep  UmfcpiUteln  innigfl  bermifept  unb  mit  einem 
fpittfelcpen  ober  Seberepen  auf  Rapier  gejtricpcn,  »elcpeg  an  bie  511 
confcrbitenben  ©egenfliinbe  Pefejligt  »irb,  »enit  man  biefe  niept 
felbß  mit  jener  Söfung  befprengen  »ilt;  30—40  tropfen,  naep  ber 
©röße  eintg  Äleibuitggflüdg,  reiepen  in  bem  einen  unb  anbern  Salle 
für  ben  ganseit  ©ommer  bodforamen  aug. 


216 


©efonomtfcge  SSort^eile  u.  bergt. 


£ag  tinfntf;jlc  unb  bef le  SRittcI,  toelcgeg  oucg  Don  Qehgänb» 
lern  angetoenbet  totrb,  befielt  übrigen«  barin,  bag  man  bnt  ©c» 
gcnflanb  aKe  8 ^nge  im  greint  ober  in  einem  luftigen  intime 
in.t  einem  bfinnen  ©freie  tintig  eiuSflopft  unb  an  einem  reinen 
XJrte  ßiifbeiuö^rf. 


45)  Politur,  fdjMtf,  für  Sifdjlet.  SRan  nimmt  in  eine  qroge 
Jbontcille  8 .cotg  geflogenen,  mafferfreien,  afrifani Tcfjcn  gopal  unb 
1 «‘l»  fompb«,  giegt  16  2otg  göcgfl  rectiftcirtcn  SBeingei|l  bar.auf( 
maegt  bie  SJouteiüe  gut  p unb  lägt  cg  einige  Sage  jnm  Sluflöfen 
Ücl;en;  tiefes!  inug  aber  aße  3 — 4 ©tunten  gerüttelt  »erben, 
unb  ifl  bann  §Wc8  aufgetöfi,  fo  nimmt  mau  in  eine  anbere  S3ou- 
teifle  12  Sotg  bejlen  ©egeßaef,  giegt  % Souteiße  90  grätigen 
®Pntu9  tarauf,  rnaegt  bie  SouteiHe  311  unb  lägt  e8  24  — 36  ©tun-  1 
ben  jum  Sluflöfen  (legen 5 eg  mug  aber  unterbeffen  öfter«  umge= 
fegütteft  »erben,  trenn  brr  ©egeßaef  gegörig  aufgetöfi  ifl,  fo  giegt 
rnan  bie  Sopalauflöfuttg  Ju  ber  ©egeßaef  aufTöfung,  fcgfittelt  eg  gut 
turd),  fo  tag  beibe  Sgeile  ft  cg  gut  mit  cinanber  fcermengen,  unb 
gebraust  bann  tiefe  Politur  auf  folgenbe  «Seife:  SJian  nimmt 
einen  »eigen,  ftaneßenen  Sappen,  roßt  ign  »ie  ein  Knäuel  gufam* 
men,  fo  grog  »ie  eine  SBaßnug,  giegt  gieranf  et»ag  Politur,  legt 
bariiber  einen  leinenen  Sappen,  unb  befeuchtet  ign  mit  ettrag  Seinöl 
unb  polirt  bamit  bie  borget-  gut  abgefcgliffenen  9J?eu6cl  fo  lange, 
big  fte  einen  fegönen  ©lanj  gaben;  icg  mug  inbeg  noeg  gemerfen, 
tag  biefeg  Deliren  ct»ag  Uebung  erforbert,  unb  eg  ifl  niegt  fo 
fegr  leiegt-,  ein  ©tücf  «Keubcl  fo  311  poliren,  bag  eg  niegt  flreifig 
bleibt. 

46)  unb  «Pclirfjulucr  51t  incfaEcncn  ©egruflätt. 

bett.  SJlan  nimmt  in  einen  ©cgmelstiegel : 1 (Pfb.  Caput  mor- 
tuum,  fegt  ben  Siegel  auf  gute«  Äoglenfeuer,  fo  bag  er  big  an 
ben  fÄanb  im  geuer  (legt,  unb  untergält  eg  y2  ©tunte  in  guter 
©lüggige;  bann  nimmt  man  tag  getter  naeg  unb  tiacg  »eg;  fo 
bag  cg  fangfam  afcfiiglt,  ege  man  ben  Siegel  Dom  geucr  nimmt. 
9hm  nimmt  man  einen  f leinen  Serpentinmörfer  ober  fReibfegale, 
reibt  ben  gebrannten  Caput  mortuum,  ganj  fein,  fegiittet  ign  in 
eine  ©cguffel,  giegt  2 Quartier  falteg  SBaffer  tarauf,  riigrt  eö 
bureg,  unb  giegt  bann  bag  SBaffer  langfam  Dom  33obenfage  ab  in 
ein  grögereg  ©efäg,  giegt  toicberum  2 Quartier  SBaffer  auf  ben 
3hic?flanb,  riigrt  eg  toieber  bureg  unb  giegt  bag  SBaffer  toicber  ab 
gu  bem  erjlen,  unb  toiebergolt  bieg  5 — 6 mal  naeg  cinanber;  nun 
lägt  man  bag  SBaffer  48  ©tunben  rugig  (legen,  fo  bat  fteg  ber 
feine  gcfcglemmte  Caput  mortuum  auf  ben  33oben  gefegt;  bann 
soirb  bag  SBaffer  langfam,  als  unbrauchbar,  Don  bem  Siicbcrfcblag 
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abgcgoffen;  biefen  9lieberfd)lag  giebt  matt  hiebet  in  ben  ©c^ntclj- 
liege!  uttb  auf  Äü(;Ienfeuer  gcflelSt,  läßt  man  eg  bann  fo  lange  fle- 
hen, big  eg  ganj  trocfen  geworben  ifl;  bann  reibt  man  eg  ju  fei- 
nem ^nlvcr»  9hm  nimmt  man  4 2oth  Don  biefem  fein  geriebe* 
neu  Pulver,  fc^üttet  baju  4 2 oth  fein  pulverifirteg , gebrannteg 
^irfcb!;orn,  Vermengt  eg  gut  mit  einanbct,  fo  i(l  bag  ^u^pulner 
fertig»  SBifl  man  nun  biefcg  ^pulver  gebrauchen,  fo  nimmt  man 
ein  F!eine3  ©tiicf  weicheg  2eber,  befeuchtet  eg  mit  ein  wenig  ©pi= 
ritug  unb  tunft  eg  bann  in  bag  53uivcr,  reibt  bie  ©egen|Mnbe  ba- 
mit  ab,  hufee  fxe  bann  mit  ein  wenig  trodnem  2eber  unb  trocfnem 
Pulver  nach,  fo  finb  fte  fdjön  blanF. 

3u  plattirten  unb  verftlberten  ©egenflanben  nimmt  man  fol- 
genbe  (Sompofüion : jwei  2oth  fein  gefchlemmtc  5>oHänbtfc^e  Äreibe, 
2 2oth  fein  pulberiftrten,  gebrannten  «§irfchborn,  2 Sot£>  ÄalF,  2 2oth 
gebrannten  ©ppö,  melirt  SlUeö  gut  untereinanber,  nimmt  bann  ein 
©tücF  weicheg  2eber  unb  puj$t  bie  ©a$en  nur  mit  biefem  ^ulber, 
fo  tr»ie  bereits  fchon  oben  ermähnt  morben* 

47)  3iabit|mft>er»  ®in  Pulver,  um  getriebene,  fchwarje 
©djrift  ober  Sintenflecfe  Wegjufchaffen,  erhält  man,  inbem  man 
gleichviel  ©alpeter,  ©chwefel,  Sllaun  unb  §5ern)lein,  SlUeg  fein  pul* 
verifirt,  mengt»  3Jtan  reibt  bamit  ben  glecf  mittel)!  eineg  weiten, 
leinenen  2ap})eng. 

48)  hatten  * unb  SJiäufe  * Sctttfguitggmiftel , ba§  fcejie 
unb  eütfad)jlc*  1 ?)fb*  ©chwerfpath,  TA  $fb»  SBeiftbrob,  S35eijen= 
mehl  unb  3$ilch  macht  man  ju  einem  Seige  an,  inbem  bag  SBeifj- 
brob  in  ber  SDtilch  erweicht,  mit  ©chwerfpatl;  JU  einem  bünnen  SSret 
gerieben  unb  mit  SBeijcnmehl  ju  einem  fcflen  £eig  geFnetet  wirb. 
Woraus  man  itugelchen  formt,  bie  auf  einfache  Slrt  auggefe(3i  werben». 

49)  SlcthfKfte*  £iefelben  erhält  man  nach  folgenbem  33er- 
fahren,  inbem  man  SBlutjlein  ober  Köthel  möglich  fl  fein  jloßen, 
ober  reiben  unb  bann  fchlemmen  läfjt,  buujlet  ben  gefd)lemmten 
SBiutfleinteig  ein,  big  er  bie  ßonftflenj  ber  33utter  angenommen 
hat,  fej3t  auch  Wohl  Jur  Seförberuug  ber  (SefchmeibigFeit  etwag 
©eife  ju , mifd)t  eine  biefe  ©ummiauflöfung  ober  §aufeublafen3 
tleim  bamit,  prc§t  bie  Sötifchung,  läßt  fte  troefnen  unb  fefmeibet 
fte  .bann  in  ©tücfe,  ober  füllt  fte  in  baju  geeignete  $öljer,  gleich 
bett  Sleifliften,  ober  auch  in  0?ohr.  3ur  Bereitung  Faun  man 
folgenbe  SSorfchriften  anmenben. 

a)  32  2oth  Stößel  unb  1 2oth  arabifcheg  ©ummi  giebt  fehr 
Weid)c,  hoch  brauchbare  ©tifte. 

b)  32  2oth  91öthel,  5T/3  Quent,  araöifc^eS  ©ummi  giebt 
hmd)e,  jarte  ©tifte,  ju  großen  3eichnungeu  anwenbbar» 
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c)  32  2oth  Slötljcl,  6%  Tuent.  cnrabifcl;eö  (Smnmi  giebt  fanfte 
feftc  Stifte  jutn  gewöhnlichen  ©ebraud). 

d)  32  2otl;  JRöthel,  134  Soth  arabtfdjea  ©ummi  giebt  fejle, 
jcboch  nicht  harte  Stifte,  3U  garten,  feinen  Seidjnungen. 

e)  32  Sott;  3iöt^cl  unb  2 Sott;  ^aufenblafe  geben  fe^r  glän* 
äenbe  unb  brauchbare  Stifte» 

50)  SBftHjeu,  SJiittCi  fcugcgeit.  4 Sott)  Qued’ftlber  mit  T4  $Pfb. 
Terpentin  jufammeuaerieben,  fege  bann  ju  1V2  £oth  Strfenif,  4 £otl; 
fchwarje  Seife,  1 2otb  Terpentinöl  unb  2 £otl;  Baumöl. 

51)  SBcftergfaS  fear d)  ©ompoftfton.  3)ian  nimmt  in 
ein  langeö  <£au  be  ©ologneglaa  2 Soll;  geftoßenen  j?ampl)er,  V* 
£oil)  ^ottafcße,  % Sott;  ©alj,  gießt  nun  acht  £oth  SUfo^l  non 
80%  Tr*  barauf  macht  baa  ©laa  mit  einem  ^r°Pfen  ünb  mit 
einer  ttaffen  SSIafe  gut  3U,  unb  l;ängt  e§  bann  tu  bie  Stift.  ©a 
bitten  ftch  im  ©lafe  barauö  wolfenäbniidje  Figuren*  SBirb  ea 
nun  fchöneö  I;eitereö  Sßetter,  fo  fmb  bie  ÜBolfen  unten  im  ©lafe, 
unb  Und  ca  ftünnifcheö  unb  regnigteö  SBetter  Werben,  fo  fteigen 
bie  Figuren  ober  SBoIfen  uad;  Oben 3 ein  fold;eö  Söctterglaa  l;ält 
ftch  febr  lange» 

52)  Stellt*  Um  baa  3el;reu  beffelben  in  ben  g-äffern  31t  ner= 
feinbcrn,  überjirht  man  biefe  mit  einer  burd;  Sufammenfdjnieljen 
erhaltenen  Sftifdjung  aua  lTßeil  fped)  unb  2 Theilen  jiolophoniunt 
btr  man  uad)  bem  Schneisen  f Tl;eil  Scinölftrniß  hinsugerü^rt, 
l;eiß  verbraucht. 

53)  SBe in,  Sangtoetfeen  fecffefteu.  Tiefem  Hebet  fmb  be- 
fonbeva  bie  mouffirenben  Steine,  unterworfen  5 ea  3eigen  ftd)  in 
bemfelben  fcbteimige  Streifen  unb  er  fdjdumt  nicht  mehr»  ÜRan 
filtrirt  ben  SBein,  fept  etWaa  äBeinfteitt  unb  3utfer,  bta  erflern  nur 
fet)r  Wenig,  l)in3u,  bringt  it;n  auf  ein  gaj*,  fpunbet  baffelbe  3U, 
läßt  bui  äöeiu  in  betnfelbeu  2 Tage  im  JleH er  ruhig  liegen  unb 
3iel;t  il;u  bann  auf  giafchen.  3uweilen  ift  eine  gelinbe  SScinne 
binreidienb,  beu  Söeiti  311  feilen  5 man  bringt  bie  glafchen  aua  bem 
nieder  in  bie  warme  Stube«. 

54)  2ßt)Ue.  Tb  liefe  mit  33aumwode  verfälfd)t  id,  erfennt 
man  genau,  wenn  man  ein  Stüdcben  batwn  ober  mehrere  gaben 
in  Sleplauge  Don  2°  3i.  eine  Stunbe  fod)t;  reine  SSodc  ift  in 
tiefer  Seit  oerfd)Wuutenr  tie  SBaumwode  bleibt  jurütf.  s^ud)  turd) 
(it)lorwaffev  läßt  ftd)  tie  §3erfälfd)uug  erfrunen;  SBode  Wirt  in 
tcmfelben  gelb  gefärbt,  tie  S3aumwode  bleibt  weiß. 
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3m  Verlage  ber  ©rnfi’fdjen  SSucf^anblung  in  Slueblinbnrg 
crftfjien  unb  ift  in  atten  äßucf^anblungen  Seutfdjlanbä  ju  f;abcn: 


$r.  ^tabenex? 


ober:  S)u  foUft  unb  mu£t  tacken. 

(SntbaUenb  (856)  neue  Sinctbiden  »oit  Sotttd  Stappleon , SJtantcu- 
fei,  Saptnr,  SJoffitti,  ^rofeffor  Siau,  Staifer  von  ©Ijina,  3o* 
fevö  SS,,  Sbat'olepn  unb  ^tiebtid)  bem  ©tofjeit,  Sitbjl  39 
9>fätl)fel  unb  (Sljarabcn.  3'«  Aufheiterung  in  gefeUtgeu  «reifen  — 
Uebfr  1IOOO  (Srem^larc  mürben  bereite  bauen  abgefeimt. 
flennte  Auflage  $ret$  1Ö  ©gr.  ober  3©  Stv. 

Aclit  starke  Auflagen  wurden  bereits  davon  abgesetzt. 


(@in  ftirflicb  empfe$Iung0tt>ert$e8  33u$  tfh) 

SSoön.  %v.,  tie 

|>attMung§ttnffi e«f$aff 

für  ^anblungölefjrlinge  unb  §anblung3biener, 

3ur  leisten  (Erlernung'  1)  beö  Sri  cftuecf;fel3,  2)  ber  Äunfi* 
auöbrücfe,  3)  ber  §a  ti  b Inn  g 8 g e o g r a p $ i e,  4)  beö  lauf* 
ntännifcfjen  flle^nenö,  5)  ber  Suc§  Gattung,  6)  ber 
(Eouröredjnung,  7)  beö  ©pebitionStoefenö,  nebjl  5 SSor= 
fcfyriften  jum  ©djbnfcbrciben.  ©ed;8tc  berb«.  SlujTage*. 

^3reiö  1 &f)Ir.  7y2  ©gr.  ober  2 $1.  15  Jtr. 

TXS*  9tngebenben  itaufleutcn  fbniten  mir  fein  beffereö,  ol6  baö  oorftcfyenbe 
Sud;  gut  Aneignung  faufntännifefjet  Äemitniffc  cmbfcf)Icn. 


S&r  junge  2eutc  ift  bte  fein*  beliebte  ©cfmift  ju  empfehlen,  irovon  mehr, 
als  H,000  ©Wmfelatc  abgefejjt  mürben: 

#alantl)<nnmo, 

ober:  «Ser  ©efcllfdjafter,  tote  er  fein  foll. 

(Sitte  5lumeifung,  ftd;  itt  ftjcfedfdjaften  beliebt  gu  machen  unb  ftd;  bie  ©unft 
ber  kanten  gu  ertoerben.  gerner  enthaltend : 40  muftcrl;afte  Liebesbriefe/ 
24  ©eburtStagSgcbicljte,  40  beflamateiifcfje  ©tuefe,  eine  £Blumeu= 
f*>t adje,  eine  Karbens  unb  3etä;ettf:brad)e,  28  (SefellfdjaftSftnele, 
18  bcluftigcnbe&miftftncfe,  39  fd;ergl;afte  Sitief  boten,  22  verbinblidje 
©tammbuc^Soerfe,  45  Soafte,  &ritiff#rftc])e  und  Aartettovafel» 
«§crausgegeben  oom  fy'rof.  ©♦♦♦♦!♦  ©ecbSte  Auflage. 

$rci$  25  ©gr.  ober  1 gl.  30  St r. 

Stit  tiefem  Shtdjje  mtrb  Sebennatut  ned;  über  feine  (Siloartung  befriedigt 
\mben;  cs  enthält  $ll(e$,  mas  gur  9lu$btlbung  eines  guten  ©efeflfebafters  ub* 
ityig  ift. 
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3ur  ®rf’[ärm-q  ber  frrmbrn  SSurfcr  tfl  empfe^fert : 

(Sammlung,  OSrHärunfj  unb  3tctf)tfcf)rci6ung  üon 

lOrti  fremden  Wörtern, 

ttdcfie  in  brr  1!  m g a v g d f p r a d)  e,  in  Bettungen  unb  g e r i cp- 
Hr^cn  SScrbanblungen  rägücb  Durfcmmen,  um  folcfye  ric^ti 
ftU  »erflehen  unb  richtig  gu  fdjreibcn.  Som  unb  Siect. 
SSie  bemann.  Smölfte  SlufL  5>ret^  12V2  @0t;  ober  45  jv 
©efbji  ber  4$err  ^profeffbr  $ctri  I)at  btefeö 33ud;,  taovon  binnen  futy 
Seit  18,000  (Srcmplarc  abgefeimt  hutrben,  als  fefyr  brauchbar  gut  (Srflätun  , 
tet  gtemb Wörter  empfohlen. 


5118  ein  fc^afeBareS  $au8bucfj  ift  Sebermami  gu  empfehlen: 

Ügcibar$f,  ober 

5i©  %mMt%ntim\ittl 

gegen  alle  Äranf&eiten  ber  SbtenfcBen, 
alö  1)  lüften,  2)  Schnupfen,  3)  33tagenfdjtoäcBeA  4)  SMarrfjöe, 
5)  ^ämorr^oiben,  6)  träger  Stuhlgang,  7)  ©tc^f,  8)  9?Beiiniati 
mu8,  9)  ©ngbrüjligf eit,  10)  S3erfeb/Ieimungen , 11)  ^arnocrbaltev 
12)  Äolif,  13)  ©crop^'elfranf Betten,  14)  $autau8fcbläge,  15)  t? 
nerifche  unb  100  anbere  j?ranff;eitcn.  — 9Rit  allgemeinen  ©efunb 
BcitSregeln  unb  einer  Slnmeifung,  u»ie  man  100  Sartre  alt 
tu  erben  unb  wiz  man  einen  fcBmadjen  Sftagen  ftärfen  fann, 
nebfi  Hufeland’s  Haus-  und  Reise-Apotheke  unb 
bem  9iu$en  be£  falten  SBafferö.  5)ret8  15  ©gr.  ob.  54  St 
Sfieljr,  als  20,000  (Smnplarc  trurben  von  btefern  23ncf;c  abgefetd.  C 
fönnen  15  ©gr  nicljt  nütjltcper,  alö  gur  Slnfcbaffung  biefeß  ntebictnifdjcn 
geberö  verausgabt  toerben,  iveven  jejjt  bic  neunte  »erb.  Auflage  erfc^ien. 


©tätigen  3nt)aTttö  ift  bte  für  Scbermann  bbcfift  Mctyrenbe  -©c^rift,  t 
von  in  futjer  Seit  6000  (5‘rcmVlarc  abgefciU  Würben: 

§>om  SBieberfepen  na#  km  Job, 

S3om  mal;ren  ©fatlben,  t>om  unb  i *. 

Stube  ©0tie$,  vom  (|¥oj?ett  ^enfeilö  unb  ber 
ttnfierbltdbfrit  ber  menf^Ud^en  Seele* 
<§erau8gegef>en  vom  Dr.  ^cttttcbelt«  Sed)Öte  oerb.  SlufTe 
^3rei8  10  ©gr.  ober  36  Jtr. 


Maiberstadt,  gfdrurkt  bei  J.  Horlinp's  Wittwc. 


®er  $ J)a I er 
lanb,  nur  i 


nt>  B^Ienknetmurtgen. 

1>)  Sdjiff$s@ett>idjt. 


fjiplabung  fjaft  100  Sfaflett. 
nUtt'  MfaedP  t?ält  2 Sonnen  ooer  4000  fßfunb. 
bem ' übern  ;4ipV'fnnb  fjält  20  SieSpfb.  ober  280  Sßfb. 
14  xi;nler  !§Vfunb  f;at  14  Sßfunb. 
nteifieit  Ö6tj 

30<Sif6erg  c)  Silber:  unb  ©olbs  ©ettneftt. 

VC‘  30  [unb  f;at  2 SDfarf. 

ST  16  Sot§. 

©utben  mL  is  ®rijn. 

SaDen,  ®rL{  @oIb  24  Äavat^ 


fen*$ombu 


ratf;  12  ©rän. 


Qet£;eilt  in 
reicfyifcfye  © 

finb  gefefctfl  t’d>  2tyet§e¥ers  ©eu>id)t* 
21  [ttitb  fjat  12  Unjen  ober  24  Sotfj. 

r.cru)uTs(  *)at  2 2°1*)  0i,er  8 ®ra(^men- 
ad)me  l)at  3 ©crupel. 


4 Skater 

7 Ts&ruveI  I;cit  20  ®rflIt' 

in  Defietretd) 

- ben  übriger 
* Hamburg 


Sübecf 
^oljlein 
Bremen 
Sranfretd)^ 
(Snglanb  c 
3)anemarf 
ben  lieber 
®$tt>eben 


SIS,  SJlaafle. 

1)  ^füfftgfeü£jmaa$. 

a)  SBtermaafj. 

ietlin  f;äft  1 Äufe  2 ftaf,  1 gaf  2 Son= 
Sonne  100  £}uart,  1 Dtuart  2 9iö 

b)  Söctumaa#. 


Ötujifanb  Uber  t;äft  in  23erfin  4 Drf;oft. 
f)oft  1 lU  Df; nt. 

gibt  e§  itt  ’mt  2 Sinter  ober  4 Qfnfer  ober  120  DUtart. 
$reu{;.  griebrifer  30  Diuart. 

SouiäVor  in  tutart  ober  Siaafj  2 OlBjjef  ober  4 ©djoftpen. 
Sucaten,  fjoffa^orbeaur  1 gafi  Sffiein  4 Drfjoft  ober  120 
TteS. 


Xabctlc 

jur  Srffdrung  bcr  tn  £)euif$Ianb  üWtdjert  SJhinjcn,  ©etindjte,  3Kaa{#  unt>  3^fakenennmtgen. 


I.  Wiün$fvvtcn. 

«Der  S pal  er  pat  im  ganzen  nöroliken  Deutfk* 
lanb,  nur  mit  Qtuäuapme  non  Hamburg,  Öre* 
men,  Subecf  unb  £olfteiit,  gleiten  SBcrtp,  in* 
bem  überall  auS  ber  2ttarf  feinem  Silber 
14  Scaler  geprägt  finb.  Sn  Preußen  unb  ben 
meinen  übrigen  Säubern  wirb  er  eingekeilt  in 
30  Sillrrgrc^en  k 12  «Pfennigen,  in  Sacpfen 
je.  in  30  Steugrofcpen  k 10  Pfennigen,  in 
«föannooer  tc.  in  24  gute  ©röfken  a 12  CJ3fcn. 

1 ©utben  in  Defterreik,  ©flierh,  23urtemb?rg, 
«Baben,  ©rofberjogkum  Reffen,  Otaffau,  #ef* 
feu=#omburg  unb  Sranffurt  a.  Oft.  wirb  ein* 
gekeilt  in  00  Kreuzer  k 4 «Pfennige.  10  öfter* 
reicpifdK  ©ulben  (20  au3  ber  ÜJ?arf  f.  S.) 
flnb  gefeptik  — 7 Scaler  ®our.,  alfo  1 — 
21  Sgr.  7 ©ulben  in  ben  übrigen  fübbeut* 
jepen  Säubern  (24l/2  uu§  b.  $)l.  f.  S.)  — 
4 Später  ©our.,  alfo  1 — 17  1/t  ®gr.  unb 
7 Kreujer  — 2 Sgr. 

1 Später  ©ourant  i ft  Wertp: 

in  Defterreid),  1 St.  (©ulben)  26  Kr. 

* ben  übrigen  fübbeutfken  Säubern  1 gl.  45  Kr. 

* Hamburg  ca.  2 93anco. 

= 2,1/ 2 2Hf.  ©ourant. 

* Sübed  * 2%  mt 

* £olftein  * 25/G  m. 

* Bremen  * 64  ©rot. 

* Sranfreid;,  ^Belgien  unb  oer  S'kwei§  33/4  Sr. 

* (Snglanb  ca.  2 3/r,  Sd)id. 

* Dänemark  1 Oieicpgbauftpaler  30ß/7  ScpiU. 

* ben  Stieberlanben  ca.  1 gl.  78  (Sentö. 

* Scpweben  31 5/12  ScpiU.  <Specie0  in  Silber. 

* Otuflanb  92 ß/7  Kopefett. 

© o l b m ü n 5 e n 

- gibt  eö  in  Deutfklanb  befonberS  fotgenbe: 

Sriebricpäb’or  ca.  52/3  Sptr.  ©our. 

Souilb'or  in  oerfepiebenen  Säubern  ca.  5 5/8  Sptr. 

2)ucaten,  poHänoifcpe  unb  öfterreikifke  ca.  3 Splr. 

6 Sgr.  ©our. 

,*1" 11  "■  ' ..  ... ..  .I-  UBaaB 


Ducaten  au§  anbern Säubern  ca.  3 Splr.  5 V2  Sgr. 
Qi u 3 1 ä n b i f cp e ©olbtnünjen  fonunen  oor : 
Otufftfki  palbe  Smperiaten  k 5 «Rubel,  ca.  5 Sptr. 

17  Sgr.  ©our. 

Oliebertänbifke  10  ©utoenfiitcfe,  ca,  52/3  Splr. 
SranjöfifcPe  20  granfenftüde,  ö1^  Splr.  ©our. 
©nglifcpeSooereignS  (1  $fb. Stert.)  ca.  55/5Splr. 
Dättifke  SoutSb’or  paben  be*t  nämlicpen  SÖertp 
Wie  bie  beutfepen. 

II*  <3ettnd)fe* 

a)  ^anbelsgewikt* 

Der  ©entner  wirb  in  ben  oerfepiebenen  Säubern 
in  rnepr  ober  Weniger  $futtbe  eingetpeilt}  in 
QSreufen  pält : 

1 ©entner  5 Stein  k 22  $fb.,  110  $fb., 

1 iPfunb  32  Sotp,  1 Sotp  4 Ouentcpen. 

Sn  110  «Pfo.  wirb  ber  ©entner  ferner  eingetpeilt 
in  Saufen  unb  ^annooer; 
in  100  «Pfö. : in  Defterreik,  QSaiern,  Q5aben, 
©ropperjogtpunt  Reffen,  Scpweij,  Otuftanb  je.} 
in  112  «pfo.:  in  Hamburg,  Sübed,  ^annooer, 
Qfteffenburg,  ©nglanb; 
in  114  «pfb. : in  Q3raunfcpweig. 

Q3ei  ber  ßollerpebung  in  ben  3blkerein3ftaaten 
gilt  ber  3ollcentner,  welker  in  100«Pfunb  k 30 
Sotp  gekeilt  wirb  unb  50  frans-  Kilogrammen 
wiegt;  ein  3ollcentner  — 106,9  preuf.  $fb. 

Skrglctkung  be$  $<mbel$5©ewiktö  ö^ö^u 
ba£  ^Berliner  ©ewiept,  al$: 

100  preuf.  Q3funbe  flnb  gteiep: 

Sn  Qlmperbam  94,66  5Pfo.,  in  33raitnfkweig 
100,00  «Pfo.,  in  33rcmen  93,82  Q}fb.,  in  ^ant* 
bürg  96,54  «pfb.,  in  Seipjig  100,02  $pfo.,  in 
Sonbon  103,11  $fo.,  in  Nürnberg  83,52  «pfb., 
in  SBien  83,52  Qlfb. 

rimiiiwi  - 


1>)  SkiffS  s©ett>idpt. 

1 ScpiffSlabung  pält  100  Saften. 

1 Saft  pält  2 Sonnen  ooer  4000  «Pfunb. 

1 Scpipvfunb  pält  20  Sieöpfb.  ober  280  3ßfb. 
1 Sieöpfunb  pat  14  !pfunb. 

c)  Silbers  unb  @olbs©cwikt* 

1 «pfunb  pat  2 QDtarf. 

1 SJlarf  Silber  16  Sotp- 
1 Sotp  18  ©rän. 

1 QJtarf  ©olb  24  Karatp. 

1 Karatp  12  ©rän. 

d)  ülpokcfers©ewikt. 

1 «pfutib  pat  12  Unzeit  ober  24  Sotp- 
1 lln^e  pat  2 Sotp  ober  8 Drakmen. 

1 Drakme  pat  3 Scrupet. 

1 Scrupet  pat  20  ©ran. 

III*  SRaafie. 

1)  gfüfftgfdt§maa^ 
a)  S5iermaa0* 

Sn  Berlin  pält  1 Kufe  2 gaff,  1 Saft  2 Son* 
nett,  1 Sonne  100  £iuart,  1 £Hiart  2 9tö* 
fei. 

I>)  2öctnmaa^. 

1 guber  pält  in  Berlin  4 Drpoft. 

1 Drpoft  l1^  Dpnt. 

1 Dpnt  2 ©imer  ober  4 Qlnfer  ober  120  £Xttart. 
1 Qlnfer  30  Ciuart. 

1 Cluart  ober  2ftaaft  2 Olöfet  ober  4 Skoppen. 
Sn  Q5orbeaur  1 Saf  SBeitt  4 Drpoft  ober  120 
33elte8. 


3tt  ©rauttfcbmetg  bat  1 JDxtjoft  172  £>hm,  1 
Df;m  4 2lnFer,  1 2lnFer  40  Cuartier  ober 
©2aafj. 

3tt  ftranf-furt  a/9??,  bat  ein  ©tütffaf?  1 4/3  $u= 
ber  ober  8 jD^nt,  1 ü^m  20  Viertel  ober 
80  9>?aaß. 

3tt  Scipgijj  1 dimer  72  Samten,  1 tarnte  2 
9?öfjel. 

3n  Hamburg,  Subecf,  Bremen  l)at  1 $uber  6 
&bm,  1 £>bm  4 hinter  ober  5 dimer,  1 
dimer  4 Viertel,  1 Giertet  8 Ouanier. 

3tt  Sonbcn  1 S$utt  ©3eitt  ober  ©ranttttoeiit  2 
©ibeS  ober  252  ©allouS,  1 ©aßon  4 £iuart, 
1 Ciiart  2 ©inteS. 

©crglctdjung  beS  ©SeinmaafeS* 

1000  £Xuart  berliner  ©entäfj  finb  gleich: 

3n  granffurt  639  ©?aa§. 

* Hamburg  1264  £tuart. 

* Seidig  1223  bannen. 

- Sonbon  252  ©aßonS. 

= ©ariS  1145  Siter. 


2)  @ctretbemaa£. 

1 ©erlitter  Saft  ©erfie  ober  £afer  hält  2 $Öif* 
bei  Otogge«,  ©Seiten  ober  drbfen  hält  3 
QBifpeX. 

1 Sßifijel  l;ält  2 ©Falter  ober  24  ©cheffcl. 

1 9)? alter  12  ©Reffet. 

1 ©cheffet  4 Viertel  ober  16  9)?e£en. 

1 Viertel  4 9)?e£en. 

3n  S)reSbett  ^at  ebenfalls  1 ©ßifoel  24  6dbef= 
fei. 

3n  ©raunfdjtoeig  l;at  1 2ÖifyeI  10  Zimten, 
1 kirnten  4 Bierfaß  ä 4 2J?efcen. 

3n  Hamburg  ^at  1 Saft  3 ©Qifyel,  1 SBifyel 
10  (Scheffel,  1 Steffel  2 $aß,  1 ffaf  2 
Zimten,  1 Zimten  4 ©bint. 

3n  «Hannover  1 Saft  16  kalter,  1 ©Falter  6 
Zimten,  1 Zimten  4 ©2e§en  ober  ©pittt. 


100  hreußifdje  ©djoffel  ffnb  gleich : 

67,87  amfierbamer  ©aef, 

36,64  babif^e  kalter, 

24,72  bairifche  ©Reffet, 

176.47  braunfäjroeigifclje  Zimten, 

74,17  bremer  ©cheffet, 

52,27  breSbner  ©Reffet, 

18,90  englifche  £XuarterS, 

54,96  franjöfifche  4?ectotiter, 

104,40  Hamburger  Sag, 

154.47  lübecfer  ©Reffet, 

42,94  ^oTnifdje  «Stiefel, 

26,19  rufflfche  Sfchetmert, 

89,39  miener  2)?e§en. 

3)  £angenmaa$.  ‘ 

a)  SDaS  ©eciina^Sängemnaaf. 

1 9iutl;e  gleich  10  ftufj,  1 $ufj  gleich  10  Boß. 
1 Boß  gleich  10  Sinien,  1 Sinie  gleich  10 
©crupel. 

1b)  ©aS  tbctnlanbif^c  ober  Jjreufifcfje  £än= 
gcnmaajK 

1 9?utl;e  gleich  12  ftufj,  1 $u§  gleich  12  Boß. 
1 ßoß  gleich  l2  Sinien,  1 Sachter  gleich  7 $uß. 
1 «Klafter  gleich  6 Suff 

c)  Srelbmaaff 
1 <£ufe  Sanb  halt  30  ©Forgen. 

1 breuff  ©Forgen  180  Duabratrutben. 

1 Cuabrat^uthe  144  £Xuabrat*§uff 
1 £tuabrat=Sufj  144  £iuabrat-Boß. 

1 £iuabrat=Boß  144  £tuabrat=Sinien. 

1 Klafter  4?oI$  iff  6 Suf?  hoch,  6 Suß  breit 
tmb  oerfchtebene  ©<brittlänge. 


4)  Bcitmaafi. 

1 gemeines  Sabr  ba*  l2  Monate  ober  52  2Bo* 
eben  Ix  7 Sage  ober  365  Sage  5 ©tunben 
49  Minuten. 

1 ©chaltjabr  bat  366  Sage. 

1 9)?onat  28  bis  31  Sage;  bei  Berechnungen 
ioerben  30  Sage  angenommen. 

1 Sag  tmb  9Fa<bt  24  ©tunben,  1 ©tuttbe 
60  ©Fittuten,  1 ©Finute  60  ©ecuttben.  | 

5)  $tt<$ntaa§, 

1 ©aunt  hat  22  $ftfl?er,  1 Such  32  dßett,  | 
1 dße  4 Viertel. 

SSevljflftmf?  ber  geMucpdjcn  feilen  gegen 
bte  berliner,  ober  1000  dllen  in  93evltrt 
finb  gletd;: 

3n  ©aiern  800,64  dßett.  * 

* Seidig  1180,42  dßett. 

^ Sonbon  729,39  3)arbg. 

« Claris  666,94  9J?itre. 

93rabanter  dßen  in  SeihStg  972,78  dßen. 

IV.  SScfoitfccte  Samtens 
ftencnmutflcn. 

1 groft  Saufend  ijt  1200  <Stücf,  beim  ^olg* 
hattbel  5 Olittge  ober  20  <S^od. 

1 groß  ^unbert  120  (Stüd. 

1 ©tof?  12  S)u|enb: 

1 @<hod  60,  1 Bintnter  40  6tüd. 

1 ©liege  20  dßen,  1 Becher  10  ©tüd. 

1 hattbel  15,  1 S)u^enb  12  ©tuef. 

1 ©aßen  $aipier  h«t  1°  OJtrÖ , 1 OiieS  20 
©uch,  1 ©u<h  ©chveibfjahier  24,  S)ru<f* 
Rapier  25  ©ogett.  / 


V 


